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Quadro 1. Dados de Identificacdo do Instituto.

Dados da Unidade Escolar

CNPJ 09.266.912/0001-84

Instituto Federal de Educacéao, Ciéncia e

Razao Social Tecnologia de Brasilia

Nome Fantasia Instituto Federal de Brasilia

Unidade Campus Gama

Esfera Administrativa Federal

Endereco da Unidade Lote 01, DF 480, Setor de Multiplas Atividades
Cidade/UF/CEP Gama/DF - CEP: 72429-005
Telefone/Fax (61) 2103-2273

E-mail de contato da unidade thiago.costa@ifb.edu.br

Site institucional http://lwww.ifb.edu.br/index.php/gama
Area do Curso Alimentos

Nome e titulacéo e e-mail do Thiago Machado da Costa (mestre)
coordenador de curso thiago.costa@ifb.edu.br

Quadro 2. Dados de Identificacdo do Curso.

Dados do Curso

. Educacgao Profissional Técnica Integrada ao

Tipo . Ly
Ensino Médio

Modalidade de oferta Integrado
Modalidade de ensino Presencial
Eixo Tecnoldgico Producéo Alimenticia
Habilitac&o Técnico em Alimentos
Turno de funcionamento Diurno
Forma de ingresso Processo seletivo (edital especifico)
NUmero de vagas por processo 30
seletivo
Regime de matricula Anual
Carga Horariadaparte 1 gep 67 1oras
profissionalizante (tecnologica)
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3.400 horas acrescidas de 160 horas de

C Horaria Total Aqi isi
arga Horaria Tota Estagio Supervisionado.

Minimo: 3 anos
Maximo: 6 anos
Tempo de integralizacéo

Ato autorizativo Resolucdo N.° 028 -2013/CS-IFB

LISTA DE ABREVIACOES E SIGLAS

CEB — Camara da Educacao Basica

CM — Nucleo Comum

CNCT - Catalogo Nacional de Cursos Técnicos

CNE - Conselho Nacional de Educacéo

CODEPLAN - Companhia de Planejamento do Distrito Federal

CS — Conselho Superior

CV- Nucleo Convergente

CTI — Curso Técnico Integrado

EaD — Educacéo a Distancia

EJA — Educacao de Jovens e Adultos

ES — Nucleo Especifico

GDF — Governo do Distrito Federal

IFB — Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de Brasilia
MEC — Ministério da Educacgéo

NAPNE — Nucleo de Apoio a Estudantes Portadores de Necessidades Especificas

PDI — Plano de Desenvolvimento Institucional
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PPI — Projeto Pedagdgico Institucional
REMI — Regulamento do Ensino Médio Integrado

RIDE — Regiéo Integrada de Desenvolvimento do Distrito Federal e Entorno

onm INSTITUTO FEDERAL DF 480, Lote 01, Setor de Mlltiplas Atividades
==. Brasilia Gama/DF, CEP 72429-005
BE  campusGama (61) 2103-2251 | ifb.edu.br



MINISTERIO DA EDUCACAO
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Brasilia

SUMARIO

1. IDENTIFICACAO DO CURSO ...ttt sae e 8
Y o] (21T ] = Tox= T P 8
2 o 11 (o] ¢ ol o TR 9
2. JUSTIFICATIVA DA OFERTA ..o 11
2.1 Caracterizacao da rEQIA0..........cuuuuiiieieeee e e e e e e 11
2.2 Identificac8o da Demanda ...........ccoevvviiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeee e 13
. OBUIETIVOS ... 16
3.1 ODJELIVOS GEIAIS ....ccvvviiiiiieeeeeeeeeeie e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e a b eaeaes 16
3.1 Objetivos ESPECITICOS. ...t 16
4. REQUISITOS DE ACESSO ...ccciiiiiiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt 17
5. PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSAO ......cccciiiiiecieieeece e, 18
5.1 Competéncias ProfiSSIONAUS ........ccevviiiiiiiiiiiiiiiiiiiieieeeee et 19
5.2 Areas de atuaciio e mercado de trabalio.............ccccveveeeeieecee i, 20
6. ORGANIZACAO CURRICULAR .....oovviveiieieiciece e ee ettt 21
6.1 ESITULUNAL ...t e et e e e e e e ee b e e e e e eeeaa e eenes 21
I | (T U=t = T [o T o] 1 4 F= U1 Ao P 25
6.3 QUAdro-resumMO € EMENTANIO ........oeiiiiiiie e e e e eaa s 26

L Y = 11 4 O 0| [ U= T 28
6.5 Orientacfes MetOdOIOQICAS ..........uuuiiiieieiiiiieiee e e 31
R A o (o)1= (o 1 =T [ = o (o] =1 RN 37
6.5.2 Acolhimento de discentes com necessidades especificas............c........... 38

6.6 Atividades COMPIEMENTAIES ........coeviiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeee e 39
6.7 Pratica profissional (€StAQI0)..........uceiiiieeiiiiiice e 41
6.8 Pesquisa aplicada € eXteNS80 ..........cocovviiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeee e 44
7. CRITERIOS E PROCEDIMENTOS DE AVALIACAO DA APRENDIZAGEM....... 46
7.1 Critérios e procedimentos de avaliaGao ...........ccvvvvvvieviiiieiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeee 47
7.2 Critérios e procedimentos de reCUPEIaGa0 .........ccvvvvivieiiiiiiiiiiiieiiiiieeeeeeeeeeeeeeen 49
7.3 Critérios e procedimentos de dependéncCia..........ccccvvvvvveeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeee, 50

onn DF 480, Lote 01, Setor de Mlltiplas Atividades
HEm INSTITUTO FEDERAL Gama/DF, CEP 72429-005
MW campusGama (61) 2103-2251 | ifb.edu.br



MINISTERIO DA EDUCACAO
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Brasilia

7.4 CONSEINO 0B CIASSE ...ovviiiieii e 51
8. INFRAESTRUTURA — INSTALACOES, EQUIPAMENTOS E BIBLIOTECA........ 58
8.1 Infraestrutura — INSLAIACOES .........evvuiiiii e e 58
8.2 EQUIPAMENTOS .....coiiiiiiiiiiiiiiiiieee ettt ettt e e e e e e e e e e e e 60
8.3 MODINANIO ...coeiiiiiiiiiiiiiii e 60
8.4 VEBICUIOS ..o 61
8.5 BIDIOIECA ... 62
8.6 ACESSIDINAAUE .......ceiiiiiiiiiiiiii 63
9. CORPO DOCENTE ..o ittt 64
10. FERRAMENTAS PARA AVALIACAO DO CURSO .....ccoveeveiieeieeececeeeee e, 66
10.1 ASPECIOS GEIAIS ....ceiieeeieee et 66
OB ANV 1 [T- Tor= To R o [0 To =1 o1 (= P 67
11. CERTIFICADOS E DIPLOMAS ..ot assnnnnssnssssnannnnes 69
12. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS ......ooiiieeeeeeeeeeeeeee e 70
7

onn DF 480, Lote 01, Setor de Mlltiplas Atividades
HEm INSTITUTO FEDERAL Gama/DF, CEP 72429-005
MW campusGama (61) 2103-2251 | ifb.edu.br



MINISTERIO DA EDUCACAO
Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia de Brasilia

1. IDENTIFICACAO DO CURSO

1.1 Apresentacéao

O presente documento constitui-se do Plano do Curso Técnico em Alimentos
Integrado ao Ensino Médio, incluido no eixo tecnolégico Producao Alimenticia do
Catalogo Nacional de Cursos Técnicos do Ministério da Educagéo (MEC). O plano
de curso propde-se a contextualizar e definir as diretrizes pedagodgicas para o
respectivo curso técnico de nivel médio, ofertado pelo Instituto Federal de Brasilia
(IFB) - campus Gama, destinado a estudantes oriundos do ensino fundamental,

com duracao de 3 (trés) anos.

Este documento descreve uma proposta curricular baseada na pluralidade
de concepgdes pedagodgicas, estimulando as praticas educativas
transformadoras, que visam a formacdo e a qualificacdo de cidaddos para o
mundo do trabalho. Para isso, baseia-se legalmente no sistema educativo
nacional, explicitados na LDB n°® 9.394/96 e atualizada pela Lei n® 11.741/08, e
nos principios normatizadores da Educacéo Profissional Técnica de Nivel Médio.

Em consonancia com o Projeto Politico-Pedagogico Institucional do
Instituto Federal de Brasilia, a oferta do Curso Técnico em Alimentos, pelo
campus Gama, visa a insercdo do estudante no mercado de trabalho, articulando
educacdo formal e profissional, formando profissional-cidaddo critico-reflexivo,
competente técnica e eticamente, comprometido com as transformacfes da
realidade na perspectiva da igualdade e da justica social, além de trabalhar com

vistas ao equilibrio ambiental.

O marco desta proposta se baseia nos principios de um curriculo de fato

integrado. Nesse sentido, a integracdo entre os curriculos da Base Nacional
8
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Comum e da formacdo Técnica em Alimentos, apresentada neste documento,
busca alinhar os conhecimentos da formacdo basica e da formacao profissional
em uma estrutura unificada, com propdsitos comuns e que atuem conjuntamente

na formacéo cidada.

Baseado em todos os principios norteadores apresentados, o Curso
Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio oferece ao estudante, com
Ensino Fundamental completo, a continuidade dos estudos e sua inser¢cao no
mundo do trabalho, garantindo a conclusdo da educacdo basica, em nivel de

Ensino Médio regular integrado ao Ensino Técnico Profissional.

1.2 Historico

O Instituto Federal de Educacédo, Ciéncia e Tecnologia de Brasilia (IFB), a
despeito de ter sido criado pela Lei n® 11.892 de dezembro de 2008, tem sua
histéria iniciada na Regido administrativa de Planaltina com a criacdo, pelo
Governo Federal, da Escola Agrotécnica Federal de Brasilia, instalada as
margens da rodovia DF 128, km 21 na zona rural da cidade. Inaugurada em 21 de
abril de 1962 e subordinada a Superintendéncia do Ensino Agricola e Veterinario
do Ministério da Agricultura, a Escola Agrotécnica tinha como objetivo principal

ofertar aos estudantes daquela regido o Ginasio e o Colegial Agricola.

No ano de 1978, o entdo Colégio Agricola de Brasilia passou a ser de
responsabilidade do Governo do Distrito Federal (GDF), passando a integrar a
Rede de Ensino do Distrito Federal. A partir da Portaria N° 129, de 18 de julho de
2000, o Colégio Agricola de Brasilia recebeu como missdo a qualificagdo
profissional na forma de formacéo inicial e continuada de trabalhadores e de
cursos técnicos de nivel médio voltados as areas de agroindustria e de
agropecuaria, sendo entdo denominado Centro de Educacdo Profissional -

Colégio Agricola de Brasilia (CEP-CAB). Posteriormente, em 2007, com a Lei N°
9
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11.534, o CEP-CAB volta a integrar a Rede Federal de Ensino, conhecido como
Escola Técnica de Brasilia, até que, em dezembro de 2008, a Rede Federal de
Ensino Técnico e Tecnologico € reestruturada e as Escolas Técnicas e grande
parte dos Centros Federais de Educagdo Tecnoldgicas (CEFETS) sao
transformados em Institutos Federais. A partir de entdo, iniciou-se uma
reestruturacdo profunda. A Escola Técnica Federal de Brasilia foi reestruturada
em Instituto Federal de Brasilia (IFB), com um campus ja estabelecido em
Planaltina, e com outros quatro campi em periodo de implantacdo em outras

Regibes Administrativas, incluindo o campus Gama.

O Campus Gama do IFB foi criado em 2008 pela Lei N° 11.892 de 29 de
Dezembro de 2008. A vocacdo do Campus foi definida por meio de consultas a
sociedade e tendo como base dados socioecondmicos da regido. Atualmente, sdo
ofertados pela unidade os seguintes cursos regulares e seus respectivos eixos

tecnoldgicos.

As atividades do campus Gama foram iniciadas em 2010, com a oferta de
Curso de Formacdo Inicial e Continuada (FIC) na area de informatica e, no
mesmo ano, passou a ofertar Cursos Técnicos subsequente em Logistica,
Agronegécio e Cooperativismo. Em 2012, deu-se inicio a oferta dos cursos
Técnico Subsequente e Licenciatura em Quimica. No ano de 2014 deu-se o inicio
do curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio, formacao esta que se

encontra em processo de revisdo através deste documento.
Atualmente o campus atende aos seguintes eixos tecnolégicos:

Quadro 3. Cursos oferecidos no Campus Gama.

_ Curso
Tecnolégico
Producéo Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio | Técnico
Alimenticia Superior Tecnolégico em Alimentos Superior
10
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Producéo Técnico em Quimica Integrado ao Ensino Médio Técnico
Industrial Licenciatura em Quimica Superior
Técnico em Administragdo PROEJA Técnico
Gestdo e Técnico Subsequente em Logistica Tecnico
Negacios Superior Tecnologico em Logistica Superior
Bacharel em Administragéo Superior

Além dos cursos regulares, o Campus Gama oferta cursos a distancia por
meio da rede e-Tec Brasil (Administragdo, Seguranca do Trabalho, Meio
Ambiente, Logistica), além de cursos profissionalizantes de curta duracéo
(Processador de Frutas e Hortalicas, Panificacdo com e Sem Glaten, LIBRAS,
entre outros.), todos com o propésito de ampliar e democratizar 0 acesso a cursos
técnicos de nivel médio, publicos e gratuitos para a comunidade e objetivando o

desenvolvimento de aptiddes para a vida produtiva e social.

2. JUSTIFICATIVA DA OFERTA

2.1 Caracterizacéo da regiao

A construcdo de Brasilia, a entdo nova capital do Brasil, exigiu que
brasileiros das mais diversas partes rumassem ao Planalto Central, com a
finalidade de dedicar sua forca de trabalho na constru¢do dos palacios, prédios
residenciais e comerciais que comporiam a nova cidade.O problema resultante
deste intenso deslocamento é que, projetada para ser o centro do poder, esta
nova metropole ndo previa a fixacdo desses trabalhadores, o que demandou
respostas rapidas das autoridades devido as constantes invasdes nas imediacdes

do centro de Brasilia.

11
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Segundo o levantamento histérico da Pesquisa Distrital por Amostra de
Domicilios (PDAD, 2013), a cidade-satélite do Gama foi fundada em 1966 para
acolher as familias de uma invasao situada na barragem do Paranod, oriundas da
Vila Planalto e da Vila Amauri. Posteriormente abrigou habitantes do Setor de

Indastria de Taguatinga.

A criagcdo e delimitagéo territorial da Regido Administrativa do Gama foi
regulamentada pela Lei editada no ano de 1989 (Lei n.° 49/89) e pelo Decreto n.°
11.921/89, que tinham como objetivo fixar os novos limites das Regides
Administrativas do Distrito Federal, ja que, até 1989, a area demarcada como
Regido Administrativa Gama englobava também o Ndcleo Urbano de Santa Maria
e 0 Recanto das Emas, que hoje séo regides administrativamente independentes

dessa primeira.

De acordo com dados do anuario do Distrito Federal (2010), o Gama
caracteriza-se por um tracado hexagonal, parecido com o de uma colmeia. Sua
area urbana se divide em seis setores: Norte, Sul, Leste, Oeste, Central e de
Industria. Possui 1.650 lotes destinados a atividade comercial. Conta também
com um shopping center, localizado no setor central, com 419 lojas e uma praca
de alimentacdo. A Regido Administrativa do Gama tem 98,8% de suas vias
asfaltadas e 98,9% da cidade com iluminagéo publica. O comércio é a principal
atividade produtiva (23,5%) e a regido rural se destaca pela producdo de milho,
soja, feijao, hortalicas e frutiferas. A cidade possui, ainda, criacées de bovinos,
suinos e aves. O Gama conta com 51 bibliotecas, que recebem 70.272 usuarios
por ano, um hospital publico, com 515 leitos, e sete centros de saulde

responsaveis pelo atendimento do contingente populacional (GDF, 2010).

Quanto a caracterizacdo da atual populacdo da cidade, dados do PDAD
(2015) apontam que, da populacao total do Gama, existe um elevado percentual
de pessoas que ndo estudam: 73,83%. Entre aqueles que estudam (26,17%),
expressiva maioria (17,30%) frequenta a escola publica. Quanto ao nivel de

12
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escolaridade, 2,27% declararam ser analfabetos. Esse percentual passa para
5,14%, quando somado aos que somente sabem ler e escrever e aos que fizeram

ou fazem curso de alfabetizacdo de adultos.

A maior parte da populacado se declara com ensino fundamental incompleto
(32,53%), seguido dos que tém o ensino médio completo (25,62%). De modo que
0S que concluiram o curso superior, incluindo especializagdo, mestrado e
doutorado, somam 12,66%. Vale destacar que somente 0,95% da popula¢do do
Gama néo teve acesso ou ndo concluiu o ensino fundamental e o ensino médio
em idade apropriada, considerando o numero de matriculados em curso na

modalidade Educacao de Jovens e Adultos (EJA).

No que se refere a média de idade dos habitantes da Regido
Administrativa, nota-se que, segundo o PDAD, Gama, que tem uma populagéao
urbana estimada em 141.911 habitantes, quase metade encontra-se na faixa
etaria de 25 a 59 anos. Criancas, na faixa de zero a 14 anos, somam 16%, e 0s
idosos representam 19%. Percebe-se entdo que, segundo a pesquisa amostral da
CODEPLAN, cerca de 7,5 mil pessoas na cidade tém perfil etario para ingressar
no Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio a ser ofertado pelo

IFB - campus Gama.

!Pesquisa Distrital por Amostra de Domicilios (PDAD) realizada em 2015, disponivel através do
link
http://www.codeplan.df.gov.br/images/CODEPLAN/PDF/pesquisa_socioeconomica/pdad/2015/PD
AD_Gama_2015.pdf.

2.2 ldentificacdo da Demanda

A partir do acordo de metas e compromissos firmado em 2010 entre a
Unido, representada pelo Ministério da Educacéo e o Instituto Federal de Brasilia,
0 mesmo deve atuar como agente colaborador na estruturacdo das politicas

publicas para a regido que polariza, estabelecendo uma interacdo mais direta

13
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junto ao poder publico e as comunidades e representacdes locais e regionais,

significado maior da articulagdo com os arranjos produtivos, sociais e culturais.

Desta forma, as razdes que justificam a oferta do Curso Técnico em
Alimentos Integrado ao Ensino Médio no Instituto Federal de Brasilia-campus
Gama estédo ancoradas na realidade socioecondmica do DF e entorno, que vém
apresentando um dinamismo econ6mico no setor de alimentos. Deste modo,
conhecer a area de influéncia do Distrito Federal e a realidade dos municipios que
compdem a Regido Integrada de Desenvolvimento do Distrito Federal e Entorno-
RIDE, num contexto de inter-relagcbes de dependéncia econébmica com o DF, é
fundamental para o planejamento de politicas publicas no setor da educacéo,
principalmente a educacao profissional.

A regido sul do Distrito Federal, onde esta inserida a administragdo
regional do Gama, apresenta uma forte tendéncia e necessidades especificas
para a area de Alimentos. Varias empresas deste setor no DF, como Sadia
(Samambaia), Leitbom S.A (Taguatinga), Bunge Alimentos (Guara), Café do Sitio
Ind. e Com. LTDA (Aguas Claras), Café Export Ind. e Com. LTDA (Taguatinga),
Café Forte Ind. e Com. LTDA (Taguatinga), Pepsico do Brasil LTDA (Taguatinga),
Ambev (Gama), Brasal Refrigerantes S.A (Coca-Cola) (Taguatinga), Refrigerantes
Cerradinho LTDA (Santa Maria); estdo situadas nesta regido. Some-se a iSso 0
fato de o municipio goiano de Luziania, localizado a menos de 40 km do Gama,
possuir o principal parque industrial de toda a Regido Integrada de
Desenvolvimento do DF e do Entorno (RIDE-DF), onde o setor de maior destaque

€ o de Alimentos.

Dentro deste contexto, a oferta do Curso Técnico de Nivel Médio Integrado
em Alimentos no campus Gama vem ao encontro dos anseios da regido,
formando profissionais que atuem técnica e criticamente neste setor, gerando

desenvolvimento e garantido que os produtos regionais alcancem um novo

14
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patamar no mercado, com a producdo de alimentos de qualidade e em

guantidade suficiente para atender a populacao.

O IFB - campus Gama ainda conta com laboratérios de informatica,
Quimica e alimentos que poderdo ser utlizados durante a formacédo dos
estudantes do curso técnico em alimentos devido a afinidade existente entre o

curso na area alimenticia e a vocacado do campus Gama.

A proposta também se coaduna com o projeto maior do IFB/Campus Gama
de se consolidar como uma unidade de ensino capaz de subsidiar e alavancar os
arranjos produtivos locais do setor alimenticio no DF e seu entorno, tendo em
vista ndo sO as articulacbes que o processamento de alimentos e sua cadeia
produtiva possuem com as outras areas de formacdo promovidas na unidade
(quimica e logistica), mas, sobretudo, pela possibilidade de o aluno do Curso
Técnico em Alimentos integrado ao Ensino Médio realizar a verticalizacdo de sua
formacdo através do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos igualmente
ofertado pelo campus. Vale ressaltar que esta possibilidade de verticalizacao, de
uma perspectiva mais regional, ndo se restringe a este Unico curso, pois o estado
circunvizinho também possui diversas ofertas relacionadas diretamente a esta
formacdao técnica (CST em Alimentos; CST em Laticinios; Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos; e Engenharia de Alimentos), sem contar os cursos de afinidade mais
geral, existentes tanto no DF como no Goias (como Agronomia, Veterinaria,
Farmécia, Nutricdo ou Gastronomia para citar alguns). A referéncia a estas
demais possibilidades se faz importante porque elas refletem exatamente a
importancia que o setor alimenticio tem para a regido abrangida pela capital

federal e o estado de Goiads como um todo.

Nessa perspectiva, o IFB campus Gama prop0e-se a oferecer o Curso
Técnico de Nivel Médio em Alimentos, na forma Integrada, por entender que
estara contribuindo para a elevacdo da qualidade dos servicos prestados a

sociedade. No mais, a formacdo do Técnico em Alimentos pelo campus Gama,
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podera impulsionar o desenvolvimento econémico da Regido, além de atender
aos anseios dos servidores e da comunidade em fazer parte de um curso técnico

integrado de qualidade.

3. OBJETIVOS

3.1 Objetivos Gerais

O Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio do Instituto
Federal de Brasilia Campus Gama visa a formagéo de profissional habilitado para
atuar, junto ao setor de empresas transformadoras de matéria-prima alimenticia,
exercendo atividades de planejamento, execu¢do e conduc¢ao de projetos na area
de processamento de alimentos de origem vegetal e animal. Além disto, em
consonancia a formacao técnica, sera objetivo do curso, o aprimoramento do
educando como pessoa humana, incluindo a formacao ética e o desenvolvimento
da autonomia intelectual e do pensamento critico, conforme previsdo da Lei de

Diretrizes e Bases da Educacéao Brasileira.

3.1 Objetivos Especificos

> Contribuir para a formacdo critica e ética frente as inovacdes
tecnoldgicas relacionadas a producao de alimentos, avaliando seu impacto

no desenvolvimento e na construcéo da sociedade;

> Formar cidaddos e profissionais técnicos para uma insercéo
competente no mundo do trabalho e na sociedade, que também sejam

empreendedores de atividades no setor alimenticio;
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> Proporcionar aos estudantes uma sélida formacdo na area de

processamentos de alimentos aliada a uma cultura geral,

> Desenvolver no curso um ensino baseado na pratica, visando
significativamente a acao profissional, com uma metodologia de ensino que

contextualiza e pde em acgao o aprendizado;

> Preparar profissionais que possam atuar nas etapas de
industrializacdo de alimentos, aplicando seus conhecimentos técnicos em:
controle de qualidade dos aspectos fisico-quimicos e higiénicos; andlises

microbioldgicas, sensoriais e bromatologicas;

> Contribuir com novas tecnologias para armazenamento,

embalagem, estoques e distribuicéo;
> Oferecer Ensino Médio de qualidade integrado ao Ensino Técnico;

> Consolidar e aprofundar conhecimentos adquiridos no ensino

fundamental, possibilitando o prosseguimento de estudos;

> Compreender os fundamentos cientifico-tecnolégicos dos processos
produtivos alimentares, relacionando a teoria com a pratica, no ensino de

cada disciplina.

4. REQUISITOS DE ACESSO

A admissdo ao Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio

ofertado pelo Campus Gama se dard por meio de processo seletivo definido em

edital proprio publicado no sitio eletrénico do IFB ou outros veiculos de

informacgé&o, no qual estarao contidos os requisitos para a selecéo.

O acesso ao Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio sera

realizado a partir de processo seletivo, para ingresso a primeira série do curso,

exclusivamente para estudantes com Ensino Fundamental completo. A selecao
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ocorrerd no inicio de cada ano letivo, seguindo os critérios estabelecidos pela
regulamentacao institucional. Conforme o Projeto Pedagaogico Institucional do IFB,
0S processos de ingresso nos cursos do IFB devem prever acgdes afirmativas e de

carater inclusivo, tendo como instrumentos de selec¢éo:
v/ Questionarios de trajetoria de vida;
v Acdes afirmativas;
v/ Sorteios publicos; e
v Testes de Habilidades Especificas.

Dentre as alternativas para a selecdo de discentes, os sorteios publicos
sdo indicados para 0s cursos técnicos integrados, obrigatoriamente precedidos
por palestras de esclarecimento sobre o IFB, o curso, o Campus ofertante e sua
area de atuacdo. As palestras serdo, preferencialmente, eliminatérias e nunca

classificatérias

A selecdo dos candidatos sera feita conforme edital de cada turma a ser
formada. As matriculas dos candidatos selecionados atenderdo as determinacdes
legais vigentes, que incluem o quantitativo de 5% para alunos com necessidades

especificas.

5. PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSAO

Dentro das competéncias gerais o profissional do Curso Técnico em

Alimentos Integrado ao Ensino Médio deveré ser capaz de:
e Realizar atividades de investigacao e de resolucdo de problemas;
e Desempenhar atividades de gerenciamento e trabalho em grupo;
e Ler, compreender e produzir textos técnicos e de assuntos gerais;

e Comunicar-se verbalmente e transmitir informacdes;
18
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e Apresentar comportamento ético e coerente; e

e Desenvolver atividades empreendedoras e de trabalho cooperativo.

5.1 Competéncias profissionais

> Compreender a importancia dos processos de alimentos na

agregacao de valores dos produtos agricolas:
> Entender o funcionamento de industrias de alimentos;
> Selecionar e aplicar métodos de conservacao de alimentos;
> Planejar e acompanhar a pds-colheita de produtos agropecuarios;

> Operacionalizar o processamento de alimentos nas areas de
laticinios, carnes, beneficiamento de graos, cereais, bebidas, frutas e

hortalicas.

> Auxiliar e atuar na elaboracéo, aplicacéo e avaliacdo de programas
preventivos, de higienizacao e sanitizacdo da producéo de alimentos;

> Atuar em sistemas para diminuicdo do impacto ambiental dos

processos de producao de alimentos;

> |dentificar e aplicar técnicas mercadoldgicas para distribuicdo e

comercializacao de produtos;

by

> Supervisionar e assessorar atividades referentes a aquisicéo,
manutencdo e reparo de instalacbes e equipamentos das industrias de

alimentos;

> Assessorar estudos de implantacéo e desenvolvimento de Projetos

de indUstrias de alimentos;
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> Prestar assisténcia técnica em industrias de alimentos, 6rgdos

publicos, cooperativas, comunidades rurais, propriedades rurais e outros.

5.2 Areas de atuagio e mercado de trabalho

As politicas, os programas e as praticas pedagogicas do Instituto Federal
de Brasilia — campus Gama deverao propiciar condi¢des para que 0s egressos da
Educagcdo Profissional integrada ao Ensino Médio apresentem um perfil
caracterizado por competéncias basicas e profissionais que |hes permitam
desenvolver com seguranca suas atribuicdes profissionais e lidar com contextos
caracterizados por mudancas, competitividade, necessidade permanente de
aprender, rever posicbes e praticas, desenvolver e ativar valores, atitudes e

crencas.

O Técnico em Alimentos é um profissional capaz de apoiar e auxiliar o
trabalho dos Engenheiros Agrénomos, Engenheiro de Alimentos, dos Tecndlogos
em Alimentos, Tecndlogo em Lacticinios, veterinarios entre outros de areas afins
e, além disso, desenvolver suas atividades podendo atuar também no mercado de
trabalho como: Autbnomo: sem vinculo empregaticio, recebendo honorarios, com

ampla autonomia de atuacéo profissional;

e Empregado: com vinculo empregaticio, regido pela consolidacdo das leis
trabalhistas - CLT, sendo remunerado pelo trabalho prestado dentro das

organizagcdes empresariais;

e Servidor publico: com vinculo estatutario, regido por leis proprias para o
funcionalismo publico, sendo contratado através de concurso publico e

remunerado pelos governos federal, estaduais ou municipais.

e Trabalhador de Organizacdo Ndo Governamental (ONG).
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Suas atribuicdes profissionais, respeitado os limites de sua formacéao,
constituem em: atuar em empresas da area de administracdo, producéo,
exploracdo, comercializagdo e prestacdo de servicos; em empresas de
assisténcia técnica, fomento e extensao rural;, de planejamento, assessoria e
gerenciamento agropecuario; na agroindustria cerealista, de frutas, de conservas
de produtos agricolas, de laticinios, de carnes, do pescado, de massas e
derivados; padarias; cozinhas industriais; pesquisas agropecuarias, instituicdes
de ensino; servicos de fiscalizacdo de produtos de origem animal e vegetal, bem
como seus derivados; instituicdes de crédito rural, carteiras agricolas e bancos;
empresas de beneficiamento e armazenamento de produtos agropecuarios;
empresas com atividades industriais de alimentos; organizacbes nao
governamentais (ONG); orgdos governamentais vinculados & agropecuaria
(Ministérios, Secretarias Municipais e Industriais, IBAMA, EMBRAPA e INCRA
entre outros).

6. ORGANIZACAO CURRICULAR

O Curso Técnico de Alimentos Integrado ao Ensino Médio obedece ao
disposto na Lei n°® 9.394, de 20 de dezembro de 1996; no Decreto Federal n°
2.208, de 17 de abril de 1997; na Portaria MEC n°® 646, de 14 de maio de 1997; na
Portaria MEC n° 1.005, de 10 de setembro de 1997; no Parecer CNE/CEB n°
17/97, de 03 de dezembro de 1997, no Parecer n° 16/99, de 5 de outubro de
1999; na Resolucdo CNE/CEB n° 04/99 que estabelece as Diretrizes Curriculares

Nacionais para a Educacédo Profissional de Nivel Técnico.

Nesse sentido, levando em consideracdo a modalidade de educagéo formal
a qual se refere este plano, a integracdo deve ser o principio norteador. Nesse
contexto, a fim de atingir a integracéo entre o perfil cidadao e o perfil profissional,

0s quais inevitavelmente se fundem em varios de seus objetivos, as competéncias
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desenvolvidas nos componentes curriculares devem abarcar habilidades que
transpassam aqguelas duas instancias que descrevem os tracos formativos dos

estudantes.

Assim sendo, a divisdo em componentes curriculares se da com fim de
sistematizacdo, mas as bases tecnoldgicas nas quais se apoiam nao devem se
fechar em si mesmas, mas interagir de forma transdisciplinar. As habilidades
desenvolvidas em cada componente curricular sdo, em conjunto, a base para o

desenvolvimento das competéncias requeridas para o aluno egresso.

6.1 Estrutura

O Curso de Formacdo Profissional Técnica em Alimentos na forma
Integrada ao Ensino Médio esta organizado em trés anos, com carga horéria total
de 3.400 horas, sendo 1667 horas destinadas aos componentes curriculares da
formacgéo profissional de Alimentos do Eixo Producdo Alimenticia do Catalogo

Nacional de Cursos Técnicos.

Conforme tratado anteriormente, mesmo que divididos em componentes
curriculares, os contetdos devem favorecer a articulacdo curricular. Nesse
sentido, é possivel pontuar variados niveis de congruéncia entre as habilidades

almejadas por cada componente curricular e o perfil cidadao e/ou profissional.

Diante do exposto, a integracdo entre os componentes curriculares da base
nacional comum e diversificada e da area técnica referente ao eixo tecnoldgico de

alimentos podem ser agrupados em trés nucleos de formacéo:

e Nicleo Comum (CM): relune componentes curriculares que agregam
competéncias desejaveis ao perfil de estudantes de Ensino Médio. Se relacionam

aos componentes curriculares da Base Nacional Comum Curricular e abarcam
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algumas habilidades basicas necesséarias ao desenvolvimento dos saberes

referentes a area especifica do eixo tecnolégico do curso.

¢ Nlcleo Especifico (ES): redne o0s componentes curriculares que agregam
competéncias inerentes a area técnica especifica do curso, as quais sdo apoiadas
em algumas habilidades desenvolvidas a partir das componentes obrigatérias da

base nacional comum.

e Nlucleo Convergente (CV): reune componentes curriculares que agregam
competéncias desejaveis ao perfil de estudantes de Ensino Médio acrescidas de
habilidades técnicas especificas indispensaveis ao desenvolvimento de saberes

da é&rea tecnoldgica.

Diagrama 1: Universo curricular do Curso Técnico Integrado em Alimentos do IFB/Campus Gama

Nucleo Nucleg Nucleo
Comum |Convergente Especifico

Area Técnica
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Pelo carater formativo que representam, os componentes curriculares que
compdem o0s nucleos especifico e convergente formam o conjunto de disciplinas
tecnologicas que, para fins formais, podem ser classificadas como sendo da parte
profissionalizante (area técnica), como representado de forma esquematica no
Diagrama 1. Considerando a organizacdo do curriculo integrado, entretanto, se
faz necessario que a relacdo entre os componentes curriculares, na pratica,
dissolva quaisquer fronteiras advindas da sistematizagédo do conhecimento.

Diante do exposto, a organizagao curricular deve pressupor, antes de tudo,
a evidéncia dos nexos existentes entre os conteudos considerando também a
forma como se relacionam com as problematicas inerentes ao ambiente e ao
meio sociocultural da comunidade atendida, bem como o eixo tecnolégico do

curso.

No que se refere a estrutura do curriculo da educacédo basica, a LDB
menciona que este nivel da educacdo pode ser organizado em séries anuais,
periodos semestrais, ciclos, alternancia regular de periodos de estudos, grupos
nao-seriados, com base na idade, na competéncia e em outros critérios, ou por
forma diversa de organizacdo, sempre que 0 interesse do processo de
aprendizagem assim o recomendar.

De uma forma geral, considera-se necesséaria a existéncia de espacos
continuos de formacdo, nos quais devem ser estimuladas atividades de
acompanhamento do desenvolvimento do educando e atividades de recuperacao
de conhecimentos, no caso de dificuldades de aprendizagem. Dessa forma, e
considerando cultura educacional brasileira na oferta do Ensino Médio, avalia-
seque em disciplinas anuais, o professor tera mais tempo para fazer o
acompanhamento do rendimento do estudante, orientando-o e atuando de
maneira preventiva no sentido de maximizar seu aproveitamento.

Por outro lado, no caso de alguns componentes da formacéao técnica serem
trabalhadas anualmente, suas cargas horarias haveriam de ser diluidas neste
intervalo, o que acarretaria aulas curtas ao longo do ano, inviabilizando a
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realizacdo de atividades de producédo, por exemplo, as quais exigem intervalos
longos para a sua realizacao.

Assim, devido ao fato de alguns componentes curriculares serem
dependentes de estruturas especificas, tais como laboratérios e unidades de
processamento, e necessitarem de uma maior concentracdo de aulas em um
mesmo dia, considerou-se que tais componentes serdo agrupados em periodos
semestrais. Neste sentido, 0 curso ser4 composto pela maioria dos componentes
curriculares de duracao anual e alguns com duracdo semestral. Portanto, embora
seja um curso seriado (anual) algumas disciplinas especificas serdo ministradas
semestralmente.

Em suma, tendo em vista a flexibilidade garantida pela LDB e as
caracteristicas da formacédo que se pretende ofertar, uma organizacdo mista da
organizacdo curricular garante tanto a continuidade necessaria para o bom
desenvolvimento da maioria das componentes, quanto 0s espacos temporais

mais adequados para uma formacéo técnica sélida.

6.2 Itinerario Formativo

O estudante matriculado no Curso Técnico em Alimentos Integrado ao
Ensino Médio ofertado pelo campus Gama, sera habilitado como Técnico em
Alimentos apds a integralizacdo de todas os componentes curriculares que
compdem o curso e do estagio supervisionado de carater obrigatorio. O curso é
composto por 3 (trés) anos de formacdo técnica integrada ao Ensino Médio
perfazendo um total de 3.400 horas, acrescido de 160 horas de estagio
supervisionado. O detalhamento do fluxo e da duracdo do curso € representado

na Figura 1.
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Técnico em Alimentos Integrado
ao Ensino Médio

Estagio Supervisionado
160 horas

3° Ano
g:> 1.166,67 horas
2° Ano
g:> 1.233,33 horas

1° Ano
g::> 1.000 horas

Processo
Seletivo

Figura 1. Itinerario formativo para conclusdo do Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino

Médio.

6.3 Quadro-resumo e ementario

O Quadro 4, apresentado a seguir, tem como objetivo fornecer um

panorama geral e simplificado do curso de Formacédo Técnica de Nivel Médio em

Alimentos Integrado ao Ensino Médio. A proposta apresentada foi pensada de

modo a distribuir os componentes curriculares nas respectivas séries a fim de

obter a maior interacéo e integracdo diante do eixo tecnoldgico do curso a medida

que o estudante avanca no itinerario formativo.

Quadro 4. Componentes curriculares obrigatérios para integralizacdo do Curso
Técnico Integrado em Alimentos - IFB/Campus Gama.

Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio
Eixo Tecnoldgico Producéo de Alimenticia
Habilitac&o Técnico em Alimentos

Perfil do egresso

O profissional formado do Curso Técnico em Alimentos
Integrado ao Ensino Médio sera apto a atuar junto ao setor de
empresas transformadoras de matéria-prima alimenticia,
exercendo atividades de planejamento, execucao e conducgao
de projetos na area de processamento de alimentos de origem
vegetal e animal, atuando de forma ética e compromissada com
0s impactos sécio ambientais de seu trabalho.
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Etapa: 12 Série | Carga Horaria: 1200 horas/aula

Arte |

Biologia |

Educacao Fisica |
Empreendedorismo/Cooperativismo e projetos da Industria de Alimentos
Filosofia e Sociologia |

Fisica |

Geografia |

Higiene e Seguranga Alimentar

Historia |

Informatica Aplicada

Introducéo a Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
Lingua Inglesa |

Lingua Portuguesa e Literatura |

Matemaética |

Projeto Integrador 1

Quimica |

Etapa: 22 Série | Carga Horaria: 1480 horas/aula

Arte Il

Biologia Il

Bioguimica de Alimentos

Educacéao Fisica ll

Embalagens Alimentares

Filosofia e Sociologia Il

Fisica ll

Geografia ll

Gestdo Ambiental

Historia Il

Lingua Inglesa Il

Lingua Portuguesa e Literatura Il

Matemaética Il

Métodos de Conservagéao de Alimentos
Microbiologia de Alimentos

Projeto Integrador Il

Quimica ll

Tecnologia de Produtos de Carnes e Derivados
Tecnologia de Produtos de Leites e Derivados

Etapa: 32 Série | Carga Horaria: 1400 horas/aula

Analise Fisico-quimica de Alimentos
Analise Sensorial

Arte 1ll

Biologia Ill

Educacao Fisica lll

Filosofia e Sociologia lll

Fisica lll
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Geografia lll

Gestao da Qualidade e Legislacdo Sanitaria na Producéo de Alimentos
Historia lll

Lingua Espanhola

Lingua Portuguesa lll

Matemaética Il

Nocdes de Operacfes Unitarias

Projeto Integrador 111

Quimica I

Tecnologia de Produtos de Cereais, Amidos e Derivados
Tecnologia de Produtos de Frutas e Hortalicas e Derivados

Em concordancia com a proposta apresentada a respeito da totalidade
curricular sustentada pelos ndcleos de formagdo comum, especifico e
convergente, as competéncias, habilidades e bases tecnolégicas referentes a
cada componente curricular se articulam orientadas pelo eixo tecnoldgico do

curso. Tal fato pode ser observado no Anexo A, onde se encontrao ementario.

As ementas detalhadas apresentam as habilidades e bases tecnolégicas de
cada componente curricular, com as respectivas bibliografias basicas e
complementares. Nos descritores presentes em seu escopo é possivel observar a
proposta de integracao indicada na estrutura da organizacao curricular, qual seja,
a articulacdo entre os nucleos de formacdo, em acordo com o estabelecido na
BNCC e na LDB

6.4 Matriz Curricular

O quadro 5apresenta as informacdes a respeito das atividades descritas na
organizagao curricular a fim de permitir uma visualizagdo do esqueleto do curso. E
apresentada a distribuicdo dos componentes curriculares com suas respectivas
cargas horérias (hora/aula = h/a; hora/rel6gio = h; e nimero de aulas semanais)ao
longo do itinerario formativo. O quadro 6 apresenta a contagem geral de horas do

curso, incluindo as atividades de estagio.

28

onn DF 480, Lote 01, Setor de Mlltiplas Atividades
HEm INSTITUTO FEDERAL Gama/DF, CEP 72429-005
MW campusGama (61) 2103-2251 | ifb.edu.br



MINISTERIO DA EDUCACAO
Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia de Brasilia

Quadro 5. Componentes curriculares obrigatérios do Curso Técnico Integrado em
Alimentos do IFB/Campus Gama, e seus respectivos codigos, cargas horarias

semanais e anuais.

12 Série
Componente Curricular Sirgteizjére Cédigo |H/IS| H/IA H/R Nicleo

Lingua Portuguesa e Literatura | 1°e 2° PRT1 3 120 100,00
Lingua Inglesa | 1°e 2° LIl 2 80 66,67
Arte | 1°¢ 2° ART1 2 80 66,67
Educacéo Fisica | 1°e 2° EDF1 2 80 66,67 cM
Historia | 1°¢ 2° HST1 2 80 66,67
Geografia | 1°e 2° GGF1 2 80 66,67
Filosofia e Sociologia | 1°e 2° FS1 2 80 66,67
Matematica | 1°e 2° MAT1 3 120 100,00
Fisica | 1°¢ 2° FIS1 2 80 66,67
Biologia | 1°¢ 2° BIO1 2 80 66,67
Informética Aplicada 1° INF 2 40 33,33 CVv
Quimica | 1°¢ 2° QUI1 2 80 66,67
Projeto Integrador 1 1°e 2° PI1 2 80 66,67
Introdugao a Ciéncia e Tecnologia 10 ICTA > 20 33.33
de Alimentos
Higiene e Seguranca Alimentar 2° EMA 2 40 33,33

: = ES
Empreendedorismo/Cooperativism
0 e projetos da Industria de 20 ECPIA 2 40 33,33
Alimentos

Subtotal da parte profissionalizante
(Area Técnica) (CV + ES) 4o | 480 Y
Subtotal 33 | 1200 | 1000,00

Legenda: CM — Comum, CV — Convergente; ES — Especifico; H/S - Horas/aula semanais; H/A -
Horas/aula anuais; H/R - Horas/rel6gio anuais

22 Série
Componente Curricular S?_rgt?jge Cdédigo |H/IS | H/IA H/R | Ndcleo
Lingua Portuguesa e Literatura Il 1°e 2° PRT2 | 3 | 120 | 100,00
Lingua Inglesa Il 1°e 2° LI2 2 | 80 66,67
Arte Il 1°e 2° ART2 | 1 | 40 | 33,33
Educacao Fisica Il 1°e 2° EDF2 | 2 | 80 66,67 CM
Histéria Il 1°e 2° HST2 | 2 | 80 | 66,67
Geografia Il 1°e 2° GGF2 | 2 | 80 | 66,67
Filosofia e Sociologia Il 1°e 2° FS2 2 | 80 | 66,67
Matematica Il 1°e 2° MAT2 | 3 | 120 | 100,00
Fisica Il 1°e 2° FIS2 2 | 80 | 66,67
Biologia Il 1°e 2° BIO2 2 | 80 | 66,67 cv
Quimica Il 1°e 2° QUI2 | 2 | 80 | 66,67
Projeto Integrador I 1°e 2° P12 2 80 66,67
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Embalagens Alimentares 2° HSA 2 | 40 33,33

Bioguimica de Alimentos g BIOQ | 3 60 50,00

Tecnologia de Produtos de Carnes e 10 TPCD | 5 | 100 | 83,33

Derivados

Métodos de Conservacéo de 20 MCA | 3 | 60 | 50,00 FE

Alimentos

Tecnologia de Produtos de Leites e 20 TPLD 100 | 83,33

Derivados

Microbiologia de Alimentos 2° MBA 4 80 66,67

Gestao Ambiental 1° GA 2 | 40 | 33,33
Subtotal da parte profissionalizante 24 | 800 | 666.66

(Area Técnica) (CV + ES) '
Subtotal 49 |1480 |1233,33

Legenda: CM — Comum, CV — Convergente; ES — Especifico; H/S - Horas/aula semanais; H/A -
Horas/aula anuais; H/R - Horas/rel6gio anuais

32 Série
Componente Curricular SeLrgt?\%re Cébdigo [H/S | H/IA H/R | Nucleo
Lingua Portuguesa Il 1°e 2° PRT3 | 3 | 120 | 100,00
Lingua Espanhola 1°e 2° LES 2 | 80 | 66,67
Educacéo Fisica lll 1°e 2° EDF3 | 2 | 80 | 66,67
Historia lll 1°e 2° HST3 | 2 | 80 | 66,67 CM
Geografia lll 1°e 2° GGF3 | 2 | 80 | 66,67
Filosofia e Sociologia lll 1°e 2° FS3 2 | 80 | 66,67
Matemaética lll 1°e 2° MAT3 | 3 | 120 | 100,00
Arte Il 1°e 2° ART3 | 1 | 40 | 33,33
Fisica lll 1°e 2° FIS3 2 | 80 | 66,67
Biologia lll 1°e 2° BIO3 | 2 | 80 | 66,67 cV
Quimica lll 1°e 2° QUI3 | 2 | 80 | 66,67
Projeto Integrador 111 1°e 2° PI3 2 80 66,67
Noc6es de Operacbes Unitarias 1° NOP 2 | 40 33,33
Tecnologia de Produtos de Frutas e 10 TPFHD | 5 | 100 | 83,33
Hortalicas e Derivados
Gestéo da Qualidade e Legislacéo o
Sanitaria na Producéo de Alimentos ! GQLPA| 2 | 40 33,33 ES
Tecnologia de Produtos de Cereais, 20 TPCAD 100 | 83,33
Amidos e Derivados
Analise Fisico-quimica de Alimentos 2° AFQA | 3 | 60 | 50,00
Analise Sensorial 2° ASA 3 60 50,00
Subtotal da parte profissionalizante
(Area Técnica) (CV + ES) 20 | 720 | 600,00
Subtotal 45 1400 |1166,67

Legenda: CM — Comum, CV — Convergente; ES — Especifico; H/S - Horas/aula semanais; H/A -
Horas/aula anuais; H/R - Horas/relogio anuais.
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Quadro 6. Componentes curriculares obrigatérios do Curso Técnico Integrado em
Alimentos do IFB/Campus Gama, e seus respectivos codigos, cargas horarias
semanais e anuais.

Carga Horaria Total do Curso em hora/aula 4080
Carga Horaria Total do Curso em horas 3400
Estagio Curricular Supervisionado (h) 160

Carga Horaria Total do Curso em horas com o Estagio 3560

O quadro 7, mostrado a seguir, estabelece a proporgéo de horas por nacleo
de formacéo e relaciona a quantidade de horas referentes aos componentes da
area técnica profissionalizante, em acordo com o Catalogo Nacional de Cursos

Técnico.

Quadro 7. Resumo da Carga Horaria do Curso em funcdo dos nucleos de
formacdo.

, NOOLEO
PERIODOS | comum (o) NUCLEO NUCLEO TOTAL
CONVERGENTE (CV) | ESPECIFICO (ES)
1° ANO 600 H/R 300 HIR 100 H/R 1000
2° ANO 566.67 HIR 266.66 HIR 400 HIR 1233,33 HIR
3° ANO 566.67 HIR 266.66 HIR 333.32 HIR 1166,67 HIR
Subtotal 1733,34 H/R 833,32 HIR 833,33 HIR

1667 H/R
TOTAL GERAL 3400 H/R

TOTAL AREA TECNICA

PROFISSIONALIZANTE

TOTAL GERAL + ESTAGIO OBRIGATORIO 3560 H/R

6.5 Orientac6es metodologicas

Este plano encontra-se fundamentado por principios que se coadunam
com a missao institucional e os objetivos educacionais do IFB, bem como nas
diretrizes adotadas pela legislacdo brasileira para a educacdo basica e para
educacéo técnica e profissional.

Entretanto, além dos preceitos legais, no processo de reelaboragédo do plano

do Curso Técnico em Alimento integrado ao Ensino Médio, considera-se as ideias
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sobre ensino integrado apresentadas por Ramos (2009). O autor propfe que o
processo de integracdo nos cursos técnicos se dé a partir de trés dimensdes

principais e complementares:

e A integracdo entre as dimensdes da formacdo humana (ciéncia, trabalho e
cultura);

e A integracdo como instrumento para o estabelecimento de relagbes entre
as formagdes do ensino meédio e a formacao técnica; e

e A integracdo das praticas docentes no sentido da interdisciplinaridade e do

trabalho conjunto.

O primeiro sentido da integracdo que se propde nesta estrutura de
curriculo € a de integracdo das dimensdes da formacdo humana, a saber: o
trabalho, a ciéncia e a cultura. Nesta perspectiva, estas trés dimensdes do fazer
humano desempenham papéis fundamentais na formacao dos sujeitos e, por isto,
participam articuladamente da estruturacdo do curriculo e das atividades
pedagdgicas desenvolvidas ao longo do curso. Desta maneira, o curriculo que se
propbe para o Curso Técnico em Alimentos integrado ao Ensino Médio tem o
trabalho, a ciéncia e a cultura como seus eixos estruturantes.

A materializacdo desta orientacdo se dara a partir de atividades e préticas
educativas que estimulem a preparacdo das competéncias laborais da profissédo a
que se destina, além daquelas que sdo essenciais para a insercdo no mundo do
trabalho como um todo, como a capacidade de comunicacdo e gerenciamento,
além do comportamento ético e coerente que se exige de um profissional em
gualquer atividade.

No que tange a ciéncia neste processo de integracdo, o Curso Técnico em
Alimento integrado ao Ensino Médio se propora, além de proporcionar aos

estudantes os conhecimentos cientificos historicamente construidos ao longo dos
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anos atraves de seus componentes curriculares, a insercdo dos estudantes nos
processos construcdo de novos conhecimentos, tendo a pesquisa como
propulsora deste processo. Em virtude disto, os estudantes do curso serao
estimulados a atuar de forma critica e ativa nos processos de investigagdo quer
em suas atividades cotidianas no ambiente escolar, quer inseridos em projetos e
grupos de pesquisa.

Ainda no processo de integracdo das dimensdes da formagcdo humana, o
Curso Técnico em Alimento integrado ao Ensino Médio traz, tanto no curriculo
guanto em suas atividades educativas, a formacdo humana por meio do estimulo
as diversas manifestagcbes culturais, valorizando as inumeras formas de
expressdo das mesmas no ambiente escolar. Para que se atinja este objetivo,
uma das estratégias a serem utilizadas é a abordagem dos aspectos culturais
associados a cada um dos componentes curriculares propostas no curriculo, além
do desenvolvimento de atividades que estimulem o conhecimento e a expressao
cultural dos estudantes.

Outro elemento proposto neste processo de integracdo € a aproximacao
curricular entre a Educacdo Basica de Nivel Médio e a Educacéo
Profissional. Neste sentido, neste plano de curso, o trabalho é considerado como
estimulador de conhecimentos e praticas educativas e, assim, 0s contetdos
desenvolvidos nas componentes da formacdo basica, além de atuarem para a
formacéo dos cidaddos devem contribuir para que os estudantes se coloquem de
maneira ativa, critica e responsavel no mundo do trabalho.

Com o mesmo propdsito, 0s componentes curriculares responséaveis pelo
desenvolvimento de conhecimentos técnicos devem ser capazes de preparar o
estudante para o exercicio profissional técnico e, ao mesmo tempo, estimular o
mesmo a busca de conhecimento que lhe possibilite o espirito critico e
investigativo necessario para que se cologue como sujeito ndo somente no
trabalho, mas em todas as dimensdes da atuacdo humana. Assim, a integracéo

dos curriculos aqui apresentada, busca alinhar os conhecimentos da formacao
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basica e da formacao profissional como uma s6 estrutura com propositos comuns
e que atuam conjuntamente com foco uma visao totalizante da realidade.

A preocupagdo com relacdo a integracdo entre o0s curriculos
correspondentes a formacao técnica e a formacao béasica é justificada a partir da
analise inUmeros cursos técnicos integrados de outras instituicdes brasileiras.
Neles, é observada uma simples sobreposicdo dos curriculos sem uma
interligac@o entre 0s mesmos no que se refere as suas composi¢cdes ou as cargas
horérias. Na contramao destas ideias, o campus Gama, buscou identificar os
conteudos congruentes entre 0s componentes curriculares que compdem 0s
curriculos de formacao técnica e de formacdo basica de modo a construir um
plano do curso Técnico em Alimentos que articule os conteudos. Essa
preocupagao se materializa nos universo de componentes curriculares que
concatena os trés nucleos de formacéo ja descritos anteriormente.

O terceiro e ultimo elemento integrador que caracteriza o Curso Técnico de
Alimentos integrado ao Ensino Médio do Campus Gama é a integracdo das
praticas docentes. Esse elemento, proporcionara que os conhecimentos de cada
um dos componentes curriculares se articulem efetivamente no sentido da
totalidade. Para isso, faz-se necessario que as praticas docentes sejam
articuladas, dialogadas e sincrbnicas com o objetivo de que, em um processo
constante de retroalimentagdo, os componentes curriculares que compdéem o
universo curricular que abrange os nucleos de formacéo contribuam para a
formacdo integral do estudante.

Neste sentido, sdo previstas para este curso reunides periddicas do corpo
docente (planejamento coletivo), com o objetivo de alinhar cronoldgica e
gualitativamente as atividades e conhecimentos que serdo desenvolvidos ao
longo do curso, além de estimular as atividades interdisciplinares e as trocas de
experiéncias. Estas reunides serdo realizadas exclusivamente para a integracéo

das praticas docentes, sendo previstos outros espacgos temporais para reunides
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de colegiados, de atividades burocraticas relacionadas ao curso ou conselhos de

classe, por exemplo.

Diante do exposto, faz-se necessaria a adocdo de reflexdes didatico-

pedagdgicos pelos docentes a fim de auxiliar os estudantes nas suas construcées

intelectuais, tais como:

v
v

Reconhecer a tendéncia ao erro e a iluséo;

Entender a totalidade como uma sintese das mdultiplas relacdes que o
homem estabelece na sociedade;

Reconhecer a existéncia de uma identidade comum do ser humano,
sem esquecer-se de considerar os diferentes ritmos de aprendizagens,
a subjetividade do aluno, seus interesses e condicfes de vida;

Adotar a pesquisa como um principio educativo;

Articular e integrar os conhecimentos das diferentes areas sem
sobreposicao de saberes;

Adotar atitude inter e transdisciplinar nas praticas educativas;
Contextualizar os conhecimentos sistematizados, valorizando as
experiéncias dos alunos, sem perder de vista a construcdo e
reconstrucao do saber escolar;

Organizar um ambiente educativo que articule multiplas atividades
voltadas as diversas dimensdes de formacdo dos jovens e adultos,
favorecendo a transformacdo das informacdes em conhecimentos
diante das situacoes reais de vida;

Diagnosticar as necessidades de aprendizagem dos (as) estudantes a
partir do levantamento dos seus conhecimentos prévios;

Elaborar materiais impressos a serem trabalhados em aulas
expositivas dialogadas e atividades em grupo;

Elaborar e executar o planejamento, registro e analise das aulas

realizadas;
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v Elaborar projetos com objetivo de articular e inter-relacionar os
saberes, tendo como principios a contextualizacdo, a trans e a

interdisciplinaridade.

A partir das consideracdes dos fatores citados, € possivel, dessa forma,

atividades que promovam desenvolvimento e fortalecimento dos

conhecimentos necessarios para a formacéo integral dos discentes. Dessa forma,

serdo adotadas as seguintes estratégias:

Exercicios;

Praticas de campo;

Visitas aos laboratérios e execucdes de ensaios;

Visitas técnicas a empresas e feiras da area de alimentos e afins;
Interpretacdo e discussao de textos técnicos;

Apresentacao de videos técnicos;

Apresentacao de seminarios;

Desenvolvimento de pesquisa com aplicagdes concretas na sociedade;
Participacdo de projetos de extensdo que se baseiam em bases
tecnoldgicas descritas neste plano de curso;

Trabalhos em equipe;

Relatérios de ensaios e atividades desenvolvidas em aula ou atividade
extra-aula;

Participacdo em um Projeto Integrador durante as trés séries do curso, que
desenvolva e articule as competéncias e habilidades trabalhadas durante
toda a formacao;

Realizacdo de avaliagbes interdisciplinares;

Participacdo em projetos culturais, de recreacao, esporte e lazer.
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6.5.1 Projetos Integradores

Os Projetosintegradores sdo componentes da formacdo profissional os
quais serao desenvolvidos durante todo o itinerario formativo com a finalidade de
trabalhar a integracéo por meio da metodologia de ensino focada em projetos.Sua
oferta considera a formacao integral do estudante, tendo o trabalho e a pesquisa
como principios educativos e pedagoOgicos e, por isso,serdo compostos de
atividades de planejamento e execucao de projetos, 0s quais frequentemente sao
apresentados em eventos cientificos.

Ressalta-se que os Projetos Integradores ndo se resumem a componentes
curriculares com a finalidade exclusiva de promover a integragao curricular do
curso, uma vez que a mesma ja € contemplada pela forma como foi pensada a
organizacado do curriculo. Tais componentes, na verdade, promovem a integracao
por meio de uma metodologia diferenciada, a qual considera a indissociabilidade
entre educacao e as dimensodes do trabalho, da ciéncia, da tecnologia e da cultura
por meio de atividades de pesquisa.

O Projeto Integrador | abrangerd a formacdo e a divulgacdo do
conhecimento cientifico nas mais diversas areas de conhecimento a fim de que os
estudantes, ao chegarem no Projeto Integrador Il possuam ferramentas para
esbocarem um projeto interdisciplinar e decidirem pela viabilidade de sua
execucao no Projeto Integrador lll. Tal projeto se caracterizard por uma pesquisa
cientifica relacionada ao eixo tecnoldgico do curso e com potencialimpacto na
sociedade, de modo acontemplar a articulagdo entre ensino, pesquisa e extensao.

Os projetos serdo desenvolvidos prioritariamente de maneira
interdisciplinar e coletiva, estimulando nos estudantes a capacidade de reflexdo e
resolucdo de problemas no ambiente de producdo do conhecimento cientifico.
Nesse contexto, o papel dos professores de todas as areas de conhecimento &
orientar e facilitar a producdo do projeto a fim de articula-las. Ressalta-se,

entretanto, que a execucao sera protagonizada pelos discentes.
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6.5.2 Acolhimento de discentes com necessidades especificas

No acolhimento do estudante com Necessidades Especificas (NE) devem
ser realizadas entrevistas a fim de identificar as necessidades e habilidades do
estudante para sua permanéncia e conclusdo do curso com éxito. Poderdo
ocorrer trés entrevistas, conforme cada caso:

1- Entrevista com o estudante;

2- Com o0s pais ou responsaveis e o estudante e

3- Somente com 0s pais ou responsaveis

Poderdo ser programadas reunides com profissionais externos que
trabalham ou ja trabalharam com o estudante, caso seja necessario, para melhor
desenvolvimento do trabalho pedagdgico assim, como atividades de
sensibilizacdo da turma e dos servidores da instituicdo de ensino (professores,
técnicos administrativos, pessoal de apoio), por meio de palestras, atividades
culturais, reunides, para que as pessoas conhecam o tipo de necessidade
especifica que o estudante tem e possam ter uma postura inclusiva.

Devem ser previstas reunides com a Direcdo de Ensino, Coordenacéo
Pedagdgica, Coordenador do Curso, Professores do aluno e convidados,
Assisténcia Estudantil, Coordenador do NAPNE e equipe, para discussdo das
adaptacdes curriculares necessérias, formas de registro e acompanhamento
educacional.

As reunides envolvendo os do estudante com Necessidades Especificas
(NE) poderdo contar com outros profissionais especialistas para esclarecimentos
técnicos quanto a condicdo, necessidades e habilidades do estudante em virtude

da necessidade especifica.
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6.6 Atividades Complementares

As Atividades Académico-Cientifico-Culturais visam ao enriqguecimento do
processo de ensino-aprendizagem, oportunizando a ampliacdo dos
conhecimentos relacionados ao eixo tecnologico de alimentos. Tais atividades
promovem complementacdo a formacéo profissional e social. Nesse sentido, o
curso prevé o desenvolvimento de cursos de pequena duracdo, seminarios,
foruns, palestras, visitas técnicas, monitorias e outras atividades que articulem os
curriculos a temas de relevancia social e profissional, local e/ou regional, e
potencializem recursos materiais, fisicos e humanos disponiveis.

A realizacdo e tais atividades promovem uma oportunidade de articular de
forma mais concisa a pesquisa, 0 ensino e a extensao e estimulam praticas
independentes dos estudantes promovendo uma autonomia intelectual e
profissional do corpo discente. As Atividades académico-cientifico-culturais
fortalecem o enlace entre a teoria e préatica, promovendo a participacdo do
estudante em atividades de pesquisa e extensao.

As atividades complementares ndo serdo obrigatorias para o Curso Técnico
em Alimentos Integrado ao Ensino Médio, mas complementardo a qualificacdo do
aluno. Cabe a Coordenacédo do Curso receber as comprovacdes de carga horaria
das mesmas e emitir o relatério ao Registro Académico para que seja
acrescentado ao historico escolar do aluno.

A fim de que o estudante se sinta estimulado a usufruir destas vivéncias, as
horas dedicadas a atividades complementares relacionadas a area especifica do
curso também poderéo ser utilizadas para fins de comprovacéo parcial do estagio,
em até 40% da carga horaria total prevista no plano, como descrito no item 6.8.,
desde que observados os limites previstos para cada atividade listada abaixo:

e Participacdo em atividades ligadas a pesquisa como programas de
Iniciacédo Cientifica (IC) ou grupos de pesquisa (maximo de 60 horas);
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Participacdo em programas de monitoria, remunerada ou voluntaria
(méximo de 60 horas);

Participacdo em eventos como feiras, seminarios, congressos e eventos
da area de alimentos (maximo de 20 horas);

Participacdo em minicursos, cursos e/ou projetos de extenséo
oferecidos pelo IFB e/ou outras instituicdes publicas e privadas na area
de alimentos ou afins (maximo de 20 horas);

Participagdo em cursos de capacitacdo relacionados com a area
especifica do curso (méximo de 30 horas);

Participacdo como ouvinte em defesas para conclusédo de etapas como
TCC para o ensino técnico, TCC para graduacdo ou defesa de pos-
graduacdo (maximo de 20 horas);

Realizacdo de cursos de lingua estrangeira (maximo de 30 horas);
Desenvolvimento e participagdo em atividades praticas ligadas a
extensdo como oficinas e/ou outras atividades culturais (maximo de 50
horas);

Visitas técnicas em indulstrias, empresas, cooperativas e demais
agentes produtivos na area de alimentos, com excecao das atividades
previstas nos componentes curriculares (maximo de 15 horas);
Participacdo ou exposicdo de trabalhos em eventos, conferéncias,
palestras na area do curso (maximo de 30 horas);

Publicacdo de resumos ou textos completos em eventos relacionados
com a area especifica do curso (maximo de 30 horas);

Realizacdo de oficinas de conhecimento tedrico, técnico e pratico junto
a comunidade em geral na area especifica do curso (maximo de 40
horas);

Participagdo em atividades voluntarias relacionadas com a area

especifica do curso (maximo de 30 horas);
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o Atividades esportivas, artisticas, culturais, sociais, humanistas e de
representacdo académica e/ou campanhas beneficentes(maximo de 30
horas);

e Atividades de representacdo estudantil como participacdo em grémio e
representacdo discente (méximo de 30 horas);

e Outras atividades ligadas ao ensino, pesquisa ou extensao, desde que
devidamente aprovadas pelo colegiado de curso (maximo de 40 horas).

A lista de atividades apresentada acima ndo devera ser considerada
exaustiva. A critério da Instituicdo e, em funcdo do andamento do curso, o
Instituto podera definir e oferecer alternativas de Atividades Complementares
ligadas ao ensino, a pesquisa ou a extensdo com a finalidade de enriquecer o
processo de aprendizagem e de contribuir com a superacdo das dificuldades
enfrentadas pelos discentes para que o estudante tenha sucesso em seus
estudos. As cargas horarias estimadas também poderéo ser alteradas de acordo
com entendimento da Coordenacdo do Curso, Coordenacdo Pedagdgica ou da
Coordenacéo de Ensino do IFB Campus Gama.

Todas as atividades académico-cientifico-culturais deverdo ser
comprovadas por meio de cOpia dos certificados de participacdo, programacéao do
evento e folders e serdoapreciadas pelo do coordenador ou colegiado de curso

para analisar se a atividade se relaciona com a area especifica do curso.

6.7 Prética profissional (estagio)

Considerando o trabalho como elemento importante na formagdo humana, nao
apenas como atividade econémica, mas também como elemento estruturante da
pratica educativa e para a formacdo do cidaddo, o Curso Técnico de Alimentos

integrado ao Ensino Médio estimulara uma formacgdo solida para a atividade
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laboral ao qual se propde, propiciando momentos de trabalho pratico ao longo do
curso e atraves do estagio curricular.

O estéagio, de acordo com o art. 1° da Lei n.° 11.788/2008, € o ato educativo
escolar supervisionado que visa a preparacao dos estudantes para o trabalho
produtivo. O estagio € instrumento de aprendizado das competéncias proprias da
atividade profissional e sua contextualizacdo, promovendo o desenvolvimento do
educando para a vida cidada e para o trabalho. Ele devera ser realizado em
conformidade com a Lei n° 11.788, de 25 de setembro de 2008 e com o
“‘Regulamento de Estagio Supervisionado dos Cursos de Nivel Médio Profissional
e de Graduacéao do IFB”, aprovado pela Resolugao n.° 016-/20162/ CS-/IFB, bem
como as demais regulamentacBes e orientacdes emanadas pelos 6rgaos
superiores competentes.

Conforme o artigo 2° da Resolucdo CNE/CEB N° 1, de 21 de janeiro de 2004,
0 estagio, como procedimento didatico-pedagdgico e Ato Educativo, é
essencialmente uma atividade curricular de competéncia da Instituicdo de Ensino,
que deve integrar a proposta pedagdgica da escola e os instrumentos de
planejamento curricular do curso, devendo ser planejado, executado e avaliado
em conformidade com os objetivos propostos.

Neste cenario, o Estagio Curricular Supervisionado do Curso Técnico de
Alimentos Integrado ao Ensino Médio tera carater obrigatorio, uma vez que a
pratica profissional € de extrema importancia para a formacdo dos estudantes
durante o curso, além de ser uma forma de promover a insercdo dos estudantes
no ambiente de trabalho. O estagio supervisionado do Curso Técnico de
Alimentos Integrado ao Ensino Médio terd carga horaria minima de 160 horas
(IFB, 2016), que deverdo ser realizadas junto a pessoas juridicas de direito
privado; a profissionais liberais de nivel superior devidamente registrados em
seus respectivos conselhos de fiscalizacdo profissional; em 6rgédos da
administracdo publica direta, autarquica e fundacional ou no proéprio IFB, segundo

as normas estabelecidas no Regulamento de Estagio do IFB.
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O estagio deve ser desenvolvido ao longo do curso, a partir da finalizacdo da
12 série, respeitado o periodo de integralizacdo. O estudante somente podera
submeter-se as atividades de estagio caso tenha, no minimo 16 anos completos
na data de inicio do estdgio, segundo a Resolucdo CNE/CEB n° 1/2004. As
atividades a serem desenvolvidas pelo estudante devem estar relacionadas com a
formacédo educacional do mesmo, ou seja, devem ser compativeis com o projeto
pedagdgico do curso. O estagio obrigatdrio ndo necessita coincidir com calendario
académico. O estudante poderd, assim, iniciar o estagio em qualquer época do
ano, inclusive durante as férias escolares, sem ter que esperar o inicio do periodo
de matricula.

Por ter carater obrigatério, a carga horaria do estagio sera considerada
requisito obrigatdrio para aprovacdo e obtencao de diploma no Ensino Médio, e
habilitacdo como Técnico em Alimentos. Assim sendo, somente podera obter o
diploma aquele estudante que realizar e comprovar as atividades de estagio
supervisionado segundo a carga minima estabelecida, sendo necessaria sua total
integralizagdo para a concluséo do curso e o cumprimento de todos os requisitos
estabelecidos pelo Regulamento de Estagio do IFB e por outras normas
estabelecidas pela Coordenac¢éo de Estagio.

Segundo o Art. 8° do Regulamento de Estdgio Supervisionado do IFB, é
permitido que as atividades de extensdo, de monitoria, de iniciacdo cientifica e de
aprendizagem profissional desenvolvidas pelos estudantes do IFB sejam
equiparadas ao estagio obrigatério, desde que previstas no Projeto Pedagdgico
do Curso. Neste sentido, para o Curso Técnico de Alimentos Integrado ao Ensino
Médio, as atividades acima relacionadas poderéo ser aproveitadas como estagio
obrigatério, desde que nado ultrapassem 40% da carga horaria minima
determinada (160 horas). Este aproveitamento devera ser solicitado pelo
estudante a Coordenacdo de Estagio, avaliado e aprovado pelo Colegiado ou
Coordenacéo de Curso, mediante apresentacdo de documentacdo comprobatoria

43

onn DF 480, Lote 01, Setor de Mlltiplas Atividades
HEm INSTITUTO FEDERAL Gama/DF, CEP 72429-005
MW campusGama (61) 2103-2251 | ifb.edu.br



MINISTERIO DA EDUCACAO
Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia de Brasilia

O estudante estagiario deve ser acompanhado por um professor orientador da
area a ser desenvolvida no estagio que por sua vez sera responsavel pelo
acompanhamento e avaliacao das atividades do estagiario (inciso Ill, art. 7° da Lei
11.788/2008). O supervisor do estudante durante o estdgio deve ser funcionario
do quadro de pessoal da empresa ou instituicdo, com formacdo ou experiéncia
profissional na area de conhecimento desenvolvida no curso (inciso Il do art. 9°
da Lei 11.788/2008). A avaliacdo do estagio serd feita por meio de relatério de
atividades, do qual devera constar visto do professor orientador e do supervisor
de estagio e mencao de aprovacao final.

A dispensa do estagio obrigatério pode ser concedida ao estudante
trabalhador que, no ambito do seu trabalho, desenvolva atividades compativeis
com a area de formacdo do curso. Para tanto, o estudante deve fazer a
comprovacdo das suas atividades, cumprindo as exigéncias de registro da
Coordenacédo do Curso, que analisard o mérito das atividades a luz do Perfil

Profissional de Concluséo.

6.8 Pesquisa aplicada e extensao

A flexibilizacdo curricular permite o desenvolvimento das habilidades
propostas na medida em que inter-relaciona ensino, pesquisa e extensao,
trazendo um dialogo entre esses eixos e as dimensdes do trabalho,
ciéncia/tecnologia e cultura em todas as atividades. Isso se materializa a partir
dos conhecimentos desenvolvidos em sala de aula, que servirdo de mote para a

pesquisa e a extensao.
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Considerando que o IFB tem como foco principal uma formacéo voltada
para o desenvolvimento dos arranjos produtivos locais, seu ensino ndo pode ser
pensado desarticuladamente das demandas e necessidades, caréncias e
perspectivas da sociedade que atende, tanto no sentido de sua contextualizagao,
como no sentido de sua orientacdo pratica para a transformacédo desta realidade.

Diante disso, a pesquisa, enquanto producdo de conhecimento técnico-
cientifico, e a extensdo, como espaco e processo de dialogos criadores e
criativos, integram-se entre si enquanto dimensdes da formacdo, a partir das
diferentes estratégias pedagodgicas expressadas anteriormente, além de outras
gue possam vir a surgir, para promover, em conjunto, novos saberes e solugdes
técnicas, comprometidas, dado seu carater participativo e interdisciplinar, com a
promocéao da cidadania, com uma visao critica e sustentavel de sociedade.

Em especial, as atividades desenvolvidas nas disciplinas de Projeto
Integrador, por permitir, ao articular as competéncias e habilidades trabalhadas
durante toda a formacao em tarefas de pesquisa, permite a constru¢cdo de novos
conhecimentos os quais podem beneficiar a sociedade de forma geral, bem como
envolver a comunidade.

Dentre os eventos que caracterizam a articulacdo descrita, oferecidos pelo
campus Gama, destacam-se a Jornada de Ensino, Pesquisa e Extensao e a
Semana da Quimica, cujas atividades se integram com 0S componentes
curriculares regulares complementando a formacao profissional e humana.

Além disso, os alunos séo frequentemente estimulados a participarem de
forma autbnoma em editais de fomento interno e externo relacionados a
atividades de inovacao tecnoldgica, cultural e cientifica, de empreendedorismo e
de cooperativismo.Nos anos de 2016, 2017 e 2018, produtos desenvolvidos nas
disciplinas de Projeto Integrador foram expostos no evento ConectalF, dentro da

Fabrica de Ideias Inovadoras.
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7. CRITERIOS E PROCEDIMENTOS DE AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

O processo de avaliacdo de aprendizagens do Curso Técnico em
Alimentos Integrado ao Ensino Médio, seguira as normas previstas no
Regulamento dos Cursos Técnicos de Educacdo Profissional Integrados ao
Ensino Médio do IFB, REMI, descrito na Resolu¢do RIFB n° 01/2016.

Neste documento prevé-se que a avaliacdo de conhecimentos devera
primar pelos principios da avaliacdo integral do estudante, com prevaléncia dos
aspectos qualitativos sobre os quantitativos e dos resultados ao longo do periodo
sobre os de eventuais provas finais, considerando as seguintes modalidades:

| — Avaliacdo diagnéstica — realizada no inicio do processo de ensino-
aprendizagem;

Il — Avaliacdo formativa — de carater continuo e sistematico e

lll- Avaliacdo somativa— possibilita avaliar os saberes adquiridos, fornece
resultados de aprendizagem, subsidia o planejamento do ensino para a proxima

etapa e informa o rendimento do estudante em termos parciais ou finais.

O processo avaliativo sera, neste contexto, processual, sistematica,
integral, diagndstica e formativa e, além disto, privilegiara aspectos qualitativos.
Além das orientacdes previstas neste regulamento, a avaliagdo considerada um
instrumento de investigacdo e nao apenas uma forma de verificar os
conhecimentos adquiridos pelos estudantes, com o formato que aqui € sugerido, a
avaliacdo passa também a servir objeto orientador da préatica docente. Nesta
medida, a avaliacdo deixa ser classificativa e passa a ser formativa e reguladora
da atividade de ensino, oferecendo ao professor instrumentos de escolha dos

melhores caminhos educativos (HADJI, 2001).
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7.1 Critérios e procedimentos de avaliacédo

Os critérios de avaliagdo a serem desenvolvidos para o ensino técnico de
nivel médio precisam revestir as caracteristicas do novo enfoque assumido por
essa forma de ensino. O deslocamento das matrizes curriculares para as
competéncias como principio central do novo processo de preparacdo para o
trabalho exige que a avaliacéo esteja alinhada a essa nova proposta. A Reforma
da Educacdo Profissional ndo se limita a reestruturacdo curricular, pretende
interferir na orientacdo comportamental de professores e alunos. E fundamental
uma mudanca de postura na nova educacédo profissional que se adapte ao tripé
Educacédo/Trabalho/Cidadania. Essa educacao devera estar comprometida com o
aluno na posicdo de autor do conhecimento e a verificacdo da aprendizagem
estara voltada para a qualidade dos resultados.

A avaliacdo das competéncias e habilidades exige novos procedimentos de
aluno e professor, assim como planejamento de situacbes e elaboracéo de
instrumentos caracterizados pela interdisciplinaridade e contextualizacdo de
conhecimentos. Portanto, os processos deverdo privilegiar o desenvolvimento de
atividades tipicas da area profissional, enfatizando os seguintes aspectos:
compreensao, relacionamento, elaboragcéo de conceitos, expresséao oral e escrita,
convivéncia e motivacao intrinseca e extrinseca.

Segundo o REMI (IFB, 2016):

Art. 59 A avaliacdo deve garantir conformidade entre 0s processos, as
técnicas, os instrumentos e 0s contetdos envolvidos. Paragrafo Unico. Deve-se
primar pelos principios da avaliagdo integral do estudante, com prevaléncia dos
aspectos qualitativos sobre os quantitativos e dos resultados ao longo do periodo
sobre os de eventuais provas finais, considerando as seguintes modalidades: | —
avaliacdo diagnostica — realizada no inicio do processo de ensino-aprendizagem:
Il — avaliagdo formativa — de carater continuo e sistematico: Il — avaliagao

somativa — possibilita avaliar os saberes adquiridos, fornece resultados de
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aprendizagem, subsidia o planejamento do ensino para a préxima etapa e informa

o rendimento do estudante em termos parciais ou finais.

Art. 60 Nas avaliacbes podem-se usar como instrumentos o pré-teste ou
teste diagnostico, projetos, resolucdo de problemas, estudos de caso, painéis
integrados, fichas de observacao, exercicios, questionarios, pesquisa, dinamicas,

testes, praticas profissionais, relatorios e portfélio, dentre outros.

8§ 1° Em cada etapa bimestral, para cada componente curricular devem ser
adotados, no minimo, duas avaliacbes ndo podendo ser do mesmo tipo, sendo
desejavel o uso de avaliagdes interdisciplinares.

8 2° Nos processos avaliativos, bem como no desenvolvimento dos componentes
curriculares, deverd ser considerada a relagdo entre os aspectos tedricos e
praticos do conhecimento.

8§ 3° Os critérios e valores de avaliacdo adotados pelo professor deverdo ser
explicitados aos estudantes no inicio do periodo letivo, por meio dos Planos de
Ensino, que devem estar em consonéancia com o Plano de Curso.

8 4° No caso de avaliacdo diagnostica ou somativa, os professores deverdo
divulgar os resultados das atividades avaliativas em, no maximo, 15 (quinze) dias
corridos apos realizada a avaliacao.

§ 5° O fechamento do processo de avaliacdo serd realizado bimestralmente e ao

final do periodo letivo.

Art. 61 Na avaliagdo dos estudantes com Necessidades Educacionais
Especificas, o IFB oferecera adaptacdes aos instrumentos avaliativos e 0s apoios
necessarios, previamente solicitados pelo estudante, inclusive tempo adicional
para realizacdo de provas, conforme as caracteristicas da necessidade

especifica.
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Art. 62 O estudante tera direito a solicitar 22 chamada de atividade avaliativa, por
meio de requerimento a Coordenag¢do de Curso, até 72h apos a aplicacdo da
atividade avaliativa, nos seguintes casos: | — auséncia do estudante por motivo de
saude, comprovada por atestado médico; Il — motivo de falecimento de familiares,
comprovado por atestado de Obito; Paragrafo unico. Casos ndo previstos seréo

avaliados pelo professor do componente curricular.

7.1 Critérios e procedimentos de recuperacéo

Segundo o REMI (IFB, 2016):

Art. 66 Aos estudantes que nao atinjam 60% da pontuacdo no componente
a cada etapa sao garantidos estudos de recuperacéo, preferencialmente paralelos
e continuos durante o periodo letivo.

§ 1° Quando um componente curricular for encerrado antes do fim do
periodo letivo, a recuperacdo paralela poderd ser continuada e concluida
dentro deste mesmo periodo letivo, a critério dos professores responsaveis
pelo componente curricular.

§ 2° Os estudos de recuperacédo séo seguidos de nova avaliagao.

§ 3° A avaliagdo de recuperacdao final deve ocorrer em data posterior
a reunido do conselho de classe.

8 4° O processo de recuperacao deve visar a construcao de saberes
ainda ndo adquiridos pelo estudante ao longo do periodo, visando ao melhor
resultado obtido pelo estudante (a maior nota).

§ 5° A avaliacdo da recuperacéo paralela e continua esta vinculada a
participacdo dos estudantes nas atividades de recuperacdo, podendo ser
organizados projetos de complementacéo de estudos, bem como diferentes

metodologias e instrumentos de avaliagdo que favorecam a aprendizagem.
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8§ 6° Caso o estudante ndo atinja 60% de rendimento apdés
recuperacéo final, sera mantida a maior nota até que se proceda o regime

de progressao parcial.

7.2 Critérios e procedimentos de dependéncia

Segundo o REMI (IFB, 2016): “Estudantes cujo desempenho seja inferior a
60% em até dois componentes curriculares sdo aprovados em regime de
progresséao parcial ou dependéncia.

No corpo da resolucéo Ié-se ainda:

Art. 85 O regime de dependéncia vigorara para todos os estudantes que
obtiverem promocéo parcial, nos termos do artigo 82.

8 1° Os estudantes em dependéncia deverdo cumprir programa de estudos
proposto pelo conjunto de professores do componente curricular, ouvidas a
Coordenacéo de Curso e a Coordenacédo Pedagogica.

8§ 2° O programa de estudos ter& como objetivo construir saberes
relevantes ainda ndo alcancados pelo estudante ao longo do periodo ja cursado.

§ 3° Para a dependéncia, fica a critério de cada Plano de Curso o
estabelecimento sobre a obrigatoriedade do cumprimento de minimo de dias
letivos ou carga horaria, desde que sejam alcancados 0s objetivos previstos no
plano de estudos, supervisionado pela Coordenacdo de Curso e pela
Coordenacédo Pedagdgica responsavel.

§ 4° O prazo para cumprimento da dependéncia é de um ano apoés a
retencdo no componente curricular.

8 5° O processo da dependéncia e seus resultados seréo registrados em
ata propria.

Obedecendo aos limites e critérios de dependéncia estabelecidos pelo
REMI (IFB, 2016), ao final de cada ano, ap0s a realizacdo das Recuperacoes
Paralelas e da Recuperacéo final, o rendimento do aluno sera avaliado. Caso o
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aluno ndo tenha obtido o rendimento minimo exigido nas avaliacbes e
recuperacdes em alguma CC do curso, ele podera efetuar a dependéncia desta
CC no ano subsequente. As normas e procedimentos a serem seguidos para a
Dependéncia serdo definidos pela Coordenacdo do Curso, pela Coordenagéo
Pedagdgica e pela Coordenacgéo de Geral de Ensino do IFB Campus Gama.

Nas dependéncias das disciplinas de tecnologia, a execucéo da disciplina
sera precedida de uma etapa avaliativa para determinar se o estudante precisara

cursar a componente integralmente ou apenas as atividades de cunho tedrico.

7.3 Conselho de classe

Embora os Conselhos de Classe tenham sido instituidos no Brasil em 1971,
durante a ditadura Militar, por meio dalei de Diretrizes e Bases da
Educacao Nacional publicada naquele ano (Lei 5692/71) e refletir o autoritarismo
caracteristico da sociedade da época, com a Constituicdo de 1988 e a nova Lei
de Diretrizes e Bases promulgada em 1996 (Lei 9397/96) assegurando a todos o
direito a educacdo sem discriminacdo, visando o pleno desenvolvimento da
pessoa e a preparacao para o exercicio da cidadania, o Conselho de Classe teve
suas funcdes redefinidas perante a comunidade escolar e sua funcdo passou a
ser a de avaliar a eficacia da acdo pedagdgica e ndo apenas verificar notas ou
problemas disciplinares dos alunos.

Apesar dessa nova configuracdo e da sua importancia para o0 processo
educativo, muitas reunides de Conselho ainda se pautam em buscar justificativas
para os resultados obtidos ao invés de elaborar estratégias de superacdo das
dificuldades encontradas tanto por estudantes durante o ato de aprender como
por professores durante o ato de ensinar. Esse impasse pode ser superado a
medida em que toda a comunidade escolar (equipe pedagogica, professores, pais
e alunos) participe conscientemente deste espago com vistas a realizar um
diagnostico das acdes desenvolvidas, verificando e deliberando sobre a coeréncia
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entre 0o Plano de desenvolvimento Institucional — PDI, Projeto Pedagdgico do
Curso e o Plano de Trabalho Docente, em seus objetivos, processos, conteudos e
avaliacgoes.

Portanto, nesta nova configuracdo, o objeto do Conselho de Classe é o
ensino e suas relacdes com a avaliacdo da aprendizagem. A participacao direta
de todos os professores que atuam na série/turma garante um enfoque
interdisciplinar, pois a analise conjunta de professores de diversos componentes
curriculares afirma o carater deliberativo na avaliagdo do processo didatico,
estabelecendo uma rede de relacdes capaz de socializar dificuldades e
desenvolver uma visdo mais abrangente, articulada e objetiva da realidade.

Contudo, o ato de avaliar é tarefa intrinseca ao cotidiano escolar e como
pratica antiga nas escolas € carregada de estigmas historicamente construidos.
Na realizacdo do Conselho de Classe também estdo em questdo concepc¢des de
avaliacdo presentes na pratica educativa dos professores, mas, durante muito
tempo, essas concepc¢Bes foram marcadas por um carater punitivo. Nesse
entendimento, a unica funcdo do Conselho consistia em levantar a quantidade de
alunos com notas baixas e culpabilizar aqueles gque ndo conseguiam notas
suficientes. Assim, ao valorizar a verificacdo em detrimento da avaliacdo, ndo
havia a possibilidade de discutir novos encaminhamentos ou estratégias de
recuperacdo de alunos com defasagem, promovendo uma analise estatica e
classificatoria e reiterando praticas de excluséo responsaveis por altos indices de
evasdao escolar.

O conselho serve para se ter um raio-X da escola e saber qual o panorama
geral. Qual disciplina os alunos tém mais dificuldades e qual aluno caiu ou
avancou. E um 6timo cenario para se identificar confrontos avassaladores em
criangas. Se o aluno é considerado bom e suas notas estdo abaixo do basico, é
um alerta para a escola investigar, ali sera descoberto que ela/ele passou ou esta
passando por traumas familiares ou ndo. Outra coisa que se pode identificar no

conselho, se o aluno estd em confronto indireto com o professor daquela
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disciplina. Se o professor fez todas as anotacdes e o aluno s6 esta com a nota
baixa com ele, € hora de anotar e ir falar com ele particularmente, assim sabera o
que realmente aconteceu. Conselho de classe € mais um cenario produtivo para
se colocar ou verificar se a escola estd nos trilhos, seguindo o caminho que
escolheu para chegar onde o aluno precisa: ao sucesso.

O Conselho de Classe do Curso de Ensino Médio Integrado — Alimentos é,
portanto, 6rgdo colegiado de natureza consultiva e deliberativa em assuntos
didatico-pedagdgicos, fundamentado no Projeto Pedagdgico do Instituto federal
de Brasilia IFB e em seu Regimento Escolar. Nessa perspectiva seus resultados
permitem a analise dos avancos e dos obstaculos observados no processo de
ensino e aprendizagem, assim como a retomada e a reorganizacdo da acao
educativa neste curso. Fundamenta-se na REMI - RESOLUCAO N.° 001-2016/CS
— IFB Aprova o Regulamento dos Cursos Técnicos de Educacdo Profissional
Técnica Integrados ao Ensino Médio do IFB.010/2016/SC/IFB (Ensino Médio
Integrado) disponivel em http://www.ifb.edu.br/.

O Conselho de Classe é efetivado no momento em que professores, equipe
pedagdgica e direcdo de ensino pesquisa e extensdo - DREP do campus se
reanem para discutir, avaliar as acfes educacionais e indicar alternativas que
busquem garantir a efetivagdo do processo de ensino e aprendizagem dos
estudantes. Suas ac¢des sao fruto daquilo que o colegiado de curso decide sobre
o0 processo de ensino e aprendizagem, também decorre dos encontros de
planejamento coletivo nos quais sdo combinadas a ac¢Bes de intervencao
pedagdgica que visam o sucesso da aprendizagem dos estudantes. As reunifes
sao realizadas ao final de cada bimestre letivo e objetivam sintetizar os resultados
do processo de aprendizagem durante cada periodo.

Cabe a equipe pedagogica com o acompanhamento da Coordenacao
Pedagogica - CDPD do Campus Gama a organizacdo, articulacdo e
acompanhamento de todo o processo do Conselho de Classe, bem como a
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mediacao das discussdes que deverdo favorecer o desenvolvimento das praticas

pedagogicas. De acordo com REMI — IFB. 2016:

Art. 730 Conselho de Classe é um espaco privilegiado de
discussao, reflexdo e deliberagdo sobre as questfes pedagodgicas
da turma, por meio do qual se obtém uma visdo integral do
desenvolvimento do estudante e das turmas, com o intuito de
reorientar a pratica educativa. Paragrafo Unico. O Conselho de
Classe é composto pelo colegiado do curso e presidido pela
Coordenacao Pedagoégica juntamente com a Coordenacao de
Curso ou por um dos professores participantes em consenso entre
0s pares.

Art. 74 Os Conselhos de Classe consideram especificidades dos
cursos e tém carater consultivo, diagnéstico, prognostico e de
deliberacdo, devendo ocorrer bimestralmente em momentos
preestabelecidos no Calendéario Académico.

Art. 75 Séo atribuicdes do Conselho de Classe:

| — levantar as dificuldades da turma quanto a aprendizagem e
relag6es interpessoais;

Il — deliberar sobre medidas pedagoégicas, visando superar
dificuldades de aprendizagem;

Il — verificar a necessidade de readequar a organizacdo do
trabalho pedagogico, buscando aperfeicoamento da pratica
pedagdgica, sugerindo alternativas, metodologias, procedimentos
e recursos didaticos e metodolégicos que contribuam para ajustes
na conducéo do processo de ensino-aprendizagem;

IV — tratar de assuntos que necessitem analise coletiva;

V — versar sobre a promo¢do de estudantes que necessitem
andlise especifica;

VI — sugerir adequac¢des do conteddo programético dos
componentes curriculares;

VII — emitir parecer sobre questdes submetidas a sua apreciacao;
VIII — tratar de assuntos extemporaneos que necessitem ser
analisados.

Art. 76 Os Conselhos de Classe, realizados em cada etapa, tém
como finalidades especificas:

| — identificar perfil do estudante;

Il — analisar o perfil da turma;

Il — adequar os Planos de Ensino ao contexto observado.

IV — discutir dificuldades da turma no processo de ensino-
aprendizagem;

V — acompanhar o desempenho dos estudantes;

VI — avaliar o rendimento de estudantes que utilizaram os horarios
de atendimento do professor e recomendar aos estudantes a
necessidade de procurar os professores para atendimento em
separado da turma, quando for o caso.

VIl — reorientar o planejamento de ensino.
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O Conselho de Classe do Curso de Ensino Médio Integrado em Alimentos
sera organizado em trés momentos. O primeiro momento denominado preé-
conselho é aquele no qual séo levantadosos dados do processo de ensino e a
disponibilizagdo aos conselheiros (professores) para analise comparativa do
desempenho dos estudantes, das observacdes, dos encaminhamentos didatico-
metodoldgicos realizados e outros, de forma a dar agilidade ao Conselho de
Classe. E um espaco de diagndstico realizado por meio planilhas disponibilizadas
em meios eletronicos nas quais os docentes alimentam os dados alcancados por
cada aluno nas disciplinas de sua responsabilidade. Neste periodo os docentes
fazem uma avaliacdo geral sobre cada turma e seu desenvolvimento no percurso
do bimestre. O segundo momento € o do Conselho de Classe, propriamente dito,
este se constitui no encontro presencial de todos os envolvidos no processo.
Cabe a cada um se posicionar frente ao diagndstico e em conjunto definem em
conjunto as proposicfes que favorecam a aprendizagem dos estudantes. O
terceiro momento € o do pés-conselho, no qualas acdes previstas e acordadas no
Conselho de Classe sdo efetivadas. Tais agbes muitas vezes demandam um
periodo de realizacdo que serdo concluidas durante o bimestre posterior.

De acordo com REMI — IFB. 2016, “Art. 72 Na verificacdo do aproveitamento
dos estudantes: IV — cabe ao Conselho de Classe, em sua reunido final, decidir
sobre casos especificos relativos a situacdo do estudante, exceto em casos de
reprovacgao por falta.”

No que se refere aodesenvolvimento do estudante o REMI — IFB(2016)

Art. 77 A reunido final do Conselho de Classe é especificamente
de caréater deliberativo e tem por finalidade:

| — analisar o desempenho dos estudantes em cada componente
curricular do respectivo periodo letivo;

Il — deliberar a respeito da situacado final dos estudantes com nota
menor que 60% e com pelo menos 75% de presenca do total da
carga horaria do periodo letivo, se for o caso, determinando: a)
aprovagao, com atribuigdo da situagdo “APROVADO PELO
CONSELHO DE CLASSE”;

b) reprovacao no periodo letivo do estudante com conceito menor
gue 60% em mais de dois componentes curriculares, ao qual sera
atribuida a situagao “REPROVADO?”;
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Il — relacionar os estudantes que deverdo cumprir estudos de
recuperacao final.

Paragrafo Unico. A ata de resultados finais sera lavrada neste
conselho de classe.

Art. 78 Cabe ao Conselho definir as possibilidades de
prosseguimento no curso para estudantes em dependéncia, de
acordo com o seu itinerario formativo, ficando a matricula do
estudante subordinada a esta indicagéo.

Art. 79 O Conselho de Classe se reunira extraordinariamente em
casos pontuais e obrigatoriamente apds a recuperacéo final para
deliberar sobre a aprovacdo dos estudantes que passaram pela
recuperacao, lavrando ata especifica.

Art. 80 S0 membros participantes das reunides do Conselho de
Classe:

| — Coordenador Pedagdgico do campus ou seu representante:
participacdo obrigatoria;

Il — professores da turma: participacao obrigatoria,;

Il — Coordenador do Curso ou representante: participacao
obrigatéria;

IV — Professor Conselheiro da turma eleito pelos estudantes: com
participagdo obrigatoria;

V — Coordenador de Assisténcia Estudantil ou seu representante:
participagdo obrigatoria;

VI — Coordenador de Registro Académico: participagdo obrigatoria
na reunido final;

VIl — Diretor de Ensino ou Coordenador Geral de Ensino:
participacdo facultativa nas reunides intermediarias e obrigatéria
nas finais;

VIII — discente representante de turma: participagao facultativa.
81° A participacdo do estudante representante da turma, quando
ocorrer, serd no inicio de cada reunido, para exposicdo das
demandas discentes e eventuais esclarecimentos que o Conselho
julgar necessarios, retirando-se para o prosseguimento da reuniéo.
8§2° O representante e o0 vice-representantes dos estudantes
deverdo ser eleitos por seus pares com o estimulo da
Coordenacao Pedagdgica, no inicio de cada periodo letivo.

§3° Havendo impedimento legal para o professor comparecer a(s)
Reuni@o(des) do Conselho, devera justificar-se previamente a
Coordenacao do Curso.

84° No Conselho de Classe é facultada a participacdo dos
representantes da comunidade escolar e local, em momento
especifico, para enriquecimento das discussbes em prol do
avanco pedagdgico institucional.

Art. 81 Compete aos Membros do Conselho de Classe:

| — professores: mencionar situacdes especificas referentes as
turmas e aos estudantes, emitir parecer sobre o componente
curricular que ministra, expressar as dificuldades apresentadas em
sala de aula e fazer encaminhamentos de possiveis demandas de
estudantes identificados em situagcdo de vulnerabilidade
psicossocial ou pedagégica;

Il - Professor Conselheiro: acompanhar a turma na construcao das
demandas que serdo levadas ao conselho, bem como sugestées,
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preenchimento de instrumentos (quando houver) e informar a sua
turma sobre as consideracdes e deliberacdes do Conselho de
Classe;

Il — Coordenador Pedagégico: propor e divulgar a data e pauta da
reunido, com anuéncia da Coordenacdo de Curso, convocar 0S
membros da reunido, planejar 0s momentos, organizar e
coordenar a reunido, registrar os pareceres dos professores em
ata, acompanhar o desenvolvimento dos estudantes com
dificuldades de aprendizagem, em parceria com as demais
coordenacdes e proceder aos encaminhamentos definidos pelo
Conselho de Classe;

IV — Estudantes: realizar, junto com o professor conselheiro,
reunido para preparacao das questdes relativas a turma que serao
levadas ao conselho de classe; informar necessidades de
aprendizagem ou melhorias em quaisquer aspectos da turma
(laboratorios, biblioteca, assisténcia estudantil etc.), propor
melhoria do trabalho pedagégico etc.;

V — Coordenador do Registro Académico: registrar os resultados
referentes ao aproveitamento dos estudantes;

VI — Coordenador de Assisténcia Estudantil: auxiliar no diagnostico
da turma, apresentar levantamento de evasdo quando solicitado
pelo Coordenador de Curso, verificar os programas de assisténcia
estudantil disponiveis e identificar possibilidades de ampliar a
permanéncia dos estudantes por meio de assisténcia estudantil
etc.,

As discussdes e tomadas de decisdes estardo sempre respaldadas em
critérios qualitativos como: os avancos obtidos pelo estudante na aprendizagem, o
trabalho realizado pelo professor para que o estudante melhore a aprendizagem,
a metodologia de trabalho utilizada pelo professor, o desempenho do estudante
em todas as disciplinas, 0 acompanhamento do discente no bimestre ou no ano

seguinte, as situacdes de inclusdo, as questbes estruturais, 0s critérios
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8. INFRAESTRUTURA — INSTALACOES, EQUIPAMENTOS E BIBLIOTECA

8.1 Infraestrutura — Instalacdes

O Campus Gama esté instalado junto a DF 480, Lote 01, Setor de Multiplas

Atividades e conta com as seguintes instalacdes:

Tabela 1: Instalacées do Campus Gama

Especificagéo Quantidade Area (m?)
Bloco Administrativo 3.000
Recepcéao 2 100
Secretaria de alunos 1 200
Salas de direcao e coordenacao 15 1.000
Area de convivéncia 1 200
Salas de professores 1 200
Salas de reunido / trabalho 4 400
Data center 2 400
Instalacdes sanitarias 6 300
Salas diversas (depdsitos, almoxarifados 200
etc.)
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Blocos de Salas de Aula 6.000
Salas de aula para 40 alunos 22 3.200
Salas de aula para 80 alunos 2 800
Laboratérios equipados 10

Quimica 1

Fisica 1

Biologia 1 1.200

Informatica 4

Gestéo 2

Logistica 1
Salas de convivéncia 1 100
Sala de professores 1 100
Salas de reunido 4 200
Salas de pesquisa 4 100
Salas diversas (depdsitos, almoxarifados 300
etc.)
Biblioteca 800
Auditorio 600
Ginasio poliesportivo 600
Estacionamento interno fechado 10.000
Estacionamento externo 5.000
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8.2 Equipamentos

Tabela 2: Equipamentos disponiveis

Especificacao

Quantidade
(valores

aproximados)

Computadores nas salas de aula, biblioteca e

laboratorios 220
Computadores no bloco administrativo 60
Notebooks 10
Projetores (Datashow) 35
Impressoras 6
Aparelhos de DVD 2
Televisores 2
Camara digital 1
Aparelho de som 1

8.3 Mobiliario

Tabela 3:Mobiliario

Especificagéo Quantidade
(valores
aproximados)
Computadores nas salas de aula, biblioteca e 220
laboratérios
Computadores no bloco administrativo 60
Notebooks 10
60
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Projetores (Datashow) 35
Impressoras 6
Aparelhos de DVD 2
Televisores 2
Céamara digital 1
Aparelho de som 1
Mesas 150
Cadeiras fixas 80
Cadeira giratoria 140
Cadeira Laboratoério 160
Escaninho aberto 12
Tela retratil 32
Carteira escolar 1200
Quadro 24
Bebedouros 12

8.4 Veiculos

Tabela 4: Veiculos disponiveis

Especificacéo Quantidade
Onibus 1
Micro-6nibus 1
Van 1
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8.5 Biblioteca
Tabela 5: Expansao do acervo da biblioteca do Campus Gama
Area do conhecimento| Anoll | Anolll | AnoIV | AnoV
2010 2011 2012 2013
Ciéncias Biologicas 256 912 1.362 2.012
Ciéncias Exatas 512 1.024 1.124 1.224
Ciéncias Humanas 256 912 1.362 1.492
Livros
Ciéncias da Saude 0 0 0 0
Ciéncias Sociais 100 200 300 400
Linguistica, letras e arte 200 300 400 500
Periodicos Ciéncias Biologicas 10 0 0 0
Ciéncias Humanas 0 0 0 0
Ciéncias Agrérias 5 5 5 5
Revistas Ciéncias Humanas 5 5 5 5
Diversos 5 5 5 5
Jornais  |eeeeee- 0 0 0 0
Ciéncias Agrérias,
Obra;s d? Ciéncias Humanas, 50 100 150 150
referéncia ) .
Linguistica, letras e arte
Videos Ciéncias Agrarias, 10 15 20 25
DVD Ciéncias Humanas, 10 15 20 o5
Linguistica, letras e arte
CD Rom 20 30 40 50
Assinaturas | 0 0 0 0
Eletronicas
Outros ~ |oeeeee- 10 15 15 15
Total 1.449 3.538 4.808 5.908
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8.6 Acessibilidade

As instalacfes do Instituto Federal de Brasilia — Campus Gama possuem
equipamentos a fim de tornar possivel o acesso de pessoas com necessidades
especificas. O estacionamento possui vagas reservadas e exclusivas para idosos
e pessoas com deficiéncia e contem caminho-guia até o hall de entrada do
Campus, onde esté instalado um elevador que da acesso a biblioteca e a todos os
setores do bloco administrativo. Também h& um elevador no auditorio, a fim de
possibilitar 0 acesso ao palco. Neste mesmo local existem cadeiras mais largas
em frente ao espaco de apresentacdes, com espaco frontal liberado e acesso por
meio de rampa.

Ha um mapa tatil instalado com informac6es em Lingua Portuguesa e
Braille, e piso tétil que interliga a entrada principal do Campus ao elevador e aos
setores administrativos, como as Coordenacdes de Cursos, 0 Registro
Académico, o Protocolo e a Recepcao, visando a maior autonomia aos deficientes
visuais. Sinalizacbes em Braille também estdo presentes nos corrimaos das
escadas e rampas, bem como nas placas de identificacdo das salas de aula.

O acesso do bloco principal aos blocos de sala de aula, ginasio e cantina
se da por meio de rampas de baixa inclinacdo. Os dois blocos de salas de aula
possuem rampas para que pessoas com deficiéncia ou mobilidade reduzida
acessem 0s pavimentos superiores. Tanto rampas como escadas apresentam
corrimdos. Todos os banheiros apresentam sanitario exclusivo. No ginasio, o
vestiario também apresenta area de banho exclusiva. Nas arquibancadas existe
local especifico para cadeirantes. Dessa forma, todos 0s espagos garantem
minimamente o0 acesso a todo o publico.

A comunicacdo é garantida por meio da Lingua Portuguesa, Lingua
Brasileira de Sinais e/ou Sistema Braile, com possiveis adaptacdes por meio de
caracteres ampliados, dispositivos de midia acessivel ou ainda adapta¢cdes para
linguagem mais simples, seja escrita, ou oral. S&0 possiveis de serem utilizados,

ainda, sistemas auditivos e de voz digitalizada, além de outros modos, meios e
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formatos aumentativos e alternativos de comunicacéo, viabilizados por meio da

tecnologia da informacao.

9. CORPO DOCENTE

A seguir sdo apresentadas informacdes quantitativas e qualitativas do

corpo técnico e docente envolvido com o curso.

Quadro 8. Corpo técnico e docente ligado ao Técnico em Alimentos Integrado ao
Ensino Médio.

Nome do Professor Titulacéo Vinculo
institucional

Adriana de Oliveira SantosDoutora em Ciéncias Médicas DE

Alfani

AndreGodim do Rego Doutor em Antropologia DE

Andresa Cristina Andrade Mestre em Tecnologia Ambiental e DE

Recursos Hidricos

Breno Cunha Pinto Coelho Doutor em Quimica DE

Camila Guimaraes de Freitas |Doutora em Ciéncias Genbmicas e DE

Biotecnologia

Charlys Emanuel da SilvaEspecialista em engenharia de DE

Rezende software

Claudia Luiza Marques Mestre em Educacéao DE

Cleber dos Santos Ferreira Mestre em Educacao Fisica DE

Daniela dos S. Trovao Barbalho [Mestre em Quimica 40 horas
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David Frederik da S. CavalcanteMestre em Desenvolvimento Rural e DE
Meio Ambiente

Eder Alonso Castro Doutor em Educacao DE
Eduardo FederizziSallenave Graduado em Historia DE
Eliane Maria Molica Doutora em Nutricdo Humana DE
Jane Beatriz Vilarinho Pereira  |[Mestre em Letras e Linguistica DE
Mariana Schievano Danelon Doutorado em Alimentos e Nutricdo DE
Milton Juliano da Silva Junior  |Mestre em Gestao Educacional DE
Patricia Diniz Andrade Doutora em Ciéncias Farmacéuticas DE
Rafaela Fernandes do Prado  |Doutora em Matematica DE
Renata Mourdo Guimaraes Mestre em Linguistica Aplicada DE
Ricardo Nogueira Viana Mestre em Matemética DE
Sandro Nunes de Oliveira Doutor em Geografia DE
Shirlei Neves Doutora em Linguistica Aplicada DE
Sther Maria Lenza Greco Doutora em Producédo Sustentavel DE
Sueli da Silva Costa Mestre em Ensino de Ciéncias DE
Sylvana Karla da S. de L.Mestre em Engenharia Mecéanica DE
Santos

Thiago Machado da Costa Mestre em Ensino de Ciéncias DE
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10. FERRAMENTAS PARA AVALIACAO DO CURSO

A avaliacdo em si ndo se restringe a um momento Unico, a um ato ou acéo
isolada, mas sim a um processo sistematizado de registro, afericdo e
interpretacdo de resultado obtidos em relacdo a parametros previamente
definidos. Apesar de que, em diversos momentos e situacdes, avaliacdes ja
tenham servido a muitos processos escusos, inclusive os de humilhar e excluir,
até mesmo servindo como forma de manifestacdo da prepoténcia dos seres
humanos, ela deve ser compreendida como elemento necessario para que o
direito de aprender se efetive da melhor forma possivel. Ndo ha duvidas sobre a
importédncia do processo avaliativo na promogdo do desenvolvimento de

discentes, docentes, instituicbes de ensino, programas e politicas educacionais.
10.1 Aspectos gerais

A fim de atender ao que foi exposto, € necessario elencar alguns aspectos
que contribuem para mensurar a qualidade do curso. Nesse sentido, é necessario
tecer o perfil do corpo docente, o qual deve identificar a qualificacdo, experiéncia
profissional e regime de trabalho por meio de um levantamento censitario. Da
mesma forma, a adequacéo do perfil profissional aos componentes curriculares
oferecidos deve ser analisada a partir do cruzamento dos dados contidos nas
ementas com o perfil de cada docente. Em relacdo a formacdo continuada do
corpo docente, serd feito o registro das atividades propostas para
aperfeicoamento docente, bem como atividades de capacitacdo externa.

Outro aspecto importante a ser considerado € a qualidade da infraestrutura
a ser utilizada para o curso, seja ela ja implantada ou prevista. Nesse sentido, a
adequacdo dos espacos sera avaliada quanto a adequacdo aos objetivos do

curso, bem como aos quantitativo de alunos e turmas.
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Quanto as informacdes relativas aos estudantes, os dados a serem
levantados s&@o a relacdo candidato-vaga, indices de aproveitamento de
disciplinas, frequéncia nas aulas, tempo de permanéncia e percentual de evasao.
O Campus ja possui um instrumento de registro desses indices para as turmas de
Ensino Médio Integrado. Para além disso, a contribuicdo das atividades de
pesquisa e extensdo podem ser mostradas por meio do quantitativo de atividades

de monitoria e iniciagéo cientifica.

10.2 Avaliacdo docente

Dentro do que foi dito, o projeto do curso de Ensino Médio Integrado em
Alimentos propde o estabelecimento de critérios especificos para elaboracédo de
uma avaliacao do corpo docente do curso.

A avaliacao dos docentes do curso visa desenvolver e alicercar 0 processo
pedagdgico, como forma de subsidiar a gestdo do curso e no aprimoramento de
sua qualidade, ao mesmo tempo que contribuird com o planejamento da formacéao
continuada dos professores.

Esta proposta de avaliagdo tem como principio o processo de
autoformacéao, no qual o olhar do outro € uma importante ferramenta de reflexao.
Na escola o trivial € o professor avaliar e estudante em diversos aspectos que vai
desde os conteudos de aprendizagem até aqueles relativos a comportamentos e
relacbes afetivas. Nesta proposta, invertemos os papeis dos atores e os alunos
avaliardo seus professores.

A avaliacdo docente deve ser compreendida como processo de formacao,
ndo ter carater punitivo nem de exclusédo. Deve ser um instrumento de reflexao
sobre a acéo docente que provoque mudancas de posturas e melhore as relacées
estabelecidas entre professores e alunos, melhorado assim a qualidade de ensino
e atingindo os fins do curso que € uma educacgédo de qualidade.

A avaliacdo docente sera realizada em dois momentos distintos do ano, no

final do primeiro semestre e no final do segundo semestre. O objetivo de realizar a
O/

oum DF 480, Lote 01, Setor de Multiplas Atividades
==. IBI:!;E;E!TUTO FEDERAL Gama/DF, CEP 72429-005

MW campusGama (61) 2103-2251 | ifb.edu.br



MINISTERIO DA EDUCACAO
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de Brasilia

avaliacdo no meio do ano tem como objetivo readequar as relacbes e corrigir
alguns pontos fracos ainda durante o decorrer do ano.

Apoés a aplicacdo do instrumento os dados serdo tabulados e enviados
para o coordenador de curso, para que sejam analisados e, posteriormente,
discutidos com cada um dos docentes de forma individual e totalmente
confidencial. Esta avaliacdo visa a melhoria da qualidade da atuac&o docente e o
aprimoramento de sua prética na instituicao.

Os resultados da avaliagdo interessam diretamente ao avaliado. Neste
sentido, apenas o coordenador de curso e o professor terdo conhecimento dos
resultados de sua avaliacdo que sera realizada por meio de formulario eletrénico
no qual os alunos serdo convidados a responder. Vale ressaltar que o0s
respondentes nao serdo identificados em suas respostas e o professor terd
acesso ao resultado final de sua avaliacdo pela turma.

O formulario devera ter os seguintes itens a serem avaliados:

- Assiduidade;

- Pontualidade;

- Disponibilizacéo do Plano de Ensino;
- Conteudo;

- Clareza;

- Estimulo;

- Metodologia de Ensino;

- Disponibilidade para atendimento.

Para avaliar os itens acima serdo disponibilizadas quatro opcbes de

respostas:

e EXCELENTE - o professor sempre atende ao critério;

e BOM - o professor, na maioria das vezes, atende ao critério;

68

onn DF 480, Lote 01, Setor de Mlltiplas Atividades
HEm INSTITUTO FEDERAL Gama/DF, CEP 72429-005
MW campusGama (61) 2103-2251 | ifb.edu.br



MINISTERIO DA EDUCACAO
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de Brasilia

e RUIM - o professor eventualmente atende ao critério.

Para efetivacdo desta proposta de avaliacdo sera criada uma comissao de
professores que, juntamente com a coordenacao de curso, organizara 0 processo

e o0 implementara.

11. CERTIFICADOS E DIPLOMAS

Todos o0s cursos técnicos sdo cadastrados no Sistema Nacional de
Informacdes da Educacéo Profissional e Tecnoldgica (SISTEC), implantado pelo
MEC, por intermédio da Secretaria de Educacdo Tecnolégica (SETEC), conforme
publicacdo no Diario Oficial da Unido — DOU, de 1° de outubro de 2009, em
substituicdo ao Cadastro Nacional de Cursos de Educacéo Profissional Técnica
de Nivel Médio.

De acordo com o itinerario percorrido, o aluno do curso Técnico em Alimentos
integrado ao Ensino Médio, devidamente matriculado e aprovado, fara jus ao

certificado de Técnico em Alimentos.
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Anexo A

Ementario referente aos componentes curriculares obrigatorios para
integralizacdo do Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio

IFB/Campus Gama

Etapa: 12 Série

Carga Horaria: 1160 horas/aula

Componente Curricular

Lingua Portuguesa |

Carga Horaria

120 horas/aula

Habilidades

- Desenvolver habilidade em oralidade, expressao, leitura de
textos, conhecimentos literarios, conhecimentos linguisticos e
producao de textos escritos.

Bases Tecnoldgicas

- Codigos verbais e ndo verbais; elementos da comunicagao;
conceito de lingua e linguagem; fungdes da linguagem;
linguagem e construgdo identitaria

- Leitura, compreenséao, analise e interpretacdo e organizagao
de textos em variados géneros do discurso; conotacdo e
denotacgdo; polissemia; homénimos e sinbnimos

- Texto, contexto social, politico e econdmico; concepcdes
filoséficas, estéticas e linguisticas; leitura de obras literarias
de autores luséfonos, inclusive os afro-brasileiros; literatural
informativa, barroco e arcadismo

- Norma-padrdo; variantes, variedades e mudancas
linguisticas; analise linguistica: aspectos normativos;
acentuacao grafica; ortografia; fonologia; fonética; analise
linguistica: descricdo de padrbes gramaticais dos usos da|
lingua; classes gramaticais

- Producgdo, refaccdo e releitura de textos em variados
géneros do discurso: relato, debate, resumo, artigo de
opinido, textos expositivos, dissertativos, argumentativos,
teatro

Bibliografia

Basica
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IABREU, A. S. Curso de redacdo. Sao Paulo: Atica, 1996.

FARACO, C. A. Portugués: lingua e cultura. 1. ed. Curitiba:
Base, 2003. V. Unico.

GARCEZ, L. H. C. Técnica de redacao: o que é preciso saber
para bem escrever. Sdo Paulo: Martins Fontes, 2001.

Bibliografia Complementar:

PENTEADO, A. E. de A. et al. Ser protagonista - Lingua
Portuguesa. 32 Edicao. Editora SM, 2016.

ABAURRE, M. L.; PONTARA, M.; ABAURRE, M. B.
Portugués - contexto, interlocugéo e sentido. 32 Edicéo.
Editora Moderna, 2016.

SETTE, G. et al. Portugués: trilhas e tramas. 22 Edigé&o.
Editora Leya, 2016.

HERNANDES, R.; MARTIN, V. L.. Veredas da palavra. 12
Edic&o. Editora Atica, 2016.

IAMARAL, E. et al. Novas Palavras. 32 Edi¢cdo. Editora FTD,
2016.

Componente Curricular [Lingua Inglesa |

Carga Horaria 80 horas/aula

- Saber distinguir as variantes linguisticas usadas em textos
da area de alimentos.

- Escolher o registro adequado aos contextos comunicativos
da area.

Habilidades - Escolher o vocabulo que melhor reflita a ideia que pretenda
comunicar.

- Compreender o modo que determinada expressao pode ser
interpretada em textos da &rea de alimentos em razdo de
aspectos e padrdes sociais e/ou culturais.

- Utilizar os mecanismos de coeréncia e coesdo na producao
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em Lingua Estrangeira — conhecer a estrutura da lingual
estrangeira.

- Utilizar as estratégias verbais e ndo verbais em contextos
de comunicacgao pertinentes a area de alimentos.

Bases Tecnoldgicas

- Pronomes pessoais (sujeito e objeto);

- Adjetivos e pronomes possessivos;

- Artigos e preposicoes;

- Adjetivos, advérbios e suas posi¢des na frase (wordorder);
- Caso genitivo (’s);

- Plurais regulares e irregulares;

- Substantivoscontaveis e incontaveis;

- Quantifiers: much, many, few, little, a lot of, lots of, a few, a
little;

- Conjuncgoes (linkingwords);

- Falsos cognatos;

- Principais prefixos e sufixos;

Bibliografia

Bibliografia Basica:

HOUSE, C.; STEVENS, J. Grammar no problem: umal
gramatica do inglés atual com exercicios e respostas. Sao
Paulo: Disal, 2005.

BRAGA et al. Alive high. 22 Edi¢do. Editora SM, 2016.

TILIO, R. Voices Plus. 12 Edicdo. Editora Richmond, 2016.

Dicionario Larousse Inglés/Portugués — Portugués/Inglés|
Mini. Sdo Paulo: Larousse, 2006

TURNBULL, J. Oxford Advanced Learner's Dictionary:
IAdvanced (with lwriter Cd)-8th Edition. Oxford: Oxford, 2010.

BibliografiaComplementar:

VINCE, M. Macmillan Engish Grammar in Context: Essential.
Oxford: Macmillan, 2008.

MARQUES, A.; CARDOSO, A. C. Learn and share in english.
12 Edicdo. Editora Atica, 2016.

FRANCO, C.; TAVARES, K..Way to go!. 22 Edi¢cdo. Edicao
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Atica, 2016.

PEREIRA, C. et al. Circles. 12 Edicao. Editora FTD, 2016.
TILIO, R. Voices Plus. 12 Edi¢&o. Editora Richmond, 2016.

Componente Curricular

Artes |

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- |dentificar e caracterizar diferentes estilos e movimentos
artisticos na Historia da Arte;

- Relacionar obras artisticas ao contexto histérico no qual
elas estdo inseridas;

- Apreciar, comparar e analisar estilos e movimentos
artisticos relacionando estética e questdes sociais.

Bases Tecnoldgicas

- Arte Rupestre;

- Mesopotamia;

- Arte Egipcia;

- Arte Grega;

- Arte Romana;

- Arte Paleocrista;

- Arte Bizantina;

- Arte Romana;

- Arte Gotica;

- Renascimento na Italia;

- Renascimento na Alemanha e nos - Paises Baixos;
- Arte Pré-Colombiana;

- Maneirismo e

- Obras recomendadas para o PAS.

Bibliografia

Bibliografia Basica:
GOMBRICH, E. H. A Historia da Arte. Sao Paulo: Martins
Fontes, 1998.

JANSON, H. W. Historia da Arte. Lisboa: Fundagéo
CalousteGulbenkian, 1982.
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IARGAN, G. C. Guia da Histéria da Arte. Lisboa: Estampa,
1992.

Bibliografia Complementar:

BAZIN, G.. Historia da Histéria da Arte. Sao Paulo: Martins
Fontes, 1989.

STRICKLAND, C. Arte Comentada. Rio de Janeiro: Ediouro,
1999.

PROENCA, G. Histéria da Arte. Sdo Paulo: Atica, 1991.

AOKI, V. Conexfes com a Arte. 12 Edicdo. Editora Moderna,
2013.

FRENDA, P.; GUSMAO, T. C.; BOZANNO, H. L. B. Arte em
Interacdo. 12 Edicao. Editora IBEP, 2008.

Componente Curricular

Educacéao Fisica |

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- Reconhecer e valorizar as diferentes manifestacfes
culturais, especialmente aquelas que se expressam pelal
linguagem corporal, entendendo-as como representacoes e
simbolizacbes do espaco geografico e do patrimdnio
sociocultural brasileiro e de outros povos e nagoes.

- Identificar l0gicas competitivas e cooperativas em situacdes
cotidianas, demonstrando capacidade de posicionar-se ¢
resolver conflitos a partir da reflexdo critica, ética e estétical
que tenha como parametro o repudio a qualquer forma de
injustica ou discriminagdo baseada em diferengas culturais,
de classe social, de crencas, de sexo, de etnia ou outras
caracteristicas individuais e sociais.

- Compreender, criar e apropriar-se das diversas linguagens
corporais, reconhecendo-as como meios de expressao,
comunicacao e producdo de multiplicidades de movimentos e

ritmos, valorizando e respeitando as diferencas de
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desempenho e expressividade.

- Conhecer as regras, as técnicas e os sistemas taticos dos
diferentes  jogos, lutas e modalidades esportivas,
reconhecendo o carater histérico e sociocultural dessas
manifestacdes, valorizando-as como atividades ladicas,
coletivas e identitarias.

- Desenvolver e aperfeicoar habilidades motoras basicas
necessarias a pratica das atividades fisicas, valorizando-as
como possibilidades de movimentos corporais, individuais e
coletivas a serem realizadas durante o tempo livre.

- Compreender as regras dos diferentes jogos, modalidades
esportivas e ritmico-expressivas, apresentando capacidade
de alterar e interferir em suas formas convencionais,
demonstrando autonomia para discutir e adaptar regras no
intuito de favorecer a incluséo.

- Adotar atitudes que promovam a ampliacdo permanente dal
qualidade de vida, reconhecendo a salde como aspecto
humano que envolve questdes biologicas, politicas,
econdmicas e socioculturais.

- Analisar padrbes corporais, estabelecendo relacfes éticas e
estéticas contextualizadas e historicizadas, demonstrando
capacidade de apreciacdo critica dos seus uso0s
mercadoldgicos e midiaticos.

- Reconhecer, valorizar e praticar atividades corporais
individuais e coletivas como forma de ampliar a capacidade
de pertencimento a grupos identitarios e culturais, assumindo
postura critica e pré-ativa diante dos conflitos gerados pelo
mundo do trabalho e do lazer, fazendo uso autbnomo e
responsavel de seu tempo livre.

Bases Tecnoldgicas

- O corpo e o universo de informacgdes, vivencias e valores da|
Cultura Corporal de Movimento.

- O conhecimento socialmente construido de Jogos,
Brinquedos e Brincadeiras.

- Historia e Caracteristicas dos Esportes. Esportes Coletivos
Tradicionais como meio de socializagao.

- As préticas corporais retratadas pelos meios de
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comunicac¢do. Mudancas do comportamento corporal com o
avanco tecnoldgico.

- Atividade fisica e salide no Contexto socio cultural.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

SECRETARIA DO ESTADO DO PARANA. Educagéo Fisica
ensino médio. Curitiba: SEED-PR, 2006. (LIVRO DIDATICO)

SABA, F. 7 LicOes Para o Bem Estar. 1. Ed. PHORTE, 2007.

WEINECK, J. Atividade Fisica e Esporte: Para Qué?. 1. Ed.
Manole, 2003.

Bibliografia Complementar:
NAHAS, M. V. Atividade Fisica, Salude e Qualidade de Vida:
Conceitos e Sugestbes Para Um Estilo de Vida Ativo. 6. Ed.

Mediograf. 2013.

REIS, A. L. T. Capoeira - Saude & Bem - Estar Social. 1. Ed.
Thesaurus . 2006.

TEIXEIRA, C. V. L. S. Musculagdo Perguntas e Respostas. 2.
Ed. Phorte. 2013

DAMASO, A. R. Obesidade: Perguntas e Respostas 1. Ed.
Guanabara Koogan . 2005

BUSSE,S. R. Anorexia, Bulimia e Obesidade 1. Ed. MANOLE|
. 2003

Componente Curricular

Historia |

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- Compreender o conceito de Histéria em sua duplicidade:
como ag&o humana no tempo e no espago; como campo do
saber.

- Compreender os argumentos que justificam a producéo e o
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estudo da Historia.

- ldentificar as mdltiplas abordagens histéricas sobre o
passado.

- Compreender os elementos culturais envolvidos nal
construcao da definicdo de Pré-Historia.

- Conhecer as caracteristicas gerais do Paleolitico e do
Neolitico e a suas relagdes com as formas de alimentacéo da|
epoca.

- Conhecer as caracteristicas gerais dos principais povos e
civilizagbes da Idade Antiga na Europa, Oriente Proximo e
Norte da Africa, com énfase nos aspectos culturais
relacionados a alimentacgéo.

- ldentificar os multiplos legados da Idade Antiga para o
mundo Ocidental.

- Conhecer o processo de formacéao do Ocidente cristao.
- Conhecer o processo de formac¢ao do mundo islamico.

- Compreender as caracteristicas principais da Civilizagcdo
Feudal com énfase nos aspectos culturais relacionados 3
alimentacéo.

Bases Tecnoldgicas

- O conceito de Historia

- A Histéria como desenrolar das agfes humanas no tempo e
no espaco

- A Histéria como campo do saber e como escrita sobre a
realidade humana

- Por que se produz e se estuda Historia?

- As mdltiplas abordagens histéricas sobre o passado:
tematicas, teorias, métodos, questdes, cronologias,
documentos.

- A Pré-Historia;
- Definicdo;

- Paleolitico;
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- Neolitico;

- A ldade Antiga;

- Egito Antigo;

- CivilizagcOes da Mesopotamia;

- Os Hebreus;

- Grécia Antiga;

- Roma Antiga;

- A ldade Média;

- Povos germéanicos e os Reinos Béarbaros;
- Civilizagdo do Islg;

- Civilizag&o Feudal.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

FREITAS NETO, J. A. de; TASINAFO, C. R. Historia Geral ¢
do Brasil. Sdo Paulo: Harbra, 2011.

CANEDO, L. B.Colegao Discutindo a Historia; Atual Editora.

CANEDO, L. B. Colecdo Como seria sua vida; Editora
Scipione.

Bibliografia Complementar:

ARIES, P. (org.) Historia da vida privada. Vols.1 a 5. S&o
Paulo: Companhia dasLetras, 1991.

IARRUDA, J. J. de A.; PILETTI, N. Toda a Historia. Historia
Geral e do Brasil.Sd0 Paulo: Atica, 2007.

LE GOFF, J. Histéria e memoéria. Sdo Paulo: Editora da
UNESP, 1992.

FAUSTO, B. Histéria do Brasil. Sdo Paulo: USP, 2008.

BOULOS JUNIOR, A. Histéria, sociedade e cidadania. 23
Edicdo. Editora FTD, 2016.

DOS SANTOS, G. et al. Historia. 32 Edicdo. Editora Moderna,
2016.
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Componente Curricular

Geografia |

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- Articular os conceitos da Geogréfica com observacéo,
descricdo, organizacdo de dados e informacBes do espaco
geogréafico considerando as escalas de analise.

- Compreender e aplicar no cotidiano os conceitos basicos da
Geografia.

- Ler, analisar e interpretar os cdédigos especificos dal
Geografia (mapas, graficos, tabelas, etc.), considerando-os
como elementos de representacdo de fatos e fendmenos
espaciais e/ou espacializados.

- Reconhecer e aplicar o uso das escalas cartogréaficas e
geograficas, como formas de organizar e conhecer a
localizagéo, distribuicédo e frequéncia dos fendbmenos naturais
e humanos.

- Compreender a interdependéncia entre os aspectos do
relevo, clima, hidrografia, e as formacdes vegetais existem no
mundo e no Brasil.

- Verificar a inter-relagbes dos processos sociais e naturais
na producdo e organizacdo do espaco geografico em suas
escalas.

- Compreender o papel das sociedades no processo de
producdo do espaco geogréfico, do territério, da paisagem e
do lugar.

- ldentificar o0s  principais problemas ambientais
contemporaneos.

Bases Tecnoldgicas

- Geografia: entendimentos sobre a ciéncia e sua area de
abrangéncia, discussdes teodricas, conceitos e categorias de
analise geogréfica.

- Astronomia: o universo: o sistema solar; surgimento do
planeta Terra: teorias e proposi¢cdes. Rotacao e translacéo da|
Terra. Estacdes do ano.

- Cartografia: representacdo do espago geogréfico:
localizagdo geografica (hemisférios e linhas imaginarias);
fusos horarios; escalas cartograficas; projecdes cartograficas;
tipos de mapas; tabelas e graficos; tecnologias modernas

utilizadas pela cartografia.
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- Aspectos da formacdo do planeta Terra: conceitos basicos;
estrutura interna da Terra; tipos de rochas; tectbnica de
placas e a deriva continental; surgimento do “homo sapiens”
no continente Africano e as grandes marchas migratorias.

- Geomorfologia: estrutura geoldgica e relevo; principais
formas do relevo terrestre.

- Climatologia: conceitos importantes; tempo e clima; massas
de ar; tipos de climas e suas caracteristicas; mudancas
climaticas.

- Hidrografia: 4gua doce e salgada; tipos de drenagens;
bacias hidrogréaficas; dindmica hidrolégica.

- Formacbes vegetais: tipos de biomas, caracteristicas e
distribuicao.

- Principais impactos ambientais.

- Politicas ambientais.

Conceitos bésicos de demografia.

Bibliografia

Bibliografia béasica:

SENE, E. de; MOREIRA, J. C. Geografia Geral e do Brasil:
Espaco geografico e globalizagcao — v.1, 2 e 3. 1° edicao.

LUCCI, E. A,; BRANCO, A. L.; MENDONCA, C.. Territério e
sociedade no mundo globalizado. Ensino Médio. Editora
Saraiva. 22 edi¢ao, 2013.

SANTOS, D. Geografia das redes. 32 Edi¢cdo. Editora do
Brasil, 2016.

Bibliografia complementar:

VESENTINI, J. W. Geografia - O mundo em transi¢cdo. Ensino
Médio. Editora ética. 22 edicdo, 2014.

TEIXEIRA, W.; FAIRCHILD, T. R.; TOLEDO, M. C. M. de;
TAIOLI, F. Decifrando a Terra — 2° edicdo - Editora:
Companhia Nacional, 2009.

GUERINO, L. N. A. Geografia. Ensino Médio. Editora
Positivo. 12 edigéo, 2013.

JOIA, A. L., GOETTEMS, A. A. Geografia: leituras e
interacdo. 22 edicdo. Editora Leya, 2016.

VIEIRA, B. C. Ser protagonista geografia. 32 Edicdo. Editora
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SM, 2016.

Componente Curricular

Filosofia e Sociologia |

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- Exercitar o0 estranhamento e a desnaturalizacdo dal
realidade;

- ldentificar argumentos, falhas argumentativas e
contradicoes;

- Distinguir o raciocinio indutivo do dedutivo;
- Interpretar textos, imagens, tabelas e gréficos;
- Produzir textos com argumentos logicos e organizados;

- Compreender o método cientifico e os limites da “verdade”
cientifica;
- Caracterizar a teoria social em relacdo as teorias

predominantes nas ciéncias naturais;

- Aplicar o conhecimento filoséfico e sociolégico nal
compreensdo dos fendmenos sociais relacionados aos
alimentos e a alimentacao.

Bases Tecnoldgicas

- Saber popular e conhecimento filoséfico;
- Logica argumentativa basica;

- Conhecimento dedutivo e Indutivo, racionalismo e
empirismo na Grécia e na modernidade;

- Interpretacdo de textos, graficos e construcdo de mapas
mentais;

- Producao de textos dissertativos argumentativos;
- Metafisica e ciéncia;

- Hipbteses, conceitos, teorias e paradigmas;

- O método cientifico;

- Ciéncias sociais e ciéncias naturais;
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- A “verdade” cientifica: realismo e nao realismo cientifico;
- Filosofia e Sociologia aplicadas a questéo alimentar;

- Atualidades e temas geradores ligados ao temal
“desigualdade, diversidade e cidadania”.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

ARANHA, M. L. de A. Filosofando: introdugéo a Filosofia. 42
ed. Sao Paulo: Moderna, 2009.

IARAUJO, Silvia M. de; BRIDI, Maria A.;: MOTIM, B. L.
Sociologia. S&o Paulo: Scipione, 2013.

CHAUI, M. Iniciacdo & Filosofia: ensino médio. 22 ed. S&o
Paulo: Atica, 2014.

Bibliografia Complementar:

REALLE, G. Histéria da Filosofia: do Humanismo a
Descartes. Sao Paulo: Paulus, 2002.

REALLE, G. Histoéria da Filosofia: do Romantismo ao
Empiriocriticismo. S&o Paulo: Paulus, 2002.

SILVA, A. et al. Sociologia em movimento. 22 Edi¢cdo. Editora
Moderna, 2016.

OLIVEIRA, L. F. de; COSTA, R. C. R. da. Sociologia para
jovens do século XXI. 42 Edi¢do. Editora Imperial Novo
Milénio, 2016.

MELANI, R. Dialogo: primeiros estudos em filosofia. 22
Edicdo. Editora Moderna, 2016.

Componente Curricular

Biologia |

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- Reconhecer a Biologia como ciéncia;

- Compreender o conceito de vida;

- Compreender a histéria e modelos explicativos da origem e
evolugdo da vida e do universo;

- Compreender a acdo antrOpica sobre o ambiente na
perspectiva da sustentabilidade;
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- Compreender a organizacao e o funcionamento da célula;
-Compreender os mecanismos de diviséo celular;
- Diferenciar células procaritticas e eucarioticas;

- Identificar as principais organelas celulares compreendendo
suas funcoes;

- Compreender os mecanismos de respiracdo celular e
Fotossintese;
- Compreender 0s processos de gametogénese;

- Reconhecer os mecanismos envolvidos na embriologia.

- Reconhecer a estrutura e funcionamento de proteinas,
acidos nucleicos, lipideos, vitaminas, carboidratos e agual
relacionando-os com os processos de producéo industrial de
alimentos.

Bases Tecnoldgicas

- Origem da vida;

- Bioenergética;

- Respiracgédo celular;
- Fotossintese;

- Nutricao;

- Organizagao e o funcionamento da célula;

- Célula procariota e eucariota;

- Estruturas celulares

- Mecanismos de transporte celular;

- Citoplasma organelas;

- NUcleo (replicacdo do DNA, cromossomos e cariétipo);

- Reprodugéo celular: mitose e meiose
- Gametogénese;

- Embriologia;

- Reproducgé&o nos seres vivos;

- Biomoléculas e suas fungdes no organismo e nos processos
de producéo industrial de alimentos;
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- Estrutura e fungfes da agua;

- Papel dos alimentos na evolucéo bioldgica.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

LOPES, S.; ROSSO, S. Bio. Vol. 1, ed, Sdo Paulo: Saraiva,
2010.

CATANI, A.; BANDOUK et al.Ser Protagonista: Biologia,
\vol.1. Sdo Paulo: Edicbes S.M., 2011.

AMABIS, J. M. Biologia das Células. Vol. 1, Sado Paulo:
Moderna, 2011.

Bibliografia Complementar:

FROTA-PESSOA, O. Biologia. Volumes 1, 2 e 3. 1 ed, Séo
Paulo: Scipione, 2008.

LAURENCE, J. Biologia. Volume unico, 1 ed, S&o Paulo:
Editora Nova Geragédo, 2005.

SILVA JUNIOR, C.; SASSON, S. Biologia. Volumes 1, 2 e 3.
8 ed, Sao Paulo: Saraiva,
2005.

PAULINO, W. R. Biologia. S&o Paulo: Atica, 2011.

UZUNIAN, A.; BIRNER, E. Biologia. 4% Edicdo. Editora
Harbra, 2016.

Componente Curricular

Matematica |

Carga Horaria

160 horas/aula

Habilidades

- Utilizar a monotonicidade das fungbes para resolver
situacOes-problemas que retratem o0 crescimento ou
decrescimento.

- Resolver problemas envolvendo equagdes do 1° grau.

- Resolver problemas envolvendo equagdes do 2° grau.

- Identificar os graficos de funcbes de 1° e de 2° graus,
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conhecidos os seus coeficientes.

- Resolver situacdes-problema que envolva as funcdes
polinomiais do 1° e 2° grau.

- Trabalhar maximos e minimos de pardbolas em diversas
situacoes.

- ldentificar figuras semelhantes mediante o reconhecimento
de relagbes de proporcionalidade.

- Resolver problemas que envolvam as relagbes métricas
fundamentais em triangulos retangulos.

- Trabalhar com poligonos regulares na resolucdo de
problemas que envolvam as areas desses poligonos.

-Trabalhar com a matematica comercial, fazendo calculos
simples de porcentagem e juros.

- Resolver problemas envolvendo PA e PG.

Bases Tecnoldgicas

- CONJUNTOS (Revisdo de conceitos fundamentais,
Conjuntos numéricos, Intervalos, Resolugdes de situagdes-
problema).

- FUNCOES (Definic&o, Graficos de funcdes, Crescimento e
decrescimento, Dominio e imagem dos intervalos).

- FUNCAO POLINOMIAL DO 1°. GRAU (Definigéo, Graficos,
Zero da funcdo e equacdo do 1° grau, Construcdo de
gréficos, tabelas, quadros, utilizando informagdes sociais).

- FUNCAO POLINOMIAL DO 2°. GRAU (Definicéo e graficos,
Zeros da fungao e equacao do 2°. Grau, Estudo da parabola.

- INEQUACOES (Aplicacdes e operacdes com inequacdes).

- NOCOES DE MATEMATICA COMERCIAL (Razéo e
propor¢ao, Porcentagem, Juros simples).

- GEOMETRIA PLANA (Reviséo de angulos, Semelhanca de
triangulos, Relacbes métricas num triangulo retangulo, Areas
de superficies planas, Estudo dos poligonos regulares,
Estudo da circunferéncia.

- SEQUENCIAS E PROGRESSOES (Aritmética, Geométrica,
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Calculo de Fibonacci)

Bibliografia

Bibliografia Basica:

DANTE, L. R. Matematica: contexto e aplicacBes -volume 1,
S&ao Paulo: Atica, 2010.

DULCE, O. Fundamentos da matematica elementar - S&o
Paulo: Atual.

PAIVA, M. Matematica Paiva - volume 1, Sao Paulo:
Moderna, 2009.

Bibliografia Complementar:

IEZZI, G.; MURAKAMI, C. Fundamentos da Matematica
Elementar. 92 edi¢cdo. Atual Editora, 2016.

IEZZI, G.; HAZZAN, S.; DEGENSZAJN, D. Fundamentos da|
Matematica Elementar. 22 edigdo. Atual Editora, 2016.

GARCIA, J.; SOUZA, J. # Contato Matemética. 12 Edicao.
Editora FTD, 2016.

LEONARDO, F. M. de. Conexdes com a matematica. 32
Edicdo. Editora Moderna, 2016.

BALESTRI, R. Matematica: interagdo e tecnologia. 22 Edicao.
Editora Leya, 2016.

Componente Curricular

Fisica |

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- Possibilitar uma formagé&o basica na ciéncia Fisica, a partir
de uma visao geral e clara dos fundamentos da mecanica €
da termodinamica para que ao final do curso ele seja capaz
de equacionar e resolver matematicamente problemas que
envolvam o0s conceitos e o0s principios fundamentais dal
mecanica e da termodinamica basica.

- Compreender as leis béasicas da mecanica e da
termodindmica dentro da formulagcéo conceitual e matematica
atuais com o objetivo de interpretar fendbmenos, prever
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situacOes e encontrar solucBes adequadas para problemas
aplicados aos sistemas mecénicos. Relacionar os fendmenos
fisicos estudados com o cotidiano, além de identificar as
diferentes formas de energia expressas na natureza.

- Desenvolver as competéncias basicas de se comunicar,
cientificamente e interagir com o mundo fisico, utilizando
conceitos de mecénica

- Reconhecer e aplicar os fendbmenos e modelos associados
a fisica em diferentes contextos, primordialmente na area de
tecnologia de alimentos.

Bases Tecnoldgicas

- Introducdo ao estudo da Fisica.

- Notacdo cientifica, ordem de grandeza, algarismos
significativos e Sistema Internacional de Unidades.

- Introducdo ao estudo do movimento, referencial, posicéo,
deslocamento, velocidade e aceleragdo, com notacdo escalar|
e vetorial e descricdo grafica.

- Forca e massa, impulso, Leis de Newton e suas aplicacgoes,
momento linear e sua conservagao.

Forcas no movimento circular uniforme.

- Trabalho, energia e sua conservagéo; Teorema trabalho-
energia cinética; energia mecanica; energia potencial
gravitacional; energia potencial elastica; Poténcia e eficiéncia.
Aplicacdo dessas grandezas em processos relacionados a
tecnologia de alimentos.

- Gravitacao Classica
- Introducdo a Astronomia;

- Leis de Kepler; Lei de Newton da Gravitagao;

Bibliografia

Bibliografia Bésica:

GASPAR, A. Compreendendo a Fisica: Mecéanica. Volume 1.
Editora Atica. Sdo Paulo, 2011.

HEWITT, P. Fisica Conceitual. Editora Bookman. Sao Paulo,
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2002.

POGIBIN, A. Fisica em contextos. 12 Edicdo. Editora do
Brasil, 2016.

Bibliografia Complementar:

MAXIMO, A.; ALVARENGA, B. Fisica, de olho no mundo do
trabalho. Volume Unico para o ensino médio. Sao Paulo:
Scipione, 2003.

NICOLAU, G. F.; TOLEDO, P.A.; RAMALHO JR., F.; IVAN, J.
Os Fundamentos da Fisica. V. 1. Sao Paulo: Moderna, 1985.

BENETTI, A. et al. Ser protagonista - Fisica. 32 Edicao.
Editora SM, 2016.

TORRES, C. M. et al. Fisica - ciéncia e tecnologia. 42 Edi¢ao.
Editora Moderna, 2016.

SANT’ANNA, B. Conexdes com a fisica. 32 Edicao. Editora
Moderna, 2016.

Componente
Curricular

Quimica |

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- Aplicar o uso das linguagens: matematica, informatica, artistica e
cientifica na compreensao de conceitos quimicos.

- Desenvolver diversos modelos de sistemas quimicos relacionados com o
seu cotidiano e com o curso técnico em alimentos.

- Selecionar e organizar ideias sobre a composigéo do atomo.

- Formular diversos modos de combinacdes entre os elementos quimicos a
partir de dados experimentais.

- Reconhecer os limites éticos e morais que podem estar envolvidos no
desenvolvimento da quimica e da tecnologia quando no estudo das
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funcbes quimicas e suas aplicacdes em beneficio do homem.

- Fazer uso dos gréficos e tabelas com dados referentes as leis das
combinacdes quimicas e estequiométricas.

- Reconhecer os aspectos relevantes do conhecimento quimico e suas
tecnologias na interacdo individual e coletiva do ser humano com o
ambiente.

- Associar os métodos de separacdo de misturas aos processos envolvidos
na industria de alimentos.

- Representar substancias e suas transformacdes por meio de simbolos e
formulas de forma a aplica-las na solugcdo de problemas da indastria de
alimentos.

- Equacionar, balancear e interpretar reacfes quimicas tipicas da industrial
de alimentos.

- Descrever as transformacdes quimicas em linguagem discursiva.

- Compreender dados quantitativos, estimativa e medida através das
relagdes proporcionais.

- Efetuar calculos quimicos relacionados a industria de alimentos.

Bases
Tecnoldgicas

- A Ciéncia Quimica

- Quimica e cotidiano

- Quimica e Tecnologia (aplicada a tecnologia de alimentos)
Substancias e Materiais

- Estado de agregacéo

- Propriedades das substancias e materiais

- Substancias e misturas

- Métodos de separacdo de misturas e sua associagdo com 0S processos
envolvidos na industria de alimentos

- Modelos atbmicos e Estrutura atbmica

- Modelos atdbmicos

- Modelo atomico atual

- Particulas subatémicas

- Configuracao eletrdnica por niveis e sub-niveis de energia
- Tabela periddica

- Aspectos histéricos

- Representacdo e classificacdo dos elementos

- Propriedades periddicas

LigacBes quimicas
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Energia envolvida no processo de formacéo e rompimento de ligacbes
Formagdo de ligagdo com base na Teoria do octeto — Utilizagdo e
limitacbes

Representacao de formula empirica, estrutural e de Lewis

LigagBes interatdmicas — l6nica, covalente e metalica

Numeros de oxidacéo dos elementos

Funcdes Inorganicas

Acido e base de Arrhenius

Identificacdo das fun¢des inorganicas

Nomenclatura de compostos inorganicos

Reacdes quimicas

Equacionamento de rea¢des quimicas

Equacionamento e balanceamento de rea¢des quimicas tipicas na industria
de alimentos

Evidéncias experimentais que caracterizam a ocorréncia de reagdo quimica
Cinética quimica — Aspectos qualitativos

Tipos de reacdes

Balanceamento das equacdes pelo método das tentativas

Grandezas quimicas

Leis ponderais e acdo das massas

Massa molar dos elementos e substancias

Relacdo entre quantidade de matéria, volume molar, nimero de atomos e
numero das moléculas

Calculos quimicos

Calculo Estequiométrico baseado em problemas cotidianos e de interesse
na industria de alimentos

Bibliografia Basica:
LISBOA, J. C. F. Ser Protagonista. Sdo Paulo: SM editora, 2010. v.1.

PERUZZO, F. M.; CANTO, E. L. Quimica na abordagem do cotidiano. 43
ed. Sao Paulo: editora Moderna, 2010. v.1.

MATEUS, A. L. Quimica na cabeca. Belo Horizonte: Editora UFMG, 2008.

Bibliografia p.127
Bibliografia Complementar:
RUSSEL, J. B. Quimica Geral. 22 ed. Sao Paulo: editora Pearson, 2012. v.
1.
CASTRO, E. N. F. de et al. Quimica Cidada. 32 edi¢cao. Editora AJS, 2016.
BRUNI, A. T. et al. Ser protagonista - Quimica. 32 Edi¢cdo. Editora SM,
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2016.

CISCATO, C. A. M. et al. Quimica. 12 Edi¢&do. Editora Moderna, 2016.
REIS, M. Quimica. 22 Edi¢&o. Editora Atica, 2016.

Componente Curricular

Informéatica Aplicada

Carga Horaria

40 horas/aula

Habilidades

- Saber explicar a evolugdo dos computadores pessoais desde a
sua invencgao.

- Identificar componentes de Hardware de um computador pessoal.
- Utilizar o computador como ferramenta para auxiliar na resolugéo
de problemas na area de alimentos.

- Manusear e construir textos com um editor de texto.

- Manusear e construir planilhas com um editor de planilha.

- Manusear e construir planilhas com um editor de apresentacdes.

- Trabalhar em equipe.

- Manusear aplicativos de comunicagédo de computadores em rede.

- Pesquisar novos produtos e processos na area de alimentos
utilizando recursos da internet.

- Apresentar hipéteses de usos das ferramentas em seu cotidiano e
na vida do técnico em alimentos.

Bases Tecnoldgicas

- Hardware, software e seu historico;

- Sistemas Operacionais;

- Editor de Texto;

- Editor de Planilha;

- Editor de Apresentacdes;

- Navegacao e pesquisa na Internet;

- Comunicacdo via e-mail;

- Seguranca da Informacéo;

- Projetos e estudos de caso utilizando as ferramentas de
informética na area de alimentos.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

FUSTINONI, D. F. R.; FERNANDES, F. C.; LEITE, F. N.. Informéatica
basica para o ensino técnico profissionalizante. Brasilia: IFB, 2013.
191 p.

NASCIMENTO, J. K. F. do. Informética basica. Cuiaba: UFMT,
2012. 185 p.
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MANZANO, J. A. N. G. BrOffice.org 3.2.1 : guia pratico de aplicacéo.
Edicao: 1. ed. S&o Paulo: Erica, 2010. 208 p.

Bibliografia Complementar:

CAPRON, H. L.; JOHNSON, J. A. Introducao a informatica. Edi¢ao:
8. ed. Sdo Paulo: Pearson, 2004.

MATTAR, J. Metodologia cientifica ha era da informatica. Edicéo: 3.
ed., rev. e atual. Sdo Paulo: Saraiva, 2008.

FEDELI, R. D. et al. Introdugdo a Ciéncia da Computacdo. S&o
Paulo:  Pioneira - Thomson Learning, 2003. 238p.

MASIERO, P. Etica em Computacdo. Sdo Paulo: Editora EDUSP,
2000. 224p.

VELLOSO, F. de C. Informatica — Conceitos Basicos, 72 Edicao
Revista e Atualizada. Sao Paulo: Elsevier - Editora Campus, 2004.
424p.

Componente
Curricular

Introducéo a Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Carga Horaria

40 horas/aula

- Reconhecer os grupos de alimentos e suas fungoes;

- Identificar as fontes de matéria prima para industrializacéo;

Habilidades - Reconhecer os diferentes processos de produgdo e conservagéo dos
alimentos;
- Identificar o método mais adequado para a transformacdo da matéria
prima.
- Importancia da ciéncia e tecnologia de alimentos;
- Constituintes dos alimentos e suas funcdes (agua, macro e micro
Bases

Tecnoldgicas

nutrientes);
- Alimentacao Saudavel.

- Biotecnologia aplicada aos alimentos;
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- Matérias-primas Alimentares.

- Alteragcdes nos alimentos.

Bibliografia Basica:

GAVA, A. J. Tecnologia de alimentos- Principios e Aplicacbes. Séo Paulo:
Nobel, 2008.

OETTERER, M; REGITANO-D’ARCE, M. A. B.; SPOTO, M H F.
Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. Barueri, SP: Manole,

2006. 612p.

IFIS. Dicionéario de Ciéncia e tecnologia de Alimentos. Sao Paulo: Roca,
2009.

Bibliografia Complementar

Bibliografia
ORDONEZ P. et al. Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos|
e processos. Porto Alegre: Artmed, v.1, 2005.
EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu,
2008.
FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. Sao
Paulo: Atheneu, 2008.
JAY, J. M. Microbiologia de alimentos. 6. ed. S&o Paulo: Artmed, 2009.
ANDRADE, N. J.; MACEDO, J. A. B. Higienizacdo na industria
de alimentos. S&o Paulo: Varela, 2014
Componente Empreendedorismo/Cooperativismo e Projetos na Industria de Alimentos
Curricular

Carga Horaria

40 horas/aula

Habilidades

- Identificar oportunidades de negécio;

- Posicionar-se de forma empreendedora diante de oportunidades de
negocio;

- Dispor-se a, de forma colaborativa, desenvolver negécios coletivos;

- Apoiar e orientar a constituicdo de cooperativas agroindustriais de
pequena escala;
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- Orientar cooperativas de produtores rurais a desenvolverem projetos
\voltados a industrializacdo da producao.

Bases
Tecnoldgicas

Empreendedorismo

- Perfil empreendedor;

- Bases da atividade empreendedora,;

- Fatores inibidores e potencializadores de um negécio;
Cooperativismo

- Cooperativismo, movimento social e econémico;

- Cooperativa: conceitos e operacionalizagao;

- Aspectos legais;

- Cooperativismo agroindustrial;

Projetos Agroindustriais

- Requisitos necessarios a elaboragéo de um projeto;
- Preparagdo de um plano de negécio;

- Objetivos e topicos de um plano de negdcio e/ou projeto.

Bibliografia

Bibliografia Basica:
DOLABELA, F. O Segredo de Luisa. Rio de Janeiro, Sextante, 2008.

OLIVEIRA, D. P. R. Manual de Gestdo das Cooperativas: uma abordagem
pratica.Sao Paulo, Atlas, 2009.

Mc INTYRE, J. P.; SILVA, E. S. Viabilidade do Negécio Cooperativo.
Recife, Sebrae/PE, 2002.

Bibliografia Complementar:
PINHO, D. B. Que é Cooperativismo. Sao Paulo, 1966.
PINHO, D. B. O Cooperativismo no Brasil. S&o Paulo, Saraiva, 2004.

DEGEN, R. J. O empreendedor. Porto Alegre, Pearson, 2009.

RECH, D. Cooperativas — Uma alternativa de organizacdo
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popular. Rio de Janeiro: Fase Editora.

CENZI, N. L. Cooperativismo: desde as origens do projeto
de lei de reforma do sistema cooperativo brasileiro. Curitiba:
Jurud, 2009, 172p.

CRUZIO, H. de O. Como organizar e administrar uma
cooperativa: uma alternativa para o0 desemprego. 4. ed. Rio
de Janeiro: editora F.G.V, 2005, 156p.

BERNARDI, L. A. Manual de empreendedorismo e
gestdo: Fundamentos, estratégias e dindmicas. Sdo Paulo:
Atlas, 2003.

Componente
Curricular

Embalagens Alimentares

Carga Horaria

40 horas/aula

Habilidades

- Identificar os diferentes materiais das embalagens alimentares utilizadas;
- Identificar as tecnologias de envase alimentar;

- Classificar as diferentes classes dos aditivos alimentares

- Aplicar os dizeres de rotulagem obrigatérios para alimentos;

- Identificar os principais problemas ambientais relacionados ao descarte
de embalagens plasticas;

- Refletir sobre os beneficios da reciclagem para a sustentabilidade.

Bases
Tecnoldgicas

- Embalagens rigidas;
- Embalagens flexiveis;

- Tecnologias de envase alimentar (vacuo, envase a quente, tradicional e
atmosfera modificada);

- Estabilizantes, emulsificantes, ligantes, conservantes, antioxidantes,
acidulantes e aromatizantes;

- Rotulagem dos alimentos;
- Poluicdo ambiental por embalagens plasticas;

- Processos e reciclagem de embalagens de alimentos.
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Bibliografia Basica:

GAVA, A J. Principios de Tecnologia de Alimentos. S&do Paulo.
Nobel.1998.

BARUFFALDI, R.; OLIVEIRA, M. N. Fundamentos de Tecnologia de
Alimentos.Ed.Atheneu. Sdo Paulo.1998.

BOBBIO, P. A.; BOBBIO, F. O. Quimica do processamento de alimentos.
Sao Paulo: Ed. Varela, 2001.

Bibliografia Complementar:

CASTRO, A. G.; POUZADA, A. S. Embalagens para a Indastria de

Bibliografia _ _ _
Alimentos. Instituto Piaget, 2003.
FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e
préatica. Porto Alegre: Artmed, 2007.
CECCHI, H. M. Fundamentos tedricos e praticos em andlise de alimentos.
2. ed. rev. Campinas: UNICAMP, 2003. 207 p
DAMODARAN, S.; PARKIN, S. L.; FENNEMA, O. R. Quimica de
Alimentos de Fennema. 4. ed. Porto Alegre: Artmed. 2010.
EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu,
2008.

Componente Projeto Integrador |

Curricular

Carga Horaria

84 horas/aula

- Identificar e refletir sobre problemas reais, de relevancia na area de
alimentos, para a proposicéo de projetos;

- Elaborar e desenvolver projetos interdisciplinares;

Habilidades - Desenvolver a capacidade de trabalhar em grupo; articular e aplicar
contelidos das unidades curriculares cursadas;
- Desenvolver a capacidade de pesquisa, leitura e interpretacdo de textos
cientificos.
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- Conhecer as caracteristicas, potencialidades e limitacdes do trabalho
com projetos.

Bases
Tecnoldgicas

- Alimentacao e Globalizacéo.

- Organizacao social.

- Desenvolvimento tecnoldgico.

- Desenvolvimento tecnoldgico na industria de alimentos.
- Tecnologia e cotidiano.

- Metodologia de projetos.

- Metodologia de Temas Geradores de discussao para fomento a reflexdo
e identificacdo de problemas reais e cotidianos, particularmente de
interesse na industria de alimentos.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

ALMEIDA, C. C. de O. de F; MARCHI, E. C. S.; PEREIRA, A. F.
Metodologia Cientifica e Inovacao tecnoldgica: desafios e possibilidades.
Brasilia: Editora IFB, 2012

MINICUCCI, A. Técnicas de Trabalho em Grupo. 32 edicdo. Editora Atlas,
2001.

MARCONI, M. de A. Fundamentos da Metodologia Cientifica. 52 Ed. Sao
Paulo: Atlas, 2009.

Bibliografia Complementar

MARCONI, M. de A.; LAKATOS, E. M. Metodologia cientifica. 52 Ed. Séo
Paulo: Atlas, 2011.

GIL, A. C. Como Elaborar Projetos de Pesquisa. 5% Ed. Sdo Paulo: Atlas,
2010

RUIZ, J. A. Metodologia Cientifica: Guia para Eficiéncia nos « Estudos. 62
Edicéo, Atlas, 2006

SEVERINO, A. J. Metodologia do Trabalho Cientifico. Sdo Paulo: Cortez
Editora, 2006.

THIOLLENT, M. Metodologia da Pesquisa-Acdo. 162 Ed. Sdo Paulo:
Cortez Editora, 2007.
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Etapa: 22 Série

Carga Horaria: 1480 horas/aula

Componente Curricular

Lingua Portuguesa Il

Carga Horaria

120 horas/aula

Habilidades

- Desenvolver habilidade em oralidade, expresséo, leitura de
textos, conhecimentos literarios, conhecimentos linguisticos e
producao de textos escritos.

Bases Tecnoldgicas

- Contexto histérico, econbmico e politico do séc. XIX,
Romantismo: concepgdes, autores e obras

- Realismo / Naturalismo: concepc¢des, autores e obras
- Parnasianismo / Simbolismo: concepgdes, autores e obras
- Morfossintaxe: periodo simples

- Producéo de carta e de relatos, producdo de dialogo opinativo
com uma personagem, producdo de texto dissertativo-
argumentativo.

Bibliografia

Bibliografia Basica:
IABREU, A. S. Curso de redacdo. S&o Paulo: Atica, 1996.

FARACO, C. A. Portugués: lingua e cultura. 1. ed. Curitiba:
Base, 2003. V. Unico.

GARCEZ, L. H. C. Técnica de redacao: o que é preciso saber
para bem escrever. Sao Paulo: Martins Fontes, 2001.

Bibliografia Complementar:

PENTEADO, A. E. de A. et al. Ser protagonista - Lingua
Portuguesa. 32 Edicdo. Editora SM, 2016.

ABAURRE, M. L.; PONTARA, M.; ABAURRE, M. B. Portugués -

contexto, interlocucéo e sentido. 32 Edi¢cdo. Editora Moderna,
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2016.

SETTE, G. et al. Portugués: trilhas e tramas. 22 Edicdo. Editora
Leya, 2016.

HERNANDES, R.; MARTIN, V. L. Veredas da palavra. 12
Edic&o. Editora Atica, 2016.

IAMARAL, E. et al. Novas Palavras. 32 Edicdo. Editora FTD,
2016.

Componente Curricular

Lingua Inglesa Il

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- Saber distinguir as variantes linguisticas usadas em textos dal
area dos alimentos.

- Escolher o registro adequado aos contextos comunicativos dal
area.

- Escolher o vocabulo que melhor reflita a ideia que pretendal
comunicar.

- Compreender o0 modo que determinada expressdo pode ser
interpretada em textos da &area de alimentos em razdo de
aspectos e padrdes sociais e/ou culturais.

- Utilizar os mecanismos de coeréncia e coesao na produgédo em
Lingua Estrangeira — conhecer a estrutura da lingua estrangeira.
- Utilizar as estratégias verbais e nao verbais em contextos de
comunicacgao pertinentes a area de alimentos.

Bases Tecnoldgicas

- Verbos regulares e irregulares;

- Pronomes reflexivos;

- Pronomes relativos;

- Pronomes interrogativos;

- OragOes condicionais;

- tag v.1 questions;

- Discurso direto e indireto;

- Verbos seguidos de infinitivo e gerundio;
- Voz passiva,

- phrasalverbs.

Bibliografia

Bibliografia Bésica:

HOUSE, C.; STEVENS, J. Grammar no problem: uma gramatica|

do inglés atual com exercicios e respostas. Sdo Paulo: Disal,
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2005.
BRAGA et al. Alive high. 22 Edigc&o. Editora SM, 2016.
TILIO, R. Voices Plus. 12 Edi¢cdo. Editora Richmond, 2016.

Dicionario Larousse Inglés/Portugués — Portugués/Inglés Mini.
Sao Paulo: Larousse, 2006

TURNBULL, J. Oxford Advanced Learner's Dictionary: Advanced
(with Iwriter Cd)-8th Edition. Oxford: Oxford, 2010.

BibliografiaComplementar:

VINCE, M. Macmillan Engish Grammar in Context: Essential.
Oxford: Macmillan, 2008.

MARQUES, A.; CARDOSO, A. C. Learn and share in english. 13
Edic&o. Editora Atica, 2016.

FRANCO, C.; TAVARES, K. Way togo!.22 Edic&o. Edicdo Atica,
2016.

PEREIRA, C. et al. Circles. 12 Edi¢ao. Editora FTD, 2016.

TILIO, R. Voices Plus. 12 Edig&o. Editora Richmond, 2016.

Componente Curricular

Arte 1|

Carga Horaria

40 horas/aula

Habilidades

- Identificar e caracterizar diferentes estilos e movimentos
artisticos na Histdria da Arte;

- Relacionar obras artisticas ao contexto histérico no qual elas
estdo inseridas;

- Apreciar, comparar e analisar estilos e movimentos artisticos
relacionando estética e questdes sociais.

Bases Tecnoldgicas

- Barroco na Europa;
- Rococo;
- Neoclassicismo, Realismo, ArtNoveau;

- Impressionismo;
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- POs-Impressionismo; e
- Obras recomendadas para o PAS.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

GOMBRICH, E. H. A Histéria da Arte. Sao Paulo: Martins
Fontes, 1998.

JANSON, H. W. Histéria da Arte. Lisboa: Fundacéo
CalousteGulbenkian, 1982.

IARGAN, G. C. Guia da Histéria da Arte. Lisboa: Estampa, 1992.

Bibliografia Complementar:

BAZIN, G. Historia da Histéria da Arte. Sdo Paulo: Martins
Fontes, 1989.

STRICKLAND, C. Arte Comentada. Rio de Janeiro: Ediouro,
1999.

PROENCA, G. Historia da Arte. S&o Paulo: Atica, 1991.

IAOKI, V. Conexdes com a Arte. 12 Edicdo. Editora Moderna,
2013.

FRENDA, P.; GUSMAO, T. C.; BOZANNO, H. L. B. Arte em
Interacdo. 12 Edicao. Editora IBEP, 2008.

Componente Curricular

Educacao Fisica Il

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- Reconhecer e valorizar as diferentes manifestagfes culturais,
especialmente aquelas que se expressam pela linguagem
corporal, entendendo-as como representacdes e simbolizagbes
do espago geogréafico e do patrimbnio sociocultural brasileiro e
de outros povos e nacoes.

- ldentificar logicas competitivas e cooperativas em situacdes
cotidianas, demonstrando capacidade de posicionar-se ¢
resolver conflitos a partir da reflex&@o critica, ética e estética que
tenha como parametro o repudio a qualquer forma de injustica
ou discriminacdo baseada em diferencas culturais, de classe

social, de crencas, de sexo, de etnia ou outras caracteristicas
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individuais e sociais.

- Compreender, criar e apropriar-se das diversas linguagens
corporais, reconhecendo-as como meios de expressao,
comunicacdo e producdo de multiplicidades de movimentos e
ritmos, valorizando e respeitando as diferencas de desempenho
e expressividade.

- Conhecer as regras, as técnicas e os sistemas taticos dos
diferentes jogos, lutas e modalidades esportivas, reconhecendo
0 carater histérico e sociocultural dessas manifestacdes,
\valorizando-as como atividades ludicas, coletivas e identitarias.

- Desenvolver e aperfeicoar habilidades motoras bdasicas
necessarias a pratica das atividades fisicas, valorizando-as
como possibilidades de movimentos corporais, individuais e
coletivas a serem realizadas durante o tempo livre.

- Compreender as regras dos diferentes jogos, modalidades
esportivas e ritmico-expressivas, apresentando capacidade de
alterar e interferir em suas formas convencionais, demonstrando
autonomia para discutir e adaptar regras no intuito de favorecer
a inclusao.

- Adotar atitudes que promovam a ampliagdo permanente dal
qualidade de vida, reconhecendo a salde como aspecto
humano que envolve questBes bioldgicas, politicas, econdmicas
e socioculturais.

- Analisar padrbes corporais, estabelecendo relacdes éticas e
estéticas contextualizadas e historicizadas, demonstrando
capacidade de apreciagdo critica dos seus usos mercadoldgicos
e midiaticos.

- Reconhecer, valorizar e praticar atividades corporais
individuais e coletivas como forma de ampliar a capacidade de
pertencimento a grupos identitarios e culturais, assumindo
postura critica e pro-ativa diante dos conflitos gerados pelo
mundo do trabalho e do lazer, fazendo uso autbnomo e
responsavel de seu tempo livre.

Bases Tecnoldgicas

- O corpo e o universo de informacgdes, vivencias e valores da
Cultura Corporal de Movimento.

- O conhecimento socialmente construido de Jogos, Brinquedos
e Brincadeiras.

- Historia e Caracteristicas dos Esportes. Esportes Coletivos
Tradicionais como meio de socializagao.

- As praticas corporais retratadas pelos meios de comunicagéo.
Mudancas do comportamento corporal com 0 avango
tecnologico.

- Atividade fisica e salde no contexto sécio cultural.
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Bibliografia

Bibliografia Basica:
SECRETARIA DO ESTADO DO PARANA. Educac&o Fisica
ensino médio. Curitiba: SEED-PR, 2006. (LIVRO DIDATICO)

SABA, F. 7 Licbes Para o Bem Estar. 1Ed. PHORTE, 2007.

WEINECK, J. Atividade Fisica e Esporte: Para Qué?. 1.Ed.
MANOLE, 2003.

Bibliografia Complementar:

NAHAS, M. V. Atividade Fisica, Saude e Qualidade de Vida:
Conceitos e Sugestfes Para Um Estilo de Vida Ativo. 6. Ed.
Londrina: Midiograf, 2010.

REIS, A. L. T.Capoeira - Saude & Bem - Estar Social.1.Ed.
Thesaurus, 2006.

TEIXEIRA, C. V. L. S.Musculagdo Perguntas e Respostas. 2.
Ed. Phorte, 2013.

DAMASO, A. R. Obesidade: Perguntas e Respostas.l.
Ed.Guanabara Koogan, 2005

BUSSE,S. R. Anorexia, Bulimia e Obesidade. 1. Ed. Manole,
2003.

Componente Curricular

Historia Il

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- ldentificar permanéncias e rupturas na transicdo da Idade
Média para a Idade Moderna.

- Compreender a influéncia dos habitos alimentares
europeus para o surgimento das Grandes Navegagoes.

- Identificar as trocas culturais, sociais e econfmicas
estabelecidas entre os mundos postos em contato pelos
navegantes europeus.

- Identificar a circulagéo de fauna e flora entre os continentes
advinda com as Grandes Navegacdo e como isso impactou al
alimentac&o dos povos envolvidos.

- Ildentificar os elementos principais das culturas indigenas
autdctones e a visdo dos portugueses sobre elas.

- Compreender o processo de formacdo e consolidacdo do
sistema colonial na América Portuguesa.

- Compreender o sistema escravista colonial.

- ldentificar as trocas e fusdes culturais entre indigenas,
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africanos e europeus.

- Compreender o processo de independéncia nacional.

- Compreender 0s eventos histdricos centrais para a formacao
do mundo contemporaneo.

Bases Tecnoldgicas

- A Idade Moderna

- Transicdo: entre modernos e medievais.

- Formacé&o dos Estados nacionais. - Renascimento.

- Reforma Religiosa.

- Grandes Navegacdes.

- O Brasil Pré-Colonial e Colonial. - Povos indigenas
americanos.

- Contato entre europeus e indigenas na América.

- Formac&o do sistema colonial

- AgUcar e escravidao.

- Contatos entre a Colbnia, Portugal e a costa africana.
- Unido Ibérica e Invasdes Holandesas.

- Bandeirismo e expansao territorial.

- Ciclo do Ouro: sociedade e cultural na regido mineira.
- Movimentos de rebeldia.

- Processo de independéncia do Brasil.

- Formagé&o do Mundo Contemporéaneo.

- [luminismo.

- Independéncia dos EUA.

- Revolugéo Francesa.

- Revolugdo Industrial.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

FREITAS NETO, J. A. de; TASINAFO, C. R. Histéria Geral e do
Brasil. Sdo Paulo: Harbra, 2011.

CANEDO, L. B.Colec&o Discutindo a Histéria. Atual Editora.
CANEDO, L. B. Colecdo Como seria sua vida. Editora Scipione.

Bibliografia Complementar:
Colecao Descobrindo o Brasil. Zahar Editora.
FAUSTO, B. Histéria do Brasil. Sdo Paulo: USP, 2008.

ARIES, P. (org.) Histéria da vida privada. Vols.1 a 5. Sdo Paulo:
Companhia das Letras, 1991.

IARRUDA, J. J. de A; PILETTI, N. Toda a Historia. Histéria Geral
e do Brasil. Sd0 Paulo: Atica, 2007.

LE GOFF, J. Hist6ria e memoria. Sao Paulo: Editora da UNESP,
1992.
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FAUSTO, B. Histéria do Brasil. Sdo Paulo: USP, 2008.

BOULOS JUNIOR, A. Histéria, sociedade e cidadania. 23
Edicdo. Editora FTD, 2016.

DOS SANTOS, G. et al. Histéria. 32 Edicdo. Editora Moderna,
2016.

Componente Curricular

Geografia Il

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- Identificar as inter-relacfes dos processos sociais e naturais
na producao e organizagdo do espaco geografico.

- Estudar o processo de formacdo do espaco geografico
brasileiro.

- Reconhecer as transformacgdes técnicas e tecnoldgicas que
determinaram as vérias formas de uso e apropriacdo dos
espacos agrario e urbano.

- Compreender as caracteristicas da dinamica populacional
brasileira, as principais tendéncias, suas implicagdes no
processo de urbanizagdo e 0s impactos socioambientais
resultantes dessas transformacoes.

- Analisar o processo de urbanizacéo no Brasil.

- Compreender a interdependéncia entre os aspectos do relevo,
geologia, solos, clima, hidrografia, e as formacdes vegetais
existem no Brasil.

- Identificar as regides brasileiras.
- Identificar os principais problemas ambientais do Brasil.

Bases Tecnoldgicas

- Estrutura geoldgica do Brasil.

- Relevo do Brasil.

- Solos do Brasil;

- Hidrografia do Brasil;

- Biomas do Brasil;

- Dindmica atmosférica e climas do Brasil.
- Dominios morfoclimaticos do Brasil.

- Problemas ambientais brasileiros.

- Formacéo territorial do Brasil.

- As regides brasileiras.
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- Espaco industrial brasileiro.

- Fontes de energia do Brasil.

- Meios de transporte e telecomunicagdes do Brasil.

- Espaco agrario brasileiro.

- Espaco urbano brasileiro: fluxos migratérios; o éxodo rural;

aspectos demograficos e estrutura; o espaco urbano e o
processo de urbanizacdo: as cidades e a urbanizagéo brasileira.

- Dindmica demogréfica no Brasil.
- Migracoes, pobreza e desigualdades sociais.
- O Brasil no &mbito da globalizac&do e da nova ordem mundial.

Bibliografia

Bibliografia béasica:

SENE, E. de; MOREIRA, J. C. Geografia Geral e do Brasil:
Espaco geografico e globalizagcao — v.1, 2 e 3. 1° edicao.

LUCCI, E. A.; BRANCO, A. L.; MENDONCA, C. Territorio e
sociedade no mundo globalizado. Ensino Médio. Editora
Saraiva. 22 edicao, 2013.

SANTOS, D. Geografia das redes. 32 Edicdo. Editora do Brasil,
2016.

Bibliografia complementar:

VESENTINI, J. W. Geografia - O mundo em transi¢do. Ensino
Médio. Editora ética. 22 edicdo, 2014.

TEIXEIRA, W.; FAIRCHILD, T. R.;TOLEDO, M. C. M. de;
TAIOLI, F. Decifrando a Terra — 2° edicdo - Editora:
Companhia Nacional, 2009.

GUERINO, L. N. A. Geografia. Ensino Médio. Editora Positivo.
12 edigéo, 2013.

JOIA, A. L.; GOETTEMS, A. A. Geografia: leituras e interagéo.
22 edicdo. Editora Leya, 2016.
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VIEIRA, B. C. Ser protagonista geografia. 32 Edicdo. Editora]
SM, 2016.

Componente Curricular

Filosofia e Sociologia Il

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- Compreender as semelhancas e diferengas histéricas do
conceito de ética e moral;

- Compreender a raiz do pensamento ético dos fildsofos
gregos;

- Compreender as mudancas introduzidas pelo paradigma
cristdo na ética, antes e durante a idade média;

- Compreender os paradigmas éticos do pensamento
moderno;

- Compreender as mudangas do pensamento ético ocorridas
na contemporaneidade;

- Aplicar os diversos sistemas éticos em casos concretos;

- Aplicar o conhecimento filoséfico e sociolégico nal
compreensdo dos fenbmenos sociais relacionados aos
alimentos e a alimentacéo.

Bases Tecnoldgicas

- O Renascimento, o lluminismo, reforma protestante;

- Filosofia Politica Inicio da Idade Moderna: O contrato Social:
Thomas Hobbes. John Locke. Rousseau;

- Filosofia Politica Final da ldade Moderna: Liberalismo e
Marxismo;

- Pensamento ético dos gregos: Platéo e Aristételes;

- Pensamento ético classico do cristianismo;

- Etica Consequencialista: John Stuart Mill, Jeremy Bentham
(Utilitarismo), - - Maquiavel (Pragmatismo);

- Pensamento Etico de Kant:

- Pensamento Etico de Nietzsche;

- Pensamento Etico contemporaneo: Sartre, Foucault;
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- Filosofia contemporanea e pés-moderna;

- Filosofia e Sociologia aplicadas a questéo alimentar;
- Atualidades e temas geradores ligados ao temal
“desigualdade, diversidade e cidadania”.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

IARANHA, M. L. de A. Filosofando: introdugéo a Filosofia. 43|
ed. S&o Paulo: Moderna, 2009.

ARAUJO, S. M. de; BRIDI, M. A.; MOTIM, B. L. Sociologia.
Sao Paulo: Scipione, 2013.

CHAUI, M. Iniciacdo a Filosofia: ensino médio. 22 ed. S&o
Paulo: Atica, 2014.

Bibliografia Complementar:

IARISTOTELES. Etica a Nicbmaco: Poética. 4. ed. Sdo Paulo:
Nova Cultural, 1991.

BENTHAM, J. Uma Introduc&o aos Principios da Moral e da|
Legislacéo. S&o Paulo: Abril Cultural, 1978.

MAQUIAVEL. O Principe. S&o Paulo: Vozes, 2013.
MILL, J. S. Utilitarismo. Sdo Paulo: Escala, 2007.

NIETZSCHE. Crepusculo dos idolos. Sdo Paulo: Escala,
2013.

PLATAO. A Republica. Sdo Paulo: Martin Claret, 2002.

Componente Curricular

Biologia Il

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- Analisar de forma critica e sistemética os diversos
elementos do campo biologico, dentro de uma perspectival
da contextualizagdo e da utilizacdo ética dos conceitos na
vida cotidiana;

- Compreender que a classificagcdo biologica, além de
organizar a diversidade dos seres vivos e de facilitar seu

estudo, revela padrbes de semelhanca que evidenciam as
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relacbes de parentesco evolutivo entre diferentes grupos de
organismos.

- Reconhecer que a falta de consenso entre os cientistas
guanto a classificacdo biologica revela tanto as dificuldades
guanto a variedade de pontos de vista sobre o assunto, e
indica que a ciéncia é um processo em continua construcao.
- Compreender o papel dos seres vivos nas cadeias
alimentares e a utilizacdo das espécies animais e vegetais
em nossa alimentacao.

Bases Tecnoldgicas

- Sistematica taxondmica.

- Dominios do mundo vivo.

- Caracteristicas gerais dos virus

- Principais viroses humanas

- Reino Monera: caracteristicas gerais de bactérias e
cianobactérias

- Principais bacterioses humanas

- Reino Protista: caracteristicas gerais de protozoarios e
algas unicelulares;

- Principais doencas causadas por

protozoarios em humanos

- Reino Fungi: caracteristicas gerais;

- Micoses;

- Reino Plantae e

- Reino Animalia

- Principais doencas veiculadas por alimentos e &gua,
causadas por microrganismos.

Bibliografia

Bibliografia Basica:
LOPES, S.; ROSSO, S. Bio. 2. ed, Sao Paulo: Saraiva: 2010.

CATANI, A. et al. Ser Protagonista: Biologia.vol. 2. Sao
Paulo: Edicdes S.M., 2011.

AMABIS, J. M. Biologia das Células.Vol. 2, Sdo Paulo:
Moderna, 2011.

Bibliografia Complementar:

FROTA-PESSOA, O. Biologia. Volumes 2. Sdo Paulo:
Scipione, 2008.

LAURENCE, J. Biologia. Volume unico, 1. Ed. S&o Paulo:
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Editora Nova Geracéo, 2005.

SILVA JUNIOR, C.; SASSON, S. Biologia. Volume 2. 8 ed.
Sao Paulo: Saraiva, 2005.

PAULINO, W. R. Biologia. S&o Paulo: Atica, 2011.

UZUNIAN, A.; BIRNER, E. Biologia. 42 Edicdo. Editora]
Harbra, 2016.

Componente Curricular

Matematica Il

Carga Horaria

120 horas/aula

Habilidades

- Reconhecer a fungdo exponencial e suas propriedades
relativas ao crescimento ou decrescimento.

- Aplicar o significado de logaritmos para a representacédo de
nameros muito grandes ou muito pequenos, em diferentes
contextos.

- Resolver equagbes e inequagbes simples, usando
propriedades de poténcias e logaritmos.

- Resolver problemas do cotidiano utilizando os
conhecimentos de matematica financeira.

- Resolver equacoes trigonométricas simples,
compreendendo o significado das condicbes dadas e dos
resultados obtidos.

- Reconhecer a periodicidade presente em alguns fenbmenos
naturais, associando a

as funcdes trigonométricas basicas.

- Conhecer as principais caracteristicas das funcdes
trigonométricas basicas (especialmente o seno, 0 cosseno e
a tangente), sabendo construir seus gréaficos e aplica-las em
diversos contextos.

- Saber resolver equacdes e inequagfes trigonométricas
simples, compreendendo o significado das solugbes obtidas
em diferentes contextos

- Compreender o significado das matrizes e das operacdes
entre elas na representacdo de tabelas e de transformacdes
geométricas no plano.

- Saber expressar, por meio de matrizes, situacgoes relativas a
fendbmenos fisicos ou geométricos.

- Saber resolver e discutir sistemas de equagdes lineares
pelo método de escalonamento de matrizes.

- Reconhecer situacdes problemas que envolvam sistemas
de equacdes lineares (até 4.2 ordem), sabendo equaciona-los

e resolvé-los.
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- Relacionar diferentes poliedros ou corpos redondos com
suas planificacdes.

- Identificar a relacdo entre o niumero de vértices, faces e/ou
arestas de poliedros expressa em um problema.

- Resolver problemas que envolvam relagbes métricas
fundamentais

(comprimentos, areas e volumes) de sélidos..

- Interpretar e construir tabelas e graficos de frequéncias al
partir de dados obtidos em pesquisas por amostras
estatisticas.

Bases Tecnoldgicas

- REVISAO DE POTENCIACAO.

- FUNCAO EXPONENCIAL (Radiciacédo, Equacéo
exponencial, Fungdo exponencial, Inequagéo exponencial).

- FUNCAO LOGARITMICA (Definicio de Logaritmo e
propriedades, Equagfes logaritmicas, Definicdo de Funcéo
logaritmica, Representacao grafica, Inequacdes logaritmicas).
- NOCOES DE MATEMATICA

- FINANCEIRA (Juros compostos).

- TRIGONOMETRIA (Razdes trigonométricas: seno, cosseno,
tangente e seus correspondentes, trigonométricos, Relacdes
trigonométricas, Fungbes  trigonométricas,  Equacdes
trigonomeétricas, Demonstragéo das Leis do cosseno e seno).
- GEOMETRIA ESPACIAL (Area da superficie/planificacéo,
volume e seccdo das configuragbes mateméaticas: prisma,
piramide (tronco), cilindro, cone (tronco) e esfera).
MATRIZES (Aplicacbes com matrizes, Operacoes,
Determinante de uma matriz).

- SISTEMAS LINEARES (Formas: lineares, escalonados,
equivalentes e homogéneos, Tipos de solugbes: regra de
Cramer, escalonamento ou outros).

- ESTATISTICA (Coleta de dados, Construcéo de tabelas e
graficos)

Bibliografia

Bibliografia Basica:

DANTE, L. R. Matematica: contexto e aplicacdes -volume 1,
Sao Paulo: Atica, 2010.

DULCE, O. Fundamentos da matematica elementar - Sao
Paulo: Atual.

PAIVA, M. Matematica Paiva - volume 1, Sdo Paulo:
Moderna, 2009.

Bibliografia Complementar:

IEZZI, G.; MURAKAMI, C. Fundamentos da Matematica
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Elementar. 92 edi¢do. Atual Editora, 2016.

IEZZI, G.; HAZZAN, S.; DEGENSZAJN, D. Fundamentos da
Matematica Elementar. 22 edicdo. Atual Editora, 2016.

GARCIA, J.; SOUZA, J. # Contato Matemética. 12 Edicao.
Editora FTD, 2016.

LEONARDO, F. M. de. Conexdes com a matematica. 33
Edicdo. Editora Moderna, 2016.

BALESTRI, R. Matematica: interacdo e tecnologia. 22 Edicéo.
Editora Leya, 2016.

Componente Curricular

Fisica Il

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- Possibilitar uma formacao basica na ciéncia Fisica, a partir
de uma visdo geral e clara dos fundamentos dal
termodindmica para que ao final do curso ele seja capaz de
equacionar e resolver matematicamente problemas que
envolvam os conceitos e os principios fundamentais dessal
area do conhecimento.

- Compreender as leis da termodinamica dentro dal
formulacdo conceitual e matematica atuais com o objetivo de
interpretar fendmenos, prever situacdes e encontrar solugdes
adequadas para problemas aplicados aos sistemas
mecanicos.

- Relacionar os fenbmenos fisicos estudados com o cotidiano,
além de identificar as diferentes formas de energia expressas
na natureza.

- Desenvolver as competéncias basicas de se comunicar,
cientificamente e interagir com o mundo fisico, utilizando
conceitos de termodinamica, ondulatoéria e o6tica.

- Reconhecer e aplicar os fendmenos e modelos associados

a fisica em diferentes contextos, primordialmente na area de
tecnologia de alimentos.

Bases Tecnoldgicas

- Estatica;

- Hidrostética: densidade, presséo, Principio de Stevin,
Principio de Pascal. Principio de Arquimedes. Introdugéo a
Hidrodinamica.

- Fisica Térmica: temperatura e calor; Escalas termométricas;
dilatacao térmica; calorimetria.

- Termodinamica: Teoria Cinética dos Gases; transformacdes
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gasosas; Leis da Termodindmicas; maquinas térmicas;
Entropia.

- Principios da termodinamica aplicados a processos na
indUstria de alimentos.

- Ondulatéria: Movimento Harmbnico Simples; ondas e
fendmenos ondulatoérios; acustica.

- Optica geométrica: principios da Optica geométrica;
espelhos planos; espelhos esféricos; lentes; Fisica da visao;
instrumentos 6pticos.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

GASPAR, A. Compreendendo a Fisica: Mecanica. Volume 1.
Editora Atica. Sado Paulo, 2011.

HEWITT, P. Fisica Conceitual. Editora Bookman. Sao Paulo,
2002.

POGIBIN, A. Fisica em contextos. 12 Edi¢do. Editora do
Brasil, 2016.

Bibliografia Complementar:

MAXIMO, A.; ALVARENGA, B. Fisica, de olho no mundo do
trabalho. Volume Unico para o ensino médio. S&do Paulo:
Scipione, 2003.

NICOLAU, G. F.; TOLEDO, P.A.; RAMALHO JR., F.; IVAN, J.
Os Fundamentos da Fisica. V. 1. Sdo Paulo: Moderna, 1985.

BENETTI, A. et al. Ser protagonista - Fisica. 32 Edicao.
Editora SM, 2016.

TORRES, C. M. et al. Fisica - ciéncia e tecnologia. 42 Edi¢ao.
Editora Moderna, 2016.

SANT’ANNA, B. Conexdes com a fisica. 32 Edicao. Editora
Moderna, 2016.

Componente Curricular

Quimica Il

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- Prever a formacdo de solucdes explicando o processo de
dissolug&o com énfase nas interagdes intermoleculares;

- Analisar e interpretar gréficos e tabelas que relacionem
temperatura e solubilidade;

- Efetuar calculo de concentracdo de solugdes, escolhendo e

114

(11

Bl INSTITUTO FEDERAL
MMM Brasilia

BE  campus Gama

DF 480, Lote 01, Setor de Mlltiplas Atividades
Gama/DF, CEP 72429-005
(61) 2103-2251 | ifb.edu.br



MINISTERIO DA EDUCAGAO

Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia de Brasilia

utilizando as unidades de medidas adequadas;

Interpretar informacdes expressas em rotulos de bebidas e de
produtos alimentares;

- Reconhecer o papel da quimica no sistema produtivo individual
e tecnoldgico;

- Desenvolver modelos fisico-quimicos do cotidiano de sistemas
reversiveis e irreversiveis;

- Questionar o uso da radioatividade no mundo moderno e suas
aplicacdes nas diversas areas de conhecimento;

- Compreender a importancia da diluicdo de solugdes utilizando
exemplos relacionados a indastria alimenticia;

- Verificar e explicar o efeito qualitativo da adicdo de solutos ndo
\volateis na pressdo de vapor, na temperatura de ebulicdo, na
temperatura de congelamento e na pressao osmdtica;

- Identificar processos da induUstria de alimentos como
endotérmicos ou exotérmicos, além de calcular a energia
envolvida nestes processos;
- Avaliar a influéncia das concentracdes dos reagentes naj
rapidez de uma reacdo a partir de equacdes quimicas e
matematicas;

- Relacionar e interpretar qualitativa e quantitativamente os
efeitos dos fatores que alteram a velocidade de uma reacéo (ou
processo quimico);

- Calcular e correlacionar o valor da constante de equilibrio &
determinacdo do rendimento de processos quimicos;

- Calcular o pH e o pOH das solu¢des em geral, com énfase em
solucdes utilizadas na industria alimenticia.

Bases Tecnoldgicas

Propriedades fisicas de compostos inorganicos

- Revisdo sobre representacdo de formula empirica, estrutural e
de Lewis

- Modelo de repulsdo dos pares eletrbnicos — Geometrig
molecular

- Polaridade das ligacdes e moléculas

- Interacdes intermoleculares e a influéncia desta na solubilidade
e nas temperaturas de fuséo e ebulicdo das substancias
Solugdes

- Conceito de solugdes

- Classificagdes das solugdes: Sélida, liquida e gasosa

- Classificacfes das solugbes: Saturada, insaturada

- Classificacdes das solugdes: Eletrolitica e ndo eletrolitica

- Solubilidade: Interacbes soluto/solvente e curvas de
solubilidade

- Concentracdo das solugdes: Tipos e Calculos

- DiluicBo das solugBes, utilizando exemplos relacionados &
industria alimenticia.

- Mistura de solugbes: Mesmo soluto, solutos diferentes e

titulacdo
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- Propriedades coligativas

Termoquimica

- Calor e temperatura

- Calor de reacdo e variacdo de entalpia

- Energia das reacfes: Reacfes endotérmicas e exotérmicas. -
Identificar processos da industria de alimentos como
endotérmicos ou exotérmicos.

- Lei de Hess

Cinética quimica

- Teoria das colisbes moleculares

- Energia de ativacdo e complexo ativado

- Velocidade das reacdes quimicas: Conceito e analise
experimental

- Fatores que afetam a velocidade das reac¢des quimicas
Equilibrio quimico

- Reversibilidade das rea¢cfes quimicas

- Equilibrio quimico — Caracterizacao

- Constante de equilibrio em funcdo das concentragbes e das
pressdes parciais

- Fatores que modificam o estado de equilibrio de um sistema

- Equilibrio acido-base em solugdo aquosa — Constante de
acidez e basicidade

- Produto idnico da 4gua

- Calculo de pH e pOH das solu¢des em geral, com énfase em
soluc@es utilizadas na industria alimenticia.

- Solucdo tampéao — Aspectos qualitativos

Radioatividade

Bibliografia

Bibliografia Basica:

LISBOA, J. C. F. Ser Protagonista. Sdo Paulo: SM editora, 2010.
v.1.

PERUZZO, F. M.; CANTO, E.L. Quimica na abordagem do
cotidiano. 42 ed. Sao Paulo: editora Moderna, 2010. v.1.

MATEUS, A. L. Quimica na cabeca. Belo Horizonte: Editora
UFMG, 2008. p.127

Bibliografia Complementar:

RUSSEL, J. B. Quimica Geral. 22 ed. Sao Paulo: editora
Pearson, 2012. v. 1.

CASTRO, E. N. F. de et al. Quimica Cidada. 32 edicdo. Editora
AJS, 2016.

BRUNI, A. T. et al. Ser protagonista - Quimica. 32 Edicao.
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Editora SM, 2016.

CISCATO, C. A. M. et al. Quimica. 12 Edicao. Editora Moderna,
2016.

REIS, M. Quimica. 22 Edicdo. Editora Atica, 2016.

Componente Curricular

Bioquimica de Alimentos

Carga Horaria

60 horas/aula

Habilidades

- Utilizar a piramide alimentar;

- Aplicar a teoria basica da quimica orgéanica a bioquimica;

- Identificar os componentes dos alimentos;

- Mensurar a importancia da presenca de Degradacdo e
desnaturacdo dos componentes dos alimentos;

- Identificar os componentes nos alimentos: os agucares, lipideos
e proteinas, vitaminas e sais minerais;

- Evidenciar os tipos de processos fermentativos;

- Verificar a manipulacdo dos alimentos na conservacgéo e deter|
a fermentacédo e/ou degradacédo dos alimentos;

-Reconhecer as principais alteracdes e doencas metabdlicas;

- Investigar as relacdes entres os ciclos metabdlicos e o
sobrepeso e a obesidade.

Bases Tecnoldgicas

- Definicdo de bioquimica;

- Estruturas moleculares de compostos bioquimicos nos
alimentos;

- Componentes dos alimentos:

carboidratos, lipideos, proteinas, vitaminas e sais minerais;

- Fermentacdes: alcodlica, acética e latica;

- A conservacao dos alimentos.

- Ciclos metabdlicos;

- Pricipais disturbios metabdlicos;

- RelagBes entre 0 metabolismo, o sobrepeso e a obesidade;
- Sobrepeso e obesidade e suas implicagfes na saude.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

IARAUJO, J. M. A. Quimica de alimentos: teoria e pratica. 4. ed.
Vicosa: UFV, 2008.

MACEDO, G. A. et al. Bioquimica experimental de alimentos.
Sao Paulo, SP: Varela, 2005.

LEHNINGER, A. L.; NELSON, D. L.; COX, M. M. Lehninger:
Principios de Bioguimica. Sado Paulo 4° Edi¢do. Editora Sarvier.

2007.
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Bibliografia Complementar:

OETTERER, M.; REGITANO-D’ARCE, M. A. B.; SPOTO, M. H.
F. Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. Barueri,
SP: Manole, 2006. 612p.

BOBBIO, F. O. Manual de laboratério de quimica de alimentos.
Sao Paulo: Varela, 2003.

DAMODARAN, S.; PARKIN, S. L.; FENNEMA, O. R. Quimica de
Alimentos de Fennema. 4. ed. Porto Alegre: Artmed. 2010.

OBLITZ, M. G. B. Bioquimica de Alimentos: Teoria e Aplicacbes
Préticas. Sao Paulo. 1e. Editora Guanabara Koogan. 2008.

MARZZOCO, A.; TORRES, B. B. Bioquimica bésica. 3. ed. Rio
de Janeiro: Guanabara Koogan, 2007.

Componente
Curricular

Tecnologia de Produtos de Leite e Derivados

Carga Horaria

100 horas/aula

- Realizar amostragens e analises da matéria-prima;

- Verificar resultados e selecionar matéria-prima,

- Aplicar tecnologia para a producéo de derivados do leite;

- Relacionar operacdes de equipamento em plantas de beneficiamento e
transformacéo do leite, garantindo qualidade na producéo;

- Preparar amostras para exame microbiol6gico;

- Utilizar subprodutos de laticinios.

Habilidades - Identificar as impurezas e contaminacdes da matéria-prima;
- Adquirir a matéria-prima para agroinduistria;
- Utilizar os equipamentos necessarios a producao agroindustrial,
- Utilizar os procedimentos de manutencao e operacdo de equipamentos;
- Desempenhar de forma ética suas atividades laborais, valorizando o
trabalho em grupo;
- Compreender e utilizar procedimentos laborais que garantam a salde do
trabalhador.
- Cadeia produtiva do leite;
Bases - Técnicas de amostragem; Andlise, selecdo e classificacdo do leite e

Tecnoldgicas

derivados;
- Andlise microbiolégica. Métodos de conservagao;

- Processamento e obtencao de leite e derivados;
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- Fluxograma de producéo;

- Operacédo e manutencdo de equipamentos;

- Avancgos tecnologicos e equipamentos utilizados na industria de leite;

- Conservacao e qualidade de leite e produtos derivados.

- Trabalho em grupo;

- Saude e seguranca do trabalhador no processamento do leite e seus
derivados.

Bibliografia Basica:

BEHMER, M. L. A. Tecnologia do Leite. 10. ed., Sdo Paulo: Nobel, 1980.
320p.

BRASIL. Leis, decretos, resolu¢cbes e portarias. Regulamento da inspec¢éo
industrial e sanitaria de produtos de origem animal. Brasilia: Ministério da
Agricultura, Pecuéria e  Abastecimento. 1998. Disponivel em:
http://www.agricultura.gov.br/sda/dipoa/riispoa.htm

ORDONEZ, J. A. (Org.) et al. Tecnologia de alimentos: alimentos de origem
animal. 1. ed., v. 2. Porto Alegre: Artmed, 2005.

Bibliografia Complementar:

BRASIL. Regulamentos técnicos de identidade e qualidade dos produtos

Bibliografia - o ) L. .

g lacteos. Brasilia: Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento.
Disponivel em:
http://www.agricultura.gov.br/sda/dipoa/legislacaoespecifica_leited.htm
TRONCO, V. M. Manual para inspe¢do da qualidade do leite. Editora UFSM.
5 Edicdo, 2013.

CRUZ, A. G.; OLIVEIRA, C. A. F. Quimica, Bioquimica, Andlise Sensorial e
Nutricdo no Processamento de Leite e Derivados. Elsevier, 2016.
BEHMER, M. L. A. Tecnologia do Leite, producao, Industrializacéo e analise.
13 ed. Séo Paulo Ed. Nobel 1999. 320 p.
EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. S&o Paulo: Atheneu,
2008.

Componente Curricular Higiene e Seguranca Alimentar

Carga Horaria

40 horas/aula
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Habilidades

- Indicar, utilizar e selecionar o processo e os produtos mais
apropriados para sanitizacdo na agroindustria;

- Utilizar, adequadamente, a agua como agente de limpeza e
higienizac¢ao;

- Planejar, monitorar e avaliar o programa de sanitizacdo nal
producéo industrial de alimentos;
- Analisar a qualidade da agua a ser utlizada para al
higienizac¢ao;

- Planejar e monitorar o tratamento de efluentes;
- Interpretar a legislagéo pertinente.

- Identificar doencas transmitidas por alimentos;
- Refletir sobre o papel das estratégias de higiene para al
manutencédo do estado geral de saude;
- Identificar o papel do individuo e das politicas publicas na
saude.

Bases Tecnoldgicas

- Fundamentos de higiene, limpeza e sanitizacdo nal
agroindustria; Codexalimentarius. Boas praticas de fabricacéo
(BPF) Checkilist.

Inspecédo de alimentos. Auditoria.

- Coletas de amostras para controle da higiene em ambientes
de producéo de alimentos.

Intoxicagdes, toxiinfecgdes e infecgbes alimentares.

- Metodologias de higiene e sanitizacdo de equipamentos nal
industria de alimentos.

- Doencas transmitidas por alimentos;
- Contribuicbes das estratégias de higiene alimentar paral
manutencado do estado de saude.

Bibliografia

Bibliografia Basica:
HAZELWOOD, D.; MCLEAN, A. Manual de higiene para

manipuladores de alimentos. Livraria Varela. Sdo Paulo. 140 p.

GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. S. Higiene e vigilancial
sanitaria de alimentos. 3. ed. Sao Paulo: Varela, 2008.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo:
Atheneu, 2008.
Bibliografia Complementar:

ANDRADE, N. J. de. Higiene na Industria de Alimentos. Ed.
\Varela - 12 edicdo. 2008. 412p.

RIEDEL, G. Controle Sanitario dos Alimentos.Ed Atheneu. 39
Ed. 455 p.

GAVA, A. J. Tecnologia de alimentos: principios e aplicacoes.
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Sao Paulo: Nobel, 2008.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos:
principios e prética. 2. ed. Sdo Paulo: Artmed, 2007.

JAY, J. M. Microbiologia de alimentos. 6. ed. Sdo Paulo:
Artmed, 2009.

Componente Curricular

Métodos de Conservacgao de Alimentos

Carga Horaria

60 horas/aula

Habilidades

- Fazer selecdo dos métodos de conservacao da matéria-prima e
dos produtos agroindustriais;

- Aplicar métodos e técnicas de conservacdo e armazenamento
da matéria-prima e produtos agroindustriais;

- ldentificar as propriedades, caracteristicas e condicbes da
matéria-prima para a producao de alimentos;

- Adquirir a matéria-prima para a producao de alimentos;
- Cumprir legislacdo pertinente.

- Aplicar os conhecimentos da conservacdo de alimentos para|
promocao da saude.

Bases Tecnoldgicas

- Fatores Promotores de Alteracgdes;

- Métodos de Conservacao pelo Calor;

- Métodos de Conservacdo pelo Frio;

- Métodos de Conservacao por controle de atividade de agua;
- Métodos de Conservacado por Fermentagao;

- Métodos de Conservacao por uso de Aditivos;

- Métodos de Conservagédo por Defumagéo;

- Métodos de Conservacao por Irradiacéo;

- Métodos de Conservacdo Combinados;

- Outros métodos de conservacao.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

FRANCO, B. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. Ed.
Atheneu.

EVANGELISTA, J. Alimentos — Um estudo abrangente. Ed.
Atheneu.

GAVA, A. J. Principios de tecnologia de Alimentos. 7. ed. S.P. Ed.
Nobel, 2008.

Bibliografia Complementar:
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FORSYTHE, S. Microbiologia da seguranca alimentar.Ed.
Atheneu.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos:
principios e pratica. Porto Alegre: Artmed, 2007.

GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. S. Higiene e vigilancia
sanitaria de alimentos. 3. ed. Sao Paulo: Varela, 2008.

JAY, J. M. Microbiologia de alimentos. 6. ed. Sado Paulo: Artmed,
2009.

BOBBIO, F. O. Quimica do processamento de alimentos. 3. ed.
Sao Paulo: Varela, 2001.

Componente Curricular

Tecnologia de Produtos de Carnes e Derivados

Carga Horaria

100 horas/aula

Habilidades

- Fazer amostragem da matéria-prima;

- |[dentificar as impurezas e contaminacdes da matéria-prima;

- Adquirir a matéria-prima para agroindustria,;

- Fazer carcagas animais: fases tecnoldgicas da sua obtencéo;

- Fazer a selecao da matéria-prima;

- Aplicar tecnologias de producdo para obtencdo de produtos
agroindustriais derivados de carnes;

- Utilizar os equipamentos necessérios a produgdo agroindustrial;
- Utilizar os procedimentos de manutencdo e operagdo de
eguipamentos;

- Utilizar subprodutos agroindustriais (carne).

- Preparar produtos derivados de pescado.

Bases Tecnoldgicas

- Técnicas de amostragem;

- Andalise da matéria-prima;

- Selecao e classificagdo de matéria-prima;
- Tecnologias de producdo;

- Equipamentos;

- Processamento;

- Alimentos de origem animal;

- Produtos ndo alimentares.

Bibliografia

Bibliografia Bésica:

PARDI, M. C.; SANTOS, F. I.; SOUZA, E. R.; PARDI, H. S.

Ciéncia, higiene e tecnologia da carne. Goiania:
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CEGRAFUFG/Nitero6i; EDUFF, 2006. v. 1

PARDI, M. C.; SANTOS, F. |.; SOUZA, E. R.; PARDI, H. S.
Ciéncia, higiene e tecnologia da carne. Goiania:
CEGRAFUFG/Niter6i; EDUFF, 2006. v.2

SHIMOKOMAKI, OLIVO, TERRA, FRANCO. Atualidades em
ciéncia e tecnologia da carne.Ed. Varela, 2006.

Bibliografia Complementar:

TERRA, N.; TERRA, A.; TERRA, L.Defeitos nos produtos
carneos: causas e solucdes. Ed. Varela, 2004.

BRUM, M. A. R.; TERRA, N.N. Carne seus derivados: Técnica de
controle dequalidade. Ed. Nobel, 1988.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo:
Atheneu, 2008.

CONTRERAS, C. C. et al. Higiene e sanitizagdo na industria de
carnes e derivados. Sao Paulo: Livraria Varela, 2003.

GOMIDE, L. A. M.; RAMOS, E. M.; FONTES, P. R. Tecnologia de
abate e tipificacdo de carcacas. Vicosa: Editora UFV, 2009.

RAMOS, E. M. Avaliagdo da qualidade de carnes: fundamentos e
metodologias. Vigosa: UFV, 2009.

Componente Curricular

Microbiologia de Alimentos

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- Utilizar os conceitos basicos da microbiologia;

- Selecionar e utilizar microrganismos importantes na producéo
alimentar;

- Escolher um tipo de controle microbioldgico.

-Realizar adequadamente o armazenamento das matérias primas
e dos produtos alimenticios;

- Dimensionar as consequéncias da esterilizagdo e 0 uso na
industria de alimentos.

Bases Tecnoldgicas

- Conceitos basicos da microbiologia;

- Métodos analiticos microbiolégicos;

- Microscopia e coloracéo diferencial de microrganismos;

- Fatores intrinsecos e extrinsecos que influenciam no
crescimento microbiano, nos alimentos.

- Microrganismos indicadores.
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- Microrganismos patogénicos em alimentos.

- Reproducéo e curva de crescimento microbiano.

- Cultivo de microrganismos, metodologia e técnicas de analises
em alimentos.

- Principais grupos microbianos de interesse em alimentos.

- Microbiologia da &gua, solo, vegetais, cereais, bebidas,
pescados, ovos, carnes e derivados.

- Alteractes em Alimentos provocadas por microrganismos;

- Controle do crescimento de Microrganismos.

- Avaliacdo microbiolégica de processos.

Bibliografia Basica:

FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos
alimentos. Sao Paulo: Atheneu, 1996.

JAY, J. M. Microbiologia de alimentos.Porto Alegre: Artmed, 2005.

SILVA, N. Manual de métodos de analise microbiolégica de
alimentos. 3. ed. Sao Paulo, SP: Varela, 2007.

Bibliografia Complementar:

BROOKS, G. F.; CARROL, K. C.; BUTEL, J.; MORSE, S.
Microbiologia. 24 Edi¢c&o. Sdo Paulo. Artmed, 2009, 820p.

FISHER, F. Micologia Fundamentos e Diagnostico. Sdo Paulo:
Editora Revinter, 1. edigéo, 2001, 337p.

Bibliografia MADIGAN, M. T.; MARTINKO, J. M.; PARKER, J. Microbiologia
de Brock. 10 edicdo. S&o Paulo: Pearson Pretice Hall, 2004,
624p.

TORTORA, G. J. Microbiologia. 10. ed. Porto Alegre: Artmed.
2012.

FORSYTHE, S. J. Microbiologia da seguranga alimentar. 1 ed.
Porto Alegre: Artmed, 2002.

MASSAGUER, P. R. Microbiologia dos processos alimentares. 1
ed. Sao Paulo, SP: Editora Varela, 2006.

LACASSE, D. Introducdo a microbiologia alimentar. 1 ed. Porto
Alegre: Instituto PIAGET, 1995.
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Componente Curricular

Gestdao Ambiental

Carga Horaria

40 horas/aula

Habilidades

- Compreender os conceitos de desenvolvimento sustentavel,
-Reconhecer e aplicar mecanismos de ecoeficiéncia na producao
de alimentos com vistas a reducao na producao de residuos;
-Compreender e aplicar os mecanismos de tratamento dos
residuos na producédo de alimentos.

Bases Tecnoldgicas

- Introducdo a Gestdo Ambiental, conceitos de meio ambiente e
desenvolvimento.

- Producdo mais limpa, ciclo de vida de produtos, certificacédo de
produtos (selo verde).

- A problematica dos residuos da industria de alimentos - o
potencial de contaminagao.

- Caracterizacdo dos residuos das industrias de alimentos:
residuos sdlidos, &guas residuarias (efluentes) e gases.
Introducao ao tratamento dos residuos soélidos: compostagem.

- Introducéo ao tratamento de efluentes.

Estudos de caso envolvendo caracterizacdo dos residuos na
Industria.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

BRUNA, G. C. Cursode gestdo ambiental. Sdo Paulo: Manole,
2004.

BARBIERI, J.C. Desenvolvimento e meio ambiente. As
estratégias de mudancas da Agenda 21. Petropolis, RJ: Vozes,
1997.

Bibliografia Complementar:

RICHTER; C. A.; AZEVEDO NETTO, J. M. deTratamento de
agua: tecnologia atualizada. Editora Edgard Blucher Ltda. 3°
Reimpresséo 2000.

MARGULIS, S. Meio ambiente: aspectos técnicos e econdmicos.
Rio de Janeiro: IPEA, 1990. 248p.

SETTI, A. A. A necessidade do uso sustentavel dos recursos
hidricos. Brasilia: IBAMA, 1996. 344p.

SILVA, J. X. da; SOUZA, M. J. L. Andlise ambiental.Rio de
Janeiro: Editora UFRJ. Universidade Federal do Rio de Janeiro,
1988. 199p.
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Componente Curricular

Projeto Integrador I

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- Identificar problemas reais, relacionados a area de alimentos, e
vislumbrar proposicdes de solugéo para estes;

- Elaborar e desenvolver projetos interdisciplinares;

- Desenvolver a capacidade de trabalhar em grupo;

- Desenvolver capacidade de escolha de tema para projeto
integrador;

- Articular e aplicar conteidos das unidades curriculares
cursadas.

Bases Tecnoldgicas

Bibliografia

- Senso comum e conhecimento cientifico.

- Metodologia cientifica; Revisao de literatura.

- Interdisciplinaridade no contexto de projetos.

- Estrutura de relatérios de Pesquisa.

- Estrutura de Projetos e de Sistemas de Inovagéo.

- Tecnologia e cotidiano.

- Metodologia de projetos.

- Metodologia de Temas Geradores de discussdo como fomento 3
reflex&o e identificacdo de problemas.

- Conceitos para elaboracdo de Projetos: problemas, objetivos,
justificativa, metodologia e cronograma.

- Elaboracéo de projeto na &rea de alimentos.

Bibliografia Basica:

ALMEIDA, C. C.de O.de F.; MARCHI, E. C. S.; PEREIRA, A. F.
Metodologia Cientifica e Inovacéo tecnoldgica: desafios e
possibilidades.

Brasilia. Editora IFB. 2012

MINICUCCI, A. Técnicas de Trabalho em Grupo. Editora 32
edicdo. Editora Atlas, 2001.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo:
Atheneu, 2008.

GAVA, A. J. Tecnologia de alimentos: principios e aplicagdes. S&o
Paulo: Nobel, 2008.

Bibliografia Complementar

MARCONI, M. de A. Fundamentos da Metodologia Cientifica. 52

Ed. Sado Paulo: Atlas, 2009.
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MARCONI, M. de A.; LAKATOS, E. M. Metodologia cientifica. 52
Ed. Sao Paulo: Atlas, 2011.

GIL, A. C. Como Elaborar Projetos de Pesquisa. 52 Ed. Sdo
Paulo: Atlas, 2010.

RUIZ, J. A. Metodologia Cientifica: Guia para Eficiéncia nos
Estudos. 62 Edicao, Atlas, 2006

SEVERINO, A. J. Metodologia do Trabalho Cientifico. Sao Paulo:
Cortez Editora, 2006.

THIOLLENT, M. Metodologia da Pesquisa-Acdo. 162 Ed. Sdo
Paulo: Cortez Editora, 2007.

Etapa: 32 Série

Carga Horaria: 1400 horas/aula

Componente Curricular

Lingua Portuguesa llI

Carga Horaria

120 horas/aula

Habilidades

- Desenvolver habilidade em oralidade, expresséo, leitura de
textos, conhecimentos literarios, conhecimentos linguisticos
e producdo de textos escritos

Bases Tecnoldgicas

- Vanguardas europeias, Pré-Modernismo no Brasil: autores
e obras

- Semana de Arte Moderna, 12 e 22 Fases modernistas:
tendéncias, autores e obras

- Geracgédo de 45: tendéncias, autores e obras

- Literatura contemporanea: tendéncias, obras e autores

- Periodo composto por subordinacdo (substantivas,
adjetivas, adverbiais e coordenadas)

- Sintaxe de concordancia, regéncia, colocacao e crase

- Anadlise morfossintatica (funcbes e usos das classes);
pontuacdo

- Relato, resumo e pardgrafo, textos jornalisticos e
dissertacdo, parafrase, resenha e editorial

Bibliografia

Basica
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ABREU, A. S. Curso de redacdo. Sdo Paulo: Atica, 1996.

FARACO, C. A. Portugués: lingua e cultura. 1. ed. Curitiba:
Base, 2003. V. Unico.

GARCEZ, L. H. C. Técnica de redacdo: 0 que é preciso
saber para bem escrever. Sdo Paulo: Martins Fontes, 2001.

Bibliografia Complementar:

PENTEADO, A. E. de A. et al. Ser protagonista - Lingua|
Portuguesa. 32 Edicdo. Editora SM, 2016.

ABAURRE, M. L., PONTARA, M., ABAURRE, M. B.
Portugués - contexto, interlocucdo e sentido. 32 Edicao.
Editora Moderna, 2016.

SETTE, G. et al. Portugués: trilhas e tramas. 22 Edicao.
Editora Leya, 2016.

HERNANDES, R MARTIN, V. L. Veredas da palavra. 12
Edicdo. Editora Atica, 2016.

AMARAL, E. et al. Novas Palavras. 32 Edicdo. Editora FTD,
2016.

Componente Curricular

Lingua Espanhola

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- Desenvolver a competéncia comunicativa em nivel basico, nas
guatro habilidades:

compreensdo oral e escrita; producéo oral e escrita por meio do
ensino tematico;

- Utilizar estruturas linguisticas e expressdes idiomaticas dal
lingua alvo;

- Ampliar o vocabulario da area;

- Conhecer e compreender aspectos culturais dos paises falantes
do Espanhol;

- Aprimorar a pronuncia de sons do espanhol.

Bases Tecnoldgicas

Unidade 1 — Os Alimentos Fundamentos basicos: Alfabeto e sons
- Pronomes Pessoais

- Artigo

- Substantivos

- Verbos no presente

- Adjetivos

- Estudo do léxico caracteristicos da area de Alimentos.

Unidade 2 projeto— Habitos alimentares

- Advérbios

- Numerais

- Demonstrativos
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- Verbo gostar

- Possessivos

- Imperativo

- Estudo do |éxico caracteristicos da area de Alimentos.
Unidade 3 — Processos industriais de alimentos

- Indefinidos

- Preposicdes

- Conjuncdes

- Subjuntivo

- Estudo do léxico caracteristicos da area de Alimentos.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

MARTIN, I. R. Espanhol série Brasil: ensino Médio. Sdo Paulo:
Atica, 2004, vol. Unico.

MILANI, E. M. Gramatica de espanhol para brasileiros. Sao Paulo:
Saraiva, 1999.

DIB, A. V. Confluencia. 12 Edicdo. Editora Moderna, 2016.
Bibliografia Complementar:

UNIVERSIDAD ALCALA DE HENARES. Sefias: diccionario para
laensenanza de lalengua. 3.ed. [Madrid]: WMF, 2010.

REAL ACADEMIA ESPANOLA. Diccionario delalenguaespafiola.
Madrid: UNIGRAF, S.L.,1992.

COUTO, A. L.; COIMBRA, L.; CHAVES, L. S. CercaniaJoven. 23
Edicdo. Editora SM, 2016.

COSTA, E. G. de M., FREITAS, L. M. A. de. Sentidos
enlenguaespafiola. 12 Edi¢do. Editora Richmond, 2016.

MELONE, H.; MENON, L. Tiempo y Espafiol. 22 Edicdo. Editora
Atual, 2011.

HORNER, D. 1000 palabras de negocios:
espafiollenguaextranjera. Barcelona: Difusion, 1994.

Componente Curricular

Educacao Fisica Il

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- Reconhecer e valorizar as diferentes manifestagdes culturais,
especialmente aquelas que se expressam pela linguagem

corporal, entendendo-as como representacdes e simbolizacbes
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do espaco geografico e do patrimdnio sociocultural brasileiro e de
outros povos e nagoes.

- Identificar l6gicas competitivas e cooperativas em situacdes
cotidianas, demonstrando capacidade de posicionar-se e resolver|
conflitos a partir da reflexdo critica, ética e estética que tenha
como parametro o repudio a qualquer forma de injustica ou
discriminagdo baseada em diferengas culturais, de classe social,
de crencas, de sexo, de etnia ou outras caracteristicas individuais
e sociais.

- Compreender, criar e apropriar-se das diversas linguagens
corporais, reconhecendo-as como meios de expressao,
comunicacdo e producdo de multiplicidades de movimentos e
ritmos, valorizando e respeitando as diferencas de desempenho e
expressividade.

- Conhecer as regras, as técnicas e 0s sistemas taticos dos
diferentes jogos, lutas e modalidades esportivas, reconhecendo o
carater histérico e sociocultural dessas manifestagbes,
\valorizando-as como atividades lUdicas, coletivas e identitarias.

- Desenvolver e aperfeicoar habilidades motoras basicas
necessarias a pratica das atividades fisicas, valorizando-as como
possibilidades de movimentos corporais, individuais e coletivas a
serem realizadas durante o tempo livre.

- Compreender as regras dos diferentes jogos, modalidades
esportivas e ritmico-expressivas, apresentando capacidade de
alterar e interferir em suas formas convencionais, demonstrando
autonomia para discutir e adaptar regras no intuito de favorecer g
incluséo.

- Adotar atitudes que promovam a ampliacdo permanente da
gualidade de vida, reconhecendo a salude como aspecto humano
gque envolve questbes biologicas, politicas,econdmicas e
socioculturais.

- Analisar padrbes corporais, estabelecendo relagbes éticas e
estéticas contextualizadas e historicizadas, demonstrando
capacidade de apreciacdo critica dos seus usos mercadoldgicos
emidiaticos.

- Reconhecer, valorizar e praticar atividades corporais individuais
e coletivas como formade ampliar a capacidade de pertencimento
a grupos identitarios e culturais, assumindo posturacritica e pro-
ativa diante dos conflitos gerados pelo mundo do trabalho e do
lazer, fazendo usoautdbnomo e responsavel de seu tempo livre.

Bases Tecnoldgicas

- O corpo e o universo de informacdes, vivencias e valores da|
Cultura Corporal de Movimento.

- O conhecimento socialmente construido de Jogos, Brinquedos e
Brincadeiras.

- Histéria e Caracteristicas dos Esportes. Esportes Coletivos
Tradicionais como meio de socializagéo.

- As praticas corporais retratadas pelos meios de comunicacao.

130

(11

Bl INSTITUTO FEDERAL
MMM Brasilia

BE  campus Gama

DF 480, Lote 01, Setor de Mlltiplas Atividades
Gama/DF, CEP 72429-005
(61) 2103-2251 | ifb.edu.br



MINISTERIO DA EDUCAGAO

Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia de Brasilia

Mudancas do comportamento corporal com o avanco tecnolégico.
- Atividade fisica e saude no Contexto socio cultural.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

SECRETARIA DO ESTADO DO PARANA. Educacdo Fisica
ensino médio. Curitiba: SEED-PR, 2006. (LIVRO DIDATICO)

SABA, F. 7 LicGes Para o Bem Estar.1Ed. PHORTE, 2007.

WEINECK, J. Atividade Fisica e Esporte: Para Qué?. 1. Ed.
MANOLE, 2003.

Bibliografia Complementar:

REIS, A. L. T. Capoeira - Saude & Bem - Estar Social. 1. Ed.
Thesaurus, 2006.

TEIXEIRA, C. V. L. S. Musculacdo Perguntas e Respostas. 2. Ed.
Phorte, 2013

DAMASO, A. R. Obesidade: Perguntas e Respostas.l. Ed.
Guanabara Koogan, 2005

BUSSE,S. R. Anorexia, Bulimia e Obesidade. 1 Ed. Manole, 2003.

NAHAS, M. V. Atividade Fisica, Saude e Qualidade de Vida:
Conceitos e Sugestdes Para Um Estilo de Vida Ativo. 6. Ed.
Midiograf, 2013.

Componente Curricular

Historia Il

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- Compreender o processo de expansao europeu sobre as demais
regibes do planeta, bem como suas consequéncias culturais,
econdmicas e sociais.

- Compreender as linhas gerais do pensamento liberal e socialistal
e 0 seu impacto sobre os processos histéricos posteriores.

- Compreender os conflitos militares e a emergéncia de
totalitarismos na primeira metade do século XX.

- Compreender o conceito de Guerra Fria e os principais eventos
historico-culturais relacionados a ela.

Identificar os atores da Nova Ordem Mundial.

- Compreender o processo de formagéo e consolidacdo do regime
monarquico no Brasil em suas principais fases politicas.

- Compreender o processo de abolicdo da escravidao no Brasil.

- Identificar a presenca de matrizes culturais indigenas e africanas
no mosaico cultural brasileiro.
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- Compreender e identificar as caracteristicas principais dos
periodos republicanos brasileiros.

Bases Tecnoldgicas

- O século XIX: Imperialismo europeu;
- Ideias politicas: liberalismo e socialismo;
- O século XX: Primeira Guerra Mundial;

- Revolucdo Russa de 1917,
- Emergéncia dos totalitarismos;
- Segunda Guerra Mundial;
- Guerra Fria;

- Nova Ordem Mundial,

- O Brasil Imperial;

- Primeiro Reinado;

- Periodo Regencial;

- Segundo Reinado;

- O Brasil Republicano;

- Republica Velha;

- Era Vargas;

- Periodo Democratico;

- Regime Militar;

- Nova Republica.

Bibliografia

Bibliografia basica:

FREITAS NETO, J. A. de; TASINAFO, C. R. Histéria Geral e do
Brasil. Sdo Paulo: Harbra, 2011.

CANEDO, L. B.Colec&o Discutindo a Histéria. Atual Editora.
CANEDO, L. B. Colegdo Como seria sua vida. Editora Scipione.
Bibliografia Complementar:

ARIES, P. (org.) Histéria da vida privada. Vols.1 a 5. S&o Paulo:
Companhia das Letras, 1991.

ARRUDA, J. J. de A; PILETTI, N. Toda a Histoéria. Historia Geral e
do Brasil. Sao Paulo: Atica, 2007.

LE GOFF, J. Histéria e memoéria. Sdo Paulo: Editora da UNESP,
1992.

FAUSTO, B. Histoéria do Brasil. Sdo Paulo: USP, 2008.

BOULOS JUNIOR, A. Historia, sociedade e cidadania. 22 Edig&o.
Editora FTD, 2016.

DOS SANTOS, G. et al. Histéria. 32 Edicdo. Editora Moderna,
2016.

Componente Curricular

Geografia lll
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Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- Identificar os significados historico-geogréficos das relacdes de
poder entre as nagoes.
- Analisar o processo de desenvolvimento do capitalismo e dos
demais sistemas econdmicos e a constituicdo do sistema-mundo.
- Analisar a acdo dos estados nacionais no que se refere ao
enfrentamento de problemas de ordem econdmico-social.
- Analisar as configuracbes de poder que caracterizam a
organizacdo da geopolitica no mundo contemporaneo e a
insercdo das diferentes regides geogréficas no processo
globalizagao.

- ldentificar os principais blocos econémicos da atualidade.

- Estudar o Estado-Nag&o como a forma de organizacdo political
basica do mundo contemporaneo e analisar sua situagdo diante
dos novos arranjos da globalizacao.

Bases Tecnoldgicas

- O mundo contemporaneo: globalizacdo e a formagédo da
economia global

- A evolucdo do capitalismo e sua influéncia no mundo
contemporaneo.

- O socialismo e sua influéncia no mundo.
- A nova ordem mundial e a nova

- Divisao Internacional do Trabalho.

- O comércio mundial.

- Regionalizacdo da Economia Global: tipos de blocos
econdmicos; principais - Blocos Econdmicos mundiais.

- Crise do Estado e governanca internacional.

- Dindmicas demogréficas mundiais: urbanizacdo da humanidade.
- Desigualdades internacionais.

- A escala regional na ordem global:

- Estados Unidos; Europa; Japdo; Russia e CEl; China; india;
Tigres Asiaticos; América Latina e Africa.

- Oriente Médio: Israel; Palestina; paises arabes, Turquia e Iré.

- Novos conflitos e tensdes internacionais.

Bibliografia

Bibliografia basica:

SENE, E. de; MOREIRA, J. C. Geografia Geral e do Brasil:
Espaco geogréfico e globalizagdo —v.1, 2 e 3. 1. edigé&o.
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LUCCI, E. A.; BRANCO, A. L.; MENDONCA, C. Territério e
sociedade no mundo globalizado. Ensino Médio. Editora
Saraiva. 22 edi¢ao, 2013.

SANTOS, D. Geografia das redes. 32 Edi¢do. Editora do Brasil,
2016.

Bibliografia complementar:

VESENTINI, J. W. Geografia - O mundo em transi¢do. Ensino
Médio. Editora atica. 22 edi¢do, 2014.

TEIXEIRA, W.; FAIRCHILD, T. R.;;TOLEDO, M. C. M. de;
TAIOLI, F. Decifrando a Terra — 2. edicdo. Editora: Companhia
Nacional, 2009.

GUERINO, L. N. A. Geografia. Ensino Médio. 12 edi¢do. Editora
Positivo, 2013.

JOIA, A. L.; GOETTEMS, A. A. Geografia: leituras e interagéo.
22 edicdo. Editora Leya, 2016.

VIEIRA, B. C. Ser protagonista geografia. 32 Edicdo. Editora
SM, 2016.

Componente Curricular

Filosofia e Sociologia Ill

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- Dominar os principais conceitos das ciéncias sociais;

- Identificar os processos de producédo da desigualdade em escala|
local e global;

- Compreender as dindmicas culturais no mundo globalizado e
seus efeitos sobre a sociedade brasileira;
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- Identificar a relacdo entre as formas de organizacao do trabalho
e a atividade laboral e identidade dos individuos;

- Analisar as mudancas decorrentes do processo de
modernizagdo e seus efeitos sobre a desigualdade social, a
diversidade cultural e o meio ambiente;

- Avaliar os processos de participacdo politica no Brasil e no
mundo e sua relacdo com a democracia e a efetivacdo dos
direitos humanos;

- Aplicar o conhecimento filoséfico e socioldgico na compreensao
dos fendbmenos sociais relacionados aos alimentos e @
alimentacéo.

Bases Tecnoldgicas

- Individuo, sociedade, cultura e socializacéo;

- Etnocentrismo, relativismo, ética e diversidade;

- Modernidade, capitalismo, socialismo e globalizacao;

- Hegemonia, ideologia, inddstria cultural e cultura de massa,;

- Ildentidade e mudanga cultural, mundializacdo da cultura,
resisténcias e reapropriacdes culturais;

- Diversidade e desigualdade no Brasil, questdes indigena, racial
e agraria;

- Trabalho criativo e trabalho alienado, divisdo social do trabalho,
flexibilizagdo e precarizagdo do trabalho no mundo
contemporaneo;

- Desenvolvimento, sociedade de risco, meio ambiente e
sustentabilidade;

- Politica, Estado, democracia e governanca global;

- Cidadania, acfes coletivas, movimentos sociais e direitos
humanos;

- Filosofia e Sociologia aplicadas a questéo alimentar;

- Atualidades e temas geradores ligados ao tema “desigualdade,
diversidade e cidadania”.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

ARANHA, M. L. de A. Filosofando: introducdo a Filosofia. 42 ed.
Sao Paulo: Moderna, 2009.
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ARAUJO, S. M. de; BRIDI, M. A.; MOTIM, B. L. Sociologia. S&o
Paulo: Scipione, 2013.

MACHADO, I. J. de R.; AMORIM, H.; BARROS, C. R. de.
Sociologia hoje. Sao Paulo: Atica, 2013.

Bibliografia Complementar:

BARBOSA, M. L. de O.; QUINTANEIRO, T.; RIVERO, P.
Conhecimento e imaginacao: sociologia para 0 ensino médio.
Belo Horizonte: Auténtica, 2012.

GIDDENS, A. Sociologia. 62 ed. Porto Alegre: Penso, 2012.

QUINTANEIRO, T.; BARBOSA, M. L. de O.; OLIVEIRA, M. G. M.
de. Um toque de classicos: Marx, Durkheim e Weber. 22 ed.
Belo Horizonte: Ed. UFMG, 2002.

RAMALHO, J. R. Sociologia para o ensino médio. Petropolis,
RJ: Vozes, 2012.

CHAUI, M. Iniciag&o a Filosofia: ensino médio. 22 ed. S4o Paulo:
Atica, 2014.

Componente Curricular

Biologia Il

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- Compreender os mecanismos de transmisséo de heranca.
- Compreender os tipos de heranga.

- Valorizar a importancia do crossing-over como evento gerador|
de diversidade.

- Conhecer as diversas aplicacdes dentro da genética classica e
molecular.

- Identificar as variages existentes dentro das populacdes.

- Compreender as diversas teorias evolucionistas dentro de um
contexto historico.

- ldentificar nas obras evolucionistas as repercussfes na
modificagdo do pensamento social.

- Compreender as formas de introducdo da energia nos
ecossistemas através dos organismos produtores.

- Identificar as diversas formas de poluentes e os impactos
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causados pelos mesmos.
- Perceber as questdes éticas e as diferentes concepcdes acercal
da evolucéo.

- Debater de forma coerente e com embasamento cientifico as
guestdes de evolucao.

- Apropriar-se de conhecimentos da biologia para interpretar,

avaliar ou planejar intervencfes relativas a producdo e ao
processamento de alimentos.

Bases Tecnoldgicas

- Principios mendelianos de heranca; Genética classica; -
Principios moleculares de heranca;

- Genética molecular; Ecologia; Niveis de organizacao bioldgica; -
Estudo das populagbes;

- Engenharia Genética;

- Evolucéo; Teorias evolucionistas; Darwinismo — sele¢c&o natural
e Neodarwinismo.

Bibliografia

Bibliografia Basica:
LOPES, S.; ROSSO, S. Bio. 1. ed. S&do Paulo: Saraiva: 2010.

CATANI, A.; BANDOUK et al. Ser Protagonista: Biologia, vol.1.
Sao Paulo: Edicbes S.M., 2011.

AMABIS, J. M. Biologia das Células. Vol. 1, Sado Paulo:
Moderna, 2011.

Bibliografia Complementar:

FROTA-PESSOA, O. Biologia. Volumes 1, 2 e 3. 1. ed. Séo
Paulo: Scipione, 2008.

LAURENCE, J. Biologia. Volume Unico. 1. ed Sdo Paulo: Editora
Nova Geracéo, 2005.

SILVA JUNIOR, C.; SASSON, S. Biologia. Volumes 1, 2 e 3. 8.
Ed. Sao Paulo: Saraiva, 2005.

PAULINO, W. R. Biologia. Sdo Paulo: Atica, 2011.

UZUNIAN, A.; BIRNER, E. Biologia. 42 Ed. Editora Harbra, 2016.
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Componente Curricular

Matematica Ill

Carga Horaria

120 horas/aula

Habilidades

-Resolver problemas que envolvam probabilidades simples.
-Aplicar os raciocinios combinatérios aditivo e/ou multiplicativo na|
resolucéo de situacdes-problema.

-Resolver problemas que envolvam o célculo de probabilidades
de eventos que se repetem seguidamente; o bindbmio de Newton e
o triangulo de Pascal.

-Interpretar e construir tabelas e graficos de freqiéncias a partir
de dados obtidos em pesquisas por amostras estatisticas.
-Calcular e interpretar medidas de tendéncia central de uma|
distribuicdo de dados (média, mediana e moda) e de dispersédo
(desvio padrao).

-Analisar e interpretar indices estatisticos de diferentes tipos.
-Representar pontos, figuras, relacbes e equacBes em sistemas
de coordenadas cartesianas.

-Reconhecer a equagdo da reta e o significado de seus
coeficientes.

-Representar graficamente inequacdes lineares por regides do
plano.

-ldentificar e representar no plano cartesiano as equacfes da|
circunferéncia e das conicas

-Identificar os resultados de operacdes entre nUmeros complexos
representados no plano de Argand-Gauss.

-Aplicar as relacdes de Girard para a determinacdo de raizes de
polinémios.

- Saber usar os teoremas sobre raizes de equacdes polinomiais.

Bases Tecnoldgicas

- ANALISE COMBINATORIA (Principio da contagem, Arranjos,
permutacbes e combinacbes). -PROBABILIDADE E NOCOES
DE — ESTATISTICA (Espago amostral, Evento, Probabilidades,
\Variaveis, Distribuicdo de Frequéncia, Graficos, Médias
estatisticas: aritmética, ponderada e harmdnica, Mediana, Moda e
Desvio padréo).

- GEOMETRIA ANALITICA (Estudo do Ponto, Estudo da Reta,
Estudo da Circunferéncia). NUMEROS -

- COMPLEXOS (Parte imaginaria e real, Opera¢cdes com
nimeros complexos, Aplicagbes dentro do conjunto complexo).
POLINOMIOS (Funcdo polinomial, Valor numérico e polinémio
nulo). POLINOMIOS (Operagdes com polindmios, Equactes
polinomiais).

Bibliografia

Bibliografia Bésica:

DANTE, L. R. Matematica: contexto e aplicacdes -volume 1. S&o
Paulo: Atica, 2010.

DULCE, O. Fundamentos da matematica elementar - Sdo Paulo:
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Atual.

PAIVA, M. Matematica Paiva - volume 1, Sdo Paulo: Moderna,
2009.

Bibliografia Complementar:

IEZZI, G.; MURAKAMI, C. Fundamentos da Matematica
Elementar. 92 edi¢cdo. Atual Editora, 2016.

IEZZI, G.; HAZZAN, S.; DEGENSZAJN, D. Fundamentos dal
Matematica Elementar. 22 edi¢cdo. Atual Editora, 2016.

GARCIA, J.; SOUZA, J. # Contato Matemética. 12 Edi¢cdo. Editoral
FTD, 2016.

LEONARDO, F. M. de. Conexdes com a matematica. 32 Edigéao.
Editora Moderna, 2016.

BALESTRI, R. Matematica: interacdo e tecnologia. 22 Edicao.
Editora Leya, 2016.

Componente Curricular

Fisica Ill

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- Compreender as leis basicas do eletromagnetismo dentro da|
formulagdo conceitual e matemética atuais com o objetivo de
interpretar fendbmenos, prever situacbes e encontrar solugdes
adeguadas para problemas aplicados aos sistemas mecanicos.

- Relacionar os fenébmenos da Fisica Moderna estudados com o
cotidiano, além de identificar os diferentes fendmenos expressos
na natureza.

- Reconhecer e aplicar os fendbmenos e modelos associados 3
fisica em diferentes contextos, primordialmente na area de
tecnologia de alimentos.

Bases Tecnoldgicas

- Eletrostatica: Principio da Conservacdo da Carga Elétrica,
campo elétrico, Lei de Coulomb, potencial elétrico e diferenca de
potencial; capacitores.

- Eletrodindmica: corrente elétrica; resisténcia elétrica; poténcial
elétrica; aparelhos elétricos;
- Aplicagdo dos principios da eletrodindmica em projetos na
industria de alimentos.

- Instrumentos de medicdo; geradores e receptores; Leis
Kirchhoff.

- Magnetismo: experiéncia de Oersted, campo magnético, forcal
magnética;

- Eletromagnetismo: Lei de Faraday e Lei de Lenz; corrente
alternada e transformadores; ondas eletromagnéticas.

Bibliografia

Bibliografia Bésica:

139

(11

Bl INSTITUTO FEDERAL
MMM Brasilia

BE  campus Gama

DF 480, Lote 01, Setor de Mlltiplas Atividades
Gama/DF, CEP 72429-005
(61) 2103-2251 | ifb.edu.br



MINISTERIO DA EDUCAGAO

Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia de Brasilia

GASPAR, A. Compreendendo a Fisica: Mecéanica. Volume 1.
Editora Atica. Sao Paulo, 2011.

HEWITT, P. Fisica Conceitual. Editora Bookman. Sao Paulo,
2002.

POGIBIN, A. Fisica em contextos. 12 Edi¢do. Editora do Brasil,
2016.

Bibliografia Complementar:

MAXIMO, A.; ALVARENGA, B. Fisica, de olho no mundo do
trabalho. Volume Unico para o ensino médio. Sdo Paulo: Scipione,
2003.

NICOLAU, G. F.; TOLEDO, P.A.; RAMALHO JR., F.; IVAN, J. Os
Fundamentos da Fisica. V. 1. Sdo Paulo: Moderna, 1985.

BENETTI, A. et al. Ser protagonista - Fisica. 3% Edi¢cdo. Editora
SM, 2016.

TORRES, C. M. et al. Fisica - ciéncia e tecnologia. 42 Edicao.
Editora Moderna, 2016.

SANT'ANNA, B. Conexdes com a fisica. 32 Edicdo. Editora
Moderna, 2016.

Componente Curricular

Quimica lll

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- Relacionar o conhecimento das diversas areas, a area de
alimentos, com os processos eletroquimicos e suas aplicacdes;

- Compreender as transformag¢des da quimica organica numa
Visdo macroscopica e microscopica,

- ldentificar e classificar os compostos organicos a partir de sua
nomenclatura;

- Articular a relagdo teorica e prética permitindo a ampliagdo no
cotidiano;

- Reconhecer e propor investigacdo de um problema relacionando
a quimica organica a industria alimenticia;

- Reconhecer a importancia dos compostos organicos na indastrial
de alimentos;

- Obter e interpretar dados experimentais que caracterizem um
composto organico;

- Relacionar as funcdes organicas a outras areas de
conhecimento, incluindo o processamento de alimentos;

- Formular questdes diagnoésticas e propor solugcbes pard
problemas apresentados utilizando os elementos da quimica
organica;

- Identificar através de experimentos os diversos tipos de reacdes

140

(11

Bl INSTITUTO FEDERAL
MMM Brasilia

BE  campus Gama

DF 480, Lote 01, Setor de Mlltiplas Atividades
Gama/DF, CEP 72429-005
(61) 2103-2251 | ifb.edu.br



MINISTERIO DA EDUCAGAO

Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia de Brasilia

organicas;
- ldentificar, nomear e classificar compostos organicos
pertencentes as diferentes funcoes;

Bases Tecnoldgicas

- Eletroquimica

- Conceito, identificacdo e representacdo dos processos de
oxirreducao

- Equacionamento e balanceamento de equag¢des do tipo REDOX
- Células eletroquimicas —

- Componentes e funcionamento

- Potencial de reducéo: conceito e aplicacdes

- Eletrolise — Aspectos qualitativos e suas aplicacdes

- Introducdo ao estudo da Quimica Orgénica e sua aplicacdo na|
indastria de alimentos;

- Aspectos historicos;

- O atomo de carbono: Valéncia, estados de oxidacdo e possiveis
ligacdes do carbono

- Teoria de hibridacdo de carbono

- Representacdo dos compostos organicos através de formulas
guimicas

- Classificacdo das cadeias carbbnicas

- Funcbes organicas e suas aplicacbes, especialmente no
processamento de alimentos;

- Identificacdo e classificacdo das funcdes orgéanicas

- Hidrocarbonetos - Regras de nomenclatura IUPAC para cadeias
normais

- Hidrocarbonetos - Regras de nomenclatura IUPAC para cadeias
ramificadas

- Principais fun¢des halogenadas, oxigenadas e nitrogenadas

- Férmulas (de Lewis, molecular e estrutural), tridimensionais e de
Fischer

- Nomenclatura de acordo com as regras da IUPAC

- Propriedades fisicas dos compostos orgéanicos: ponto de fuséo e
de ebulicdo, solubilidade — alteracdes causadas pelo aumento da]
cadeia e ramificacoes;

- lIsomeria;

- Isomeria plana: funcéo, cadeia, posicdo, metameria e tautomeria
Isomeria espacial: Geométrica e Optica;

- Isomeria e as aplicacdes no processamento de alimentos;

- Reacdes Organicas;

- Representacéo;

- Tipos de reagdo de interesse na industria de alimentos: adicao,
combustdo, oxidacdo/redugdo em 4alcoois, aldeidos e cetonas,
esterificacdo, saponificacdo e polimerizacao.

Bibliografia

Bibliografia Bésica:

LISBOA, J. C. F. Ser Protagonista. Sdo Paulo: SM editora, 2010.
v.1.
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PERUZZO, F. M.; CANTO, E. L. Quimica na abordagem do
cotidiano. 42 ed. Sao Paulo: editora Moderna, 2010. v.1.

MATEUS, A. L. Quimica na cabeca. Belo Horizonte: Editora
UFMG, 2008. p.127

Bibliografia Complementar:

RUSSEL, J. B. Quimica Geral. 22 ed. S&do Paulo: editora Pearson,
2012. v. 1.

CASTRO, E. N. F. de et al. Quimica Cidada. 3% edicao. Editora
AJS, 2016.

BRUNI, A. T. et al. Ser protagonista - Quimica. 32 Edi¢cdo. Editora
SM, 2016.

CISCATO, C. A. M. et al. Quimica. 12 Edicdo. Editora Moderna,
2016.

REIS, M. Quimica. 22 Edig&o. Editora Atica, 2016.

Componente Curricular

Arte 111

Carga Horaria

40 horas/aula

Habilidades

- Identificar e caracterizar diferentes estilos e movimentos
artisticos na Historia da Arte;

- Relacionar obras artisticas ao contexto histérico no qual elas
estdo inseridas;

- Apreciar, comparar e analisar estilos e movimentos artisticos
relacionando estética e questdes sociais.

Bases Tecnoldgicas

- Impressionismo;
- Expressionismo;
- Fauvismo;

- Cubismo;

- Abstracionismo;
- Concretismo;

- Futurismo;

- Dadaismo;

- Surrealismo, Arquitetura e escultura modernas;
- OpATrt;

- Arte Cinética,

- Pop Art;

- Instalacdo;

- Arte Conceitual;
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- Body Art;

- Performance;

- Videoarte;

- Arte na Pré-Historia Brasileira;

- Arte Indigena;

- Barroco no Brasil;

- A influéncia da Missao Artistica Francesa;
- Pintura Académica,;

- O Movimento Modernista;

- Artistas e movimentos ap0s a Semana de 22 e
- Obras recomendadas para o PAS.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

GOMBRICH, E.H. A Histéria da Arte. Sdo Paulo: Martins Fontes,
1998.

JANSON, H. W. Historia da Arte. Lisboa: Fundacao
CalousteGulbenkian, 1982.

IARGAN, G. C. Guia da Historia da Arte. Lisboa: Estampa, 1992.
Bibliografia Complementar:
BAZIN, G. Histoéria da Histéria da Arte. Sao Paulo: Martins Fontes,

1989.

STRICKLAND, C. Arte Comentada. Rio de Janeiro: Ediouro,
19909.

PROENCA, G. Historia da Arte. Sdo Paulo: Atica, 1991.

AOKI, V. Conexdes com a Arte. 12 Edicdo. Editora Moderna,
2013.

FRENDA, P; GUSMAO, T. C.; BOZANNO, H. L. B. Arte em
Interagéo. 12 Edicéo. Editora IBEP, 2008.

Componente Curricular

Noc¢bes de Operacdes Unitarias

Carga Horaria

40 horas/aula
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Habilidades

- ldentificar os equipamentos utilizados no processamento da
indastria alimenticia.

- Identificar e relacionar os principios béasicos das principais
operacdes unitarias utilizadas na industria de alimentos.

- Descrever e interpretar fluxogramas de processos fisicos,
quimicos e bioldgicos.

- Desenvolver raciocinio critico para tomada de decisdes.

- Identificar as operacdes unitarias por exemplos do cotidiano.

- Descrever e compreender processos de transferéncia de calor e
massa do dia a dia.

Bases Tecnoldgicas

- Introducé@o e importancia das operagfes unitarias na industrig
alimenticia.

- Analise dimensional. - Fluxograma de processos.

- Transferéncia de massa. - Transferéncia de calor: conducéo,
conveccao, irradiacao;

- Principais operagbes industriais: trocadores de calor,
pasteurizacao, esterilizacao, branqueamento, cozimento,
evaporacdo, congelamento, refrigeracdo, geracdo de vapor,
secagem, destilagao.

- Tipos de equipamentos utilizados na separagéo (centrifugacao,
filtracdo, prensagem), limpeza, descascamento e reducgéo de
tamanho de particulas.

- Reologia: densidade absoluta e relativa, viscosidade. Mistura|
de solidos e liquidos, emulsificacdo, moldagem e extruséo:
equipamentos e aplicacdes em alimentos.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos:
principios e prética.2. ed. Porto Alegre: Artmed, 2006.

FOUST, A. S. et al. Principios das operac¢fes unitérias. 2. ed. Rig
de Janeiro: LTC, 1982.

HIMMELBLAU, D. M.; RIGGS, J. L. Engenharia quimica:
principios e célculos. 7. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2006.

Bibliografia Complementar:

TADINI, C. et al. Operagdes Unitérias na industria de alimentos. 1.
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ed. Rio de Janeiro: LTC, 2006.

SMITH, J. C.; HARRIOTT, P.; McCABE, W. Unit Operations of
Chemical Engineering. 7. ed. Editora Mc Graw-Hill, 2004.

BLACKADDER, D. A.; NEDDERMAN, R. M. Manual de
Operac8es Unitarias. Ed. Hemus, 2004.

BENNETT, C. O. (Carroll O.); MYERS, J. E. (John Earle).
Fendmenos de transporte: quantidade de movimento, calor e
massa. Sao Paulo: McGraw-Hlill, 1978.

GOMIDE, R.. Operac¢des unitarias. Sdo Paulo: R. Gomide, 1997.

Componente Curricular

Tecnologia de Cereais, Amidos e Derivados

Carga Horaria

100 horas/aula

Habilidades

- Fazer a selecdo das matérias-primas;

- Elaborar massas para pées, bolachas e produtos de confeitaria;

- Elaborar produtos que tenham como matérias primas produtos
amilaceos, cereais e oleaginosas.

- Listar caracteristicas de qualidade dos produtos;

- Listar equipamentos necessarios aos processamentos;

- Operar equipamentos de panificagdo e processamento de
amilaceas, cereais e oleaginosas.

Bases Tecnoldgicas

- Introducéo a Panificacéo e a
Confeitaria.

- Matérias — primas e aditivos para a panificacdo e confeitarial
(cereais, oleaginosas, cana de agucar, tubérculos e outros)
- Bases Fermentativas aplicadas a panificacéo;

- Equipamentos utilizados na

panificagdo e na confeitaria.

- Elaboracdo dos produtos em panificacdo e confeitaria.

Bibliografia

Bibliografia Bésica:

CAUVAIN, S. P.; YOUNG, L. S. Tecnologia da panificacdo. 22 ed.
Ed Manole, 2009.
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MORETTO, E.; FETT, R.Processamento e analise de biscoitos.
Ed. Varela, 1999.

RIBEIRO, C. M. A. Panificacdo. Editora: HOTEC, 2006.

Bibliografia Complementar:

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo:
Atheneu, 2008.

GAVA, A. J. Tecnologia de alimentos: principios e aplicagcdes. S&o
Paulo: Nobel, 2008.

Componente Curricular

Gestdo da Qualidade e Legislacdo Sanitaria na Producao de
Alimentos

Carga Horaria

40 horas/aula

Habilidades

- Utilizar os métodos de controle de qualidade no processamento
de alimentos;

- Detectar e corrigir desvios no

processo produtivo;

- Elaborar manual de boas praticas de fabricacéo;

- Usar CheckList e relatérios quantitativos de auditorias interna e
externa;

-Elaborar LayOuts de estabelecimentos de processamento de
alimentos em conformidade com preceitos de Boas Préticas de
Fabricacéo;

- Cumprir legislagéo pertinente.

- Aplicar principios gerais do CODEX Alimentarius para higiene
de alimentos, legislacdo (ANVISA E MAPA) e APPCC.

- Conhecer as legislacdes nacionais e internacionais referentes a
area de alimentos;

- Conhecer a estrutura administrativa brasileira;

- Conhecer os trés poderes e suas atividades: executivo,
legislativo e judiciario.

Bases Tecnoldgicas

- Evolucdo da qualidade desde a revolucao industrial;
- Requisitos de qualidade no processamento de alimentos.
- Qualidade no processo produtivo.
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- Legislacdo sanitaria.

- Boas praticas de fabricacéo

- Andlise de perigos e pontos criticos de controle.

- Métodos de controle; Processo produtivo; Relatérios de
auditorias;

- Diagramas, 5W2H, ciclo pdca, kaisen, 5S

- Interpretacdo das normas vigentes de qualidade bem como as
ISO.

- A estrutura administrativa brasileira — legislativo, executivo e
judiciario;

- As trés esferas de governo federal, estadual e municipal;

- Orgdos competentes para legislar, regulamentar e fiscalizar;

- Principais temas sujeitos a regulamentacao;

- Legislacdo dos 6rgéos de

Agricultura;

- Legislacdo dos 6rgéos de Saude;

- Legislacdo dos 6rgéos

ambientais;

- Legislacdo dos 6rgéos de

Trabalho;

- Regulamentacgéo de conselhos de classe;

- Normas ABNT;

- Normas CodexAlimentarius;

- Regulamentacéo internacional —

MERCOSUL

Bibliografia

Bibliografia Basica:

LegislacBes disponiveis no site da ANVISA.

LegislacBes disponiveis no site do MAPA.

ZYLBERSZTAJN, D. Economia e Gestdo dos Negébcios
Agroalimentares: indUstria de alimentos, indlstria de insumos,
producdo agropecuaria, distribuicdo. Sao Paulo: Pioneira, 2000,
428 p.

Bibliografia Complementar:

ZYLBERSZTAJIN, D; SCARE, R. F. Gestdo da qualidade no
Agribusiness: estudos e casos. Sao Paulo: Atlas, 2003, 273 p.

BATALHA, M. O. Gestdo Agroindustrial: GEPAI: Grupo de
Estudos e Pesquisas Agroindustriais. 22 ed — S8o Paulo: Atlas,
2001.

BATALHA, M. O. Gestdo Agroindustrial: GEPAI: Grupo de

Estudos e Pesquisas Agroindustriais. 22 Ed — S&8o0 Paulo: Atlas,
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2001.

MACHADO, S. S. Gestdo da Qualidade. IF Goids. Campus
Inhumas. Rede etec. 2012.

BERTOLINO, M. T. Gerenciamento da Qualidade na Industria
Alimenticia. Editora Artmed. 2010

Componente Curricular

Tecnologia de Produtos de Frutas e Hortalicas

Carga Horaria

100 horas/aula

Habilidades

- Aplicar os fundamentos cientificos da tecnologia de frutas e
hortalicas;

- Realizar amostragens e andlise da

matéria-prima;

- Verificar resultados e selecionar matéria-prima;

- Aplicar tecnologias para a producdo de derivados de frutas
hortalicas e aromaticas;

- Relacionar operagbes de equipamentos em plantas de
beneficiamento e transformacao de frutas e hortalicas, garantindo
gualidade na producéo;

- Preparar amostras para exame microbiologico.

Bases Tecnoldgicas

- Fundamentos cientificos da tecnologia de frutas e hortaligas;

- Composicao quimica de frutas e hortalicas;

- Analises da matéria-prima;

- Selecdo e classificagdo de matéria-prima;

- Processamento minimo de frutas e hortaligas;

- Tecnologia de conservacgéo de hortalicas por acidificacao;

- Tecnologia de doces em calda, compotas, geléias, polpadas,
doce de corte e cristalizados;

- Tecnologia de frutas e hortalicas/arométicas secas e
desidratadas;

- Tecnologia de polpa de frutas;

- Tecnologia de temperos e molhos condimentados.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

COSTA, E. C. da.Secagem industrial. Ed Edgar Blucher, 2007.
LOPES, E. Guia para elaboragdo dos procedimentos
operacionais padronizados - exigidos p/ RDC N° 275 da ANVISA.
Ed. Varela, 2004.

GAVA, A. J. Tecnologia de alimentos: principios e aplicacdes.
Sao Paulo: Nobel, 2008.

Bibliografia Complementar:
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MANICA, ICUMA, MALAVOLTA Et Al. Manga: tecnologia de
producdo, agroindustria e exportacdo. Ed. Cinco Continentes.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo:
Atheneu, 2008.

OLIVEIRA, E. N. A,; SANTOS, D. C. (organizadores). Tecnologia
e processamento de frutos e hortalicas. Natal: IFRN, 2015. 234 p.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos:
principios e prética. 2. ed. S&do Paulo: Artmed, 2007.

ANDRADE, N. J.; MACEDO, J. A. B. Higienizacdo na industria de
alimentos. S&o Paulo: Varela, 2014.

Componente Curricular

Andlise Fisico-Quimica de Alimentos

Carga Horaria

60 horas/aula

Habilidades

- Aplicar as principais operacdes de laboratérios de quimica;

- Conhecer e correlacionar os principios, métodos e técnicas de
Andlise fisico-quimica e instrumental de alimentos e bebidas, de
acordo com os padrdes legais vigentes;

- Reconhecer os fundamentos das determinagfes qualitativas e
guantitativas de alimentos e bebidas, usando técnicas
Convencionais e instrumentais;

- Utilizar os fundamentos fisicoquimicos aplicados a alimentos.

Bases Tecnoldgicas

- Amostragem e preparo da amostra.

-Composigdo centesimal de alimentos.

- Métodos de andlises de alimentos: instrumentais e
convencionais.

- Precisao, repetibilidade, reprodutividade e desvio padrédo de
analises fisico-quimicas.

- Qualidade e legislacdo para alimentos e bebidas.

- Principios, métodos e técnicas de analises dos alimentos.

- Analise e interpretacéo de resultados analiticos.

- Técnicas qualitativas e quantitativas para alimentos e bebidas;

Bibliografia

Bibliografia Basica:

ARAUJO, J M. Quimica dos alimentos: teoria e préatica. 32 ed.
Vicosa: UFV, 2004.

CECCHI, M. H. Fundamentos teoricos e praticos em analise de
alimentos. 22 ed. rev., Campinas, SP: Unicamp, 2003.
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RIBEIRO, E. P.; SERAVALLI, E. A. G. Quimica de alimentos. 23
ed. Sao Paulo: Edgard Blucher, 2007.

Bibliografia Complementar:

ARAUJO, J. M. Quimica dos alimentos: teoria e prética. 32 ed.
Vicosa: UFV, 2004.

CECCHI, M. H. Fundamentos tedricos e praticos em andlise de
alimentos. 22 ed. rev., Campinas, SP: Unicamp, 2003.

RIBEIRO, E. P.; SERAVALLI, E. A. G. Quimica de alimentos. 23
ed. Sao Paulo: Edgard Blucher, 2007.

INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Métodos fisico-quimicos paral
andlise de alimentos. 4. ed. S&do Paulo: Instituto Adolfo Lutz,
2008.

PICO, Y. Andlise quimica de alimentos: Técnicas. 1. ed. Rio de
Janeiro: Elsevier, 2015.

Componente Curricular

Andlise Sensorial

Carga Horaria

60 horas/aula

Habilidades

- Aplicar os principios da fisiologia sensorial.

- Utilizar os métodos classicos de avaliagcao sensorial.

- Aplicar as técnicas experimentais em andlise sensorial.
-Montar, organizar e operar um programa de avaliagdo sensorial.

Bases Tecnoldgicas

- Introducéo a andlise sensorial

- Principios da fisiologia sensorial

- Introducéo a psicofisica

- Métodos classicos de avaliagdo sensorial

- Fatores que influenciam os resultados das medidas sensoriais.
- Propriedades sensoriais dos alimentos.

Bibliografia

Bibliografia Basica:

DUTCOSKY, S. D. Andlise sensorial de alimentos. 2. ed.
Curitiba: Champagnat, 2007. 239 p.

ALMEIDA, T. C. A.; HOUGH, G.; DAMASIO, M. H.; SILVA, M. A.
A. P. (Ed.). Avancos em andlise sensorial. Sdo Paulo: Varela,
1999. 286 p
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INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Métodos fisico-quimicos para
analise de alimentos. 4. ed. Sao Paulo: Instituto Adolfo Lutz,
2008.

Bibliografia Complementar

PALERMO, J. R. Analise Sensorial: Fundamentos e Métodos. 1.
ed. Atheneu, 2015.

CHAVES, J. B. P. Métodos de diferenca em avalia¢do sensorial
de alimentos e bebidas. Vigcosa: Universidade Federal de Vigosa;
Imprensa Universitaria, 2004.

FARIA, E. V.; YOTSUYANAGI, K. Técnicas de analise sensorial.
Campinas: ITAL, 2008.

MINIM, V. P. R. (ed.). Analise Sensorial: estudos com
consumidores. Vigosa: UFV, 2006.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo:
Atheneu, 2008.

Componente Curricular

Projeto Integrador 1l

Carga Horaria

80 horas/aula

Habilidades

- Planejar e executar projeto integrando 0s conhecimentos
desenvolvidos nas componentes curriculares cursadas durante a
formacdo no Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino
Médio.

- Desenvolver relatorio técnico informativo das atividades
desenvolvidas, metodologias e resultados do projeto integrador;

- Desenvolver capacidade de comunicacdo e apresentacdo de
trabalhos desenvolvidos no a&mbito do projeto integrador;

- Desenvolver capacidade de estabelecer inter-relagfes entre os
conhecimentos desenvolvidos no curso.

Bases Tecnoldgicas

- Planejamento de projeto;

- Execucao de projetos;

- Avaliagéo de projetos;

- RelagOes interpessoais;

- Resolucéo de Conflitos;

- Capacidade de Sintese e argumentacao;

- Leitura e Producéo de texto;

- Desenvolvimento de novos produtos alimenticios.

Bibliografia

Bibliografia Bésica:
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ALMEIDA, C. C. de O. de F.; MARCH]I, E. C. S.; PEREIRA, A. F.
Metodologia Cientifica e Inovacéao tecnoldgica: desafios e
possibilidades.

Brasilia. Editora IFB, 2012.

MINICUCCI, A. Técnicas de Trabalho em Grupo. Editora 32
edicdo. Editora Atlas, 2001.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo:
Atheneu, 2008.

GAVA, A. J. Techologia de alimentos: principios e aplicacdes.
S&ao Paulo: Nobel, 2008.
Bibliografia Complementar

MARCONI, M. de A. Fundamentos da Metodologia Cientifica. 52
Ed. Sao Paulo: Atlas, 2009.

MARCONI, M. de A.; LAKATOS, Eva M. Metodologia cientifica.
52 Ed. Sao Paulo: Atlas, 2011.

GIL, A. C. Como Elaborar Projetos de Pesquisa. 52 Ed. Sdo
Paulo: Atlas, 2010.

RUIZ, J. A. Metodologia Cientifica: Guia para Eficiéncia nos
Estudos. 62 Edicdo. Atlas, 2006

SEVERINO, A. J. Metodologia do Trabalho Cientifico. S&o Paulo:
Cortez Editora, 2006

THIOLLENT, M. Metodologia da Pesquisa-A¢do. 162 Ed. Sdo
Paulo: Cortez Editora, 2007.
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