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QUALIFICACAO PROFISSIONAL

1. IDENTIFICACAO DO CURSO

Titulo do curso: Técnicas laboratoriais de composicao centesimal de vegetais.
Eixo Tecnoldgico: Producéo alimenticia

Modalidade: EAD

Area de abrangéncia: Brasil

Local da oferta: Instituto Federal de Brasilia - Campus Gama

Carga horéria total: 40 h

Publico-Alvo: Trabalhadores ou pretendentes da area de controle de qualidade.
Forma de ingresso: Sorteio

Nivel minimo de escolaridade: Ensino fundamental completo

Periodo de realizacdo: 06/2022

Namero de vagas por turma: 50

Numero de turma: 01

Qualificacédo conferida: qualificacdo profissional para trabalhadores em controle de

qualidade.
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2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVOS
2.1. JUSTIFICATIVA

A criacdo do IFB inseriu oficialmente o Distrito Federal na Rede Federal de
Educacao Profissional, Cientifica e Tecnoldgica. Desde sua fundacgéo, o Instituto procura
ofertar cursos em consonancia com as caracteristicas de cada regido onde estdo instalados
seus campi. Assim, a criagéo do IFB estimulou reflexdes e debates nos modelos de cursos
ofertados, especialmente na forma de se trabalhar as competéncias e habilidades
necessarias aos futuros profissionais que serdo formados, nos Arranjos Produtivos Locais
(APL).

Dessa forma, atende-se os interesses do Governo Federal, bem como os da
comunidade, que passou a exigir uma preparacdo/qualificacdo da forca de trabalho
regional, com profissionais capazes de observar, sustentar, desenvolver e gerar
tecnologias para o exercicio da cidadania e para o trabalho adequado as exigéncias da
atualidade.

Adicionalmente, ressalta-se a experiéncia adquirida no Campus Gama no Eixo
Tecnolodgico de Producdo Alimenticia, uma vez que esta unidade do IFB oferece o curso
técnico em alimentos integrado ao ensino médio e o curso Tecnélogo em alimentos.

No Campus Gama, do IFB busca contribuir para a formagdo do profissional
cidaddo em condicOes de atuar no mundo do trabalho, na perspectiva da edificagéo de
uma sociedade mais justa e igualitaria, através da qualificacdo profissional de
trabalhadores; fundamentadas na construcdo, reconstrucdo, significacdo e multiplicacéo
do conhecimento historicamente construido e socialmente compartilhado.

A proposta do curso de técnicas laboratoriais de composicdo centesimal de
vegetais é possibilitar a capacitacdo e o aperfeicoamento de jovens e adultos, de modo a
melhorar sua empregabilidade na area de controle de qualidade de alimentos de origem

vegetal.

2.2. OBJETIVOS
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Objetivo Geral:
Capacitar trabalhadores na area de analise fisico-quimica para realizar e avaliar a
composicdo centesimal de amostras de origem vegetal in natura de acordo com a

legislacdo vigente.

Objetivos especificos:

e Apresentar no¢des sobre andlise fisico-quimica de amostras de vegetal;

e Conhecer os principais conceitos relacionados as técnicas laboratoriais para a analise
de vegetais;

e Descrever as principais metodologias de analise fisico-quimica de vegetais;

e Apontar os calculos necessarios para a correta interpretacdo dos resultados das
analises dos principais componentes;

e Conhecer e interpretar corretamente os resultados das analises;

3- REQUISITOS E FORMAS DE ACESSO
3.1. Sdo requisitos para ingresso no curso:

a) Ter concluido o Ensino Fundamental até o dia da matricula;
b) Ser contemplado no sorteio e convocado para matricula pelo processo seletivo; e
c) Apresentar a documentacgdo exigida no formulario de matricula.

Serdo aceitos como comprovante de escolaridade, histérico escolar e certificado de
concluséo.

3.2. As formas de acesso:

a) Os candidatos serdo selecionados conforme inscricdo especificada em edital
publicado no Diério Oficial da Unido pelo Diretor Geral do Campus Gama.

b) A selecdo para o curso sera realizada por meio do seguinte tipo de vaga: Ampla
Concorréncia (AC).

c) Para realizacdo do curso no formato ndo presencial, o estudante devera possuir
equipamentos tecnologicos com acesso a internet (Computador, celular, tablet,
etc).
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4 - PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSAO

O egresso do curso estara apto para trabalhar em unidades laboratoriais utilizando
analises diversas, com habilidades, conforme descritas na CBO 8181-10. Aplicar as
técnicas de analises de composicdo centesimal em laboratorios de analises fisico-
quimicas de industrias que manipulam alimentos, bem como as medidas de seguranca,

higiene e salde requeridas nestes laboratorios.

5 - ORGANIZACAO CURRICULAR

5.1. Matriz curricular

Componente curricular Carga horéria (hora)
Ambientagéo 5
Introducdo e Amostragem 5
Composicéo centesimal 30
Carga Horaria Total 40h
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5.2. Detalhamento dos componentes curriculares

Componente
curricular

Bases tecnoldgicas

Habilidades

Caga
horaria (h)

Ambientacdo |- Guia do Estudante: [ - Apropriar-se daestrutura
organizagdo  didatica do e organizacdo didatico-
curso, metodologia, estrutura pedagdgica do curso. 4h
e funcionamento, | - Ambientar-se as
cronograma, avaliacdo, especificidades do
certificacéo. estudo na modalidade
- Orientages sobre etiqueta. EaD.

- OrientacOes para estudar a | - Identificar as
distancia. ferramentas e formas de
- Guia de navegacdo no Nead. navegacdo no Nead.
Introducdoe |- Introdugdo as principais Entender a importancia
Amostragem técnicas de analise fisico- das analises fisico-
guimica de vegetais; guimica para avaliar os 6h
- Técnicas de amostragem. alimentos;
Entender a importancia
da amostragem;
Conhecer os planos e
processos de
amostragem;
Conhecer as técnicas de
preparo de amostras
vegetais;
Conhecer 0s pontos
criticos e cuidados na
amostragem de
alimentos.
Composicdo | - Técnicas de composigdo Executar as técnicas de
Centesimal centesimal (andlise de analise de determinacdo
umidade, cinzas, de umidade, cinzas,
proteinas, extrato etéreo, lipidios, proteinas e
fibra e carboidratos. fibras em vegetais;
- Avaliacdo e interpretacdo Calcular e avaliar os 30h
dos resultados obtidos; dados para interpretacdo
- Tabela nutricional; dos resultados analiticos
das metodologias
utilizadas;
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Elaborar tabela
nutricional dos produtos
de origem vegetal.

Carga Horaria Total

40h
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6 — CRITERIOS DE APROVEITAMENTO DE CONHECIMENTOS E
EXPERIENCIAS ANTERIORES

Sera concedido ao discente o direito de aproveitamento de estudos concluidos
com éxito, em nivel de ensino equivalente, através de equivaléncia curricular em até 75%

de conteldo e de carga horéria para cada modulo.

7 - CRITERIOS E PROCEDIMENTOS DE AVALIACAO DA APRENDIZAGEM
O curso sera ofertado na modalidade de Educacéo a Distancia-EAD, utilizando o
Ambiente Virtual de Aprendizagem —AVA Moodle do Instituto Federal de Brasilia —1FB.
O curso terd um desenho educacional aberto com mediacdo didatico-pedagdgica
realizada por professoras mediadoras que fardo intervencdes conforme o perfil dos
estudantes. O processo de aprendizagem do estudante sera acompanhado e gerenciado
pelas professoras mediadoras.

As aulas ocorrerdo através de textos, videos, links, eBooks e atividades podendo
ser sincronizadas ou ndo como: chat, foruns e atividades avaliativas e ndo-avaliativas. Os
conteddos estardo disponibilizados na internet sendo acessados pelo AVA.

O curso tera inicialmente uma fase de ambientacdo que permitira ao estudante se
familiarizar com 0 AVA, conhecer a organizagéo e o funcionamento do curso. Nesta fase
a professora mediadora fara uma avaliacdo diagndstica da turma, para ter a oportunidade
de conhecer o perfil dos estudantes e em que nivel de conhecimento a turma se encontra.

Uma das caracteristicas dos cursos EAD esta na flexibilidade de estudos, sem
horarios e locais fixos para estudar, assim o estudante ficara livre para acompanhar 0s
contetdos no horario mais conveniente, da forma que achar melhor. O curso tera datas
para entrega de atividades precisando ter bastante dedicacao e atencdo aos prazos.

As atividades avaliativas serdo propostas no Moodle, cada uma valera 10 (dez)

pontos. Para ser aprovado, o estudante devera realizar as atividades propostas e alcancar
média aritmética minima de 6,0 (seis) em todo o curso e ter 75 % (setenta e cinco) de

frequéncia.
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8 - BIBLIOTECA, INSTALAQOES, EQUIPAMENTOS E LABORATORIOS
O Campus Gama esté instalado junto a DF 480, Lote 01, Setor de Multiplas

Atividades e conta com as seguintes instalagdes:

8.1 Instala¢des Gerais, Equipamentos, mobiliarios e laboratérios do Campus Gama

Tabela 01: Instalacdes do Campus Gama

Especificacéo Quantidade Area (m?)
Bloco Administrativo 3.000
Recepcéo 2 100
Secretaria de estudantes 1 200
Salas de direcdo e coordenacéo 15 1.000
Avrea de convivéncia 1 200
Salas de professores 1 200
Salas de reuniéo / trabalho 4 400
Data center 2 400
Instalagcdes sanitarias 6 300
Salas diversas (depositos, almoxarifados etc.) 200
Blocos de Salas de Aula 6.000
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Salas de aula para 40 estudantes 22 3.200
Salas de aula para 80 estudantes 2 800
Salas de convivéncia 1 100
Sala de professores 1 100
Salas de reunido 4 200
Salas de pesquisa 4 100
Salas diversas (depdsitos, almoxarifados etc.) 300
Biblioteca 800
Auditorio 600
Ginasio poliesportivo 600
Estacionamento interno fechado 10.000
Estacionamento externo 5.000

Tabela 02: Equipamentos disponiveis

Especificacio

Quantidade

(valores aproximados)

Computadores nas salas de aula, biblioteca e laboratérios

220

Computadores no bloco administrativo

60
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Notebooks 10
Projetores (Datashow) 35
Impressoras 6
Aparelhos de DVD 2
Televisores 2
Camara digital 1
Aparelho de som 1
Tabela 03: Mobiliario
Especificagdo (valon%lsJ Zr;)trig;c:sados)
Mesas 150
Cadeiras fixas 80
Cadeira giratéria 140
Cadeira Laboratorio 160
Escaninho aberto 12
Tela retratil 32
Carteira escolar 1200
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Quadro 24

Bebedouros 12

Tabela 04: Laboratorios do Campus Gama

Especificacdo Quantidade Area (m?)

Laboratérios equipados 17

Quimica / Fisica / Biologia 3

Informética 4

Gestéo 2

Logistica 1

Laboratério de analise sensorial. 1

- o — 1.075,8

Laboratorio de analises fisico-quimicas. 1

Laboratério de analises microbioldgicas. 1

Laboratério de processamento de produtos de 1

origem animal

Laboratério de processamento de produtos de 1

origem vegetal

Laboratério de processamento de cereais, 6leos e 1

bebidas
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Laboratério de instrumentacdo de alimentos 1

Os laboratérios de informatica estdo equipados com quarenta computadores,
prontos para atender, no minimo, 40 estudantes (considerando 1 estudante por maquina),
projetor multimidia, um computador para o instrutor/docente e quadro-branco.

Os laboratérios de Alimentos sdo subdivididos em animal, vegetal, sensorial e
andlise de alimentos com utensilios e equipamentos basicos especificos e pertinentes ao

aprendizado.
8.2 Acervo da Biblioteca
O acervo da biblioteca do Campus Gama possui obras de diversas areas de

conhecimento e vem crescendo ano a ano, como mostra a Tabela 05 referente a 2017.

Tabela 05: Acervo da biblioteca do Campus Gama

Area do conhecimento Unidades
Livros Ciéncias Biolodgicas 2012
Ciéncias Exatas 1224
Ciéncias Humanas 1492
Ciéncias Agrarias 181
Ciéncias Sociais 400
Linguistica, letras e arte 500
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Periddicos Ciéncias Bioldgicas 10

Revistas Ciéncias Agrarias 5
Ciéncias Humanas 5
Diversos 5

Obras de referéncia Ciéncias Agrarias, Ciéncias Humanas, 150

Linguistica, letras e arte

Videos Ciéncias Agrarias, Ciéncias Humanas, 25
Linguistica, letras e arte

DVD 25

CD Rom 50

Outros | - 15

Todo o acervo da biblioteca, bem como o sistema de reserva, retirada e renovagéo
encontram-se informatizados, facilitando o acesso de maneira remota de docentes e
discentes as informacdes do acervo.

Ressalta-se que as bibliotecas do IFB passaram a ser integradas, possibilitando
aos estudantes e professores 0 acesso ao acervo das bibliotecas de todas as unidades do
Instituto, ampliando a oferta de publica¢fes que poderdo ser utilizadas pelos docentes e
discentes. Atualmente estdo operacionalmente integradas as bibliotecas das seguintes
unidades: Brasilia, Gama, Planaltina, Samambaia e Taguatinga.

A biblioteca possui, ainda, dez computadores, todos com acesso a internet, a

disposicdo de docentes e discentes para consultas ao acervo e demais pesquisas
académicas.
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9 - PERFIL DE PROFESSORES, INSTRUTORES E TECNICOS

Categoria Area de Formacéo Mddulo

Graduagdo em Tecnologia de
Alimentos; Mestrado e

Professora mediadora | Doutorado em Ciéncia de Todos
Alimentos.
Graduagdo em Engenharia de
Professora Mediadora Il Alimentos; Mestrado em Todos

Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos

10 - CERTIFICADOS A SEREM EMITIDOS

O certificado estara disponivel no proprio AVA. Para que ele apareca sera
necessario que o estudante cumpra 0s seguintes requisitos: Obter aproveitamento geral
igual ou superior a 60%, 75% de frequéncia no curso e responder a Avalia¢do do Curso

disponivel no "Moédulo encerramento”.

11 - CRONOGRAMA

Previsédo de Inicio Previsdo de Término Duracéo

20/06/2022 17/07/2022 4 semanas
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