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INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE BRASILIA

PREGAO ELETRONICO N° 04/2023

(Processo Administrativo n° 23133.000304.2022-81)

Torna-se piblico que o INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE BRASILIA - IFB, por meio da Coordenagio
de Aquisigoes e Contratos do Campus Planaltina — CDAC, sediado na Rodovia DF 128, Km 21, Zona Rural, Planaltina - DF, CEP 73.380-900,
inscrito no CNPJ sob o n® 10.791.831/0002-63, realizara licitagdo, na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, sob a forma de execucio
indireta, nos termos da Lei n° 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n® 10.024, de 20 de setembro de 2019, do Decreto 9.507, de 21 de
setembro de 2018, do Decreto n° 7.746, de 05 de junho de 2012, das Instru¢des Normativas SEGES/MP n° 05, de 26 de maio de 2017 e n° 03, de
26 de abril de 2018, da Instrugdo Normativa SLTI/MP n° 01, de 19 de janeiro de 2010, da Instru¢do Normativa SEGES/MP n° 03, de 26 de abril,
de 2018, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro de 2015, aplicando-se,
subsidiariamente, a Lei n® 8.666, de 21 de junho de 1993, ¢ as exigéncias estabelecidas neste Edital.

Data da sessdo: 17.11.2023
Horario: 9h00

Local: Portal de Compras do Governo Federal — https://www.gov.br/compras/pt-br

Critério de julgamento: menor preco global

Regime de Execugdo: Empreitada por Prego Global

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitagdo ¢ a escolha da proposta mais vantajosa para a contratagdo de empresa especializada na prestagdo do servigo de
preparo e fornecimento de refei¢cdes para os discentes, vinculada a concessdo onerosa administrativa de uso de bem publico, nas dependéncias do
IFB/Campus Planaltina, conforme condigdes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. A licitacdo serd realizada em GRUPO UNICO, denominado CARDAPIO MINIMO., formado por 23 itens, conforme tabela constante no
Anexo 111 deste edital, devendo o licitante oferecer proposta para todos os itens que 0 compdem.

1.3. O critério de julgamento adotado sera o menor preco GLOBAL do grupo, observadas as exigéncias contidas neste Edital e seus Anexos



quanto as especificagdes do objeto.
2. (SUPRESSAO)

3. DO CREDENCIAMENTO

3.1. O Credenciamento é o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que permite a participacao dos interessados na modalidade licitatoria

Pregdo, em sua forma eletronica.

3.2. O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo Federal, no sitio https://www.gov.br/compras/pt-br/, por meio de

certificado digital conferido pela Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira — ICP - Brasil.

3.3 O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante ou de seu representante legal e a presungdo de sua

capacidade técnica para realizagdo das transagdes inerentes a este Pregéo.

3.4. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transagdes efetuadas em seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas
propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou

do orgao ou entidade promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.
3.5. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatidio dos seus dados cadastrais no SICAF e manté-los atualizados junto aos 6rgéos
responsaveis pela informagdo, devendo proceder, imediatamente, a correcdo ou a alteragdo dos registros tdo logo identifique incorregdo ou
aqueles se tornem desatualizados.

3.5.1 A ndo observancia do disposto no subitem anterior podera ensejar desclassificagdo no momento da habilitagdo

4. DA PARTICIPACAO NO PREGAO.

4.1.Poderdo participar deste Pregdo interessados cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto desta licitagdo, e que estejam com
Credenciamento regular no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme disposto no art. 9° da IN SEGES/MP n° 3,
de 2018.

4.1.1 Os licitantes deverdo utilizar o certificado digital para acesso ao Sistema.

4.1.2. A participagao € exclusiva a microempresas e empresas de pequeno porte, nos termos do art. 48
da Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006

4.1.3. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte, para o agricultor familiar, o produtor rural

pessoa fisica e para o microempreendedor individual - MEI, nos limites previstos da Lei Complementar n° 123, de 2006.

4.2. Nao poderao participar desta licitagdo os interessados:
4.2.1 proibidos de participar de licitagdes e celebrar contratos administrativos, na forma da legislagio vigente;
4.2.2 que ndo atendam as condigdes deste Edital e seu(s) anexo(s);

4.2.3 estrangeiros que ndo tenham representagdo legal no Brasil com poderes expressos para receber citagcdo e responder administrativa ou

judicialmente;
4.2.4 que se enquadrem nas vedagdes previstas no artigo 9° da Lei n°® 8.666, de 1993;
4.2.5 que estejam sob faléncia, concurso de credores, concordata ou em processo de dissoluc@o ou liquidagdo;

4.2.6 entidades empresariais que estejam reunidas em consorcio;
4.2.7 Organizagdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condigdo (Acordao n° 746/2014-TCU-Plenario).
4.2.8. sociedades cooperativas, considerando a vedag@o contida no art. 10 da Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 5, de 2017

4.3.  Nos termos do art. 5° do Decreto n° 9.507, de 2018, é vedada a contratagdo de pessoa juridica na qual haja administrador ou s6cio com
poder de diregdo, familiar de:

a) detentor de cargo em comissdo ou fun¢do de confianga que atue na area responsavel pela demanda ou contratacdo; ou

b) de autoridade hierarquicamente superior no ambito do 6érgdio CEDENTE.



4.3.1 Para os fins do disposto neste item, considera-se familiar o conjuge, o companheiro ou o parente em linha reta ou colateral, por
consanguinidade ou afinidade, até o terceiro grau (Stimula Vinculante/STF n® 13, art. 5°, inciso V, da Lei n® 12.813, de 16 de maio de 2013 ¢ art.
2°, inciso III, do Decreto n.® 7.203, de 04 de junho de 2010);

4.4. Nos termos do art. 7° do Decreto n® 7.203, de 201 0, ¢ vedada, ainda, a utilizagdo, na execugdo dos servicos contratados, de empregado da

futura CESSIONARIA que seja familiar de agente piiblico ocupante de cargo em comissdo ou fungdo de confianga neste orgio CEDENTE.
4.5. (SUPRESSAO)

4.6 Como condigdo para participagdo no Pregdo, a licitante assinalard “sim” ou “ndo” em campo proprio do sistema eletronico, relativo as

seguintes declaragdes:

4.6.1 que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n° 123, de 2006, estando apta a usufruir do tratamento favorecido

estabelecido em seus arts. 42 a 49;

4.6.1.1 nos itens exclusivos para participagdo de microempresas e empresas de pequeno porte, a assinalagdo do campo “ndo” impedira o
s

prosseguimento no certame;

4.6.1.2 nos itens em que a participacdo ndo for exclusiva para microempresas e empresas de pequeno porte, a assinalagdo do campo “ndo” apenas
q p pag p p p peq porte, ¢ p p

produzira o efeito de o licitante ndo ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n° 123, de 2006, mesmo que

microempresa, empresa de pequeno porte.

4.6.2 que esta ciente e concorda com as condi¢des contidas no Edital e seus anexos;

4.6.3 que cumpre os requisitos para a habilitagdo definidos no Edital e que a proposta apresentada estd em conformidade com as exigéncias
editalicias;

4.6.4 que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no certame, ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

4.6.5 que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de

14 anos, na condig@o de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII, da Constitui¢ao;
4.6.6. que a proposta foi elaborada de forma independente.

4.6.7. que ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou for¢ado, observando o disposto nos incisos III e
IV do art. 1° € no inciso III do art. 5° da Constitui¢do Federal;

4.6.8. que os servigos sdo prestados por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia
ou para reabilitado da Previdéncia Social e que atendam as regras de acessibilidade previstas na legislagdo, conforme disposto no art. 93 da Lei n°
8.213, de 24 de julho de 1991.

4.7. A declaragio falsa relativa ao cumprimento de qualquer condigdo sujeitara o licitante as san¢des previstas em lei e neste Edital.

5. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

5.1. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema, concomitantemente com os documentos de habilitagdo exigidos no edital,
proposta com a descri¢do do objeto ofertado e o preco, até a data e o horario estabelecidos para abertura da sessdo publica, quando, entdo,
encerrar-se-a automaticamente a etapa de envio dessa documentagao.

5.2. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitagdo exigidos neste Edital, ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

5.3. Os licitantes poderdo deixar de apresentar os documentos de habilitagdo que constem do SICAF, assegurado aos demais licitantes o direito de
acesso aos dados constantes dos sistemas.

5.4. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a documentagdo de habilitagdo, ainda que haja alguma restrigdo de
regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, § 1° da LC n° 123, de 2006.

5.5. Incumbird ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante a sessdo publica do Pregdo, ficando responséavel pelo 6nus

decorrente da perda de negocios, diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

5.6. Até a abertura da sessdo publica, os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta e os documentos de habilitagdo anteriormente inseridos

no sistema;



5.7. Nao sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificagdo entre as propostas apresentadas, o que somente ocorrera apds a

realizagdo dos procedimentos de negociagdo e julgamento da proposta.

5.8. Os documentos que compdem a proposta e a habilitagdo do licitante melhor classificado somente serdo disponibilizados para avaliagdo do

pregoeiro e para acesso publico apds o encerramento do envio de lances.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletronico, dos seguintes campos:
6.1.1. Valor unitario do item e total do grupo;

6.1.2 Descri¢ao do objeto, contendo as informagdes similares a especificagdo do Termo de Referéncia.

6.2. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam a CESSIONARIA.

6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdencidrios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer
outros que incidam direta ou indiretamente na prestagdo dos servicos, apurados mediante o preenchimento do modelo de Planilha de Custos e
Formagao de Pregos, conforme anexo deste Edital;

6.3.1 A CESSIONARIA devera arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta,
inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatorio
para o atendimento do objeto da licitagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do §1° do artigo 57 da Lei n°® 8.666, de
1993.

6.3.2 (SUPRESSAQ)

6.4. (SUPRESSAO)

6.4.1 (SUPRESSAO)
6.42 (SUPRESSAOQ)
6.5. (SUPRESSAO)
6.6. (SUPRESSAQ)

6.7. A apresentagdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposigdes nelas contidas, em conformidade com o que dispde
o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o compromisso de executar os servigos nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita execugao contratual, promovendo, quando

requerido, sua substitui¢ao.

6.8. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo

o direito de pleitear qualquer alteragdo, sob alegagdo de erro, omissdo ou qualquer outro pretexto.

6.9. O prazo de validade da proposta nio sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua apresentagao.

6.10. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de contratagdes publicas federais, quando

participarem de licitagdes publicas;

6.10.1 O descumprimento das regras supramencionadas pela Administragdo por parte do CESSIONARIO pode ensejar a fiscalizagio do
Tribunal de Contas da Unido e, apds o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adogdo das medidas
necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constitui¢do; ou condenagdo dos agentes publicos responsaveis e da
empresa CESSIONARIA ao pagamento dos prejuizos ao erério, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por sobreprego na execugio

do contrato.
7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULACAO DE LANCES
7.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-a em sessdo publica, por meio de sistema eletronico, na data, horario e local indicados neste Edital.

7.2. O Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas que ndo estejam em conformidade com os requisitos
estabelecidos neste Edital, contenham vicios insanaveis ou ndo apresentem as especificagdes técnicas exigidas no Termo de Referéncia.

7.2.1 Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.



7.2.2 A desclassificacgdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento em tempo real por todos os participantes.
7.2.3 A nao desclassificacdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitagao.
7.3. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas participardo da fase de lances.

7.4. O sistema disponibilizara campo proprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os licitantes.

7.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio do sistema eletronico, sendo imediatamente

informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.

7.5.1 O lance devera ser ofertado pelo valor global do grupo .

7.6. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da sessao e as regras estabelecidas no Edital.
7.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao Gltimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

7.8. O intervalo minimo de diferenga de valores entre os lances, que incidird tanto em relagdo aos lances intermedidrios quanto em relagdo a

proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de R$0,30 (trinta centavos).

<

7.9. Sera adotado para o envio de lances no pregéo eletronico o modo de disputa “ aberto e fechado”, em que os licitantes apresentardo lances

publicos e sucessivos, com lance final e fechado.

7.10. A etapa de lances da sessdo publica tera duracdo inicial de quinze minutos. Apos esse prazo, o sistema encaminhara aviso de fechamento
iminente dos lances, apés o que transcorrera o periodo de tempo de até dez minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual sera

automaticamente encerrada a recepgao de lances.

7.11. Encerrado o prazo previsto no item anterior, o sistema abrira oportunidade para que o autor da oferta de valor mais baixo e os das ofertas
com pregos até dez por cento superiores aquela possam ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual serd sigiloso até o

encerramento deste prazo.

7.11.1. Ndo havendo pelo menos trés ofertas nas condi¢des definidas neste item, poderdo os autores dos melhores lances subsequentes, na ordem
de classificacdo, até o maximo de trés, oferecer um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste

prazo.
7.12.Ap6s o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara os lances segundo a ordem crescente de valores.

7.12.1.Néo havendo lance final e fechado classificado na forma estabelecida nos itens anteriores, havera o reinicio da etapa fechada, para que os
demais licitantes, at¢é o maximo de trés, na ordem de classificagdo, possam ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera

sigiloso até o encerramento deste prazo.

7.13. Podera o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio da etapa fechada, caso nenhum licitante classificado

na etapa de lance fechado atender as exigéncias de habilitacdo.
7.14.Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e registrado em primeiro lugar.

7.15. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do menor lance registrado, vedada a

identificacao do licitante.

7.16. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregéo, o sistema eletronico podera permanecer acessivel aos

licitantes para a recepgdo dos lances.

7.17. Quando a desconexdo do sistema eletronico para o pregoeiro persistir por tempo superior a dez minutos, a sessdo publica serd suspensa e
reiniciada somente ap6s decorridas vinte e quatro horas da comunicagdo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletronico utilizado para
divulgacao.

7.18. O Critério de julgamento adotado sera o menor prec¢o, conforme definido neste Edital e seus anexos.
7.19. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

7.20. (SUPRESSAOQ)

7.21. (SUPRESSAO)

7.22. (SUPRESSAOQ)



7.23. (SUPRESSAO)
7.24. (SUPRESSAO)

7.25. S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da fase fechada do modo de disputa aberto e
fechado.

7.26. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele previsto no art. 3°, § 2°, da Lei n° 8.666, de 1993,

assegurando-se a preferéncia, sucessivamente, aos servigos:
7.26.1. prestados por empresas brasileiras;
7.26.2. prestados por empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

7.26.3. prestados por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado

da Previdéncia Social e que atendam as regras de acessibilidade previstas na legislagao.
7.27. Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema eletronico dentre as propostas ou os lances empatados .

7.28. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, o pregoeiro devera encaminhar, pelo sistema eletronico, contraproposta ao licitante
que tenha apresentado o melhor prego, para que seja obtida melhor proposta, vedada a negociagdo em condi¢des diferentes das previstas neste
Edital.

7.28.1 A negociacdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais licitantes.

7.28.2 O pregoeiro solicitara ao licitante melhor classificado que, no prazo de 02 (duas) horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance
ofertado apos a negociacao realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a confirmagdo daqueles
exigidos neste Edital e ja apresentados.

7.28.3. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo

0 prazo.
7.29. Apds a negociagdo do prego, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagdo e julgamento da proposta.
8. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA.

8.1.  Encerrada a etapa de negociagdo, o pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequacdo ao objeto e a
compatibilidade do prego em relagdo ao maximo estipulado para contratagdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no paragrafo
unico do art. 7° e no § 9° do art. 26 do Decreto n.° 10.024/2019.

8.2. A analise da exequibilidade da proposta de precos devera ser realizada com o auxilio da Planilha de Formagéo de Pregos, a ser preenchida

pelo licitante em relacao a sua proposta final, conforme anexo deste Edital.

8.3. A inexequibilidade dos valores referentes a itens isolados da Planilha de Formagdo de Pregos ndo caracteriza motivo suficiente para a

desclassificagdo da proposta, desde que ndo contrariem exigéncias legais.

8.4. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor, nos termos do item 9.1 do Anexo VII-A da In SEGES/MP n. 5/2017, que:
8.4.1 ndo estiver em conformidade com os requisitos estabelecidos neste edital;

8.4.2 contenha vicio insanavel ou ilegalidade;

8.4.3 ndo apresente as especificagdes técnicas exigidas pelo Termo de Referéncia;

8.4.4  apresentar preco final superior ao prego maximo fixado (Acérddo n® 1455/2018 -TCU - Plenario), percentual de desconto inferior ao

minimo exigido, ou que apresentar prego manifestamente inexequivel:

8.4.4.1.  Quando o licitante ndo conseguir comprovar que possui ou possuira recursos suficientes para executar a contento o objeto, sera

considerada inexequivel a proposta de pregos ou menor lance que:

8.4.4.1.1. for insuficiente para a cobertura dos custos da contratagdo, apresente precos global ou unitarios simbolicos, irrisorios ou de valor zero,
incompativeis com os pregos dos insumos e salarios de mercado, acrescidos dos respectivos encargos, ainda que o ato convocatorio da licitagao
ndo tenha estabelecido limites minimos, exceto quando se referirem a materiais e instalagdes de propriedade do proprio licitante, para os quais ele

renuncie a parcela ou a totalidade da remuneragao.

8.44.1.2. (SUPRESSAO)



8.5.  Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de prego, ou em caso da necessidade de esclarecimentos complementares, poderdo ser
efetuadas diligéncias, na forma do § 3° do artigo 43 da Lei n° 8.666, de 1993 e a exemplo das enumeradas no item 9.4 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MP N. 5, de 2017, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

8.6. Quando o licitante apresentar prego final inferior a 30% (trinta por cento) da média dos precos ofertados para o mesmo item, e a
inexequibilidade da proposta ndo for flagrante e evidente pela analise da planilha de custos, ndo sendo possivel a sua imediata desclassificagdo,

sera obrigatoria a realiza¢do de diligéncias para aferir a legalidade e exequibilidade da proposta.

8.7.  Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo

apresentar as provas ou os indicios que fundamentam a suspeita.

8.7.1. Na hipotese de necessidade de suspensdo da sessdo publica para a realizagdo de diligéncias, com vistas ao saneamento das propostas, a
sessdo publica somente poderd ser reiniciada mediante aviso prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de antecedéncia, ¢ a

ocorréncia sera registrada em ata.

8.8. O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por meio de funcionalidade disponivel no sistema,

no prazo de 02 (duas) horas, sob pena de ndo aceitagdo da proposta.

8.8.1. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagio fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o
prazo

8.8.2. Dentre os documentos passiveis de solicitagao pelo Pregoeiro, destacam-se as planilhas de custo readequadas com o valor final ofertado.

8.9. Todos os dados informados pelo licitante em sua planilha deverfo refletir com fidelidade os custos especificados e a margem de lucro
pretendida.

8.10. O Pregoeiro analisara a compatibilidade dos precos unitarios apresentados na Planilha de Formacao de Precos com aqueles praticados no

mercado em relagdo aos insumos e também quanto aos salarios das categorias envolvidas na contratacéo;

8.11.  Erros no preenchimento da planilha ndao constituem motivo para a desclassificacio da proposta. A planilha podera ser ajustada pelo
licitante, no prazo indicado pelo Pregoeiro, desde que ndo haja majoragao do preco.

8.11.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que ndo alterem a substincia das propostas;

8.11.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de correcéo a indicacgo de recolhimento de impostos e contribuicoes na forma

do Simples Nacional, quando ndo cabivel esse regime.

8.12. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificagdes do objeto, podera ser colhida a manifestagdo escrita do setor

requisitante do servi¢o ou da area especializada no objeto.

8.12.1. Como condig@o para a aceitacdo da proposta, a licitante vencedora devera apresentar uma relagdo dos produtos que pretende usar na

execucdo dos servigos, bem como as comprovagdes em relagdo a tais produtos.

8.12.1.1. Os servigos somente poderdo ser prestados com a utilizacdo de liquidificadores, espremedores de frutas e equipamentos afins, que
tenham o Selo Ruido, indicativo minimo do nivel 02 de poténcia sonora, nos termos da Resolugago CONAMA n° 20, de 07/12/94, Portaria
n.° 430, de 16 de agosto de 2012 e NBR 10.151 (ABNT, 2000).

8.12.2. O Pregoeiro solicitara ao licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar que apresente ou envie juntamente com a proposta, sob
pena de ndo-aceitagdo, a relagdo dos equipamentos, conforme descrito no item 8.12.1.1 deste instrumento, com seus respectivos “Selos Ruido”,

para comprovagao de que pertencem a classe exigida no Termo de Referéncia.

8.14. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a proposta ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na

ordem de classificagao.

8.15. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sessdo, informando no “chat” a nova data e horario para sua continuidade.

8.16. (SUPRESSAO)

8.17. Encerrada a analise quanto a aceitagdo da proposta, o pregoeiro verificara a habilitacao do licitante, observado o disposto neste Edital
9. DA HABILITACAO

9.1. Como condig¢do prévia ao exame da documentacdo de habilitagdo do licitante detentor da proposta classificada em primeiro lugar, o
Pregoeiro verificard o eventual descumprimento das condigdes de participagdo, especialmente quanto a existéncia de sangdo que impeca a

participagdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

a) SICAF;



b) Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-Geral da Unido

(www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

¢) Cadastro Nacional de Condenagdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido pelo Conselho Nacional de Justica

(www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php).

d) Lista de Inidoneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido - TCU (_ https://contas.tcu.gov.br/ords/f?p=INABILITADO:CERTIDAO:0:);

9.1.1 Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a substituicdo das consultas das alineas “b”, “c” e “d” acima pela Consulta

Consolidada de Pessoa Juridica do TCU (https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/)

9.1.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu socio majoritario, por for¢a do artigo 12 da Lei n°®
8.429, de 1992, que prevé, dentre as san¢des impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibi¢do de contratar

com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sdcio majoritario.

9.1.2.1 Caso conste na Consulta de Situagio do Fornecedor a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciara para verificar

se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatorio de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

9.1.2.1.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento similares, dentre outros.
9.1.2.1.2. O licitante sera convocado para manifestacdo previamente a sua desclassificagdo.

9.1.3. Constatada a existéncia de sancdo, o Pregoeiro reputara o licitante inabilitado, por falta de condi¢do de participagio.

9.1.4. No caso de inabilitagdo, havera nova verificagdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei
Complementar n° 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitagdo da proposta subsequente.

9.2. Caso atendidas as condigdes de participagdo, a habilitagdo dos licitantes sera verificada por meio do SICAF, nos documentos por ele
abrangidos, em relagdo a habilitagdo juridica, a regularidade fiscal e trabalhista, a qualificagdo econdmico-financeira e habilitacdo técnica,
conforme o disposto na Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 03, de 2018.

9.2.1 O interessado, para efeitos de habilitacio prevista na Instru¢do Normativa SEGES/MP n°® 03, de 2018 mediante utilizacdo do sistema,

devera atender as condic¢des exigidas no cadastramento no SICAF até o terceiro dia util anterior a data prevista para recebimento das propostas;

9.2.2 E dever do licitante atualizar previamente as comprovagdes constantes do SICAF para que estejam vigentes na data da abertura da sessdo

publica, ou encaminhar, em conjunto com a apresentagao da proposta, a respectiva documentagéo atualizada.

9.2.3. O descumprimento do subitem acima implicara a inabilitacdo do licitante, exceto se a consulta aos sitios eletronicos oficiais emissores de

certidoes feita pelo Pregoeiro lograr éxito em encontrar a(s) certidao(des) valida(s), conforme art. 43, §3°, do Decreto 10.024, de 2019.

9.3. Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitagdo complementares , necessarios a confirmagdo daqueles exigidos neste Edital e
ja apresentados, o licitante sera convocado a encaminhé-los, em formato digital, via sistema, no prazo d e 02 (duas) horas, sob pena de

inabilitagdo.

9.4. Somente havera a necessidade de comprovagao do preenchimento de requisitos mediante apresentacdo dos documentos originais ndo-digitais

quando houver divida em relagéo a integridade do documento digital.
9.5. Nao serao aceitos documentos de habilitagdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente permitidos.

9.6. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o licitante for a filial, todos os documentos deverdo
estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade técnica, ¢ no caso daqueles documentos que, pela propria natureza,

comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.6.1. Serdo aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferengas de niimeros de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS,
quando for comprovada a centralizagdo do recolhimento dessas contribuigdes.

9.7. Ressalvado o disposto no item 5.3, os licitantes deverdo encaminhar, nos termos deste Edital, a documentagao relacionada nos itens a seguir,

para fins de habilitagdo:
9.8. Habilitaco juridica:
9.8.1 no caso de empresario individual: inscri¢do no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

9.8.2. Em se tratando de microempreendedor individual — MEI: Certificado da Condigdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
aceitacdo ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br;



9.8.3. No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social

em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento comprobatodrio de seus administradores;

9.8.4. inscri¢do no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o

participante sucursal, filial ou agéncia;

9.8.5. No caso de sociedade simples: inscrigdo do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de

prova da indicagdo dos seus administradores;
9.8.6. decreto de autorizagdo, em se tratando de sociedade empresaria estrangeira em funcionamento no Pais;

9.8.6.1 Deve ser observado o disposto na Instrugdo Normativa n° 10, de 10 de fevereiro de 2020, que estabelece as regras de funcionamento do
SICAF. Assim, as empresas estrangeiras que funcionem no Pais, autorizadas por decreto do Poder Executivo na forma do inciso V, do art. 28, da
Lei n°® 8.666, de 1993, devem se cadastrar no SICAF com a identificagdo do Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas. As empresas estrangeiras
que ndo funcionem no Pais poderdo se cadastrar no SICAF, mediante codigo identificador especifico, fornecido pelo sistema, observadas
as condi¢des postas na referida IN 10/2020.

9.8.7. (SUPRESSAO)

9.8.8. (SUPRESSAO)

9.8.9. Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as altera¢des ou da consolidagdo respectiva.
9.9. Regularidade fiscal e trabalhista:

9.9.1. prova de inscri¢ao no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

9.9.2. prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da
Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a
Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751,
de 02/10/2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.9.3. prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

9.9.4. prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a justica do trabalho, mediante a apresentagdo de certiddo negativa ou positiva com
efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagédo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de
1943;

9.9.5. prova de inscri¢do no cadastro de contribuintes municipal, relativo ao domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e

compativel com o objeto contratual;

9.9.6. prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do licitante, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou

concorre;

9.9.7. caso o licitante seja considerado isento dos tributos municipais relacionados ao objeto licitatorio, devera comprovar tal condi¢do mediante a

apresentacao de declaracao da Fazenda Municipal do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei;
9.9.8. (SUPRESSAO)

9.10 Qualificacio Econdmico-Financeira.

9.10.1. certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante;

9.10.2. balango patrimonial e demonstragdes contabeis do ultimo exercicio social, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a
boa situagdo financeira da empresa, vedada a sua substitui¢do por balancetes ou balangos provisorios, podendo ser atualizados por indices oficiais
quando encerrado ha mais de 3 (trés) meses da data de apresenta¢do da proposta;

9.10.2.1. no caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a apresentacdo de balango patrimonial e demonstragdes
contabeis referentes ao periodo de existéncia da sociedade;

9.10.2.2. ¢ admissivel o balango intermediario, se decorrer de lei ou contrato/estatuto social.;
9.10.2.3. (SUPRESSAO)

9.10.3. comprovagdo da boa situagdo financeira da empresa sera constatada mediante obtencdo de indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia
Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores a 1 (um), obtidos pela aplicagdo das seguintes formulas:



Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG=
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
Ativo Total
SG = - - - ——
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
Ativo Circulante
LC=

Passivo Circulante

9.10.4. As empresas que apresentarem resultado inferior ou igual a 1(um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG)
e Liquidez Corrente (LC), deverdo comprovar, considerados os riscos para a Administragdo, e, a critério da autoridade competente, o capital

minimo ou o patrimonio liquido minimo de 5% (cinco por cento) do valor estimado da contratagdo ou do item pertinente.
9.11. Qualificaciio Técnica

9.11.1 Os requisitos de qualificag@o técnica sdo os estabelecidos no Termo de Referéncia, anexo a este Edital.

9.11.2. Os atestados de capacidade técnica podem ser apresentados em nome da matriz ou da filial da empresa licitante.
9.12. (SUPRESSAO)

9.13. (SUPRESSAO)

9.14. O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei
Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscri¢do nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

9.15. A existéncia de restrigdo relativamente a regularidade fiscal e trabalhista ndo impede que a licitante qualificada como microempresa ou
empresa de pequeno porte seja declarada vencedora, uma vez que atenda a todas as demais exigéncias do edital.

9.15.1. A declaragio do vencedor acontecera no momento imediatamente posterior a fase de habilitagdo.

9.16. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte, € uma vez
constatada a existéncia de alguma restricdo no que tange a regularidade fiscal e trabalhista, a mesma sera convocada para, no prazo de 5 (cinco)
dias uteis, apés a declaragdo do vencedor, comprovar a regularizagdo. O prazo podera ser prorrogado por igual periodo, a critério da

administragdo publica, quando requerida pelo licitante, mediante apresentacdo de justificativa.

9.17. A ndo-regularizagao fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior acarretara a inabilitag@o do licitante, sem prejuizo das sangdes
previstas neste Edital, sendo facultada a convocacdo dos licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo. Se, na ordem de classificagéo,
seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno porte com alguma restri¢do na documentagéo fiscal e trabalhista, sera concedido o mesmo

prazo para regularizagao.

9.18. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o Pregoeiro suspendera a sessdo, informando no “chat” a nova

data e horario para sua continuidade.

9.19. Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitagdo, seja por ndo apresentar quaisquer dos documentos exigidos, ou apresenta-los

em desacordo com o estabelecido neste Edital.
9.20. (SUPRESSAQ)

9.21. (SUPRESSAO)
9.21.1. (SUPRESSAO)
9.22. Constatado o atendimento as exigéncias de habilitagdo fixadas no Edital, o licitante serd declarado vencedor.

9.23. Quando da adjudicagio do objeto, a CESSIONARIA devera apresentar em momento oportuno, o Alvard/Licenga de Funcionamento do
estabelecimento quanto a natureza da exploragdo da Cantina, emitido pelos 6rgdos competentes, devendo manté-lo atualizado e em local visivel,

durante toda a vigéncia do contrato.
10. DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

10.1 A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no prazo de no minimo de 02 (duas) horas, a contar da solicitacdo

do Pregoeiro no sistema eletronico e devera:



10.1.1 ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via, sem emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima

folha ser assinada e as demais rubricadas pelo licitante ou seu representante legal.

10.1.2. apresentar a descri¢do detalhada dos produtos ofertados conforme 0 MODELO DE PLANILHA DE FORMACAO DE PRECOS (Anexo
III) onde deverdo constar os precos unitarios de cada um dos itens que a compde, devendo ainda constar o VALOR GLOBAL da proposta

ajustada ao lance vencedor.

10.1.2.1. O valor final da proposta serd o somatério dos valores unitarios de cada item constante da MODELO DE PLANILHA DE FORMACAO
DE PRECOS (Anexo III).

10.1.2.2. A apresentagio da MODELO DE PLANILHA DE FORMACAO DE PRECOS (Anexo III), completamente preenchida, é obrigatoria
sob pena de desclassificagdo.

10.1.2.3. As descri¢des dos produtos constantes do cardapio minimo ndo poderao ser alteradas.

10.1.2.4. Os valores apresentados deverdo conter apenas 02 (duas) casas decimais, com valor exato (sem dizima) e ndo poderdo apresentar
valores “fracionados” que dificultem a cobranga dos produtos, ou seja, valores como, por exemplo: R$ 1,67 ou R$ 1,63. S sera permitida a
oferta de produtos com pregos tendo como final 5 ou 0, assim como: R$ 1,60 ou R$ 1,65. Caso os licitantes ndo se atentem para esta clausula, o
prego serd reduzido para o menor valor mais proximo do que foi estabelecido. A titulo de exemplo, caso o licitante apresente valores na proposta
iguais a R$ 1,66 ou R$ 1,67 sera considerado o prego de R$ 1,65 como prego final de venda do produto. Cabe ressaltar que o arredondamento
proposto sera aplicado apenas no preco final do licitante vencedor (no momento de assinatura do contrato, para venda final ao usuario). Para fins

de classificacdo da melhor proposta néo incidira o arredondamento supracitado.

10.1.2.  apresentar a planilha de formacdo de precos, devidamente ajustada ao lance vencedor, em conformidade com o modelo anexo a este
Edital;

10.1.3. (SUPRESSAO)

10.2. A proposta final devera ser documentada nos autos e sera levada em consideragdo no decorrer da execugdo do contrato e aplicagdo de
eventual sancio 3 CESSIONARIA, se for o caso.

10.3. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam a CESSIONARIA.
10.4 Os precos deverdo ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitario em algarismos e o valor global em algarismos e por extenso

(art. 5° da Lei n° 8.666/93).

10.4.1 Ocorrendo divergéncia entre os pregos unitarios e o preco global, prevalecerdo os primeiros; no caso de divergéncia entre os valores

numéricos e os valores expressos por extenso, prevalecerdo estes ultimos.

10.5. A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste Edital, sem conter alternativas de preco ou de qualquer outra

condi¢do que induza o julgamento a mais de um resultado, sob pena de desclassificagao.

10.6. A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, ndo sendo considerada aquela que ndo corresponda as especificagdes ali

contidas ou que estabeleca vinculo a proposta de outro licitante.

10.7. As propostas que contenham a descricdo do objeto, o valor e os documentos complementares estardo disponiveis na internet, apds a

homologagao.
11. DOS RECURSOS

11.1. Declarado o vencedor e decorrida a fase de regularizagdo fiscal e trabalhista da licitante qualificada como microempresa ou empresa de
pequeno porte, se for o caso, sera concedido o prazo de no minimo trinta minutos, para que qualquer licitante manifeste a intengdo de recorrer, de

forma motivada, isto ¢, indicando contra qual(is) decisdo(des) pretende recorrer e por quais motivos, em campo proprio do sistema.

11.2. Havendo quem se manifeste, cabera ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a existéncia de motivagdo da intengdo de recorrer, para

decidir se admite ou ndo o recurso, fundamentadamente.
11.2.1. Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrara no mérito recursal, mas apenas verificara as condigdes de admissibilidade do recurso.
11.2.2. A falta de manifestagao motivada do licitante quanto a intengdo de recorrer importara a decadéncia desse direito.

11.2.3. Uma vez admitido o recurso, o recorrente tera, a partir de entdo, o prazo de trés dias para apresentar as razdes, pelo sistema eletronico,
ficando os demais licitantes, desde logo, intimados para, querendo, apresentarem contrarrazdes também pelo sistema eletronico, em outros trés
dias, que comecardo a contar do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de

seus interesses.



11.3. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

11.4. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados, no enderego constante neste Edital.
12. DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA

12.1. A sessdo publica podera ser reaberta:

12.1.1. Nas hipoteses de provimento de recurso que leve a anulagdo de atos anteriores a realizagdo da sessdo publica precedente ou em que seja

anulada a propria sessdo publica, situagdo em que serdo repetidos os atos anulados e os que dele dependam.

12.1.2. Quando houver erro na aceitagdo do preco melhor classificado ou quando o licitante declarado vencedor ndo assinar o contrato, ndo retirar
o instrumento equivalente ou ndo comprovar a regulariza¢do fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, §1° da LC n® 123/2006. Nessas hipoteses,

serdo adotados os procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento da etapa de lances.
12.2. Todos os licitantes remanescentes deverao ser convocados para acompanhar a sessdo reaberta.
12.2.1. A convocagdo se dara por meio do sistema eletronico (“chat”), e-mail, de acordo com a fase do procedimento licitatorio.

12.2.2. A convocagao feita por e-mail dar-se-a de acordo com os dados contidos no SICAF, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados
cadastrais atualizados.

13. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

13.1. O objeto da licitagdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do Pregoeiro, caso ndo haja interposi¢ao de recurso, ou pela
autoridade competente, apds a regular decisdo dos recursos apresentados.

13.2. Apos a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade competente homologara o procedimento licitatério.

14. DA GARANTIA DE EXECUCAO

14.1 Nio havera exigéncia de garantia de execucdo para a presente contratagio.

15. DO TERMO DE CONTRATO OU INSTRUMENTO EQUIVALENTE

15.1. Apos a homologagio da licitagdo, em sendo realizada a contratagdo, sera firmado Termo de Contrato ou emitido instrumento equivalente.

15.2 O adjudicatario tera o prazo de 03 (trés) dias uteis, contados a partir da data de sua convocagdo, para assinar o Termo de Contrato ou
aceitar instrumento equivalente, conforme o caso (Nota de Empenho/Carta Contrato/Autorizagdo), sob pena de decair do direito a contratagéo,

sem prejuizo das sangdes previstas neste Edital.

15.2.1 Alternativamente a convocagdo para comparecer perante o 6rgdo ou entidade para a assinatura do Termo de Contrato ou aceite do
instrumento equivalente, a Administragdo podera encaminha-lo para assinatura ou aceite da Adjudicataria, mediante correspondéncia postal com

aviso de recebimento (AR) ou meio eletronico, para que seja assinado ou aceito no prazo de 03 (trés) dias, a contar da data de seu recebimento.

15.2.2. O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo, por solicitagdo justificada do adjudicatario e aceita pela

Administragao.

15.3. (SUPRESSAO)

15.3.1. (SUPRESSAO)

15.3.2. (SUPRESSAO)

15.3.3. (SUPRESSAO)

15.4. O prazo de vigéncia da contratagdo ¢ o estabelecido no Termo de Referéncia

15.5. Previamente a contratagdo a Administracdo realizard consulta ao SICAF para identificar possivel suspensdo temporaria de participagdo em
licitagdo, no ambito do 6rgdo ou entidade, proibi¢ao de contratar com o Poder Piblico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas, observado o
disposto no art. 29, da Instru¢do Normativa n® 3, de 26 de abril de 2018, e nos termos do art. 6°, III, da Lei n° 10.522, de 19 de julho de 2002,
consulta prévia ao CADIN.

15.5.1. Nos casos em que houver necessidade de assinatura do instrumento de contrato, e o fornecedor nao estiver inscrito no SICAF, este devera

proceder ao seu cadastramento, sem 6nus, antes da contratagdo.



15.5.2. Na hipétese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado devera regularizar a sua situagdo perante o cadastro no prazo de até 05

(cinco) dias tteis, sob pena de aplicagdo das penalidades previstas no edital e anexos.

15.6. Na assinatura do contrato ou da ata de registro de pregos, sera exigida a comprovagdo das condigdes de habilitagdo consignadas no edital,

que deverdo ser mantidas pelo licitante durante a vigéncia do contrato ou da ata de registro de pregos.

15.7. Na hipotese de o vencedor da licitagdo ndo comprovar as condigdes de habilitagdo consignadas no edital ou se recusar a assinar o contrato
ou a ata de registro de pregos, a Administragdo, sem prejuizo da aplicacdo das sangdes das demais cominagdes legais cabiveis a esse licitante,
podera convocar outro licitante, respeitada a ordem de classificagdo, para, apds a comprovagdo dos requisitos para habilitagdo, analisada a

proposta e eventuais documentos complementares e, feita a negociacdo, assinar o contrato ou a ata de registro de precos.
16. DO REAJUSTAMENTO EM SENTIDO GERAL

16.1. As regras acerca do reajustamento em sentido geral do valor contratual sdo as estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este Edital.
17. DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZACAO

17.1. Os critérios de recebimento e aceitacdo do objeto e de fiscalizagdo estdo previstos no Termo de Referéncia.

18. DAS OBRIGACOES DA CEDENTE E DA CESSIONARIA

18.1. As obrigagdes da Cedente ¢ da Cessiondria sdo as estabelecidas no Termo de Referéncia.

19. DOS PAGAMENTO DEVIDOS A CEDENTE

19.1 As regras acerca dos pagamentos devidos a CEDENTE séo as estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este Edital.
19.1.1. (SUPRESSAOQ)

20. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS.

20.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, o licitante/adjudicatario que:

20.1.1. ndo assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento equivalente, quando convocado dentro do prazo de validade da proposta;
20.1.2. ndo assinar a ata de registro de pregos, quando cabivel,

20.1.3. apresentar documentagao falsa;

20.1.4. deixar de entregar os documentos exigidos no certame;

20.1.5. ensejar o retardamento da execugdo do objeto;

20.1.6. ndo mantiver a proposta;

20.1.7. cometer fraude fiscal;

20.1.8. comportar-se de modo inidoneo;

20.2. As sangdes do item acima também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva, em pregio para registro de precos que, convocados,

nao honrarem o compromisso assumido injustificadamente.

20.3.  Considera-se comportamento inidoneo, entre outros, a declaragdo falsa quanto as condig¢des de participagdo, quanto ao enquadramento

como ME/EPP ou o conluio entre os licitantes, em qualquer momento da licitagdo, mesmo apds o encerramento da fase de lances.

20.4. O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infragdes discriminadas nos subitens anteriores ficara sujeito, sem prejuizo da

responsabilidade civil e criminal, as seguintes sangoes:
20.4.1. Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que ndo acarretarem prejuizos significativos ao objeto da contratacéo;
20.4.2. Multa de 10 % (dez por cento) sobre o valor estimado da concessao de uso do item prejudicado pela conduta do licitante;

20.4.3.Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou unidade administrativa pela qual a Administragdo Publica opera

e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;
20.4.4. Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e descredenciamento no SICAF, pelo prazo de até cinco anos;

20.4.4.1. A Sangdo de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem também ¢ aplicavel em quaisquer das hipoteses previstas como



infragdo administrativa neste Edital.

20.4.5 Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da
puni¢do ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a
CESSIONARIA ressarcir a CEDENTE pelos prejuizos causados;

20.5. A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sangdes.

20.6.  Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, se houver indicios de pratica de infragdo administrativa tipificada pela Lei n° 12.846,
de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a administragdo publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a
apuracgdo da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdao

sobre a eventual instauragdo de investigagao preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagdao — PAR.

20.7. A apuragao e o julgamento das demais infragdes administrativas ndo consideradas como ato lesivo a Administragdo Publica nacional ou

estrangeira nos termos da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013, seguiro seu rito normal na unidade administrativa.

20.8. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos administrativos especificos para apuragdo da ocorréncia de
danos e prejuizos a Administragdo Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participagdo de agente
publico.

20.9. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o
valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Codigo Civil.

20.10. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo que assegurara o contraditorio e a ampla defesa
ao licitante/adjudicatério, observando-se o procedimento previsto na Lei n® 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n® 9.784, de 1999.

20.11. A autoridade competente, na aplicacdo das sangdes, levara em consideragdo a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da

pena, bem como o dano causado a Administragéo, observado o principio da proporcionalidade.
20.12. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.
20.13. As sangdes por atos praticados no decorrer da contratagdo estdo previstas no Termo de Referéncia.

21. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO
21.1. Até 03 (trés) dias uteis antes da data designada para a abertura da sessdo publica, qualquer pessoa podera impugnar este Edital.

21.2. A impugnacdo podera ser realizada por forma eletronica, pelo e-mail licitacao.cpla@ifb.edu.br, ou por peti¢do dirigida ou protocolada no
endereco Rodovia DF 128, Km 21, Zona Rural, Planaltina - DF, CEP 73.380-900 , se¢do:_Coordenagdo de Aquisi¢ao e Contratos - CDAC/CPLA .

21.3. Cabera ao Pregoeiro, auxiliado pelos responsaveis pela elaboragdo deste Edital e seus anexos, decidir sobre a impugnacdo no prazo de até

dois dias tteis contados da data de recebimento da impugnagéo.
21.4. Acolhida a impugnagao, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do certame.

21.5. Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatorio deverdo ser enviados ao Pregoeiro, até 03 (trés) dias uteis anteriores a

data designada para abertura da sessdo publica, exclusivamente por meio eletronico via internet, no endereco indicado no Edital.

21.6. O pregoeiro respondera aos pedidos de esclarecimentos no prazo de dois dias tteis, contado da data de recebimento do pedido, e podera

requisitar subsidios formais aos responsaveis pela elaboragao do edital e dos anexos.
21.7. As impugnagdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame.

21.7.1. A concessdo de efeito suspensivo a impugnagao ¢ medida excepcional e devera ser motivada pelo pregoeiro, nos autos do processo de

licitagdo.

21.8. As respostas aos pedidos de esclarecimentos serdo divulgadas pelo sistema e vinculardo os participantes e a administragdo.

22. DAS DISPOSICOES GERAIS

22.1. Da sessdo publica do Pregdo divulgar-se-4 Ata no sistema eletronico.

22.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impega a realizagdo do certame na data marcada, a sessdo sera

automaticamente transferida para o primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicacdo

em contrario, pelo Pregoeiro.



22.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica observardo o horério de Brasilia — DF.

22.4. No julgamento das propostas e da habilitagdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas que nfo alterem a substincia das propostas, dos
documentos e sua validade juridica, mediante despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia

para fins de habilitagdo e classificacdo.
22.5. A homologacéo do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratagao.

22.6. As normas disciplinadoras da licitacao serdo sempre interpretadas em favor da ampliagdo da disputa entre os interessados, desde que ndo

comprometam o interesse da Administragdo, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da contratagéo.

22.7. Os licitantes assumem todos os custos de preparagdo e apresentacdo de suas propostas ¢ a Administragdo ndo sera, em nenhum caso,

responsavel por esses custos, independentemente da condugéo ou do resultado do processo licitatorio.

22.8. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-se-a4 o do vencimento. SO se iniciam

e vencem os prazos em dias de expediente na Administragdo.

22.9. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importard o afastamento do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento

do ato, observados os principios da isonomia e do interesse publico.

22.10. Em caso de divergéncia entre disposi¢des deste Edital e de seus anexos ou demais pegas que compdem o processo, prevalecera as deste
Edital.

22.10.1. Fica assegurado ao Instituto Federal de Brasilia — IFB o direito de, no interesse da Administragdo, anular ou revogar, a qualquer tempo,
no todo ou em parte, a presente licitagdo, dando ciéncia aos participantes, na forma da legislagdo vigente.

22.11.0 Edital estda disponibilizado, na integra, no  endere¢o  eletronico = www.comprasgovernamentais.gov.br, e
https://www.ifb.edu.br/licitacoes-e-contratos/avisos-de-licitacoes-dispensas-einexigibilidade e, também, poderdo ser lidos e/ou
obtidos na Coordenagéo de Aquisi¢des e Contratos — CDAC, do IFB/Campus Planaltina, localizada no enderego Rodovia DF 128, Km 21, Zona
Rural, Planaltina - DF, CEP 73.380-900, nos dias tteis, no horario das 09h:00 as 11h:00 e 14h:00 as 16h:00, mesmo enderego e periodo no qual

os autos do processo administrativo permanecerdo com vista franqueada aos interessados.
22.12. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

22.12.1. ANEXO I - TERMO DE REFERENCIA

22.12.1.1 Apéndice I do Anexo I — Estudo Técnico Preliminar

22.12.1.2 Apéndice II do Anexo I — Modelo de Pesquisa de Satisfagdo de Clientes;
22.12.1.3 Apéndice III do Anexo I — Planilha de Valores Maximos Admissiveis;
22.12.1.4 Apéndice IV do Anexo I — Declaragdo de Vistoria do Local dos Servigos;
22.12.1.5 Apéndice V do Anexo I — Tabela de Classificagdo e Graduac@o das Penalidades;
22.12.2. ANEXO II - Minuta do Termo de Contrato.

22.12.3. ANEXO III — Planilha de Formagao de Pregos;
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MINISTERIO DA EDUCACAO

Instituto Federal de Educagiio, Ciéncia e Tecnologia de Brasilia

ANEXO -1

TERMO DE REFERENCIA

(Processo Administrativo n.° 23133.000304.2022-81)

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacio é a escolha da proposta mais vantajosa para a contratacio de empresa
especializada na prestacio do servico de preparo e fornecimento de refeicoes para os discentes, vinculada
a Concessiio onerosa administrativa de uso de bem publico para exploracio comercial de servicos de cantina
em espaco fisico existente nas dependéncias do Campus Planaltina do Instituto Federal de Brasilia, conforme

condigdes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento e seus anexos e apéndices:

DESCRICAO/
ITEM CATMAT
ESPECIFICACAO

VALOR MAXIMO
ADMISSIVEL

Cardapio minimo, que corresponde a relagdo de todos os itens da
1 3697 R$216,55

tabela constante do Apéndice II1.

1.1.1 Sera cobrada mensalmente uma taxa relativa a concessdo do uso do espago publico, que sera composta por valores

variaveis e valores fixos:

VALOR FIXO - RETRIBUICAO DE USO DO ESPACO

Valor fixo mensal referente a concessao de uso do espago do Campus RS 647,69

VALORES VARIAVEIS - (TABELA DE RATEIO)

Custo Mensal

Tipo de Servi Total Percentual Custo Mensal da Valor mensal
R ot Rateio Cantina (45,23m?) a pagar
(39.215m?)
Servigo de Conservagio e Limpeza RS 47.314,21 RS 52,04

Servigo de Vigilancia Armada RS 64.397,04 0.11% RS 70,83 RS 154,69




Energia Elétrica ‘RS 28.929,18 ‘ ‘ RS 31,82

Valor Total do més para gerar GRU: RS 802,38

1.2. O objeto da licitagdo tem a natureza de servico comum de concessdo onerosa de espaco fisico para exploragéo de

cantina localizada na Rodovia DF-128, Km 21, Zona Rural — Planaltina/DF.

1.3. Os quantitativos e respectivos codigos dos itens sdo os discriminados na tabela acima e, também no Apéndice III.

1.4. A presente contratacdo adotara como regime de execucdo a Empreitada por Preco Global.

1.5. O prazo de vigéncia do contrato ¢ de 12 meses, podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite de 60

(sessenta) meses, com base no artigo 57, 11, da Lei 8.666, de 1993.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACAO

2.1. A Justificativa e objetivo da contratagdo encontram-se pormenorizados em Topico especifico dos Estudos Técnicos

Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO

3.1. A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em Topico especifico dos Estudos Técnicos

Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. DA CLASSIFICACAO DOS SERVICOS E FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR

4.1. Trata-se de servigo comum, de carater continuado ¢ sem fornecimento de méo de obra em regime de dedicacdo

exclusiva, a ser contratado mediante licitagdo, na modalidade pregdo, em sua forma eletronica.

4.2. Os servigos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n® 9.507, de 21 de setembro de 2018, ndo

se constituindo em quaisquer das atividades, previstas no art. 3° do aludido decreto, cuja execugao indireta ¢ vedada.

4.3. A prestagdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da CONTRATADA e a Administragdo

CONTRATANTE, vedando-se qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagdo direta.

5. REQUISITOS DA CONTRATACAO
5.1. Conforme Estudos Preliminares, os requisitos da contratagdo abrangem o seguinte:

5.1.1. Servi¢o continuado, sem fornecimento de mio de obra em regime de dedicacdo exclusiva, serdo executados

conforme discriminado abaixo:

5.1.1.1. Os servigos serdo prestados na sede da CONTRATANTE, Rodovia DF 128, Km 21, Zona Rural — Planaltina/DF.

5.1.1.2. O horério de funcionamento devera ser de forma ininterrupta nos dias de expediente do Campus de segunda-feira

a sexta-feira das 07:00 horas as 21:30 horas, inclusos sdabados letivos, os quais serio informados previamente a

CONTRATADA, podendo haver modificagdo de horario mediante aprovacao de ambas as partes.

5.1.2. No periodo de férias escolares podera ser negociado com a Direcio do Campus Planaltina do IFB, horério de
atendimento reduzido.



5.1.3. A CONTRATADA tera 10 (dez) minutos de tolerincia para a abertura e 40 (quarenta) minutos apés o

horirio, para limpeza e fechamento do caixa. Ndo serd permitida a permanéncia de pessoas apés o horirio de

tolerancia.

5.1.4. O Campus Planaltina do IFB poderia solicitar o funcionamento em cariter excepcional durante eventos do
Campus, realizados fora do horario de atendimento normal da cantina, aos domingos e feriados. Nestas ocasides

sera solicitada abertura da cantina mediante solicitacio da Direcio do Campus com no minimo 48 horas de

antecedéncia.

5.1.5. A critério do Campus Planaltina, podera nio haver expediente em dias titeis, 0 que serd avisado com
antecedéncia de 2 (dois) dias antes da ocorréncia.

5.2. O Campus nio se responsabilizara pela execuciio do servico de cantina da CONTRATADA, ficando a mesma
responsavel pela prestacio do servico.

CONTRATADA devera planejar a rotina de trabalho de modo a minimizar retardos na reposicio de alimentos, na
distribuicio das refeicdes e na fila do caixa de pagamento.

5.3. O MIX de produtos ofertados pela empresa deverd contemplar os carddpios minimos.

5.3.1. Os alimentos servidos deverio estar de acordo com o cardapio aprovado e serio preparados com géneros de
qualidade aferivel pela apresentacio, sabor agradavel e devera obedecer, em todas as fases, as técnicas corretas de
culiniria e as recomendacées da ANVISA, respeitando as caracteristicas proprias de cada ingrediente, assim como
os diferentes fatores de modificacées fisicas, quimicas e biolégicas, no sentido de assegurar a preservacio dos
nutrientes, qualidades a serem aferidas pelo fiscal do contrato em pesquisa de satisfacio.

5.3.2. Todos os alimentos constantes do cardapio diario deverio ser disponibilizados até 30 minutos do horario de

atendimento previsto.

5.3.3. A reposicio das preparacdes expostas para consumo da cantina devera ser feita de forma imediata de modo
que o carddpio minimo seja sempre obedecido.

5.3.4. O Campus Planaltina do IFB podera cancelar a venda de toda e qualquer mercadoria e/ou produto, quando
julgar inconveniente ao interesse publico e a sua imagem.

5.3.5. O prazo de atendimento dos pedidos serd de no maximo 30 minutos para os lanches.

5.3.6. O valor das refeicoes e lanches sera pago diretamente pelo cliente 3 CONTRATADA, nio tendo a

CONTRATANTE qualquer participacio ou responsabilidade pelo pagamento.

5.4. A CONTRATADA devera disponibilizar numérico suficiente para troco na caixa registradora, nos casos de

pagamento em espécie.

orgio competente do Distrito Federal, entregando o cupom fiscal aos usuarios.

5.6. Naio serd autorizada a venda ou exposi¢iio, sob pena de rescisio contratual, de:
5.6.1. Bebidas alcéolicas;

5.6.2. Bilhetes lotéricos;

5.6.3. Caca-niqueis;

5.6.4. Cigarros ou qualquer tipo de tabaco;

5.6.5. Qualquer tipo de medicamento ou produtos téxicos



5.6.6. Nao sera permitido 3 CONTRATADA:

5.6.7. Utilizacdo de alto falantes e/ou congéneres que produzam som ou ruidos;

5.6.8. A guarda ou depdsitos de produtos inflamaveis. explosivos. corrosivos, téxicos ou de forte odor, exceto dlcool e

gas.

5.6.9. Os servicos a serem executados deverido obedecer rigorosamente as normas e cédigos aplicaveis ao servico em

pauta. Devendo ser consideradas, juntamente com o que se estipula neste documento, todas as normas relativas aos

servicos de preparacdo, embalagem, armazenamento, transporte, distribuicio e exposicdo de alimentos,

compreendendo entre outras:

5.7.1. Cédigo de Defesa do Consumidor.

5.7.2. Resolu¢do RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004 da ANVISA, que dispde sobre Regulamento Técnico de
Boas Priticas para Servicos de Alimentacio.

5.7.3. Portaria n° 326, de 30 de julho de 1994, da Secretaria de Vigilancia Sanitaria, do Ministério da Saude.

5.7.4. A CONTRATADA deveri apresentar em momento oportuno, o Alvaria/Licenca de Funcionamento do

Regional).

5.7.5. A contratada observard a Resolu¢io RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como
legislacio e/ou normas de érgios de vigilincia sanitiria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos
normativos apliciveis”.

5.7.6. O espaco cedido destina-se a exploracio exclusivamente de servicos de cantina.

5.7.7. Em nenhuma hipétese poderio ser transferidos a terceiros a cesso do espaco fisico do IFB - Campus
Planaltina.

5.7.8. O local da cantina serd supervisionado pelo fiscal do contrato designado pela direcio do IFB - Campus
Planaltina.

horario de funcionamento.

5.8. ESPECIFICACAO PARA FORNECIMENTO DAS REFEICOES

5.8.1. Informacées gerais para o fornecimento:

5.8.2. A estimativa de fornecimento ¢ de 10 a 80 refeicoes diarias.

5.8.6. As refeicdes deverio conter no minimo o especificado no Apéndice II1.

5.8.7. A técnica dietética de preparo ficara a critério da CONTRATADA, observando o cardapio previamente
aprovado pela CONTRATANTE.



5.8.8. Os cardapios devem ser compostos de receitas padronizadas confeccionadas e balanceadas devendo ser

elaborado por um nutricionista.

5.8.9. Montar um cardapio com 30 (trinta) dias de antecedéncia em comum acordo com a . informatizado, contendo

as necessidades basicas da clientela, sendo permitida a repeticdo de cardapio de sete em sete dias.

5.8.10. O cardapio devera estar assinado pelo responsavel técnico nutricionista da CONTRATADA:

5.8.11. Em caso de eventuais substituicées de qualquer item do cardipio, devera ser feita uma comunicacio com 48
(quarenta e oito) horas de antecedéncia, para a devida aprovacio;

5.8.12. A critério do Campus, sem prejuizo das penalidades aplicdveis, serd admitida a substituicio de alimentos em
falta por outro do mesmo grupo alimentar, desde que este possua a mesma ou superior qualidade e aceitabilidade

que o inicialmente planejado no cardipio.

5.8.13. A empresa vencedora devera manter supervisio dos servicos ora contratados, através de um (a)

nutricionista, de forma a assegurar o fiel camprimento do Instrumento Contratual e das orientacdes do Campus;

5.8.14. A CONTRATADA devera ofertar alimentacdo de qualidade em observéincia ao artigo 8° da Portaria
Normativa da Secretaria de Gestio de Pessoas e Relacées do Trabalho no Servico Piblico de n° 7, de 26.10.2016 e
na medida do possivel, observar as diretrizes do Guia Alimentar para a Populacio Brasileira e de outros
instrumentos de educac¢io alimentar e nutricional, assegurando qualidade nas refeicdes fornecidas.

5.9. ESPECIFICACAO DOS LANCHES
5.9.1. Diariamente, devem ser oferecidas opcdes variadas de lanches, seguindo o cardipio minimo, Apéndice ITI.

5.9.2. Os lanches poderio ser preparados em outro local, sendo recomendado seu aquecimento nas instalacdoes da

cantina, OBS: Apés submetidos a coccéio, os alimentos preparados devem ser mantidos em condicdes de tempo e de
temperatura que nao favorecam a multiplicacio microbiana. Para conservacdo a quente, os alimentos devem ser

submetidos a temperatura superior a 60°C (sessenta graus Celsius axi 6 is) horas. Para a

conservacao sob refrigeracio ou congelamento, os alimentos devem ser previamente submetidos ao processo de

resfriamento.

5.9.3. A CONTRATADA devera identificar cada prato de lanche, sendo afixado acima do prato placa de pequeno

porte, preferencialmente de acrilico, com o respectivo nome.

5.9.4. A lanchonete deve sempre oferecer opcoes Light e Diet para os usuarios.

que compde cada item de lanche oferecido, seu potencial alergénico, de modo claro e eficiente, por exemplo: “este
alimento contém leite de vaca, soja, gliten”, dentre outras observacées necessirias, conforme resolucoes da
ANVISA (2015) a respeito da rotulagem de alimentos alergénicos.

5.9.6. A CONTRATADA devera fornecer lanches de primeira qualidade, com cardidpio variade previamente
acordado e aprovado pelo Campus.

5.9.7. Os salgados, bolos, sanduiches, etc. Deverio ser preparados diariamente no dia correspondente a venda direta
dos produtos.

5.10. HIGIENE E PREPARACAQ DOS ALIMENTOS




sendo relevante a higienizacio e a assepsia das preparacoes e manipulacoes. Deve-se seguir o horario de distribuicao

da alimentacio, conforme determinacio da CONTRATANTE.

5.10.2. Considerar os fatores psicolégicos relacionados com a aceitacao do alimento, qual seja odor, sabor e textura;

considerar o valor nutricional dentro dos binémios variedade e equilibrio; considerar a safra dos alimentos, nio
descuidando do aspecto qualidade; considerar o clima e as preparacoes servidas quanto a digestibilidade.

5.10.3. A dgua utilizada no preparo dos sucos serd, obrigatoriamente, filtrada ou mineral.

5.10.4. Nao se admitira o aproveitamento de qualquer dos géneros preparados e nio consumidos no dia, na cantina.

limpos, disponiveis em nimero suficiente e armazenados em local exclusivo para essa finalidade.

5.10.7. Utilizar toalhas de papel para secagem de maos, nao sendo permitido, em hipotese alguma, utilizacao de
tecido para esse fim.

5.11. HIGIENE AMBIENTAL

5.11.1. As geladeiras, freezer, fornos, exaustores, banheiros e todos os demais locais e equipamentos da drea da
cantina deverio ser mantidos permanentemente em condi¢cdes adequadas de higiene e organizacio.

multas ou interpelacdes das autoridades competentes, bem como por problemas causados aos usuarios relativos aos
alimentos fornecidos, configurando-se falta grave a interdiciio do local por qualquer motivo.

5.11.3. Deverao ser utilizados produtos de limpeza adequados, tais como: produto com poder bactericida, acio

fungicida e propriedade vermicida, de forma a se obter ampla higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios
de cozinha, bem como das mios dos empregados que manipulam alimentos, que obedecam as classificacoes e

especificacdes determinadas pela ANVISA.

5.11.4. Manter panos de limpeza, distintos e suficientes, para cada uma das atividades, em condicdes e quantidades

adequadas as atividades;

5.11.5. A higienizacdo do local, dos equipamentos e dos utensilios sio de suma importincia, porém, além dessa
rotina, exigir-se-a também:

5.11.6. Que seja retirado, quantas vezes se fizerem necessario e no horario estipulado de coleta, o lixo resultante de

suas atividades, inclusive de alimentos e lanches preparados e nao servidos, separando os possiveis de serem

reciclados, devidamente acondicionados em sacos plasticos, conforme normas técnicas de higiene, objetivando evitar

a proliferacdo de insetos, roedores, micro-organismos e propagacio de odores desagradaveis, cabendo a vencedora
do certame aquisicao de carrinhos e demais materiais necessarios a esses servicos, bem como de 2 (duas) lixeiras de

plastico, sendo uma para acondicionamento de lixo seco e outra para lixo orgénico.

5.11.7. A limpeza do local com detergente e cloro ativo, imediatamente, apds a coleta de lixo pela empresa coletora.

5.11.8. A coleta e descarte do lixo do espaco interno e externo produzido de forma direta ou indireta pela
CONTRATADA.

5.11.9. O impedimento da presenca de animais domésticos nas dependéncias.



5.11.10. Obediéncia a programa de controle integrado de pragas, de acordo com o preconizado pelo Programa

Controle de Zoonose da Fundacio Nacional de Saide —FUNASA, e que o servico seja realizado no minimo
mensalmente e sempre que houver necessidade, sendo o 6nus de responsabilidade da empresa.

5.11.11. A empresa vencedora do certame procederd a separacio dos residuos, de acordo com as determinacdes
contidas no Decreto n° 5.940, de 25 de outubro de 2006, que trata da Coleta Seletiva no Ambito da Administracio
Publica Federal.

5.11.12. A vencedora do certame se responsabilizard pela manutencio preventiva e corretiva da rede de esgoto e

caixas de gordura, em tempo habil, arcando com as despesas inerentes aos servicos.

5.11.13. A vencedora do certame realizarda dedetizacio e desratizacio a cada 90 (noventa) dias, ou periodos

inferiores, caso as instalacdbes da cantina apresentem-se infestadas com insetos e/ou ragas. A

dedetizacdo/desratizacdo sera feita no final do expediente do sibado, devendo sofrer faxina geral, no fim de semana,
para a retirada dos insetos mortos e asseio das instalacbes e em todos os utensilios utilizades. A
dedetizacio/desratizacio e a faxina serfio acompanhadas por servidor formalmente designado pela
CONTRATANTE.

5.13. Além dos pontos acima, o adjudicatario devera apresentar declaracdo de que tem pleno conhecimento das condigdes

necessarias para a prestagdo do servigo como requisito para celebragdo do contrato.

5.14 (Supressio)

6. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

6.1. Os critérios de sustentabilidade sao aqueles previstos nos Estudos Técnicos Preliminares, item 14.

7. VISTORIA PARA A LICITACAO

7.1. Para o correto dimensionamento e elaboracdo de sua proposta, o licitante podera realizar vistoria nas instalagdes do
local de execugdo dos servigos, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira (dias vteis),
das 9 horas as 12 horas e das 14 horas as 17 horas, devendo ser agendadas exclusivamente pelo e-mail
licitacao.cpla@ifb.edu.br.

7.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicacdo do Edital, estendendo-se até o dia util anterior a

data prevista para a abertura da sessdo publica.

7.2.1. Para a vistoria o licitante, ou o seu representante legal, devera estar devidamente identificado, apresentando
documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para a realizagdo da

vistoria.

7.3. Por ocasido da vistoria, ao licitante, ou ao seu representante legal, podera ser entregue CD-ROM, “pen-drive” ou outra
forma compativel de reproducdo, contendo as informagdes relativas ao objeto da licitagdo, para que a empresa tenha

condigdes de bem elaborar sua proposta.

7.4. A ndo realizagdo da vistoria ndo poderd embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das instalagdes, duvidas ou
esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagdo dos servigos, devendo a licitante vencedora assumir os 6nus

dos servigos decorrentes.

7.5. A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informacdes e das condi¢cdes locais para o

cumprimento das obrigagdes objeto da licitagao.



8. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
8.1. A execugdo do objeto seguira a seguinte dindmica:

8.1.1. DAS ESPECIFICACOES DOS SERVICOS:

seu preparo, com a opcio de fornecimento de embalagens descartiveis, acompanhadas dos respectivos
guardanapos, talheres e/ou descartiveis adequados;

8.1.1.5. A CONTRATADA devera disponibilizar embalagens para viagem;

seja comprovado o baixo nivel de saida destes produtos e que o fiscal do contrato esteja de acordo com a alteracio.

8.1.1.7. Nao seria permitida, em nenhuma hipdtese, a venda de bebidas alcodlicas, cigarros e similares nas
dependéncias do IFB — Campus Planaltina.

8.1.1.8. O valor das refeicdes e lanches sera pago diretamente pelo cliente 3 CONTRATADA, nio tendo a
CONTRATANTE qualquer participacio ou responsabilidade pelo pagamento.

8.1.1.9. Cumprir o prazo de atendimento dos pedidos de no maximo 10 minutos para lanches e bebidas pré-prontos e
15 minutos para lanche e bebidas preparaveis.

8.1.1.10. Prover-se de suficiente retaguarda de troco para atender prontamente aos consumidores;

8.1.1.11. As refeicoes e lanches deverido ser pagos exclusivamente nos caixas, nio podendo os manipuladores de

alimento também manipular dinheiro.

8.1.1.12. A CONTRATADA devera disponibilizar aos clientes a possibilidade de pagamento com cartio de crédito e
débito, sem acréscimo no valor cobrado, por meio de, pelo menos, duas bandeiras de cartao;

8.1.2. ESPECIFICACAO PARA FORNECIMENTO DE REFEICOES:

8.1.2.1. O Instituto Federal de Brasilia Campus Planaltina nio garante e niio se responsabiliza pelas vendas das
quantidades informadas.

nutricionista, de forma a assegurar o fiel cumprimento do Instrumento Contratual e das orientacées do IFB —
Campus Planaltina;




administrativa, em quantidades suficientes, para desenvolver todas as atividades previstas, serdo de

responsabilidade da CONTRATADA. observadas as normas vigentes de vigilancia sanitaria e outros preceitos

legais;

8.1.2.6. O servico a ser prestado é de refeicoes e de lanches, o que implica que toda a operacionalizacio e custos

referentes 2 compra, transporte e acondicionamento serdo de responsabilidade da CONTRATADA.

8.1.2.7. Todas as etapas do processo de operacionalizacao e distribuicio das refeicoes e lanches deverao estar de

acordo com as legislacdes pertinentes e vigentes, entre elas a Resolu¢do-RDC n° 216/2004, da ANVISA, no que tange
as Boas Praticas para Servicos de Alimentacio, especialmente em relacio ao:

8.1.2.7.1. Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo;

instituidas para quaisquer diligéncias. Além disso, todas as regras instituidas neste termo de referéncia se aplicarao
ao referido estabelecimento.

8.1.3. DAS NORMAS DE HIGIENE:

8.1.3.1. Os funcionarios deverio apresentar-se uniformizados, de maneira limpa e higiénica, e na cozinha deverio
usar toucas;

8.1.3.2. Conservar o uniforme sempre limpo e completo. Gorro ou touca; bata; calca comprida; sapato ou bota;
avental; luvas de protecdo; mascara;

8.1.3.4. Retirar anéis, alianca, relégios ou outro objeto que possa acumular sujeira nas méos ou cair sobre os

alimentos;

8.1.3.5. Nao levar para a cantina objetos nao pertencentes a0 mesmo. como radio, jornal, bolsas, etc:

8.1.3.6. E terminantemente proibido fumar dentro da cantina;

8.13.7. K obrigatdério manter a maxima higiene dentro da cantina;

8.1.3.8. Os uniformes serio de responsabilidade da empresa vencedora, bem como, todas as despesas com sua

manutencio e reposicio.

8.1.4. DO PREPARO DAS REFEICOES:

especificacdes sendo relevante a higienizacio e a assepsia das preparacées e manipulacdes. Deve-se seguir o horario
de distribuicdo da alimentacio, conforme determinacio da CONTRATANTE.

8.1.4.1. Considerar os fatores psicolégicos relacionados com a aceitacio do alimento, qual seja odor, sabor e textura;
considerar o valor nutricional dentro dos binémios variedade e equilibrio; considerar a safra dos alimentos, ndo
descuidando do aspecto qualidade; considerar o clima e as preparacdes servidas quanto a digestibilidade.



8.1.5. DAS CARACTERISTICAS DOS INGREDIENTES:

8.1.5.1 As refeicoes na modalidade self-service deverio conter no minimo:

a) Prato proteico de forma que diariamente seja servido um tipo de carne vermelha, um tipo de carne branca e uma

opcio vegetariana:

I. Carne vermelha: Carne bovina de 1* qualidade;

II1. Opcio vegetariana: Ovo ou grio de bico ou lentilha ou ervilha ou soja ou similares;

b) Arroz branco e arroz integral, tipo 1;

¢) Feijdo, pelo menos 01 op¢do (carioca ou preto ou tropeiro);

e) Farofa de mandioca ou milho (cuscuz);

f) Folhosos: composto de pelo menos 02 opcdes (Ex.: alface, couve, ricula e outros);

8.1.5.2. As refeicoes na modalidade self-service serdo pesadas em balanca eletronica de propriedade da
CONTRATADA, informando a tara, preco do quilo, peso real consumido e valor a ser pago.

8.1.5.3 As refeicoes na modalidade Prato Executivo deverio conter no minimo:

a) Prato proteico de forma que diariamente seja servido um tipo de carne vermelha, um tipo de carne branca e uma
opcao vegetariana:

L. Vermelha: Carne bovina de 1° qualidade;

I1. Branca: Frango (peito, coxa ou sobrecoxa) ou peixe de 1* qualidade (posta ou filé, frito ou cozido);

I11. Opc¢ao vegetariana: Ovo ou griao de bico ou lentilha ou ervilha ou soja ou similares;

b) Arroz branco e arroz integral, tipo 1:

¢) Feijdo preto ou feijio carioca;

¢) Farofa de mandioca ou milho (cuscuz) ou puré de batata;
f) Salada crua ou cozida, composta de pelo menos 3 vegetais.
8.1.5.4. O Prato Executivo sera preparado por funcionario da CONTRATADA.

8.1.6. DO CARDAPIO:

8.1.6.1. O cardapio deve ser composto de receitas padronizadas confeccionadas e balanceadas por um nutricionista,
cujos custos sdo de inteira responsabilidade da CONTRATADA, devendo ser elaborado com os valores nutricionais
de cada refeicio determinados pela prescricio dietoterapica.



8.1.6.2. A técnica dietética de preparo ficara a critério da CONTRATADA, observando o cardapio previamente

aprovado pela CONTRATANTE.

8.1.6.3. A CONTRATADA devera disponibilizar de forma visivel as opcdes de refeicoes semanalmente assim como o

cardapio de produtos.

8.1.6.4. A CONTRATADA devera, ainda:

8.1.6.4.1. Montar um cardapio com 30 (trinta) dias de antecedéncia em comum acordo com a CONTRATANTE

informatizado, contendo as necessidades basicas da clientela;

8.1.6.4.2. No caso do fornecimento de apenas um tipo de opcio de refeicio por dia, serd permitida a repeticio de
cardipio de refeicdes apenas de sete em sete dias;

8.1.6.4.3. O cardipio devera estar assinado pelo responsavel técnico nutricionista da CONTRATADA;

8.1.6.4.4. Em caso de eventuais substituicdes de qualquer item do carddpio, devera ser feita uma comunicacio com
48 (quarenta e oito) horas de antecedéncia, para a devida aprovacio;

8.1.6.5. Padronizacio de Alimentos:

8.1.6.5.1. Tipo Per Capita Frequéncia Média: Carnes vermelhas — diversas, peito de frango grelhado, filé de

8.1.6.6.1. A CONTRATADA devera se responsabilizar pela aquisicao de todos os equipamentos e utensilios

necessarios para operacionalizaciio das atividades que compdem o objeto desta licitacdo, bem como sua manutencéo.

8.1.6.6.2. A CONTRATADA devera fornecer todo o material descartavel, necessario a boa execucao do servico,

apresentando, sempre que solicitado pela Direcido, amostras: Copos descartiaveis, em material plastico, atéxico, 300
ml e 500 ml; Guardanapo branco; Recipiente atéxico, de facil limpeza e sanitizacdo, de material nio poroso ou

material descartivel com capacidade minima de 500 ml, para dgua e suco, com tampa.

8.1.6.6.6. As refeicdes deverdo ser servidas em pratos de porcelana branca montados no momento do pedido ou em

embalagens descartiveis, neste caso, com a opcio para viagem e fornecimento de guardanapos e talheres
descartaveis.

8.1.6.6.7. A CONTRATADA devera manter em perfeito estado de asseio e limpeza, toalhas de mesa ou similar.

panos de copa, refeitérios e utensilios, areas de trabalho, instalacdes e o material utilizado pelo setor durante o
periodo em que estiver prestando seus servicos, empregando produtos de boa qualidade e adequados a higieniza¢do
das diversas areas e das superficies, nio deixando residuos ou cheiros.

8.1.6.7. Das especificacdes dos lanches:



8.1.6.7.1. Diariamente, devem ser oferecidas no minimo as opcdes de lanches constantes no Apéndice III (Cardapio

Minimo), acondicionados em local especifico e visivel ao piblico, sob as condicoes sanitarias adequadas, conforme

previsto na Resolucio RDC 216 da ANVISA, de 15 de setembro de 2004.

8.1.6.7.2. A lanchonete deve sempre oferecer opcoes Light e Diet para os usuarios.

8.1.6.7.3. Os cardapios deverao ser apresentados ao consumidor juntamente com as especificacoes dos ingredientes

que compde cada item de lanche oferecido, devendo fazer referéncia a composicio de alimentos potencialmente
alergénicos, como ghiten, soja, leite e outros que se fizerem necessarios.

8.1.6.7.4. O servico de lanchonete devera dispor de guardanapos, canudos, sachés individuais de: aciucar, adocante

artificial, molhos (katchup, mostarda, pimenta etc.) e maionese.

produto ou ingrediente por de qualidade inferior ou que nio atenda de forma integral as especificacdes deste Termo
de Referéncia, como por exemplo as trocas de presunto por apresuntado, margarina por creme vegetal, etc.

8.2. A execugio dos servigos sera iniciada no prazo de 10 (dez) dias, (SUPRESSAO) contados a partir da assinatura
do contrato:

9. MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

9.1. Para a perfeita execu¢do dos servicos, a CONTRATADA devera disponibilizar os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo sua

substituicdo quando necessario:

operacionalizacao das atividades que compdem o objeto desta licitacio, em quantitativo suficiente para atender a

demanda, de modo que nfio ocorram entraves no fluxo de servico ou na reposicio, bem como:

9.1.1.1. Pratos de louca na cor branca (cerimica ou porcelana), em forma circular;

9.1.1.3. Xicaras com pires de louca na cor branca (cerimica ou porcelana), em forma circular;

9.1.1.4. Conjuntos de talheres em aco inoxidavel (garfo, colher e faca). devendo ser embalados, individualmente em

sacos plasticos transparentes;

9.1.1.5. Colheres, conchas e pegadores, todos em aco inoxidavel;

9.2. A CONTRATADA devera fornecer todo o material descartavel, necessario a boa execuciio do servico, quando se
tratar de entrega de lanches para viagem, nio podendo ser cobrado nenhum custo adicional por estas, apresentando,
sempre que solicitado pela Direcio, amostras:

9.2.1. Copo descartavel, em material plistico, atéxico, 300 ml.

9.2.2. Guardanapo, branco.

9.2.3. Recipiente atdxico, de ficil limpeza e sanitizacio, de material no poroso ou material descartivel com
capacidade minima de 500 ml, para dgua e suco, com tampa.

9.3. Os materiais descartiveis devem apresentar embalagens integras, préprias para cada produto.

9.4. A tabela de precos devera estar a disposicio dos usuarios em local visivel;



9.5. DOS MATERIAIS DISPONIBILIZADOS GRATUITAMENTE

9.5.1. O servico de Cantina devera colocar a disposicio dos usuarios, gratuitamente, em quantidades adequadas e
em recipientes apropriados, os seguintes materiais:

a) guardanapos de papel;
b) sal (saché);

¢) acucar (saché);

d) adogante (saché);

e) palito de dente (embalagem individual);

f) canudo (embalagem individual);
g) pas para misturar bebidas;

h) pimenta e molhos diversos;

i) ketchup (saché);

j) mostarda (saché);

k) maionese (saché).

da Resolucio CONAMA n° 20, de 07/12/94, Portaria n.” 430, de 16 de agosto de 2012 e da NBR 10.151 (ABNT,

2000).

9.6.2. A CONTRATADA devera suprir todas as necessidades de equipamentos e utensilios necessarios ao bom

funcionamento da cantina, por suas custas.

9.6.3. A CONTRATADA devera fornecer e instalar no minimo os equipamentos e utensilios definidos na tabela

abaixo:

TABELA -9.6.3A

1 - Estufas para acondicionamento de salgados

2 - Forno de micro-ondas

3 - Refrigerador

4 - Freezer

5 - Liquidificador




6 - Espremedor de frutas industrial

7 - Balanca digital com visor duplo (operador e cliente)

Conservacao de Energia — ENCE, classificacao A ou a melhor possivel, nos termos das Portarias do INMETRO. que

aprovam os Requisitos de Avaliacio da Conformidade — RAC dos produtos e trata da etiquetagem compulséria.

9.8. Os servicos somente poderio ser prestados com a utilizacao de equipamentos elétricos com a Etiqueta Nacional

de Conservacio de Energia — ENCE, na classe mais eficiente, ou seja, classe: “A”, conforme termos e portarias
vigentes do INMETRO.

9.9. A CONTRATADA devera disponibilizar lixeiras proprias para deposicio de lixo seco e orgénico, a serem
posicionados em local apropriado, para utilizacio da CONTRATADA.

10. INFORMACOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

10.1. A demanda do 6rgio tem como base as seguintes caracteristicas:

10.1.2. O preparo das refeicées devera ser realizado em area fora das dependéncias do IFB, depois deverio ser
transportadas a cantina, onde poderi ser realizada a montagem dos pratos;

10.2. O preco a ser praticado para os produtos da cantina devera seguir a tabela de precos indicada pela empresa
quando da licitacio.

10.2.1. E admitido o REAJUSTE dos precos dos alimentos, desde que seja observado o interregno minimo de um
ano, contado a partir da apresentaciio da proposta.

10.2.2. Ser4 utilizado o indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA) — Grupo Alimentaciio e Bebidas —

Item Alimentacdo Fora do Domicilio no Brasil — divulgado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica
(IBGE) para calculo do reajuste.

10.2.3. Incumbiri 2 empresa a iniciativa e 0 encargo do cilculo de cada reajuste, que sera analisado pelo Campus,
juntando-se os respectivos documentos comprobatérios, verificando se 0os novos precos estio compativeis com os

precos de mercado.

10.3. Sera cobrada mensalmente uma taxa relativa a concessio do uso do espaco publico, que sera composta por

valores variaveis e valores fixos.

10.3.1. Os valores varidveis sio compostos pela participacio proporcional da concessiondria no rateio das despesas
com servicos de manutencio, conservacio (limpeza, luz, coleta de lixo e vigilincia) - Lei 3.725/2001, art. 13, VII.

Variacéo do rateio muda conforme valores de cada més.

10.3.1.1 O IFB - Campus Planaltina podera a qualquer momento solicitar que seja instalado medido de igua
individual caso haja necessidade.

10.3.2. Os valores fixos foram calculados com base no valor dos aluguéis da regido.

10.3.3. A tabela a seguir exemplifica como se di o cilculo da cobranca:




VALOR FIXO - RETRIBUICAO DE USO DO ESPACO

Valor fixo mensal referente a concessdo de uso do espago do Campus RS 647,69

VALORES VARIAVEIS - (TABELA DE RATEIO)

M 1
Tioo de Servi Cust;) . elmsa Percentual Custo Mensal da Valor mensal
e o Rateio Cantina (45,23m?) a pagar
(39.215m?)

Servico de Conservagdo e Limpeza RS 47.314,21 RS 52,04
Servigo de Vigilancia Armada RS 64.397,04 0,11% RS 70,83 RS 154,69
Energia Elétrica RS 28.929,18 RS 31,82

Valor Total do més para gerar GRU: RS 802,38

10.4. O valor proporcional ao contrato de prestacio de servico de coleta seletiva para grandes geradores de
residuos solidos, conforme Instrucio Normativa SLU n° 89, 23/09/2016, SERA INCLUIDO no rateio a partir da
celebracio do contrato do IFB com a empresa coletora.

10.5. As taxas de rateio proporcionais as despesas serio reajustadas sempre que os valores contratuais ou quadro
de funciondrios terceirizados sofrer alteracio para mais para menos.

10.6. O valor da taxa fixa de concessio de uso e os valores estimados das despesas variaveis de rateio deverio ser

pagos ao Campus, mensalmente, até o 15° (décimo quinto) dia do més subsequente, mediante Guia de

Recolhimento da Uniao (GRU).

11. OBRIGACOES DA CONTRATANTE

11.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela CONTRATADA, de acordo com as clausulas

contratuais e os termos de sua proposta;

11.2. Exercer o acompanhamento ¢ a fiscalizagdo dos servigos, por servidor ou comissdo especialmente designados,
anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos empregados

eventualmente envolvidos, ¢ encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis;

11.3. Notificar a CONTRATADA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicdes, falhas ou irregularidades
constatadas no curso da execuc@o dos servicos, fixando prazo para a sua corregdo, certificando-se que as solucdes por ela

propostas sejam as mais adequadas;
11.4. SUPRESSAO
11.5. SUPRESSAO

11.6. Nio praticar atos de ingeréncia na administracdo da CONTRATADA, tais como:

11.6.1. exercer o poder de mando sobre os empregados da CONTRATADA, devendo reportar-se somente aos prepostos ou

responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da contratagdo previr o atendimento direto, tais como nos servigos

de recepgdo e apoio ao usuario;



11.6.2. direcionar a contratagdo de pessoas para trabalhar nas empresas CONTRATADA;

11.6.3. promover ou aceitar o desvio de fungdes dos trabalhadores da CONTRATADA, mediante a utilizagdo destes em
atividades distintas daquelas previstas no objeto da contratacdo ¢ em relagdo a fungdo especifica para a qual o trabalhador

foi contratado; e

11.6.4. considerar os trabalhadores da CONTRATADA como colaboradores eventuais do proprio 6rgdo ou entidade

responsavel pela contratacdo, especialmente para efeito de concessdo de didrias e passagens.
11.7. Fornecer por escrito as informagdes necessarias para o desenvolvimento dos servigos objeto do contrato;
11.8. Realizar avaliagdes periddicas da qualidade dos servigos, ap6s seu recebimento;

11.9. Cientificar o 6rgdo de representacéo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adog@o das medidas cabiveis quando

do descumprimento das obriga¢des pela CONTRATADA;

11.10. Arquivar, entre outros documentos, projetos, "as built", especificagdes técnicas, orgamentos, termos de recebimento,

contratos e aditamentos, relatérios de inspecdes técnicas apos o recebimento do servigo e notificagdes expedidas;

11.11. Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a CONTRATADA houver se beneficiado da preferéncia

estabelecida pelo art. 3°, § 5°, da Lei n® 8.666, de 1993.

11.12. Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalacdes, apresentem condigdes adequadas
ao cumprimento, pela CONTRATADA, das normas de seguranga e saude no trabalho, quando o servigo for executado em

suas dependéncias, ou em local por ela designado.

11.13. Ceder espaco fisico adequado ao uso proposto e a garantir, durante a vigéncia do contrato, condicdes gerais
para o seu funcionamento.

11.14. Permitir a CONTRATADA executar, sempre sob seu custeio, as modificacdes e benfeitorias que julgar
necessarias a0 melhor aproveitamento da area cedida para a instalaciio da lanchonete nas dependéncias do IFB —
Campus Planaltina, desde que previamente submetidas a apreciacio e aprovacio do IFB — Campus Planaltina, de
modo que nio afetem os requisitos de seguranca, conforto, estética e demais regulamentos da autarquia:

11.14.1. As alteracdes executadas que niio forem autorizadas pelo IFB — Campus Planaltina, serio retiradas sem
nenhuma indenizacio ao cessionario;

11.14.2. Aquelas alteracées que foram aprovadas pelo IFB — Campus Planaltina, mas que no decorrer das atividades

se mostraram inadequadas, deverio ser objeto de readequacio ou até mesmo remocio, sem que haja nenhuma

indenizaciio ao cessionario;

11.15. Fornecer 3 CONTRATADA, caso solicitado, uma descricido minuciosa do estado da area cedida no imével,

quando de sua entrega, com expressa referéncia aos eventuais defeitos existentes, conforme declaraciio de vistoria
da entrega do imovel.

11.16. Conceder 3 CONTRATADA ou aos seus prepostos, o livre acesso a area da lanchonete, nos horarios

estabelecidos para o seu funcionamento, ou quando necessario, fora do horario de funcionamento, desde que

acordado formalmente com antecedéncia de até 48 horas.

11.17. Proporcionar todas as facilidades para que a CONTRATADA possa desempenhar seus servicos dentro das
normas definidas neste Termo e normas do IFB — Campus Planaltina.

11.18. Fiscalizar o objeto do presente instrumento, de modo a evitar o desvio de sua finalidade e a execucio
inconveniente e inoportuna, agindo no sentido de sanar eventuais irregularidades.

11.19. Como condi¢io minima para o uso, a CONTRATANTE se responsabiliza em fornecer pontos de energia
elétrica, agua e esgoto nos locais da concessdo administrativa de uso.



12. OBRIGACOES DA CONTRATADA

12.1. Executar os servicos conforme especifica¢cdes deste Termo de Referéncia e de sua proposta, com a alocagdo dos
empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer e utilizar os materiais e
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e quantidade minimas especificadas neste Termo de

Referéncia e em sua proposta;

12.1.1. Forneca aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios, para a execucdo de
servicos;

12.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execug¢do ou dos

materiais empregados;

12.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, bem como por todo e qualquer dano
causado a Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir imediatamente a Administragdo em sua integralidade, ficando a
CONTRATANTE autorizada a descontar da garantia, caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a

CONTRATADA, o valor correspondente aos danos sofridos;

12.4. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem executados, em conformidade

com as normas e determinagdes em vigor;

12.5. Vedar a utilizagdo, na execucdo dos servicos, de empregado que seja familiar de agente publico ocupante de cargo em

comissdo ou fun¢do de confianga no 6rgdo CONTRATANTE, nos termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203, de 2010;

12.6. Quando ndo for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF, a empresa
CONTRATADA devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da
prestacdo dos servigos, os seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certiddo
conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certiddes que comprovem a regularidade perante a
Fazenda Municipal/Estadual ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4) Certidao de Regularidade do FGTS — CRF;
e 5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, conforme alinea “c” do item 10.2 do Anexo VIII-B da IN
SEGES/MP n. 5/2017,

12.7. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagdes previstas em Acordo, Convengdo, Dissidio Coletivo de Trabalho
ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdencidrias,
tributarias ¢ as demais previstas em legislagdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade a
CONTRATANTE;

12.8. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou acidente que

se verifique no local dos servigos.

12.9. Prestar todo esclarecimento ou informacéo solicitada pela CONTRATANTE ou por seus prepostos, garantindo-lhes

0 acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execugdo do empreendimento.

12.10. Paralisar, por determinacdo da CONTRATANTE, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de acordo

com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros.

12.11. Promover a guarda, manutencdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario a execugao dos

servicos, durante a vigéncia do contrato.

12.12. Promover a organizagdo técnica e administrativa dos servi¢os, de modo a conduzi-los eficaz e eficientemente, de

acordo com os documentos e especificagcdes que integram este Termo de Referéncia, no prazo determinado.

12.13. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente, cumprindo as determinacdes dos

Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e nas melhores condigdes de seguranga, higiene e disciplina.



12.14. Submeter previamente, por escrito, 8 CONTRATANTE, para analise ¢ aprovagdo, quaisquer mudangas nos

métodos executivos que fujam as especificagdes do memorial descritivo.

12.15. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condigdo de aprendiz para os
maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou

insalubre;

12.16. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigag¢des assumidas, todas as condi¢des

de habilitagdo e qualificag@o exigidas na licita¢do;

12.17. Cumprir, durante todo o periodo de execu¢do do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa com
deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem como as regras de acessibilidade previstas na legislagdo, quando

a CONTRATADA houver se beneficiado da preferéncia estabelecida pela Lei n® 13.146, de 2015.
12.18. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

12.19. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive
quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os valores providos com o quantitativo de
vale transporte, devendo complementd-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatorio para o
atendimento do objeto da licitagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do § 1° do art. 57 da Lei

n° 8.666, de 1993.

12.20. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de seguranca da
CONTRATANTE;

12.21. Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os materiais, equipamentos e
utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as recomendagdes aceitas pela boa técnica,

normas e legislagdo;

12.22. Assegurar 8 CONTRATANTE, em conformidade com o previsto no subitem 6.1, “a” ¢ “b”, do Anexo VII — F da
Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 5, de 25/05/2017:

12.22.1. O direito de propriedade intelectual dos produtos desenvolvidos, inclusive sobre as eventuais adequagdes e
atualizagdes que vierem a ser realizadas, logo ap6s o recebimento de cada parcela, de forma permanente, permitindo a

CONTRATANTE distribuir, alterar e utilizar os mesmos sem limitagdes;

12.22.2. Os direitos autorais da solug¢@o, do projeto, de suas especificagdes técnicas, da documentagdo produzida e
congéneres, ¢ de todos os demais produtos gerados na execugdo do contrato, inclusive aqueles produzidos por terceiros
subcontratados, ficando proibida a sua utilizacdo sem que exista autoriza¢do expressa da CONTRATANTE, sob pena de

multa, sem prejuizo das sangdes civis ¢ penais cabiveis.
12.23. SUPRESSAO

12.24. Apresentar os empregados devidamente uniformizados e identificados por meio de cracha, além de prové-los

com os Equipamentos de Protecfdo Individual — EPI, quando for o caso;

12.25. Apresentar a CONTRATANTE. quando for o caso, a relacio nominal dos empregados que adentrarao o

orgio para a execuciio do servico;
12.26. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da Administracfo;

12.27. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a nio executar
atividades nio abrangidas pelo contrato, devendo a CONTRATANTE relatar 4 CONTRATADA toda e qualquer
ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de funcéo;

12.28. Relatar 4 CONTRATADA toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da prestacio dos servicos;

12.29. Deter instalacdes, aparelhamento e pessoal técnico adequados e disponiveis para a realizacio do objeto da



licitacdo.

12.30. Manter quantidade suficiente de produtos ofertados, de forma a niio prejudicar o atendimento aos clientes,
inclusive quanto aos produtos do Apéndice I11, no horario de funcionamento da lanchonete;

12.31. Cumprir as normas regulamentares sobre Higiene, Medicina e Seguranca do Trabalho;

12.32. Zelar pela boa qualidade dos produtos adquiridos e comercializados, bem como utilizar somente produtos de
boa qualidade e dentro do prazo de validade dos mesmos, no preparo dos alimentos;

12.33. Dispor de balconistas devidamente treinados e capacitados e em numero suficiente para atendimento nos

horarios de maior demanda da lanchonete.

12.34. Fornecer todos os utensilios e equipamentos necessarios, de forma que, a quantidade disponivel, seja

suficiente para o perfeito atendimento ao usuario;

12.35. Indenizar integralmente o IFB — Campus Planaltina por quaisquer danos causados as suas instalacoes, pela

execuciio inadequada dos servicos, por parte de seus empregados ou fornecedores;

12.36. Utilizar o ambiente, unicamente para a execucio dos servicos propostos;

12.37. Fornecer cracha de identificacio do funcionirio, sendo obrigatério o uso de uniforme padronizado, que

apresentaciio em total condiciio de higiene pessoal;

12.38. Providenciar para que todos seus empregados sejam portadores de Atestado Médico Admissional,

submetendo-os a exames médicos semestrais;

a execucio dos servicos;

12.40. Realizar, trimestralmente, através de aplicaciio especializada, com data e horarios previamente combinados
com o IFB — Campus Planaltina, dedetizacio nas dependéncias ocupadas e combater a presenca de insetos e ratos
nas areas dos servicos, de acordo com as normas fixadas pelo érgiao competente; devendo, posteriormente, realizar
uma limpeza geral na area fisica, equipamentos e utensilios;

12.40.1. A prestadora do servico devers estar regularmente estabelecida junto aos 6rgios competentes e, apés cada
aplicacdo, devera afixar no mural do hall de entrada do Campus cartazes informando a realizacdo da desinfestacio,
com a data da aplicacio, 0 nome do produto, grupo quimico, telefone do Centro de informacio Toxicoldégica e
numeros das licencas sanitaria e ambiental.

12.41. Manter panos de limpeza, distintos e suficientes, para cada uma das atividades, em condicdes e quantidades
adequadas as atividades:

vidro, plastico e aluminio), fornecidos pela CONTRATADA.

12.43. Manter os ambientes em funcionamento, nos dias e horarios de expediente, cuidando para que nio falte
nenhum dos itens constantes do Apéndice I11;

12.44. Propiciar ao Fiscal de Contrato do IFB — Campus Planaltina acesso irrestrito aos locais onde serfo realizados

0s servicos, para a necessaria fiscalizacdo, assim como informar origem dos produtos utilizados nos ambientes, além

de outros dados que se fizerem necessarios a fiscalizacio;

12.45. Responder pelos danos, de qualquer natureza, que venham a sofrer seus empregados ou terceiros, em razio
de acidentes, de acfio, ou de omissio, dolosa ou culposa, de seus prepostos ou de quem em seu nome agir;

12.46. Utilizar na execuciio dos servicos, empregados devidamente registrados e de comprovada idoneidade moral e
rofissional;



12.47. A CONTRATADA deve cumprir todas as normas trabalhistas cabendo assim anotacio na Carteira de
Trabalho e Previdéncia Social — CTPS e pagamento dos respectivos encargos sociais e cumprimento das normas de

higiene e seguranca trabalhista, isentado o IFB — Campus Planaltina de qualquer responsabilidade quanto aos
funciondrios contratados ou prestadores de servico pela CONTRATADA.

critérios de sustentabilidade ambiental, previstos no artigo 6° da Portaria Normativa SLTI/MPOG n° 01, de
19/01/2010.

12.50. Facilitar a fiscalizacdo de 6rgios de vigilincia sanitaria no cuamprimento de normas, dando ciéncia ao IFB —
Campus Planaltina do resultado das inspecdes;

12.51. Encaminhar 8 CONTRATANTE uma cépia da tabela e relatos de informacdes sobre os precos dos produtos
oferecidos, devidamente aprovados pela CONTRATANTE, sendo vedada a inclusio de taxas nos precos das tabelas
ou sua cobranca a parte;

12.52. Assegurar que a tabela de precos esteja a disposicio da Administracio e dos consumidores;

12.53. Servir as refeicoes e lanches em pratos limpos ou em embalagens novas e descartaveis de 6tima qualidade

nio podendo ser cobrado nenhum custo adicional por estas.

12.54. Manter quantidade suficiente de géneros alimenticios para o atendimento da demanda, ficando sujeita as
penalidades previstas neste Termo de Referéncia, em caso de oferta insuficiente;

12.55. Manter recipiente contendo saches individuais e de uso tinico de temperos como: sal, aciicar, adocante, molho
de pimenta, mostarda, maionese, catchup, como também devera disponibilizar guardanapos, palitos, canudos,
talheres de plastico, pas para misturar bebidas, etc.

12.56. Manter seus empregados rigorosamente treinados para o preparo dos lanches assim como para o atendimento
cordial aos consumidores.

12.57. Implantar adequadamente o planejamento, a execucio e a supervisio permanente dos servicos, de forma a

obter um atendimento correto e eficaz, realizando-os de forma meticulosa e constante, mantendo sempre em perfeita
ordem as dependéncias da CONTRATANTE por ela utilizadas, responsabilizando-se pelas instalacées tais como:

pisos, paredes, teto, tomadas, lAmpadas, calhas, etc.;

12.58. Credenciar oficialmente junto 8 CONTRATANTE, um preposto com experiéncia e poderes de supervisio;

Estudos Técnicos Preliminar;

12.60. A CONTRATADA podera usar a pesquisa de opinido, realizada pelo Fiscal do Contrato, para, se necessario,
alterar o cardapio oferecido, adequando-o as preferéncias dos consumidores, conforme modelo de Instrumento de

12.61. Informar 3 CONTRATANTE, por escrito, a relacio de equipamentos de sua propriedade que seriio utilizados
na prestaciio dos servicos, bem como as suas poténcias e consumo de energia. Na substituicio de algum equipamento
por outro de maior poténcia, este também deve ser informado 8 CONTRATANTE.

12.61.1. O equipamento a ser utilizado na execucéio dos servicos devera possuir a Etiqueta Nacional de Conservacio
de Energia — ENCE, na classe mais eficiente, ou seja, classe “A”, nos termos e portarias vigentes do INMETRO.

12.61.2. Os equipamentos utilizades na prestacio dos servicos deverdo possuir “Selo Ruido”, com o indicativo

minimo de nivel 02 de poténcia sonora, nos termos da Resolucio CONAMA n° 20, de 07/12/94, Portaria n.® 430, de
16 de agosto de 2012 ¢ da NBR 10.151 (ABNT, 2000).

12.62. Em caso de rescisdo, a CONTRATADA deve restituir a drea cedida nas condicées originais, conforme termo



de entrega de chaves, anexo do contrato.

12.63. Prover-se de suficiente retaguarda de troco para atender prontamente aos consumidores;

12.64. As refeicoes e lanches deverido ser pagos exclusivamente nos caixas, nao podendo os manipuladores de

alimento também manipular dinheiro;

12.65. A CONTRATADA devera disponibilizar aos clientes a possibilidade de pagamento com cartiio de crédito e
débito, sem acréscimo no valor cobrado, por meio de, pelo menos, duas bandeiras de cartio e disponibilizar, para
agilizar o processo de pagamento, no minimo, 2 (duas) maquinas de cartiio;

inobservancia das condicdes previstas no Contrato;

12.67. Cumprir fielmente o presente Termo de Referéncia, de forma que a execucido dos servicos atinja um 6timo
padrio de qualidade;

12.68. Caso a CONTRATADA produza os lanches ou refeicdes em lugar distinto do Campus Planaltina esta devera
promover acesso irrestrito ao fiscal de contrato e outras instituicées legalmente instituidas para quaisquer
diligéncias.

12.69. Todas as regras instituidas neste termo de referéncia se aplicario ao referido estabelecimento.

12.70. Cumprir a Resolucio n°® 216, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de vigilincia Sanitaria —
ANVISA, bem como outras normas pertinentes.

12.71. E vedado servir quaisquer drogas, licitas ou ilicitas, ou praticar qualquer ato considerado escandaloso ou

temerario.

12.72. As benfeitorias somente poderao ser feitas, se autorizadas pelo IFB — Campus Planaltina, sem dar nenhum

direito 8 CONTRATADA de eventual indenizaciio sob qualquer titulo ou regresso por melhorias no espaco, sejam

elas titeis ou necessarias;

12.73. Nio serd permitido a realizaciio de fritura a 6leo dos alimentos ou outros meios de preparo que provoquem
fumaca ou lancem gordura ao ar, a menos que a CONTRATADA arque com instalacdo de coifa de captura de

gordura, ou sistema equivalente devidamente aprovado pelo IFB.

12.74. Observando a precariedade deste tipo de concessao administrativa de uso acostado ao inciso VI, do Artigo 13

do Decreto n° 3725/2001, pode o servico publico, havendo interesse, revogar a qualquer tempo estd concessio
administrativa de uso independente de indenizacéo.

12.75. Providenciar o alvara/licenca de funcionamento antes do inicio das atividades dentro do limite maximo de 15
dias apds a assinatura do contrato.

CONTRATANTE, inclusive quanto ao uso de mascara e apresentacio de comprovante vacinal, no que se refere ao
estado de Pandemia e enquanto esta perdurar.

12.77. respeite as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas Técnicas sobre

residuos solidos:

12.78. preveja a destinacio ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou inserviveis, segundo disposto na
Resolucio do CONAMA vigente.

12.79. Quando da adjudicacdo do objeto, a CONTRATADA devera apresentar em momento oportuno, o

Alvara/Licenca de Funcionamento do estabelecimento na exploracio da Cantina emitido pelos 6rgios competentes,
devendo manté-lo atualizado e lugar visivel durante toda a vigéncia do contrato.

12.80. Realizar o adequado acondicionamento dos residuos reciclaveis descartados pela Administracio.”




12.80.1. Os residuos solidos reutilizaveis e reciclaveis devem ser acondicionados adequadamente e de forma

diferenciada, para fins de disponibilizacfo a coleta seletiva.

dentre outras:

12.81.1. Racionalizar o uso de substincias potencialmente toxicas ou poluentes;
12.81.2. Substituir as substincias toxicas por outras atéxicas ou de menor toxicidade;

12.81.3. Usar produtos de limpeza e conservacio de superficies e objetos inanimados que obedecam as classificacées
e especificacdes determinadas pela ANVISA;

12.81.4. Racionalizar o consumo de energia (especialmente elétrica) e adotar medidas para evitar o desperdicio de

agua tratada;

12.81.5. Realizar um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses de execucio
contratual, para reducio de consumo de energia elétrica, de consumo de dgua e reducio de producio de residuos
solidos, observadas as normas ambientais vigentes;

12.81.6. Treinar e capacitar periodicamente os empregados em boas praticas de reducfo de desperdicios e poluicio;

12.83. Observar a Resolucio CONAMA n° 20, de 7/12/94, e legislacdo correlata, quanto aos equipamentos de
limpeza que gerem ruido no seu funcionamento, conforme item 12.61.2 deste Termo de Referéncia;

12.84. fornecer aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios, para a execucao de

servicos;

12.86. Desenvolver ou adotar manuais de procedimentos de descarte de materiais potencialmente poluidores, dentre

0s quais:

12.86.1. Pilhas e baterias que contenham em suas composicées chumbo, cadmio, mercurio e seus compostos devem

ser recolhidas e encaminhadas aos estabelecimentos que as comercializam ou 2 rede de assisténcia técnica
autorizada pelas respectivas industrias, para repasse aos fabricantes ou importadores;

12.86.2. Lampadas fluorescentes e frascos de aerossdis em geral devem ser separados e acondicionados em

recipientes adequados para destinacfo especifica;

adequada, conforme disciplina normativa vigente.”

12.87. Recomendavel a previsdo de item incluindo a instalacio de medidor individual da dgua, energia e gas e
previsdo de que o custo mensal de despesas fixas seja arcado pelo contratado, independentemente do valor da
cessdo. Na impossibilidade de instalacio de medidores individuais, a inviabilidade devera ser justificada e devera ser

especifico a respeito de gastos decorrentes da utilizacio do bem.

12.88. A CONTRATANTE poderi, a qualquer momento, solicitar a instalacio de medidores individuais de dgua e
energia elétrica as concessiondrias locais em substituicio aos de sua propriedade, caso em que os pagamentos das
tarifas correspondentes deverio ser efetuados diretamente pela CONTRATADA aos prestadores dos servicos
publicos;

12.89 Pagar mensalmente o valor fixo da taxa de concessio de uso e os valores das despesas varidveis de rateio
referentes aos servicos de manutencio predial, conservacio e limpeza, vigilincia e energia elétrica, que deverio ser



recolhidos a conta tnica do Tesouro Nacional, mediante GRU:;

13. DA SUBCONTRATACAO

13.1. Nao sera admitida a subcontratagdo do objeto licitatorio.

14. ALTERACAO SUBJETIVA

14.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporagio da CONTRATADA com/em outra pessoa juridica, desde que sejam
observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitagdo exigidos na licitagdo original; sejam mantidas as
demais clausulas e condi¢des do contrato; ndo haja prejuizo a execucdo do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da

Administrag@o a continuidade do contrato.

15. CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

15.1. A fiscalizagdo do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade pactuada, sem perda da
qualidade na execucdo do servigo, devera comunicar a autoridade responsavel para que esta promova a adequagdo
contratual a produtividade efetivamente realizada, respeitando-se os limites de alteracdo dos valores contratuais previstos
no § 1° do artigo 65 da Lei n°® 8.666, de 1993.

15.2. A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na execu¢@o dos servigos devera ser verificada
juntamente com o documento da CONTRATADA que contenha a relagdo detalhada dos mesmos, de acordo com o
estabelecido neste Termo de Referéncia, informando as respectivas quantidades e especifica¢des técnicas, tais como: marca,

qualidade e forma de uso.

15.3. O representante da CONTRATANTE devera promover o registro das ocorréncias verificadas, adotando as
providéncias necessarias ao fiel cumprimento das cldusulas contratuais, conforme o disposto nos §§ 1° e 2° do art. 67 da
Lei n°® 8.666, de 1993.

15.4. O descumprimento total ou parcial das obrigagdes e responsabilidades assumidas pela CONTRATADA ensejara a
aplicacdo de sangdes administrativas, previstas neste Termo de Referéncia e na legislagdo vigente, podendo culminar em
rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos 77 ¢ 87 da Lei n° 8.666, de 1993 e disposto no Apéndice V deste

Termo de Referéncia.

15.5. As atividades de gestdo e fiscalizagdo da execugdo contratual devem ser realizadas de forma preventiva, rotineira e
sistematica, podendo ser exercidas por servidores, equipe de fiscalizacdo ou tinico servidor, desde que, no exercicio dessas
atribuigdes, fique assegurada a distingdo dessas atividades e, em razdo do volume de trabalho, ndo comprometa o

desempenho de todas as agdes relacionadas a Gestdo do Contrato.

15.6. A fiscalizagdo técnica dos contratos avaliara constantemente a execug@o do objeto e utilizarda como Instrumento de

para afericio da qualidade da prestacio dos servicos. O documento podera ser utilizado com vistas ao encerramento
unilateral do contrato ou da conveniéncia para renovacio contratual.

15.6.1. A utilizacio do Apéndice II: “Modelo de Pesquisa de Satisfacio de Clientes” nio impede a aplicaciao

concomitante de outros mecanismos para a avaliacio da prestacio dos servicos.

15.7. Durante a execugdo do objeto, o fiscal técnico devera monitorar constantemente o nivel de qualidade dos servigos
para evitar a sua degeneracdo, devendo intervir para requerer a CONTRATADA a correcdo das faltas, falhas e

irregularidades constatadas.

15.8. O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da CONTRATADA a avaliacdo da execugdo do objeto ou, se for o

caso, a avaliacdo de desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos realizada.



15.9. Em hipotese alguma, sera admitido que a propria CONTRATADA materialize a avaliagdo de desempenho e

qualidade da prestacdo dos servigos realizada.

15.10. A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestagdo do servico com menor nivel de conformidade,
que poderd ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante

exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

15.11. Na hipdtese de comportamento continuo de desconformidade da prestagdo do servigo em relagdo a qualidade
exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis previstos nos indicadores, além dos fatores
redutores, devem ser aplicadas as sangdes a CONTRATADA de acordo com as regras previstas neste Termo de

Referéncia.

15.12. O fiscal técnico podera realizar avaliagdo diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo escolhido seja suficiente

para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos.

15.13. A fiscalizagdo da execucdo dos servigos abrange, ainda, as seguintes rotinas:

UTENSILIOS:

15.13.1.1. Area fisica sem a devida limpeza.
15.13.1.2. Equipamentos, moéveis ou utensilios sem a devida limpeza.
15.13.1.3. Falta de conservacio e manutencio do ambiente, equipamentos ou mobilidrios.

15.13.1.4. Auséncia de sabonete liquido inodoro antisséptico ou sabonete liquido inodoro e produto antisséptico e
toalhas de papel niio reciclado ou outro sistema higiénico para higienizacio das méios dos colaboradores.

15.13.1.5. Auséncia de guardanapos, copos, maionese, ketchup, adocante, aciicar, embalagens para lanche, colher, e
demais utensilios necessarios a disposiciio do cliente.

15.13.2. CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS:

15.13.2.1. Auséncia de desinsetizacio e desratizaciio semestral.

15.13.2.2. Presenca de vetores e pragas urbanas na cantina.

15.13.3. ALIMENTOS/PRODUTOS:

15.13.3.1. Alimentos conservados incorretamente.

15.13.3.2. Alimentos fora do prazo de validade tanto na preparacio quanto na venda.

15.13.3.5. Auséncia de identificaciio e informacdes nos alimentos.
15.13.3.6. Falta dos produtos que contemplam a cesta de produtos.

15.13.3.7. O conceito de qualidade, ainda que apresente subjetividade, sera objeto de anélise pelo Campus Planaltina
em pesquisa de satisfacido, a qual determinard, quando for o caso, a substituicio de ingrediente, fornecedores,
marcas ou modo de preparo de alimentos ou preparacdes que considerar de qualidade insatisfatéria.

15.13.3.8. A CONTRATADA devera substituir, no todo ou em parte, os alimentos constantes do cardapio



considerados pelo(a) Fiscal do Contrato como sem condicées de consumo., conforme pesquisa de satisfacao

realizada.

15.13.3.9. Os itens que néo tiverem aceitacio por maioria dos usudrios poderio ser substituidos, desde que seja
comprovado o baixo nivel de saida destes produtos, e a inclusio de outras variedades de itens ndo previstas no
cardapio dependera da anuéncia expressa do Campus Planaltina, apés acordo do preco a ser cobrado dos usuarios,
que nio podera ser superior ao praticado no mercado.

15.13.4. RESPONSABILIDADE:

15.13.4.2. Alteracio do horario de funcionamento sem o devido conhecimento da fiscalizacao.

15.13.5. MANEJO DE RESiDUOS:

15.13.5.1. Manejo incorreto de residuos.

15.13.5.2. Auséncia de separacio dos residuos orginicos e reciclaveis.

15.13.5.3. Descarte incorreto do 6leo de cozinha.

15.14. As disposicdes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instru¢do Normativa SEGES/MP

n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacdo.

15.15. A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da CONTRATADA, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeigdes técnicas, vicios redibitorios, ou
emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da
CONTRATANTE ou de seus agentes, gestores ¢ fiscais, de conformidade com o art. 70 da Lei n° 8.666, de 1993.

16. SUPRESSAO

17. SUPRESSAO

1ALTERACAOG

18. DAS INDENIZACOES

18.1. DA TAXA DE CONCESSAO DE USO:

18.1.1 Sera cobrada mensalmente uma taxa relativa a concessdo do uso do espaco publico, que serd composta por
valores variaveis e valores fixos.

reais e trinta e oito centavos), conforme detalhamento do item 18.2.3.1.

18.1.1.3. Os valores varidveis sio compostos pela participacdo proporcional da CONTRATADA no rateio das

de 10 de janeiro 2001, art. 13, VII. Varia¢do do rateio muda conforme valores de cada més.

18.1.1.3.1 O IFB - Campus Planaltina poderd a qualquer momento solicitar que seja instalado medido de dgua
individual caso haja necessidade.

18.2. DAS TAXAS DE FORNECIMENTO DE ENERGIA ELKETRICA, VIGILANCIA, MANUTENCAOQO
PREDIAL E LIMPEZA E CONSERVACAOQ:



18.2.1. Das taxas de energia elétrica:

quadrado) de area cedida (45.23 m?) das respectivas faturas relativas ao més de referéncia emitidas para o Campus

Planaltina, considerando que a drea construida do Campus é de aproximadamente 39.215m? O percentual a ser
cobrado sera a razao entre 45.23 m? por 39.215m?, que é de aproximadamente 0.11%.

cobrado do fornecedor a média estabelecida dos meses anteriores até que o problema seja sanado pela instituicao.

b) Caso seja constatado que o problema tem natureza nas dependéncias do contratado, em razio do desgaste natural
do bem ou construciio, sera cobrado do fornecedor a média estabelecida dos meses anteriores até que o problema
seja sanado pela instituicdo.

ajustes na estimativa de consumo de energia elétrica dos aparelhos utilizados na lanchonete, ficando a cargo do IFB
— Campus Planaltina o julgamento da pertinéncia de tal solicitacio.

18.2.1.4. Poderio ser propostos pela CONTRATADA, ajustes na estimativa de consumo de agua, ficando a cargo do

IFB — Campus Planaltina o julgamento da pertinéncia de tal solicitacio.

18.2.1.5. O valor da indenizacio referente ao uso da energia podera sofrer reajuste quando se verificar o aumento
do consumo ou quando houver o aumento das tarifas realizadas pelas empresas estatais de fornecimento.

18.2.2. Da taxa de vigilincia, manutencio predial e limpeza:

entre 45,23m? por 39.215 m?, que corresponde a aproximadamente 0.11%.

18.2.3. Da simulaciio dos valores de energia elétrica, vigilincia e conservacio e limpeza:

18.2.3.1. A titulo de informaciio, segue abaixo tabela contendo SIMULACAO do valor aproximado do rateio devido

pela CONTRATADA:

VALOR FIXO - RETRIBUICAO DE USO DO ESPACO

Valor fixo mensal referente a concessdo de uso do espago do Campus RS 647,69

VALORES VARIAVEIS - (TABELA DE RATEIO)

Custo Mensal
Tipo de Servico Total
(39.215m?)

Percentual Custo Mensal da Valor mensal
Rateio Cantina (45,23m?) a pagar

Servigo de Conservagio e Limpeza RS 47.314,21 RS 52,04




Servico de Vigilancia Armada RS 64.397,04 0,11% RS 70,83 RS 154,69

Energia Elétrica RS 28.929,18 RS 31,82

Valor Total do més para gerar GRU: RS 802,38

18.2.3.2. Na simulacdo acima os dados das faturas da NeoEnergia Distribuicio Brasilia S.A. correspondem as

ultimas faturas recebidas.

18.2.4. Do pagamento das taxas de energia elétrica, limpeza e higienizacio, manutenciio predial e vigilancia:

18.2.4.1. Os valores das despesas variaveis de rateio de manutencio predial, energia elétrica, vigilincia, limpeza e

18.2.4.2. Cabera a fiscalizacido contratual efetuar o cilculo do valor mensal do somatério das taxas de energia
elétrica, vigilincia, manutencéio predial e limpeza, bem como solicitar a emissio da Guia de Recolhimento da Unido
(GRU), junto a Coordenacio de Planejamento e Orcamento do Campus Planaltina (CDPO).

e arquivamento das copias.

18.2.4.4. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a CONTRATANTE nao tenha concorrido, de

alguma forma, para tanto, o valor devido devera ser acrescido de atualizacio financeira, e sua apuracio se fara
desde a data de seu vencimento até a data do efetivo pagamento, em que os juros de mora serio calculados a taxa de
0.5% (meio por cento) ao més, ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante aplicacio das seguintes formulas:

I=(TX/100)

365
EM =1x N x VP, sendo:
I = indice de atualizagdo financeira;
TX = Percentual de taxa de juros de mora anual;
EM = Encargos moratorios;
N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;

VP = Valor da parcela a ser paga.

18.3. Da cobranca relativa ao periodo de recesso escolar:

18.3.1. Para os meses de recesso escolar, onde ndo ha piblico académico a ser atendido, sera concedido desconto de
80% (oitenta por cento) sobre o valor da taxa de ocupacfo. Considerando a necessidade de manutenciio dos servicos




19. REAJUSTE

19.1. Os pregos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data limite para a

apresentag@o das propostas.

19.2. Apos o interregno de um ano, os pregos iniciais serdo reajustados, mediante a aplicagdo (para o carddpio minimo) do
Indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA/IBGE) - Grupo Alimentagdo e Bebidas - item alimentagio fora de
domicilio no Brasil e, para a parcela fixa da taxa de concessdo de uso, incidirda o indice geral do IPCA/IBGE,
exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas apos a ocorréncia da anualidade, com base na seguinte formula
(art. 5° do Decreto n.° 1.054, de 1994):

R=V (I-1°/1I° onde:
R = Valor do reajuste procurado;
V = Valor contratual a ser reajustado;

° = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de precos correspondente & data fixada para entrega da proposta na

licitagao;
I = indice relativo ao més do reajustamento;

19.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos financeiros

do ultimo reajuste.

19.4. No caso de atraso ou nao divulgagdo do indice de reajustamento, a CONTRATADA pagara a8 CONTRATANTE a
importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenga correspondente tdo logo seja divulgado o

indice definitivo.
19.5. Nas aferi¢des finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.

19.6. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma nao possa mais ser utilizado,

sera adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela legislagdo entdo em vigor.

19.7. Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para reajustamento

do prego do valor remanescente, por meio de termo aditivo.
19.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.

19.9. O valor referente ao consumo de energia elétrica sera aferido de acordo com seu consumo mensal ¢ sera atualizado

quando ocorrer reajustes e/ou revisdes das tarifas piblicas praticadas pelas concessionarias dos servigos.

19.10. O valor referente a taxa proporcional de rateio dos servigos de manutengdo predial, conservagdo, limpeza e
vigilancia sera aferido de acordo com as faturas mensais, e sera atualizado de acordo com as repactua¢des dos respectivos

contratos.

20. GARANTIA DA EXECUCAO

20.1. Nao havera exigéncia de garantia contratual da execucdo, pelas razdes abaixo justificadas:

20.1.1. Considerando que se trata de concessio de espaco publico, a administracio avaliou que o objeto por nao
depender de recursos orcamentarios desta instituicio, mas que todo o dispéndio recai sobre a CONTRATADA, que
a localizacdo do Campus é em drea rural, na qual o publico serid exclusivamente, servidores, funcionarios
terceirizados e discentes, optou-se por nfio onerar a empresa com a garantia de execuciio contratual.

20.1.2. Esta decisio serve para atrair o interesse dos fornecedores nesta licitacdo, conceder ao fornecedor
interessado maior oportunidade, aumentar a competitividade e reduzir o custo do carddpio, dessa forma



beneficiando a discentes, servidores, funcionarios terceirizados e visitantes.

21. DAS SANC()ES ADMINISTRATIVAS
21.1. Comete infrag8o administrativa nos termos da Lei n°® 10.520, de 2002, a CONTRATADA que:

a. falhar na execucdo do contrato, pela inexecugdo, total ou parcial, de quaisquer das obrigacdes
assumidas na contratacdo;

b. ensejar o retardamento da execugdo do objeto;

c. fraudar na execugdo do contrato;

d. comportar-se de modo inidoneo; ou

e. cometer fraude fiscal.

21.2. Pela inexecugdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administragdo pode aplicar a CONTRATADA as

seguintes san¢des:

i. Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigagdes contratuais
consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos significativos para o
servigo contratado;

ii. Multa de:

1. 0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o valor adjudicado
em caso de atraso na execucgdo dos servigos, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias. Apds o
décimo quinto dia e a critério da Administragdo, no caso de execug@o com atraso, podera ocorrer
a nao-aceitacdo do objeto, de forma a configurar, nessa hipétese, inexecucdo total da obrigacdo
assumida, sem prejuizo da rescis@o unilateral da avenga;

2. 0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de atraso
na execugdo do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem acima, ou de inexecucgdo
parcial da obrigag@o assumida;

3. 0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de
inexecuc¢ao total da obrigacdo assumida;

4. 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento constante das
tabelas 1 e 2, abaixo; ¢

5. 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na apresentagdo da
garantia (seja para reforgo ou por ocasido de prorrogagdo), observado o maximo de 2% (dois por
cento). O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizarad a Administragdo CONTRATANTE
a promover a rescisio do contrato;

6. as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas independentes entre si.

iii. Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou unidade administrativa pela
qual a Administragdo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

iv. San¢do de impedimento de licitar e contratar com 6rgdos e entidades da Unido, com o consequente
descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.

v. Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a
propria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que a CONTRATADA
ressarcir a CONTRATANTE pelos prejuizos causados;

21.3. A sangdo de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem “iv”’ também ¢é aplicavel em quaisquer das

hipéteses previstas como infragdo administrativa neste Termo de Referéncia.

€9 Cerirey G @y,

21.4. As sang0es previstas nos subitens “i”, “iii”, “iv” e “v” poderdo ser aplicadas a CONTRATADA juntamente com as
de multa (SUPRESSAO).

21.5. Para efeito de aplicag@o de multas, as infragdes sdo atribuidos graus, de acordo com as tabelas 1 ¢ 2 e 0 Apéndice V —
Tabela de classificaciio e graduacfo das penalidades:



Tabela 1

GRAU CORRESPONDENCIA

1 0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato

2 0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato

3 0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato

4 1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato

5 3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato

Tabela 2
INFRACAO
ITEM DESCRICAO GRAU
| Permitir situagdo que crie a possibilidade de causar dano fisico, lesdo corporal ou 05
consequéncias letais, por ocorréncia;
) Suspender ou interromper, salvo motivo de for¢a maior ou caso fortuito, os servigos 04
contratuais por dia e por unidade de atendimento;
3 Manter funcionario sem qualificagdo para executar os servigos contratados, por 03
empregado e por dia;
4 Recusar-se a executar servigo determinado pela fiscalizagdo, por servigo e por dia; 02
s Retirar funcionarios ou encarregados do servigo durante o expediente, sem a anuéncia 03
prévia do CONTRATANTE, por empregado e por dia;
Para os itens a seguir, deixar de:
p Registrar e controlar, diariamente, a assiduidade e a pontualidade de seu pessoal, por o1
funcionario e por dia;

; Cumprir determinac@o formal ou instru¢do complementar do 6rgao fiscalizador, por 0

ocorréncia;

Substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou ndo atenda as




8 necessidades do servigo, por funcionario e por dia; 01

Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos ndo previstos nesta tabela de

9 multas, apos reincidéncia formalmente notificada pelo 6rgao fiscalizador, por item e por 03
ocorréncia;
10 Indicar e manter durante a execugdo do contrato os prepostos previstos no edital/contrato; 01

" Providenciar treinamento para seus funcionarios conforme previsto na relagdo de o1
obrigacdes da CONTRATADA

21.6. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, IIl e IV da Lei n°® 8.666, de 1993, as empresas ou profissionais que:

21.6.1. tenham sofrido condenacgdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento de quaisquer

tributos;
21.6.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licita¢ao;
21.6.3. demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de atos ilicitos praticados.

21.7. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo que assegurard o
contraditorio e a ampla defesa a CONTRATADA, observando-se o procedimento previsto na Lei n® 8.666, de 1993, e
subsidiariamente a Lei n°® 9.784, de 1999.

21.8. As multas devidas e/ou prejuizos causados a CONTRATANTE serdo deduzidos dos valores a serem pagos, ou
recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, serdo inscritos na Divida Ativa da

Uni#o e cobrados judicialmente.

21.8.1. Caso a CONTRATANTE determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 15 (quinze) dias, a contar

da data do recebimento da comunicacdo enviada pela autoridade competente.

21.9. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante, a Unido ou

Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Codigo Civil.

21.10. A autoridade competente, na aplicacdo das sangdes, levara em consideragdo a gravidade da conduta do infrator, o

carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administragdo, observado o principio da proporcionalidade.

21.11. Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, houver indicios de pratica de infragdo administrativa tipificada
pela Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a administragdo publica nacional ou estrangeira, copias do
processo administrativo necessarias a apuragdo da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade
competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauracdo de investigagdo preliminar

ou Processo Administrativo de Responsabilizagdo - PAR.

21.12. A apuragdo e o julgamento das demais infracdes administrativas ndo consideradas como ato lesivo a Administragéo
Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013, seguiro seu rito normal na unidade

administrativa.

21.13. O processamento do PAR nfo interfere no seguimento regular dos processos administrativos especificos para
apuracdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administragdo Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa

juridica, com ou sem a participagdo de agente publico.

21.14. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.



22. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR.

22.1. As exigéncias de habilitacdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para a generalidade dos

objetos, conforme disciplinado no edital.
22.2. Os critérios de qualificacdo econdmico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor estdo previstos no edital.

22.3. Os critérios de qualificacdo técnica a serem atendidos pela Licitante serdo:

22.2.3.1. Registro ou inscricdo da empresa licitante no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) competente da

regiio a que estiver vinculada, pertinente ao seu ramo de atividade relacionada com o objeto do presente Pregao, em
plena validade, conforme previsto na LEI N° 6.583, de 20 de outubro de 1978 e na RESOLU( "AO CFN N° 378, de

28 de dezembro de 2005:;

22.3.2 Comprovacio da capacitacio técnico-profissional: comprovacio da licitante de possuir em seu quadro
permanente, na data prevista para entrega da proposta, profissional de nivel superior reconhecido pelo Conselho

Regional de Nutricionistas, detentor de atestado de responsabilidade técnica relativo a execucdo de servicos de
Nutricio, definidos na LEI N° 8.234, de 17 de setembro de 1991, na RESOLUCAO CFN N° 510, DE 16 DE MAIO

DE 2012 e na RESOLUCAOQ CFN N° 600, de 25 de fevereiro de 2018.

22.3.2.1 Entende-se, para fins deste Termo de Referéncia, como pertencente ao quadro permanente da licitante, na
data prevista para entrega da proposta, o sécio que comprove seu vinculo por intermédio de contrato/estatuto
social; o administrador ou o diretor; o empregado devidamente registrado em Carteira de Trabalho e Previdéncia
Social; e o prestador de servicos com contrato escrito firmado com a licitante, ou com declaracio de compromisso de
vinculacio futura, caso a licitante se sagre vencedora do certame.

22.3.2.2 No decorrer da execucio do servico, o profissional de que trata o subitem acima podera ser substituido, nos

que a substituicio seja aprovada pela Administracio.

22.3.3 As refeicdes deverio ser preparadas sob planejamento, organizacio, supervisio e avaliacio de Nutricionista
vinculado a licitante, como Responsavel Técnico, conforme LEI N° 8.234, de 17 de setembro de 1991.

22.3.4. As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo apresentar atestado de vistoria assinado pelo servidor

responsavel

22.3.4.1. O atestado de vistoria poderd ser substituido por declaracdo emitida pelo licitante em que conste,
alternativamente, ou que conhece as condigdes locais para execu¢do do objeto; ou que tem pleno conhecimento das
condicdes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, assume total responsabilidade por este fato e ndo utilizard deste

para quaisquer questionamentos futuros que ensejem desavengas técnicas ou financeiras com a CONTRATANTE.
22.4. Os critérios de aceitabilidade de precos serdo:

22.4.1. Valor Global maximo admitido para o cardapio proposto: R$216.55(duzentos e dezesseis reais e cinquenta e

cinco centavos).

22.4.2. Valores unitiarios maximos admitidos para o cardapio proposto: conforme Planilha constante no Apéndice

I11 — Valores maximos admitidos.
22.5. O critério de julgamento da proposta ¢ o menor prego global.

22.6. As regras de desempate entre propostas sdo as discriminadas no edital.

23. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS.

23.1. O valor maximo aceitavel para o cardipio minimo proposto serd de R$216,55(duzentos e dezesseis reais e
cinquenta e cinco centavos).



24. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

24.1. A contratacio em comento nido acarretara despesa para a Instituicio, pois trata-se de Cessdo de uso dos

espacos para prestacio de servicos e ndo comprometerd recursos orcamentirios da Administraciio

Planaltina.

24.2. As despesas e investimentos referentes a implementacio da infraestrutura, composicdo de estoque de capital de

giro necessarios, bem como relativas a contratacio de pessoal para a prestacio dos servicos seriio providas pela
CONTRATADA e os servicos prestados serio pagos pelos consumidores diretamente 3 CONTRATADA.

Brasilia-DF, 17 de fevereiro de 2023.

Assinado Eletronicamente
REGINALDO PEREIRA RAMOS

Diretor de Administragdo e Planejamento - DRAP

Assinado Eletronicamente
LIDIANE SZERWINSK CAMARGOS

Substituta Eventual da Diretoria de Ensino, Pesquisa e Extensao - DREP

Apéndices do Termo de Referéncia:

Apéndice I — Estudo Técnico Preliminar;

Apéndice I — Modelo de Instrumento de Medigdo de Resultado (IMR) — Pesquisa de Satisfagdo;
Apéndice III — Planilha de Valores Maximos Admissiveis.

Apéndice IV - Declaragdo de Vistoria do Local dos Servigos;

Apéndice V — Tabela de Classificagdo e Graduacgdo das Penalidades

onn

==l Campus Planaltina

an Rodovia DF-128, Km 21, None, Zona Rural de Planaltina,
I?EEIETRTLD PLANALTINA / DF, CEP 73.380-900

Brasllia
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Estudo Técnico Preliminar

1. Informacdes Basicas

NUmero do processo: 23133.000304.2022-81

2. Descricao da necessidade

2.1.Concesséao onerosa de espaco fisico com 45,23m?2 para instalacdo de cantina nas
dependéncias do Campus Planaltina do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e
Tecnologia de Brasilia, situada na Rodovia DF 128, KM 21, Zona Rural, Planaltina,
Brasilia/DF, para a prestacdo de servico de fornecimento de alimentagdo, mediante
exploracdo comercial de refeitério e lanchonete, por parte de empresa especializada
em preparo e comércio de refeicdes e de lanches, visando oferecer estes produtos
para a comunidade académica do Campus, com qualidade e conforto para seus
usuarios, com a possibilidade de fornecer os servigos/produtos também ao publico em
geral.

2.2.Faz-se necessaria a contratacdo, de forma continuada, dos servicos de
fornecimento de refei¢cdes diarias aos discentes do Campus Planaltina do IFB (café da
manha, almoc¢o), concomitantemente a concessao do espaco da cantina, uma vez que
a unidade esta localizada longe de comércios e estabelecimentos que fornecem
alimentos, sejam refeicdes ou lanches.

2.3. A instalacdo da cantina possibilitara aos discentes, servidores, funcionarios
terceirizados maior qualidade de vida no trabalho e em suas atividades diarias, como
também para fazer face a necessidade de politicas de suporte aos discentes do
campus nas suas diversas atividades letivas.

2.4. O Campus busca ofertar o servico de refeicdo aos alunos, com vistas a possibilitar
sua permanéncia durante os contra-turnos e, também, em todos os turnos em que o
Campus permaneca em funcionamento, para a participacdo de acbes e atividades
relativas ao processo de ensino-aprendizagem, projetos de pesquisa e extensao,
atividades artistico-cultural, desportivo e politico estudantis, priorizando o estudante em
situacdo de vulnerabilidade social. Além de contribuir para a formacdo integral do
estudante através do acompanhamento da equipe multidisciplinar formada por
assistente social, pedagogo e psicélogo para o alcancar éxito escolar dos estudantes
regularmente matriculados na instituicao.
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2.5. Observa-se que ha a necessidade de vincular o fornecimento de refeicbes a
concessé@o de uso da area destinada a cantina ndo apenas para garantir um local
adequado as refeicbes dos estudantes, como também a oferta de refeicdes e lanches
para servidores, funcionarios terceirizados e publico que frequenta a instituicao.

2.6. Ainda vale lembrar que a contratacdo pretendida esta em consonéncia com a
politica que o Governo Federal vem implantando na reestruturagdo da maquina
administrativa através de estratégias de racionalidade, buscando atingir padrdes de
exceléncia em qualidade e produtividade, focando sua acédo nas areas fins e reduzindo
a demanda por servigos de apoio ao estritamente necessario.

2.7. A prestacédo de servico de fornecimento de alimentacgéo justifica-se pela demanda
do Campus por uma cantina (lanchonete/restaurante) apta a suprir as necessidades da
comunidade académica em relacdo a alimentacdo, uma vez que ndo ha
estabelecimentos comerciais préximos, o que limita o acesso a refeicbes e lanches de
gualidade.

2.8. O atendimento de alunos sera nos turnos matutino, vespertino e noturno, entre
servidores, alunos, terceirizados e do publico em geral. Tal medida proporcionara aos
usuarios dos servigos da cantina, maior comodidade, seguranca e economia de tempo.

2.9. O prestador de servico também podera oferecer alimentacdo ao publico em geral,
desde que dentro do horario de atendimento estabelecido.

20.10 O 6rgéo nao possui contrato vigente referente a este servico, motivo pelo qual se
faz necessaria a contratacao.

2.11 A referida contratacdo esta classificada como servico continuado, conforme
PORTARIA 11/2021 - RIFB/IFBRASILIA, DE 18 de agosto de 2021.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Direcéo de Administragdo e Planejamento (DRAP) Reginaldo Pereira Ramos
Direcéo de Ensino, Pesquisa e Extensao Vinicius Machado dos Santos
Coordenacéo Geral de Ensino Lidiane Szerwinsk Camargos
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4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

4.1. Os servicos serdo executados conforme discriminado abaixo:

a) Os servicos serdo prestados na sede da CONTRATANTE, na Rodovia DF 128, KM
21, Zona Rural, Planaltina, Brasilia/DF.

b) O horario de funcionamento devera ser de forma ininterrupta nos dias de expediente
do Campus de segunda-feira a sexta-feira das 07:00 horas as 21:30 horas, inclusos
sabados letivos, os quais serdo informados previamente a CONTRATADA, podendo
haver modificacdo de horario mediante aprovacdo de ambas as partes.

4.2. No periodo de férias escolares podera ser negociado com a Direcdo do Campus
Planaltina do IFB, horéario de atendimento reduzido.

4.3. A CONTRATADA terd 10 (dez) minutos de tolerancia para a abertura e 40
(quarenta) minutos apos o horario, para limpeza e fechamento do caixa. Nao sera
permitida a permanéncia de pessoas apos o horario de tolerancia.

4.4.0 Campus Planaltina do IFB podera solicitar o funcionamento em carater
excepcional durante eventos do Campus, realizados fora do horario de atendimento
normal da cantina, aos domingos e feriados. Nestas ocasides sera solicitada abertura
da cantina mediante solicitacdo da Direcdo do Campus com no minimo 48 horas de
antecedéncia.

4.5.A critério do Campus Planaltina do IFB, podera ndo haver expediente em dias
Uteis, o que serd avisado com antecedéncia de 2 (dois) dias antes da ocorréncia.

4.6. O Campus nao se responsabilizara pela execucdo do servico de cantina da
CONTRATADA, ficando a mesma responsavel pela prestacéo do servico.

4.7. Nas ocasifes em que houver previsdo de aumento do niumero de usuarios (no caso
de eventos, etc.) a CONTRATADA devera planejar a rotina de trabalho de modo a
minimizar retardos na reposicado de alimentos, na distribuicdo das refei¢cdes e na fila do
caixa de pagamento.

4.8. O MIX de produtos ofertados pela empresa devera contemplar o cardapio minimo.
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4.9. Os alimentos servidos deverdo estar de acordo com o cardépio aprovado e serdo
preparados com géneros de qualidade aferivel pela apresentacédo, sabor agradavel e
devera obedecer, em todas as fases, as técnicas corretas de culinaria e as
recomendacBes da ANVISA, respeitando as caracteristicas proprias de cada
ingrediente, assim como os diferentes fatores de modificacdes fisicas, quimicas e
biolégicas, no sentido de assegurar a preservacao dos nutrientes, qualidades a serem
aferidas pelo fiscal do contrato em pesquisa de satisfacao.

4.10. Todos os alimentos constantes do cardapio diario deverdo ser disponibilizados
até30 minutos do horéario de atendimento previsto.

4.11.A reposicao das preparacdes expostas para consumo da cantina devera ser feita
de forma imediata de modo que o cardapio minimo seja sempre obedecido.

4.12.0 Campus Planaltina do IFB poderad cancelar a venda de toda e qualquer
mercadoria e/ou produto, quando julgar inconveniente ao interesse publico e a sua
imagem.

4.13.0 prazo de atendimento dos pedidos serd de no maximo 30 minutos para 0s
lanches.

4.14. O valor das refeicdbes e lanches sera pago diretamente pelo cliente a
CONTRATADA, ndo tendo o CONTRATANTE qualquer participacdo ou
responsabilidade pelo pagamento.

4.15. A CONTRATADA devera disponibilizar numérico suficiente para troco na caixa
registradora, nos casos de pagamento em espécie.

4. 16 A CONTRATADA, na cobranca de seus servicos, devera operar com maquinas
registradoras aprovadas pelo 6rgdo competente do Distrito Federal, entregando o
cupom fiscal aos usuarios.

4. 17 N&o sera autorizada a venda ou exposi¢ao, sob pena de rescisdo contratual, de:

a) Bebidas alcoolicas;

b) Bilhetes lotéricos;
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c¢) Caca-niqueis;

d) Cigarros ou qualquer tipo de tabaco;

e) Qualquer tipo de medicamento ou produtos toxicos;

4.18.Néo seré permitido a CONTRATADA:

a) Utilizacao de alto falantes e/ou congéneres que produzam som ou ruidos;

b) A guarda ou depésitos de produtos inflamaveis, explosivos, corrosivos, toxicos ou de
forte odor, exceto alcool e gas.

4.19. Os servicos a serem executados deverdo obedecer rigorosamente as normas e
codigos aplicaveis ao servico em pauta. Devendo ser consideradas, juntamente com o
gue se estipula neste documento, todas as normas relativas aos servicos de
preparacdo, embalagem, armazenamento, transporte, distribuicdo e exposicao de
alimentos, compreendendo entre outras:

a) Cddigo de Defesa do Consumidor;

b) Resolucdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004 da ANVISA, que dispde sobre
Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacao.

c) Portaria n°® 326, de 30 de julho de 1994, da Secretaria de Vigilancia Sanitaria, do
Ministério da Saude.

4.20. A CONTRATADA devera apresentar em momento oportuno, o Alvara de
Funcionamento do estabelecimento na exploracdo da Cantina emitido pela Secretaria
de Vigilancia Sanitaria. (Administracdo Regional).

4.21. A vencedora do certame apresentara Manual de Boas Praticas, de acordo com a
Legislacao, exigida pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA, assim que
iniciar as suas atividades.
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4.22.0 espaco cedido destina-se a exploracéo exclusivamente de servi¢gos de cantina.

4.23.Em nenhuma hipétese poderdo ser transferidos a terceiros a cessao do espacgo
fisico do Campus Planaltina do IFB.

4.24. O local da cantina sera supervisionado pelo fiscal do contrato designado pela
direcdo do Campus Planaltina do IFB.

4.25. A CONTRATADA devera responsabilizar-se pela seguranca do local e dos
seusfuncionarios, durante o horario de funcionamento.

4.26.ESPECIFICACAO PARA FORNECIMENTO DAS REFEICOES

4.26.1.Informag0des gerais para o fornecimento:

4.26.1.1.A estimativa de fornecimento € de 10 a 80 refei¢cGes diarias.

4.26.1.2.As refeicbes serdo servidas no horario de 11h30min as 14h (almogo) e por
demanda por solicitacdo da CONTRATANTE ou iniciativa da CONTRATADA;

4.26.1.3. O servico a ser prestado é de refeicbes em forma de prato feito e por quilo.

4.26.1.4.A CONTRATADA utilizara as dependéncias do Campus, onde a alimentacéo
sera elaborada e servida.

4.26.1.5.As refeicGes serdo nas modalidades prato feito e por quilo e deverdao conter no
minimo o que consta no cardapio elaborado pelo Campus Planaltina do IFB.

4.26.1.6.A técnica dietética de preparo ficara a critério da CONTRATADA, observando
o cardapio previamente aprovado pela CONTRATANTE.

4.26.1.7.0s cardapios devem ser compostos de receitas padronizadas confeccionadas
e balanceadas devendo ser elaborado por um nutricionista.
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4.26.1.8.Montar um cardapio com 30 (trinta) dias de antecedéncia em comum acordo
com a CONTRATANTE, informatizado, contendo as necessidades basicas da clientela,
sendo permitida a repeticdo de cardapio de sete em sete dias.

4.26.1.9.0 cardapio devera estar assinado pelo responsavel técnico nutricionista da
CONTRATADA;

4.26.1.10.Em caso de eventuais substituicbes de qualquer item do cardapio, devera ser
feita uma comunicacdo com 48 (quarenta e oito) horas de antecedéncia, para a devida
aprovacao;

4.26.1.11.A critério do Campus, sem prejuizo das penalidades aplicaveis, sera admitida
a substituicdo de alimentos em falta por outro do mesmo grupo alimentar, desde que
este possua a mesma ou superior qualidade e aceitabilidade que o inicialmente
planejado no cardapio.

4.26.1.12.A empresa vencedora deverd manter supervisdo dos servicos ora
contratados, através de um (a) nutricionista, de forma a assegurar o fiel cumprimento
do Instrumento Contratual e das orientagcdes do Campus;

4.26.1.13.A CONTRATADA deveréa ofertar alimentacdo de qualidade em observancia
ao artigo 8° da Portaria Normativa da Secretaria de Gestdo de Pessoas e Relacdes do
Trabalho no Servigo Publico de n® 7, de 26.10.2016 e na medida do possivel, observar
as diretrizes do Guia Alimentar para a Populacdo Brasileira e de outros instrumentos
de educacéao alimentar e nutricional, assegurando qualidade nas refei¢cdes fornecidas.

4.27. ESPECIFICACAO DOS LANCHES

4.27.1.Diariamente, devem ser oferecidas opcfes variadas de lanches, seguindo o
cardapio minimo.

4.27.2. Os lanches poderdo ser preparados em outro local, sendo recomendado seu
aguecimento nas instalacdes da cantina.

4.27.2.1.Ap6s submetidos a coccao, os alimentos preparados devem ser mantidos em
condicdes de tempo e de temperatura que ndo favorecam a multiplicacdo microbiana.
Para conservacdo a quente, os alimentos devem ser submetidos a temperatura
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superior a 60°C (sessenta graus Celsius), por, no maximo 6 (seis) horas. Para a
conservacdo sob refrigeracdo ou congelamento, 0os alimentos devem ser previamente
submetidos ao processo de resfriamento.

4.27.3. A CONTRATADA deveré identificar cada prato de lanche, sendo afixado acima
do prato placa de pequeno porte, preferencialmente de acrilico, com o respectivo nome.

4.27.4. A lanchonete deve sempre oferecer opgdes Light e Diet para 0os usuarios.

4.27.5. Os cardapios deverdo ser sempre apresentados ao consumidor juntamente as
especificacdes dos ingredientes que compde cada item de lanche oferecido, seu
potencial alergénico, de modo claro e eficiente, por exemplo: “este alimento contém
leite de vaca, soja, gluten”, dentre outras observacfes necessarias, conforme
resolucdes da ANVISA (2015) a respeito da rotulagem de alimentos alergénicos.

4.27.6. A CONTRATADA devera fornecer lanches de primeira qualidade, com
cardapiovariado previamente acordado e aprovado pelo Campus.

4.27.7.0s salgados, bolos, sanduiches, etc, deverdo ser preparados diariamente no dia
correspondente a venda direta dos produtos.

4.28. HIGIENE E PREPARACAO DOS ALIMENTOS

4.28.1.Deve haver rigida observancia em especial quanto a consisténcia, principios
nutritivos e demais especificacdes sendo relevante a higienizacdo e a assepsia das
preparacdes e manipulacdes. Deve-se seguir o horario de distribuicdo da alimentacao,
conforme determinacdo da CONTRATANTE.

4.28.2.Considerar os fatores psicoldgicos relacionados com a aceitacdo do alimento,
gual seja odor, sabor e textura; considerar o valor nutricional dentro dos binémios
variedade e equilibrio; considerar a safra dos alimentos, ndo descuidando do aspecto
gualidade; considerar o clima e as preparac¢fes servidas quanto a digestibilidade.

4.28.3.A agua utilizada no preparo dos sucos sera, obrigatoriamente, filtrada ou mineral.

4.28.4. Nao se admitird o aproveitamento de qualquer dos géneros preparados e nao
consumidos no dia, na cantina.
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4.28.5. As frutas deveréo ser lavadas manualmente e de forma a retirar as impurezas
(defensivos agricolas, agrotoxicos e micro-organismos) em agua corrente e, apos,
colocados em solucéo clorada para desinfeccao e posterior enxdgue em agua corrente.

4.28.6.0s utensilios e equipamentos de higienizacdo deverdo ser proprios para a
atividade e estar conservados, limpos, disponiveis em numero suficiente e
armazenados em local exclusivo para essa finalidade.

4.28.7.Utilizar toalhas de papel para secagem de maos, ndo sendo permitido, em
hip6tese alguma, utilizacdo de tecido para esse fim.

4.29.HIGIENE AMBIENTAL

4.29.1. As geladeiras, freezer, fornos, exaustores, banheiros e todos os demais locais e
equipamentos da area da cantina deverdo ser mantidos permanentemente em
condi¢cGes adequadas de higiene e organizacgéao.

4.29.2.Devera ser seguida a legislacdo sanitaria em vigor, respondendo-se com
exclusividade por todas e quaisquer multas ou interpelacbes das autoridades
competentes, bem como por problemas causados aos usuarios relativos aos alimentos
fornecidos, configurando-se falta grave a interdicdo do local por qualquer motivo.

4.29.3.Deverao ser utilizados produtos de limpeza adequados, tais como: produto com
poder bactericida, acédo fungicida e propriedade vermicida, de forma a se obter ampla
higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha, bem como das maos
dos empregados que manipulam alimentos.

4.29.4.Manter panos de limpeza, distintos e suficientes, para cada uma das atividades,
em condi¢des e quantidades adequadas as atividades.

4.29.5. A higienizacdo do local, dos equipamentos e dos utensilios sdo de suma
importancia, porém, além dessa rotina, exigir-se-4 também: que seja retirado, quantas
vezes se fizerem necessario e no horario estipulado de coleta, o lixo resultante de suas
atividades, inclusive de alimentos e lanches preparados e ndo servidos, separando 0s
possiveis de serem reciclados, devidamente acondicionados em sacos plasticos,
conforme normas técnicas de higiene, objetivando evitar a proliferacdo de insetos,
roedores, micro-organismos e propagacdo de odores desagradaveis, cabendo a
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vencedora do certame aquisicdo de carrinhos e demais materiais necessarios a esses
servicos, bem como de 2 (duas) lixeiras de plastico, sendo uma para acondicionamento
de lixo seco e outra para lixo organico.

4.29.6.A limpeza do local com detergente e cloro ativo, imediatamente, apds a coleta
de lixo pela empresa coletora.

4.29.7.A coleta e descarte do lixo do espacgo interno e externo produzido de forma
direta ou indireta pela CONTRATADA.

4.29.8.0 impedimento da presenca de animais domésticos nas dependéncias.

4.29.9.0bediéncia a programa de controle integrado de pragas, de acordo com o
preconizado pelo Programa Controle de Zoonose da Fundagdo Nacional de Saude —
FUNASA, e que o servico seja realizado no minimo mensalmente e sempre que houver
necessidade, sendo o 6nus de responsabilidade da empresa.

4.29.10.A empresa vencedora do certame procedera a separacdo dos residuos, de
acordo com as determinacdes contidas no Decreto n° 5.940, de 25 de outubro de 2006,
gue trata da Coleta Seletiva no ambito da Administracdo Publica Federal.

4.29.11.A vencedora do certame se responsabilizara pela manutencdo preventiva e
corretiva da rede de esgoto e caixas de gordura, em tempo habil, arcando com as
despesas inerentes aos servicos.

4.29.12.A vencedora do certame realizard dedetizacdo e desratizacdo a cada 90
(noventa) dias, ou periodos inferiores, caso as instalacfes da cantina apresentem-se
infestadas com insetos e/ou pragas. A dedetizacéo/desratizacdo sera feita no final do
expediente do sabado, devendo sofrer faxina geral, no fim-de-semana, para a retirada
dos insetos mortos e asseio das instalacbes e em todos os utensilios utilizados. A
dedetizacao/desratizacdo e a faxina serdo acompanhadas por servidor formalmente
designado pela CONTRATANTE.

4.29.13. A CONTRATADA devera se responsabilizar integralmente pela instalacéo e
montagem dos equipamentos necessarios ao funcionamento adequado do
estabelecimento, garantindo alimentos em quantidade e qualidade, considerando
periodos de recesso ou demanda reduzida. Também, devera dispor dos insumos
necessarios para a realizacdo dos servicos, incluindo limpeza das instalagbes que
utiliza, fornecimento de trajes adequados aos seus representantes e EPI's, caso
exigido pelas normas vigentes.
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4.29.14.0s funcionarios da CONTRATADA deveréo ser cadastrados junto aos gestores
do contrato e apresentarem-se ao servigo uniformizados.

4.29.15.A CONTRATADA responsabilizar-se pelas obrigacdes fiscais, previdenciarias,
sociais de seus funcionarios e, também, sobre a qualidade e especificacdes para a
correta execucdo dos servigos estabelecidas na legislacdo especifica.

4.29.16.A CONTRATADA devera fornecer diretamente o objeto, ndo podendo transferir
a responsabilidade pelo objeto demandado para nenhuma outra empresa ou instituicao
de qualquer natureza.

4.29.17.Devera assumir o compromisso de capacidade de instalacdo e funcionamento
dos servicos a partir de 30 (trinta) dias da assinatura do contrato.

4.29.18.Devera providenciar para 0 inicio das atividades o devido alvara de
funcionamento com endereco do local da cessao de uso.

4.29.19.Devera zelar pela economia de recursos hidricos e elétricos, empregando, no
gue |lhe couber, equipamentos com selo A de eficiéncia energética, equipamentos de
reducdo de agua e outros que tragam beneficios e melhor qualidade dos servicos
prestados.

4.29.20.Respeitar o horario do expediente do Campus Planaltina do IFB, em caso de
permanéncia de funcionarios além do horario previsto, informar ao Fiscal
Administrativo e Fiscal de Contrato. Tudo com a devida anuéncia da Administracao.

4.29.21. O presente objeto pode ser definido por padrdes de desempenho e qualidade
razoaveis e objetivos, conforme exposto no parecer Plenario no 01/2016
/CNUDecorCGU/AGU, sendo, portanto, enquadrado como servico comum para fins do
disposto no § 1o do art. 20 do Decreto no 5.450, de 31 de maio de 2005.

4.30. DA LEGISLACAO

4.30.1.Segue, abaixo, os principais documentos normativos a serem observados para
0 planejamento da licitagdo no formato pretendido, por meio de contratacdo indireta,
continuada, sem dedicacgao exclusiva de mao de obra:
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a) Lei no 8.666/1993 - Regulamenta o art. 37, inciso XXI, da Constituicdo Federal,
institui normas para licitacbes e contratos da Administracdo Publica e da outras
providéncias.;

b) Decreto n°® 10.024/2019 - Regulamenta a licitacdo, na modalidade pregao, na forma
eletronica [...];

c) Decreto n°® 9.507/2018 - Dispde sobre a execucéo indireta, mediante contratagéo, de
servicos da administracao publica federal direta, autarquica e fundacional [...];

d) Instrucdo Normativa SEGES n° 5/2017 - Dispde sobre as regras e diretrizes do
procedimento de contratacdo de servicos sob o regime de execucéo indireta no ambito
da Administracdo Publica federal direta, autarquica e fundacional;

e) Instrugdo Normativa SEGES n° 73/2020 - Dispde sobre o procedimento
administrativo para a realizacdo de pesquisa de precos para a aquisicao de bens e
contratacdo de servicos em geral, no ambito da administracdo publica federal direta,
autarquica e fundacional,

f) Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n° 01/2010 - Dispbe sobre os critérios de
sustentabilidade ambiental na aquisicdo de bens, contratacdo de servicos ou obras
pela Administracdo Publica Federal direta, autarquica e fundacional e da outras
providéncias;

g) Instrucdo Normativa SLTI/MPOG no 02/2014 - Dispde sobre regras para a aquisicao
ou locacdo de maquinas e aparelhos consumidores de energia pela Administracao
Publica Federal direta, autarquica e fundacional, e uso da Etiqueta Nacional de
Conservacdo de Energia (ENCE) nos projetos e respectivas edificacdes publicas
federais novas ou que recebam retrofit;

h) Portaria n° 443, de 27 de dezembro de 2018 - Estabelece o0s servicos que serao
preferencialmente objeto de execucéo indireta [...];

i) Guia Nacional de LicitacBes Sustentaveis AGU/CGU 2021.

4.30.2. Segue, abaixo, os principais documentos normativos relacionados ao objeto que
se pretende contratar:
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a) RDC ANVISA 216/2004 - Dispbe sobre Regulamento Técnico de Boas Préticas para
Servicos de Alimentacao;

b) RDC ANVISA 218/2005 - Regulamento Técnico de Procedimentos Higiénico-
Sanitérios para Manipulacao de Alimentos e Bebidas Preparados com Vegetais.

5. Levantamento de Mercado

5.1.Vislumbra-se a contratacdo dos servicos de fornecimento de refeicbes de forma
indireta, por entender-se que é a op¢do mais econbmica, eficiente e eficaz para o
Campus Planaltina do IFB, pois em caso de optar por producdo direta dos alimentos
(com a obtencdo de todos os recursos inerentes a atividade), seria necessario um
dispéndio financeiros para a compra dos varios insumos (alimentos em geral), dos
varios equipamentos necessarios a cozinha (fogdes, panelas, refrigerados), e, nao
menos importante e ainda mais dispendioso, a contratacdo dos servicos dos
profissionais que seriam necessarios para o preparo, distribuicdo e limpeza da cozinha,
e dos demais ambientes correlatos a atividade.

5.2.A licitacdo para contratacdo de empresa especializada visando a Concessao
Administrativa de Uso de espaco publico é a solucdo padrao aplicada pelo Instituto
Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Brasilia em todos os seus Campi, haja
vista que satisfaz os principios constitucionais da isonomia, da selecdo da proposta
mais vantajosa para a administracdo, além dos principios basicos da legalidade, da
impessoalidade, da moralidade, da igualdade, da publicidade, da probidade
administrativa, da vinculacdo ao instrumento convocatério e do julgamento objetivo.
Portanto, a referida solucdo ja demonstrou, conforme experiéncias anteriores, que
atende aos requisitos estabelecidos e as necessidades da contratacdo, de modo a
alcancar os resultados pretendidos, levando-se em conta o0s aspectos de
economicidade, eficacia, eficiéncia e padronizacao.

5.3.A forma de contratacdo proposta € a concessdo de uso de espaco fisico
remunerado, para fins comerciais, através da modalidade PREGAO ELETRONICO, do
tipo “menor preco” de refei¢cao, sob o regime de Empreitada por Preco Global "MENOR
PRECO GLOBAL PARA O ITEM", a qual consiste em um Contrato Administrativo onde
0 poder publico atribui a utilizacdo exclusiva de um bem de seu dominio a particulares,
para que o explore segundo a sua destinacdo especifica, a qual encontra amparo na
Lei n® 8.666/93, na Lei n°® 6.120/74, na Lei n® 8.987/95 e no Decreto Lei n°® 9.760/46 e
demais legislacdes pertinentes.
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6. Descricéo da solu¢do como um todo

6.1.A contratacdo de servico de cantina por meio de concessao onerosa de espago
visa oferecer servico de qualidade no de restaurante e lanchonete, dentro do Campus
Planaltina do IFB, evitando a necessidade de deslocamento para fora do Campus,
proporcionando mais seguranga aos usuarios internos.

6.2.A prestacao de servico de fornecimento de alimentacdo por meio de captacdo de
empresa do ramo justifica-se pela demanda do Campus por esse servigo para suprir as
necessidades da comunidade académica em relagdo a alimentacdo, uma vez que nao
h& estabelecimentos comerciais proximos, o que limita o acesso a refeicées e lanches
de qualidade. Além disso, é importante destacar que a implantacdo deste tipo de
estabelecimento comercial baseia-se na necessidade de atender a um numero
aproximado de pessoas, conforme item 7 deste ETP.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1.A area total da cantina, conforme planta do Campus Planaltina do IFB, € composta
pela area da lanchonete, 45,23mz.

7.2 A indicacao do quantitativo aproximado de pessoas, tem carater informativo apenas
e ndo constitui qualquer compromisso presente ou futuro por parte do Campus, que
nao podera ser responsabilizado por eventuais flutuacdes de demanda:

# Segunda Terca Quarta Quinta | Sexta
Alunos/Matutino 757 757 757 757 757
Alunos/Vespertino 879 879 879 879 436
Alunos/Noturno 140 140 140 140 140
Servidores ativos 150 150 150 150 150
Estagiarios 3 3 3 3 3
Terceirizados 46 46 46 46 46

Total 1.975 1.975 1.975 1.975 1.532
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7. Estimativa do Valor da Contratacéo
Valor (R$): 9.628,56;

8.1.Da taxa de ocupacéo

8.1.1.A taxa de ocupacgdo pesquisada no mercado imobiliario da cidade doPlanaltina
foi avaliada da seguinte forma:

VALOR
METRAGEM DESCRICAO DETALHADA MEDIO DO M| VYALOR
! TOTAL

Valor da Metragem - Taxa de Ocupacao
4523m2 |baseada no mercado imobiliario da] R$ 14,32 R$ 647,69
cidade do Planaltina.

8.2.Do rateio das despesas com manutencao, conservacao e vigilancia

8.2.1.A area da cantina, conforme a planta, € composta pela area da lanchonete,
45,23mz2.

8.2.2.A CONTRATADA participara proporcionalmente no rateio das despesas com
servicos de conservacao e vigilancia do prédio (Decreto N° 3.725 de 10 de janeiro
de 2001) e dos servicos de fornecimento de energia elétrica.

8.2.3.Para se obter a porcentagem que vai incidir sobre o custo dos servicos relativos

a area disponibilizada para a cantina, 45,23mz2, foi realizada uma regra de trés
simples:
CALCULOS:
39.215m2* -------- 100
45,23m2 -------- X

39.215 X = 4523
X =4523/39.215
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X=0,11%

*39.215m 2 é a metragem do Campus.

8.2.4.Para compor o valor dos custos, sera multiplicado 0,11% (fixo) pelo valor
mensal dos servi¢gos, como segue:

a) Para o calculo do custo de limpeza utilizou-se o seguinte calculo: R$ 47.314,21
multiplicado por 0,11% que totaliza R$ 52,04 para 45,23m2.

b)Para o célculo do custo da vigilancia utilizou-se o calculo: R$ 64.397,04
multiplicado por 0,11% que totaliza R$ 70,83 para 45,23m2.

c) Para o calculo do custo da energia elétrica utilizou-se o célculo: R$ 28.929,18
(valor médio das dultimas trés faturas) multiplicado por 0,11% que totaliza R$
31,82 para 45,23m?2,

8.3. Do valor total a ser pago pela CONTRATADA por meio de Guia de
Recolhimento da Unido (GRU)

. Metragem |Valor médio
Tipo de despesa (m2) do m2 Valor Total
Taxa de Ocupacéo 45,23 R$ 14,32 R$ 647,69
. Custo |Percentual Custo
Tipo de despesa . .
mensal | de rateio |proporcional
Servico de Conservacdao e Limpeza R$ R$ 52,04
47.314,21 ’
. A R$
Servico de Vigilancia 64.397 04 R$ 70,83
Y 0,11% R$ 154,69
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Energia Elétrica

R$
28.929,18
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R$ 31,82

Valor total mensal a ser pago pela CONTRATADA

R$ 802,38

8.4. Preco maximo do cardapio minimo

PRECO MAXIMO ADMITIDO
PRECO TOTAL
DESCRICAO DETALHADA DO (RS)
ITEM | PESO PRODUTO PRODUTO/SERVICO , '
PRECO MEDIO/MAXIMO
145g Sanduiche Paoulntegral (509), salada (359),
1 . queijo (209), presunto (20g) e/ou 8,95
unid. natural .
peito de peru (209)
5 80g Salgado Minimo de 3 sabores (com pelo 6.76
unid. assado Menos uma opcao vegetariana) '
3 Sr?% Salgados fritos|Minimo de 3 sabores 6,72
4 80.9 Pao de queijo |Pao de queijo 2,89
unid.
5 100.9 Bolo caseiro [Minimo 1 sabor 4,23
fatia
90g . Pao de forma tradicional (509),
6 unid. Misto quente Presunto (20g) e Queijo (209) 6.83
90g .. Pao de forma tradicional (509g) e
7 unid. Queijo quente Queijo (40g) 6,16
8 Sr?% Tapioca |Tradicional (com manteiga) 5,50
80g . .
9 unid Cuscuz Tradicional (com manteiga) 6,66
. P&o de hamburguer (50g),
10 215.)9 Hamburguer hambdrguer (110g), queijo (20g), 15,99
unid. simples
salada (359)
Pao de hamburguer (50q),
Hambdrguer |nhamburguer (110g), salada (35g), 17,99
11 3159 completo  |9queijo (20g), presunto (20g), ovo
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(159), bacon (15g), salsicha (509)
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12

300 mL

Salada de
Fruta

Minimo 3 tipos de fruta

6,14

13

300 mL

Caldo

Minimo 1 sabor

7,32

14

500 mL

Agua mineral

Sem gas ou com gas

3,39

15

300 mL

Suco natural

Fruta ou polpa

7,83

16

300 mL

Creme

Fruta ou polpa batida com leite

9,33

17

350 mL

Suco
industrializado

Lata (sabores diversos)

8,26

18

310 mL

Refrigerante
tradicional
e diet

Lata (sabores diversos)

4,62

19

600 mL

Refrigerante
tradicional
e diet

Garrafa (sabores diversos)

6,96

20

50 mL

Café

Café

2,33

21

200 mL

Leite com café

Leite Integral ou Desnatado

4,06

22

1 Kg

Refeicdo: Self
Service

Modalidade Self Service (cardapio
minimo)

a) Prato proteico de forma que
diariamente seja servido um tipo
de carne vermelha, um tipo de
carne branca e uma opc¢ao
vegetariana:

I. Carne vermelha: Carne bovina
de 12 qualidade;

Il. Carne branca: Frango (peito,
coxa ou sobrecoxa) ou peixe de
12 qualidade (posta ou filé, frito ou
cozido);

lll. Opc¢éo vegetariana: Ovo ou
grao de bico ou lentilha ou ervilha
ou soja ou similares;

b) Arroz branco e arroz integral,
tipo 1;

c) Feijao, pelo menos 01 opgéo
(carioca ou preto ou tropeiro);

d) Macarrdo (classico ou integral)
dos tipos espaguete, parafuso ou
outro, com molhos variados;

e) Farofa de mandioca ou milho
(cuscuz);

f) Folhosos: composto de pelo
menos 02 opgdes (Ex.: alface,
couve, racula e outros);

g) Hortalicas: composto de pelo
menos 03 opcdes (Ex.: Tomate,

44,30
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batata, brocolis, abdbora,
beterraba, cenoura e outros);

h) Fruta: composto de pelo menos
01 opcéo (Ex.: melancia, abacaxi,
meldo e outras).
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23

Unidade

Refeicao:
Prato
Executivo

Modalidade Prato Executivo
(Cardapio minimo)

a) Prato proteico de forma que
diariamente seja servido um tipo
de carne vermelha, um tipo de
carne branca e uma opg¢ao
vegetariana:

I. Vermelha: Carne bovina de 12
qualidade;

Il. Branca: Frango (peito, coxa ou
sobrecoxa) ou peixe de 12
gualidade (posta ou filé, frito ou
cozido);

[ll. Opcéo vegetariana: Ovo ou
grao de bico ou lentilha ou ervilha
ou soja ou similares;

b) Arroz branco e arroz integral,
tipo 1;

c¢) Feijao preto ou feijdo carioca;
d) Macarréo (classico ou integral)
dos tipos espaguete, parafuso
dentre outros, com molhos
variados;

e) Farofa de mandioca ou milho
(cuscuz) ou puré de batata;

f) Salada crua ou cozida,
composta de pelo menos 3
vegetais.

23,33

Valor Total

R$216,55

9. Justificativa para o Parcelamento ou ndo da Solugéo

9.1. O objeto sera agrupado no item denominado CARDAPIO MINIMO, sendo os itens
integrantes de um anico grupo. Tal procedimento visa obter precos especificos para
cada item (que séo tipos de refeicbes diferentes), quais sejam os lanches, almoco,
bebidas n&o alcodlicas, entre outros.

9.2.Ainda que o parcelamento seja a regra, observa-se que o0 agrupamento se faz
tecnicamente necessario e viavel, visto que o fornecimento das refeicbes esta
vinculado a concesséao de uso da cantina do Campus Planaltina do IFB, de modo que
nao seria possivel tecnicamente selecionar mais de um fornecedor para utilizar o
mesmo espago cedido, pois traria inUmeras inconsisténcias praticas de execucao das
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atividades, principalmente impossibilitando o preparo adequado das refeicdes. Isso
porque o0s requisitos da contratacdo preveem o preparo das refeicdbes nas
dependéncias da Contratante.

9.3.Além disso, 0 agrupamento ndo prejudica a competitividade, j& que os itens sdo da
mesma natureza.

10. Contratacdes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1. N&o se verifica contratacdes correlatas nem interdependentes para a viabilidade e
contratacao desta demanda.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1.Considerando que o Campus Planaltina do IFB estd localizado em area
considerada rural e ndo ha lanchonetes, restaurantes, supermercados proximos para
gue os servidores, funcionarios terceirizados e discentes facam suas refeices
diarias, surgiu a necessidade da contratacao de licitacdo para a concessao do espaco
destinado a cantina.

11.2.A contratacdo esta inserida no Planejamento e Gerenciamento das Contratacdes
para o ano de 2022 e execucao em 2023.

11.3.Conforme relatorio constante do site https://pgc-anterior.planejamento.gov.br
/login, a referida contratacéo esta lancada como o item 402.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

12.1.A contratacdo em questdo € imprescindivel visto que o Campus Planaltina do IFB
possui cursos de Ensino Médio Integrados, cujas aulas ocorrem no diurno e, portanto,
0s estudantes possuem dias em que a aula ocorre em dois turnos. Além disto, é
proibida a saida de estudantes menores do estabelecimento de ensino nos intervalos
das aulas do turno.

12.2.Existe ainda a demanda dos estudantes do turno noturno que ndo conseguem se
deslocar até um estabelecimento para a compra de alimentos, visto que muitos
dependem de 6nibus para o transporte.

12.3.A contratagcdo em questdo se faz necessaria para atendimento da demanda de
alimentacdo dos estudantes, uma vez que o Campus esté localizada longe de
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comércios e estabelecimentos que fornecem alimentos, sejam refeicdes ou lanches,
visto que sua localizagédo é em area rural.

13. Providéncias a serem Adotadas

13.1.Recomenda-se que conste no Termo de Referéncia que, caso necessaria
adequacédo fisica do espaco, cabera ao concessionario responsabilizar-se pelas
despesas relacionadas, sobretudo pela aquisicdo, instalagdo e operacdo dos
equipamentos, materiais e mobiliario necessarios para o perfeito desempenho de suas
atividades, e pelo bom atendimento ao publico, tais como: mesas e cadeiras, bandejas,
talheres, guardanapos, liquidificadores, espremedores de frutas e centrifugas, chapas,
maquinas de café expresso, maquina de suco, forno elétrico, forno de micro-ondas,
freezer, geladeira, exaustor, balanca digital e demais equipamentos necessarios a
prestacao dos servigos.

14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1.A CONTRATADA devera atender, no que couber, ao critério de sustentabilidade
ambiental prevista na Instrugcdo Normativa SLTI/MPOG n° 01, de 19/01/2010.

14.2. Os produtos oferecidos pela CONTRATADA devem apresentar embalagens

integras, proprias para cada produto e com identificacdo correta no rotulo,
devendo atender as recomendacdes dos fiscais do contrato, referente aos dispositivos
do Decreto 7.746/2012 que regulamenta o art. 3° da Lei n°® 8.666, de 21 de junho de
1993, para estabelecer critérios e praticas para a promocdo do desenvolvimento
nacional sustentavel nas contratacdes realizadas pela administracdo publica federal
direta, autarquica e fundacional e pelas empresas estatais dependentes, e institui a
Comisséo Interministerial de Sustentabilidade na Administracédo Publica — CISAP.

14.3. O fornecimento de refeicdes demanda consumo de agua, gas e energia elétrica. A
CONTRATADA devera assumir os custos destes e de outros insumos da producéo,
além de adotar medidas para garantir o consumo racional e para reduzir o impacto
ambiental de sua producdo, conforme j4 se definiu no ponto sobre critérios de
sustentabilidade nos requisitos da contratacao.

15. Declaracéo de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Considerando que h& espaco disponivel para a concesséo e os valores praticados sdo
o de mercado, 0 que torna possivel o éxito da contratacao.
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Considerando que os requisitos da contratacdo foram objetivamente definidos e a
solucdo encontrada se mostra adequada para o atendimento da necessidade, dada
experiéncia anterior de concessao administrativa do espaco, resta demonstrada a
viabilidade da contratacdo na forma identificada neste instrumento.

16.Responsaveis

REGINALDO PEREIRA RAMOS
Diretor de Administragdo e Planejamento

VINICIUS MACHADO DOS SANTOS
Diretor de Ensino Pesquisa e Extensao

LIDIANE SZERWINSK CAMARGOS
Coordenadora Geral de Ensino

MARK THONE NUNES DA SILVA
Assistente em Administracéo
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Lista de Anhexos

Atencao: Apenas arquivos nos formatos ".pdf", ".txt", ".jpg", ".jpeg", ".gif" e ".png" enumerados abaixo sdo anexados
diretamente a este documento.

® Anexo | - Croqui- Cantina Campus Planaltina.pdf (31.81 KB)
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APENDICE Il
MODELO DE PESQUISA DE SATISFAGAO DE CLIENTES

A presente pesquisa tem por objetivo o aprimoramento da qualidade de nossos servigos. Escolha, como vocé avalia
os seguintes itens de nossa lanchonete:

1. Agilidade no atendimento:
( ) Excelente | ( ) Bom | ( ) Regular | ( ) Ruim | () Péssimo
Descreva como foi a sua experiéncia nesse item:

2. Cordialidade dos atendentes:
() Excelente | ( ) Bom | () Regular | () Ruim | () Péssimo
Descreva como foi a sua experiéncia nesse item:

3. Variedade dos Produtos Oferecidos
() Excelente | ( ) Bom | ()Regular | ( ) Ruim | () Péssimo
Descreva como foi a sua experiéncia nesse item:

4. Limpeza e Asseio das Instalacdes e dos Funcionarios:
() Excelente | ( ) Bom | () Regular | ( ) Ruim | () Péssimo
Descreva como foi a sua experiéncia nesse item:

5. Qualidade dos Produtos Oferecidos:
( ) Excelente | ( ) Bom | ( ) Regular | ( ) Ruim | ( ) Péssimo
Descreva como foi a sua experiéncia nesse item:

SUGESTOES/ RECLAMACOES:




PRECO MAXIMO ADMITIDO

ITEM PESO  |PRODUTO DESCRIGAO DETALHADA DO GRUPOQO [ PRECO MEDIO/MAXIMO
PRODUTO/SERVIGCO

1 1459 Sanduiche Pao integral (50g), salada (35g), queijo (20g), presunto 8.95
unid. natural (20g) e/ou peito de peru (20g) 1

2 80g unid. Salgado Minimo de 3 sabores (com pelo menos uma opg¢éo 6.76
assado vegetariana) 1

3 80g unid. Salgados Minimo de 3 sabores 6.72
fritos 1

4 80g unid. Pao de Pao de queijo 2.89
queijo 1

5 100g fatia 'Eolo caseiro Minimo 1 sabor 1 4.23

6 90g unid. |Misto quente Pao de forma tradicional (50g), Presunto (20g) e Queijo 1 6.83

(20g)

7 90g unid. Queijo Pé&o de forma tradicional (50g) e Queijo (40g) 6.16
quente 1

8 80g unid. Tapioca Tradicional (com manteiga) 1 5.50

9 80g unid. Cuscuz Tradicional (com manteiga) 1 6.66

2159 Hamburguer Pao de hamburguer (50g), hamburguer (110g), queijo (20g), salada
10 unid. simples (359) 1 15.99
Hamburguer Pao de hamburguer (50g), hamburguer (110g), salada
1" 3159 completo (35g), queijo (20g), presunto (20g), ovo (15g), bacon (15g), salsicha 1 17.99
(50a)

12 300 mL Salada de Minimo 3 tipos de fruta 6.14
Fruta 1

13 300 mL Caldo Minimo 1 sabor 1 7.32

14 500 mL  |Agua mineral Sem gas ou com gas 1 3.39

15 300 mL  |Suco natural Fruta ou polpa 1 7.83

16 300 mL Creme [Fruta ou polpa batida com leite 1 9.33

Suco
17 350 mL industrializad |Lata (sabores diversos) 1 8.26
Q
Refrigerante
18 310 mL tradlc.lonal Lata (sabores diversos) 1 4.62
e diet
Refrigerante
19 600 mL traslgfz?al Garrafa (sabores diversos) 1 6.96
I

20 50 mL Café Café 1 2.33

21 200 mL Leite com Leite Integral ou Desnatado 4.06
café 1
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Refeicéo: Self
Service

Modalidade Self Service (cardapio minimo)

a) Prato proteico de forma que diariamente seja servido um tipo de
carne vermelha, um tipo de carne branca e uma opgao vegetariana:
I. Carne vermelha: Carne bovina de 12 qualidade;

Il. Carne branca: Frango (peito, coxa ou sobrecoxa) ou peixe de 12
qualidade (posta ou filé, frito ou cozido);

11l. Opgao vegetariana: Ovo ou grdo de bico ou lentilha ou ervilha ou
soja ou similares;

b) Arroz branco e arroz integral, tipo 1;

c) Feijao, pelo menos 01 opgao (carioca ou preto ou tropeiro);

d) Macarréo (classico ou integral) dos tipos espaguete, parafuso ou
outro, com molhos variados;

e) Farofa de mandioca ou milho (cuscuz);

f) Folhosos: composto de pelo menos 02 opgdes (Ex.: alface, couve,
ricula e outros);

g) Hortaligas: composto de pelo menos 03 opgdes (Ex.: Tomate,
batata, brocolis, abobora, beterraba, cenoura e outros);

h) Fruta: composto de pelo menos 01 opgao (Ex.: melancia, abacaxi,

meléo e outras).

44.30

23

Unidade

Refeigéo: Prato
Executivo

Modalidade Prato Executivo (Cardapio minimo)

a) Prato proteico de forma que diariamente seja servido um tipo de
carne vermelha, um tipo de carne branca e uma opgao vegetariana:
I. Vermelha: Carne bovina de 12 qualidade;

I1. Branca: Frango (peito, coxa ou sobrecoxa) ou peixe de 12
qualidade (posta ou filé, frito ou cozido);

11l. Opgéo vegetariana: Ovo ou gréo de bico ou lentilha ou ervilha ou
soja ou similares;

b) Arroz branco e arroz integral, tipo 1;

c) Feijao preto ou feijao carioca;

d) Macarréo (classico ou integral) dos tipos espaguete, parafuso
dentre outros, com molhos variados;

e) Farofa de mandioca ou milho (cuscuz) ou puré de batata;

f) Salada crua ou cozida, composta de pelo menos 3 vegetais.

23.33

Total (R$)

216.55




i APENDICE IV
MINUTA DECLARACAO DE VISTORIA DO LOCAL DOS SERVICOS

Declaracio de Vistoria do Local dos Servicos

Declaro, em atendimento ao previsto no Edital do Pregdo n®  / , que eu,
, portador (a) da CI/RG n° e do CPF n°

, representante da empresa , CN.P.J/MF
, estabelecida no (a)

, como seu (sua) representante, para os

fins da presente declarag@o, que compareci perante o representante do IFB - Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia
e Tecnologia de Brasilia - Campus Planaltina e vistoriei o local onde serdo executados os servigos, objeto da licitagdo

em aprec¢o, para tomar pleno conhecimento de suas instalagdes e das condi¢des e grau de dificuldade existentes.

Ou
Declaro, em atendimento ao previsto no Edital do Pregio n° / , que eu,
, portador (a) da CI/RG n° e do CPF n°
, representante da empresa , CN.P.J/MF
, estabelecida no (a)

, COmo seu (sua) representante, para os

fins da presente declaracdo, que tomei conhecimento do local onde serdo executados os servigos, objeto da licitagdo

em aprego, ¢ tenho pleno conhecimento de suas instalagdes e das condi¢des e grau de dificuldade existentes.

Brasilia,  de de 2022.

Assinatura e carimbo

(Representante da empresa)
OBSERVACAO:
1) O PRAZO PARA EXECUCAO DA VISTORIA E DE ATE 24 (VINTE E QUATRO) HORAS ANTES DA

ABERTURA DA LICITACAO.
2) EMITIR EM PAPEL QUE IDENTIFIQUE A LICITANTE.



APENDICE V

TABELA DE CLASSIFICACAO E GRADUACAO DAS PENALIDADES

1. OBJETIVO

1.1.

Este topico tem por objetivo classificar as agdes consideradas irregularidades atribuindo pontuagdo a cada

tipo de infragdo cometida pela prestadora de servigos. Com isso objetiva-se dar maior transparéncia e clareza ao
processo, identificando de antemdo as condutas reprovaveis, bem como seu grau de reprovacdo, com vistas a
conscientizar o futuro contratado acerca dos requisitos, das vedagdes e cientificando-o das possiveis penalidadesem
que podera incorrer. Objetiva-se com isso viabilizar o controle da execu¢@o dos servicos de modo a fazer com que
os mesmos sejam prestados observando-se os padrdoes minimos de qualidade.

1.2. As irregularidades foram catalogadas levando-se em consideragdo os seguintes aspectos:

a) Higiene e qualidade dos alimentos;
b) Higiene pessoal dos manipuladores;

c) Higiene e organizagdo do ambiente (espago cedido, instalagdes e utensilios);
d) Servicos e obrigacdes da CONTRATADA.

2. CLASSIFICACAO

2.1. Para fins de pontuacdo, as irregularidades serdo classificadas conforme abaixo:

QUADRO INDICATIVON° 1

CLASSIFICACAO DAS INFRACOES PONTUACAO ATRIBUIDA
TOLERAVEL 1
LEVE 2
MEDIA 3
GRAVE 5
GRAVISSIMA 10

3. TABELA DE DESCRICAO E PONTUACAO DE IRREGULARIDADE

ITEM | DESCRICAO DA IRREGULARIDADE CLASSIFICACAO | PONTUACAO

1 Reaproveitamento de alimentos. GRAVISSIMA 10
Fornecer géneros alimenticios em desacordo com as

2 . IS . . i LEVE 2
especificacdes definidas no cardapio. Exemplo: peso, volume.

3 Alterar o cardapio sem autorizagdo da CONTRATANTE. MEDIA 3
Fornecer géneros alimenticios ndo autorizados pela -

4 | CONTRATANTE. MEDIA 3

5 D'ei’xar de manter a lista de pregos e cardapio semanal em local LEVE )
visivel.
Nao apresentar cardapios ao consumidor com as

6 especificagdes dos ingredientes que compode cada item de LEVE 2
lanche oferecido.
Deixar de dispor de guardanapos, canudos, sachésindividuais

- d.e: acucar, gdoc;ante artificial, molhos (catf:hup, mostarda, TOLERAVEL 1
pimenta, maionese etc) em quantidade suficiente para o
perfeito atendimento do usuario.
Deixar de realizar controle de temperatura tanto das matérias-

8 primas quanto dos equipamentos utilizados para conservagao GRAVE 5
das mesmas.

9 Servir alimento contaminado ou sem boas condigdes de GRAVISSIMA 10
consumo.




10

Realizacdo de fritura a 6leo dos alimentos ou outros meios de
preparo que provoquem fumaga ou lancem gordura ao ar, a
menos que a CONTRATADA arque com instalagdo de coifa
de captura de gordura.

GRAVE

11

Incluir taxas nos precos dos produtos sem aprovacao da
CONTRATANTE ou sua cobranga a parte.

GRAVE

12

Cessdo, beneficio, favores, vantagens ou similares concedidos
por funcionarios da CONTRATADA a funcionarios da
CONTRATANTE ou terceiros, sob sua interveniéncia.

GRAVISSIMA

10

13

Reproduzir, divulgar ou utilizar, em beneficio proprio ou de
terceiros, quaisquer informagdes de que seus empregados
tenham tido conhecimento em razdo da execu¢ao do contrato,
sem consentimento prévio do IFB, Campus Planaltina.

GRAVE

14

Nao providenciar ou manter a estrutura da lanchonete com
balcdes, bancadas, locais de armazenamento e preparacao de
alimentos, aparelhagem, além de todo e qualquer equipamento
ou utensilio necessario ao adequado cumprimento de seu
objetivo: o de servir refeigdes prontas e lanches com qualidade
e conforto para o usuario.

GRAVE

15

Deixar de cumprir o prazo de atendimento dos pedidos de no
maximo 10 minutos para lanches e bebidas pré-prontos e 15
minutos para lanche ¢ bebidas preparaveis.

LEVE

16

Cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servigos
efetuados na Unidade.

MEDIA

17

Cobrar pregos maiores do que os fixados nas listas aprovadas.

GRAVE

18

Nao disponibilizar aos clientes quantidade suficiente de troco
ou maquinas de cartdo de crédito/débito.

MEDIA

19

Utilizar as dependéncias da lanchonete para fins diversos do
objeto do Contrato de Concessdo administrativa de uso.

GRAVISSIMA

10

20

Cobrar custo adicional pelos pratos copos ou embalagens
descartaveis.

GRAVE

21

Deixar de atender determinagdo formal ou instrugdo
complementar ou fiscalizatoria dos oOrgdos de vigilancia
sanitaria ou ndo dar ciéncia ao IFB - Campus Planaltina
sobre os

resultados das inspegoes.

GRAVISSIMA

10

22

Deixar de receber qualquer tipo de documentagdo enviada
pela CONTRATANTE. (Por ocorréncia)

GRAVISSIMA

10

23

Deixar de corrigir falhas apontadas pela equipe gestora.

GRAVE

n

24

Deixar de manter a documentagao na forma legal.

GRAVE

25

Deixar de indenizar o IFB - Campus Planaltina em sua
integralidade por quaisquer danos causados as suas
instalag¢des, pela execugdo inadequada dos servigos, por parte
de seus empregados ou fornecedores.

GRAVISSIMA

10

26

Na&o cumprir as normas internas relativas a seguranga do
Prédio no qual esta prestando servigos. (Por ocorréncia)

GRAVE

27

Nao propiciar ao Fiscal de Contrato do IFB — Campus
Planaltina acesso irrestrito aos locais onde serdo realizados
0s servigos, para a necessaria fiscalizagdo, assim como nao
informar origem dos produtos utilizados nos ambientes, além
de deixar de fornecer outros dados que se fizerem
necessarios a

fiscalizacdo. (Por ocorréncia)

GRAVE

28

Nao atender os critérios de sustentabilidade ambiental,
previstos no artigo 5° da Instrugdo Normativa SLTI/MPOG n°
01, de 19/01/2010, bem como os especificados no Anexo Il e
demais previsoes deste Termo de Referéncia.

MEDIA

29

Implantar de forma inadequada o planejamento, a execugdo e
a supervisdo permanente dos servicos, de forma a ndo obter
um atendimento correto e eficaz, realizando-os de forma

MEDIA




descuidada e inconstante, ndo mantendo sempre em perfeita
ordem as dependéncias do CONTRATANTE por ela
utilizadas. (Por ocorréncia)

30

Nao se responsabilizar pelas instalagdes tais como: pisos,
paredes, teto, tomadas, lampadas, calhas, etc. (Por ocorréncia)

LEVE

31

Nao Credenciar oficialmente junto ao CONTRATANTE, um
preposto com experiéncia e poderes de supervisao.

MEDIA

32

Nao Informar 8 CONTRATANTE, por escrito, a relagdo de
equipamentos de sua propriedade que serdo utilizados na
prestacdo dos servigos, bem como as suas poténcias e
consumo de energia ou ndo informar a substitui¢do de algum
equipamento por outro de maior poténcia.

MEDIA

33

Nao restituir, em caso de rescisdo, a area cedida nas condigdes
originais, conforme termo de recebimento de chaves anexo do
contrato.

GRAVISSIMA

10

34

Nao providenciar o alvara de funcionamento antes do inicio
das atividades dentro do limite maximo de 30 dias estipulado
neste termo de referéncia ao fiscal do contrato.

GRAVE

35

Deixar de responsabilizar-se pelos danos causados aos
consumidores dos alimentos quando comprovada a
inobservancia das condi¢des previstas no Contrato.

GRAVISSIMA

10

36

Deixar de cumprir fielmente quaisquer outros fatores ndo
levantados nesta tabela de acordo e servigos mas que estejam
presente Termo de Referéncia ou Legislagdo pertinente.

MEDIA

37

Permitir a presenca de funcionarios sem uniforme, sem
identificacdo, mal apresentados, sem calgcados adequados,
sujos, sem utilizarem os equipamentos de prote¢do individual
ou utilizando acessorios.

MEDIA

38

Interromper ou prejudicar a prestagdo dos servigos por
insuficiéncia de pessoal.

LEVE

39

Higiene pessoal de funcionario inadequada.

MEDIA

40

Ocorréncia de casos de intoxicacdo alimentar.

GRAVISSIMA

41

Presenca de alimento com prazo de validade vencido e/ou de
procedéncia duvidosa em qualquer area das dependéncias do
estabelecimento.

GRAVISSIMA

42

Inadequagao no armazenamento de géneros (refrigerados ou a
temperatura ambiente), descartaveis e de limpeza em qualquer
area da lanchonete.

GRAVE

43

Presenca de insetos ou objetos estranhos em quaisquer das
preparacoes.

GRAVISSIMA

10

44

Presenca de insetos vivos ou mortos nas dependéncias do
estabelecimento.

MEDIA

45

Desorganizagao e/ou higienizagdo inadequada de areas e
equipamentos em qualquer local das dependéncias do
estabelecimento.

MEDIA

46

Deixar de garantir que as operagdes de higienizagdo sejam
realizadas com frequéncia tal que garanta a completa higiene
de instalagdes, equipamentos e mobiliario, de modo a
minimizar o risco de contaminagao dos produtos oferecidos.

GRAVE

47

Deixar de realizar, trimestralmente, através de aplicacdo
especializada, com data e horarios previamente combinados
com o IFB — Campus Planaltina, dedetizagdo nas
dependéncias ocupadas e combater a presenca de insetos e
ratos nas areas dos servigos, de acordo com as normas
fixadas pelo orgao

competente; devendo, posteriormente, realizar uma limpeza
geral na area fisica, equipamentos e utensilios.

GRAVE

48

Deixar de afixar cartaz no mural do hall de entrada do Campus
relativo a informacdo quanto a realizagdo da desinfestacao,

TOLERAVEL




com a data de aplicacdo, o nome do produto, grupo quimico,
telefone do Centro de Informagao Toxicologica e nimeros das
licengas sanitaria e ambiental.

Deixar de servir as refei¢cdes e lanches em pratos limpos ou

49 em embalagens novas e descartaveis de 6tima qualidade. (Por GRAVE 5
ocorréncia)
Deixar de Cumprir as normas regulamentares sobre Higiene,

50 Medicina e Seguranga do Trabalho que ndo tenham sido GRAVE 5

abordadas nesta tabela de penalidades.

Nao manter panos de limpeza, distintos e suficientes, para
51 cada uma das atividades, em condi¢des e quantidades MEDIA 3
adequadas as atividades.

Os Funcionarios responsaveis por manipular o alimento
52 também manipulando o dinheiro ou o contrario. (Por LEVE 2
ocorréncia)

4. RELATORIOS DE IRREGULARIDADES

4.1. O relatdrio de irregularidades devera ser emitido mensalmente e visa enumerar as irregularidades em que o
licitante incorreu no decorrer do més, bem como o somatorio das respectivas pontuagdes atribuidas a cada uma delas,
com vistas a identificar a faixa de ajuste e respectiva penaliza¢do que devera ser aplicada ao licitante.

4.2. O licitante devera efetuar o pagamento das sangdes de natureza pecuniaria no més subsequente ao da apuragéo,
na forma prevista no edital.

4.3. A aplicagdo de quaisquer penalidades deve ser precedida de regular procedimento administrativo que garanta o
contraditorio e a ampla defesa.

4.4. Neste relatorio devera ser anotado o numero do item definido para a ocorréncia, a data da ocorréncia da
irregularidade, sua descrigdo, observacao se houver e a pontuagao correspondente.

4.5. O valor obtido no TOTAL FINAL DE PONTOS PARA AJUSTE indicar4 a faixa de ajuste que ird incidir nas
penalidades constantes da TABELA DE AJUSTES E PENALIZACOES.

4.6. Exemplo de relatério de irregularidades:

RELATORIO DE IRREGULARIDADES OCORRIDAS NO PERIODO

N° DO DATA DA e - .
ITEM OCORRENCIA DESCRICAO E OBSERVACAO PONTUACAO

TOTAL FINAL DE PONTOS PARA AJUSTE

5. EFEITOS REMUNERATORIOS:

TABELA DE AJUSTES E PENALIZACOES
TOTAL FINAL DE FAIXA DE ~
PONTOS OBTIDOS AJUSTE PENALIZACOES
de 1 a 20 pontos no més AJUSTE 1 | Notificagdo de ajuste de conduta.
V) ~ .« . .
de 21 a 30 pontos no més AJUSTE 2 Multa de 5% sobre o valor anual da taxa de concessdo administrativa
de uso.
o ~
de 31 a 40 pontos no més AJUSTE 3 Mult.a .de IQA) sobre o valor anual da taxa de concessdao
administrativa de uso.




o ~
AJUSTE 4 Multa de 20% sobre o valor anual da taxa de concessdo

Acima de 40 pontos administrativa de uso.

Obs.: A reincidéncia de alguma irregularidade considerada “gravissima” durante a vigéncia do Contrato podera dar
ensejo a rescisdo unilateral do Contrato.

Obs2: As Aplicagdes das san¢des acima nao dispensam a aplicacdo de outras sangdes e penalidades previstas em
Lei e no Contrato.

Obs3: Caso uma agdo da CONTRATADA incidir em mais de uma irregularidade prevista neste acordo de niveis
de servigos sera considerada a de maior pontuagdo.




@

MINISTERIO DA EDUCAGCAO
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Brasilia

ANEXO Il - Minuta do Termo de Contrato

TERMO DE CONTRATO
PRESTAGAQ DE SERVICO SEM DISPONIBILIZAGAO DE MAO DE OBRA

TERMO DE CONTRATO DE PRESTACAO DE SERVICOS N© ......../...., QUE
FAZEM ENTRE SI A UNIAO, POR INTERMEDIO DO INSTITUTO FEDERAL
DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE BRASILIA — CAMPUS
PLANALTINA E A EMPRESA ....cvocooevceretveeessesesesesnesessesesessseesessseens

A Unido por intermédio do INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAQ, CIENCIA E TECNOLOGIA DE BRASILIA — Campus Planaltina,
com sede na Rodovia DF 128, Km 21, Zona Rural, na cidade de Planaltina/DF, inscrito no CNPJ sob o n? 10.791.831/0002-
63, neste ato representado pelo Diretor-Geral do Campus Planaltina, NILTON NELIO COMETTI, nomeado pela Portaria n2
514, de 06 de maio de 2019, publicada no DOU de 08 de maio de 2019, inscrito no CPF n? 814.397.417-00, portador do

RG n2 455776 - SPTC/ES, doravante denominada CEDENTE, @ 0(a) .cocevvvsvisrvsressnnennens inscritof{a) no CNPJ/MF sob o n2
s ” ., sediado(a) na . ceesvesrensnessnseeressy M ieieeeeeeee o, doravante designada CESSIONARIA, neste
ato representada pelo(a) Sr.(a) .. ., portador(a) da Carteira de Identidade n2 . . expedida pela (o)

a8 BPF 02 asiamas tendcu em vista 0 que consta no Processo n? 23133 000304 2022-81 e em

observanua as disposi¢des da Le| n2 8 665 de 21 de junho de 1993, da Lei n2 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto
n2 9,507, de 21 de setembro de 2018 e da Instrugdo Normativa SEGES/MP n2 5, de 26 de maio de 2017 e suas alteragdes,
resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregdo n2 XX/2023, mediante as cldusulas e condiges a
seguir enunciadas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento é aconcessdo Administrativa de uso de bem publico para exploracdo comercial de

servicos de cantina em espaco fisico existente nas dependéncias do Campus Planaltina do Instituto Federal de Brasilia,
que serdo prestados nas condigdes estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo do Edital.

1.2. Este Termo de Contrato vincula-se ao Edital do Pregdo, identificado no preambulo e a proposta vencedora,
independentemente de transcrigdo.

1.3. (SUPRESSAO)

2. CLAUSULA SEGUNDA — VIGENCIA

2.1. O prazo de vigéncia deste Termo de Contrato é aquele fixado no Edital, com inicio na data
5 [ NE——. P N 7 [P e encerramento em ........... )  — , podendo ser prorrogado por interesse das partes
até o limite de 60 (sessenta) meses, desde que haja autorizacéo formal da autoridade competente e observados
o0s seguintes requisitos:

2.1.1. Os servicos tenham sido prestados regularmente;

2.1.2. Esteja formalmente demonstrado que a forma de prestacao dos servicos tem natureza continuada;

2.1.3. Seja juntado relatério que discorra sobre a execucdo do contrato, com informacoes de que os servicos
tenham sido prestados regularmente;

2.1.4. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administracdo mantém interesse na realizacao do



Servico;
2.1.5. Seja comprovado que o valor do contrato permanece economicamente vantajoso para a Administragao;
2.1.6. Haja manifestacdo expressa da CESSIONARIA informando o interesse na prorrogacao;

2.1.7. Seja comprovado que o contratado mantém as condigdes iniciais de habilitacdo.

3. CLAUSULA TERCEIRA —DOS VALORES DESTA CONCESSAQ

3.1 O valor mensal fixo da taxa de concessao de uso é de R$ 647,69 (seiscentos e quarenta e sete

reais e sessenta e nove centavos) perfazendo o total anual de R$ 7.772,28 (sete mil setecentos e

setenta e dois reais e vinte e oito centavos).

3.2 0 valor mensal estlmado das despesas variaveis de rateio referentes aos serwgos de

calculados mensalmente pela fiscalizacao do contrato, tendo por base as regras contidas no Termo
de Referéncia, anexo do edital.

PRECO
ITEM|| PESO PRODUTO DESCRIQAO DETALHADA DO PRODUTO/SERVICO || TOTAL
(RS)
1 14.5g Sanduiche natural P3o integral (50 salac.la 35 ueijo (20,
unid. = ||presunto (20g) e/ou peito de peru (20g)
—
2 @g Saleado assado Mi nlmo de 3 s?bores (com pelo menos uma
unid =a18aco assado opcdo vegetariana)
80g . -
3 unid Salgados fritos Minimo de 3 sabores
4 &g P3o de queijo P3o de queijo
unid
5 Mg Bolo caseiro Minimo 1 sabor
fatia
90g . P3o de forma tradicional (50g), Presunto (20g) e
o . Viisto quente Queijo ( )
6 unid Misto guente ueiio (20
7 ﬁ Queijo quente Pao de forma tradicional (50g) e Queijo (40g)
8 &g Tapioca Tradicional (com manteiga)
unid
9 &g Cuscuz Tradicional (com manteiga)
unid
10 215g Hamburguer P3ao de hamburguer (50g), hamburguer (110g),
—  ||unid. simples queijo (20g), salada (35g)
Hambdrguer P3ao de hamburguer (50g), hamburguer (110g),
11 (315 com—leti_ salada (35 ueijo (20 resunto (20g), ovo
COmplelo (15g), bacon (15g), salsicha (50g)
|Q H300 mlL HSaIada de Fruta HMl’nimo 3 tipos de fruta H ‘
13 |300mL |caldo [Minimo 1 sabor [ |
|M HSOO mlL HAgua mineral HSem gas ou com gas H ‘
|§ H300 mL HSuco natural HFruta ou polpa H ‘
|ﬁ HSOO mL HCreme HFruta ou polpa batida com leite H ‘
17 ||350 mL __Suco - Lata (sabores diversos)
industrializado
Refrig
18 (310mL € r! .e rante . Lata (sabores diversos)
tradicional e diet
Refrig
19 ||600 mL € r! .e rante . Garrafa (sabores diversos)
tradicional e diet
[ Il Il Il Il



20 |somL |caté

fcate |

|A ”200 mL HLeite com café

“Leite Integral ou Desnatado H

Refeigdo: Self
Service

IModaIidade Self Service (cardapio minimo) ‘

a) Prato proteico de forma que diariamente seja
servido um tipo de carne vermelha, um tipo de
carne branca e uma opgdo vegetariana:

|I. Carne vermelha: Carne bovina de 12 qualidade; ‘
Il. Carne branca: Frango (peito, coxa ou

sobrecoxa) ou peixe de 12 qualidade (posta ou

filé, frito ou cozido);

lll. Opgao vegetariana: Ovo ou grao de bico ou
lentilha ou ervilha ou soja ou similares;

’bl Arroz branco e arroz integral, tipo 1; ‘
c) Feijdo, pelo menos 01 opg¢ao (carioca ou preto
ou tropeiro);

d) Macarrdo (classico ou integral) dos tipos

espaguete, parafuso ou outro, com molhos
variados;

lel Farofa de mandioca ou milho (cuscuz); ‘

f) Folhosos: composto de pelo menos 02 opgdes
(Ex.: alface, couve, rucula e outros);

g) Hortalicas: composto de pelo menos 03 opcGes
(Ex.: Tomate, batata, brécolis, abdbora,
beterraba, cenoura e outros);

h) Fruta: composto de pelo menos 01 opg¢do (Ex.:
melancia, abacaxi, meldo e outras).

23 ||Unidade

Refeigdo: Prato
Executivo

Modalidade Prato Executivo (Cardapio minimo)
a) Prato proteico de forma que diariamente seja
servido um tipo de carne vermelha, um tipo de
carne branca e uma opgdo vegetariana:

l. Vermelha: Carne bovina de 12 qualidade;

Il. Branca: Frango (peito, coxa ou sobrecoxa) ou
peixe de 12 gualidade (posta ou filé, frito ou
cozido);

lll. Opcdo vegetariana: Ovo ou grao de bico ou
lentilha ou ervilha ou soja ou similares;

b) Arroz branco e arroz integral, tipo 1;

c) Feijdo preto ou feijdo carioca;

d) Macarrdo (cldssico ou integral) dos tipos

espaguete, parafuso dentre outros, com molhos
variados;

e) Farofa de mandioca ou milho (cuscuz) ou puré
de batata;

f) Salada crua ou cozida, composta de pelo
menos 3 vegetais.

3.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes da execucdo do
objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais
incidentes, taxa de administracao, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto da

contratacgao.

3.3. (SUPRESSAOQ)

4. (SUPRESSAOQ)

5. CLAUSULA QUINTA — DA AREA CEDIDA AO USO PELA CESSIONARIAAcréscimo

5.1. O espaco fisico a ser explorado possui uma area total aproximada é de 45,23 m? nos termos do
layout constante no Anexo do Estudo Técnico Preliminar.




5.2. A drea conta com uma estrutura em alvenaria com laje de concreto, esquadrias de ferro e iluminacgio;

5.3. O edificio encontra-se em perfeito estado de conservacgio, portanto, as adequacdes necessarias a exploracio do ramo
da atividade, deverdo ser submetidas a prévia aprovacdo do IFB-Campus Planaltina;

5.4. Cabera a CESSIONARIA executar, as suas expensas, todos e quaisquer servicos de adequacdes e complementares,
como instalacBes diversas, necessarias a implantacio e adequado funcionamento da lanchonete e dos servicos
oferecidos;

5.5. A CESSIONARIA n3o podera desativar ou restringir a utilizaciio da drea para outros fins.

5. CLAUSULA QUINTA —DOS PAGAMENTOS DEVIDOS A CEDENTE

5.1. As regras acerca dos pagamentos devidos aCEDENTE s3o as estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este
Edital.

6. CLAUSULA SEXTA — REAJUSTE

6.1. As regras acerca do reajuste do valor contratual sdo as estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.
7. CLAUSULA SETIMA — GARANTIA DE EXECUCAO

7.1. Nao havera exigéncia de garantia de execugdo para a presente contratagao.

8. CLAUSULA OITAVA — REGIME DE EXECUCAO DOS SERVICOS E FISCALIZACAO

8.1. O regime de execucdo dos servicos a serem executados pela CESSIONARIA, os materiais que serdo
empregados e a fiscalizacdo pela CEDENTE sao aqueles previstos no Termo de Referéncia, anexo do Edital.

9. CLAUSULA NONA — OBRIGAGOES DACEDENTE E DA CESSIONARIA
9.1. As obrigacdes da CEDENTE e da CESSIONARIA s3o aquelas previstas no Termo de Referéncia, anexo do Edital.
10. CLAUSULA DECIMA — SANCOES ADMINISTRATIVAS.

10.1. As sancdes relacionadas a execucgao do contrato sdo aquelas previstas no Termo de Referéncia, anexo do
Edital.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — RESCISAO
11.1. O presente Termo de Contrato poderd ser rescindido:

11.1.1. por ato unilateral e escrito da Administracdo, nas situacdes previstas nos incisos | a Xll e XVII do art. 78
da Lei n? 8.666, de 1993, e com as consequéncias indicadas no art. 80 da mesma Lei, sem prejuizo da aplicacdo
das sancdes previstas no Termo de Referéncia, anexo ao Edital;

11.1.2. amigavelmente, nos termos do art. 79, inciso I, da Lei n? 8.666, de 1993.

11.2. Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados, assegurando-se & CESSIONARIA o direito &
prévia e ampla defesa.

11.3. A CESSIONARIA reconhece os direitos da CEDENTE em caso de rescisdo administrativa prevista no art. 77 da
Lei n2 8.666, de 1993.

11.4. O termo de rescisao, sempre que possivel, serd precedido:

11.4.1. Balanco dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
11.4..2. Relagdo dos pagamentos j& efetuados e ainda devidos;

11.4.3. Indenizagbes e multas.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — VEDACOESE PERMISSOES

12.1. E vedado & CESSIONARIA interromper a execucdo dos servicos sob alegacéo de inadimplemento por parte da
CEDENTE, salvo nos casos previstos em lei.

12.2. (SUPRESSAO)

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — ALTERAGOES



13.1. Eventuais alteragdes contratuais reger-se-ao pela disciplina do art. 65 da Lei n® 8.666, de 1993.

13.2. A CESSIONARIA é obrigada a aceitar, nas mesmas condicdes contratuais, 0os acréscimos ou supressdes que
se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

13.3. As supressdes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderao exceder o limite de
25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA — DO RECEBIMENTO DAS CHAVES

15.1. No ato da assinatura deste instrumento as partes firmardo um TERMO DE RECEBIMENTO DE CHAVES, Anexo
| deste contrato, onde serdo registrados todos os apontamentos e observagdes que se fizerem necessarios em
relacio as condicdes atuais do imével, devendo a CESSIONARIA, por ocasido da rescisdo deste instrumento,
restituir o espago cedido nas mesmas condigées em que o recebeu. Acréscimo

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA — DOS CASOS OMISSOS

14.1. Os casos omissos serao decididos pela CEDENTE, segundo as disposi¢des contidas na Lei n? 8.666, de 1993,
na Lei n® 10.520, de 2002 e demais normas federais apliciveis e, subsidiariamente, normas e principios gerais
dos contratos.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA — PUBLICAGAO

15.1. Incumbird a CEDENTE providenciar a publicacdo deste instrumento, por extrato, no Didrio Oficial da Unido,
no prazo previsto na Lei n® 8.666, de 1993.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA — FORO

16.1. O Foro para solucionar os litigios que decorrerem da execucao deste Termo de Contrato serd o da Secdo
Judiciaria do Distrito Federal - Justica Federal.

Para firmeza e validade do pactuado, o presente Termo de Contrato foi lavrado em duas (duas) vias de igual teor,
que, depois de lido e achado em ordem, vai assinado pelos contraentes.

........................................... S veveennene B, d€ 2022,
Responsavel legal da CEDENTE
Responsavel legal da CESSIONARIA
TESTEMUNHAS:
1-
2-
onn
[ 1] )
EER Campus Planaltina
an Rodovia DF-128, Km 21, None, Zona Rural de
INSTIFUTO Planaltina, PLANALTINA / DF, CEP 73.380-900

Brasllia
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MINISTERIO DA EDUCAGAO

Instituto Federal de Educacéao, Ciéncia e Tecnologia de Brasilia

Documento 429507

Brasilia, 18 de janeiro de 2023.

ANEXO Il — PLANILHA DE FORMAGAO DE PREGOS

- PR
ITEM PESO PRODUTO BESERICRD DETALEABA DO TOI'EFE.CL}
PRODUTO/SERVICO
(RS)
1 145g Sanduiche |Pdo integral (50g), salada (35g), queijo (20g),
unid. natural presunto (20g) e/ou peito de peru (20g)
5 80g unid. Salgado Minimo.de 3 sabores (com pelo menos uma opgao
assado  |vegetariana)
3 80g unid. |Salgados fritos|Minimo de 3 sabores
4 80g unid. | Pdo de queijo |Pdo de queijo
5 100g fatia| Bolo caseiro |Minimo 1 sabor
; ’ Pdo de forma tradicional (50g), Presunto (20g) e
6 90g unid. | Misto quente Queijo (20g)
7 90g unid. [Queijo quente |Pdo de forma tradicional (50g) e Queijo (40g)
8 80g unid. Tapioca |Tradicional (com manteiga)
9 80g unid. Cuscuz Tradicional (com manteiga)
10 215g | Hambdirguer [Pdo de hamburguer (50g), hamburguer (110g),
unid. simples queijo (20g), salada (35g)
s Pio de hamburgl.{er (50g), hamburguer (110g),
11 315g S salada (35g), queijo (20g), presunto (20g), ovo
R (15g), bacon (15g), salsicha (50g)
Salada d
12 | 300mL | **29% Ivinimo 3 tipos de fruta
Fruta
13 300 mL Caldo Minimo 1 sabor
14 500 mL | Agua mineral [Sem gas ou com gas
15 300 mL | Suco natural |Fruta ou polpa
16 300 mL Creme Fruta ou polpa batida com leite
17 350 mL |, Su.co. Lata (sabores diversos)
industrializado
Refrigerante
18 310 mL | tradicional |Lata (sabores diversos)
e diet
Refrigerante
19 600 mL | tradicional |Garrafa (sabores diversos)




Nome da empresa:

CNPJ:

e diet
20 50 mL Café Café
21 200 mL |Leite com café|Leite Integral ou Desnatado
Modalidade Self Service (cardapio minimo)
a) Prato proteico de forma que diariamente seja
servido um tipo de carne vermelha, um tipo de
carne branca e uma opgdo vegetariana:
I. Carne vermelha: Carne bovina de 12 qualidade;
Il. Carne branca: Frango (peito, coxa ou sobrecoxa)
ou peixe de 12 qualidade (posta ou filé, frito ou
cozido);
IIl. Opgdo vegetariana: Ovo ou grao de bico ou
lentilha ou ervilha ou soja ou similares;
b) Arroz branco e arroz integral, tipo 1;
22 1Kg Refeigé?: Self |c) Feijdo, pelo menos 01 opcdo (carioca ou preto
Service ou tropeiro);
d) Macarrdo (classico ou integral) dos tipos
espaguete, parafuso ou outro, com molhos
variados;
e) Farofa de mandioca ou milho (cuscuz);
f) Folhosos: composto de pelo menos 02 opgGes
(Ex.: alface, couve, rucula e outros);
g) Hortaligas: composto de pelo menos 03 opgGes
(Ex.: Tomate, batata, brdcolis, abdbora, beterraba,
cenoura e outros);
h) Fruta: composto de pelo menos 01 opgdo (Ex.:
melancia, abacaxi, meldo e outras).
Modalidade Prato Executivo (Cardapio minimo)
a) Prato proteico de forma que diariamente seja
servido um tipo de carne vermelha, um tipo de
carne branca e uma opgdo vegetariana:
I. Vermelha: Carne bovina de 12 qualidade;
Il. Branca: Frango (peito, coxa ou sobrecoxa) ou
peixe de 12 qualidade (posta ou filé, frito ou
cozido);
Refeicdo: |lll. Opgdo vegetariana: Ovo ou grdo de bico ou
23 Unidade Prato lentilha ou ervilha ou soja ou similares;
Executivo |b) Arroz branco e arroz integral, tipo 1;
c) Feijdo preto ou feijdo carioca;
d) Macarrdo (classico ou integral) dos tipos
espaguete, parafuso dentre outros, com molhos
variados;
e) Farofa de mandioca ou milho (cuscuz) ou puré
de batata;
f) Salada crua ou cozida, composta de pelo menos
3 vegetais.

Esta planilha tem por objetivo auxiliar na analise da proposta da empresa participante, além de compor a
proposta com os valores a serem praticados ao longo de 12 meses de execug¢do do contrato.

A apresentacdo desta tabela completamente preenchida é obrigatdria sob pena de desclassificagdo.

A disputa ocorrera pelo critério de MENOR PRECO ofertado sobre os pregos maximos fixados no certame.

O servigo de lanchonete devera dispor de sachés individuais, aglucar e adocante artificial, bem como de molhos

(catchup, maionese, mostarda e pimenta, etc.).

As licitantes deverdo cotar pregos para todos os itens compativeis com a estimativa apresentada.

PROPOSTA DE PRECOS CONSOLIDADA




Responsavel pela empresa:
E-mail:

Telefone comercial:
celular:

Endereco da empresa:

Apuracdo pelo critério de menor prego, conforme valor abaixo:

”Valor Total da proposta HR$ H

Validade da proposta: /| / Data da Proposta: [/

Assinatura do responsdvel legal pela empresa
Carimbo (ou dados de identificagdo)

Campus Planaltina

[
L] | :
Rodovia DF-128, Km 21, None, Zona Rural de
INSTITUTO
FEDERAL Planaltina, PLANALTINA / DF, CEP 73.380-900

Brasflia
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